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Apresentacao

Texto para Discussao € um veiculo utilizado pela
Secretaria de Administragéo Estratégica— SEA —, da Em-
presa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria — Embrapa —,
para dinamizar a circulacdo de idéias novas e a pratica
dereflexéo e de debate sobre aspectos relacionados a cién-
cia, a tecnologia, ao desenvolvimento agricola e ao
agronegocio.

O objetivo da série é fazer com que uma comunida-
de mais ampla, composta de profissionais das diferentes
areas cientificas, debata os textos apresentados, contri-
buindo para o seu aperfeicoamento.

Os trabalhos trazidos a esta série poderdo, em
seguida, ser submetidos a publicacdo em qualquer livro ou
periédico. Nao se reserva aqui o direito de exclusividade
de artigo ou monogr afia posta em discussao.

Oleitor podera apresentar comentarios e sugestoes,
assim como debater diretamente com os autores, em semi-
narios especial mente programados, ou utilizando qual quer
um dos enderecos fornecidos: eletronico, fax ou postal.

Os trabalhos para esta colecdo devem ser enviados
a Embrapa, Secretaria de Administracéo Estratégica,
Edificio-Sede, Parque Estacéo Biologica—PgEB —, Av. W3
Norte (final), CEP 70770-901, Brasilia, DF. Contatos com
a Editoria devem ser feitos pelo fone (61) 448-4452 ou
pelo fax (61) 448-4319.

Os usuarios da Internet podem acessar as publica-
¢cOes pelo endereco http://www.embrapa.br/novidades/
publica/apresent.htm/. Para os usuarios do Sistema
Embrapa, basta clicar em novidades, na Intranet.
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Introducéo

-O novo milénio inicia-se questionando os efeitos da
globalizagdo de mercado, debatidos em conferéncias
como o Férum Econémico Internacional, em Davos,
na Suica, e o Forum Social Internacional, em Porto
Alegre, Rio Grandedo Sul, emjaneiro de 2001. E con-
senso geral que o mercado globalizado, ao mesmo tem-
po em que oferece ao consumidor maior diversidade
de precos e marcas de produtos de diferentes origens,
impulsionaos produtores aconcentrar esforgos nagui-
lo que os diferencia de seus concorrentes.

A maior quantidade de produtos disponibilizados
e 0 consumo estavel acarretam a queda dos pregos.
Para contornar o problema, alguns paises da Uni&o
Européia e os Estados Unidos concederam subsidios
agricolas a seus produtores, expondo, assim, NnOssos
produtos agropecudri os exportavei s a umaconcorrén-
ciadesigual com produtos subsidiados na origem.

Osefeitosdo excesso de ofertae do rompimento
de barreiras concessivas deixaram uma Unica saida: a
busca peladistingdo qualitativa (estética, nutricional e
ambiental) do produto e pela aquisicdo da confianga
do consumidor, adquirida pela identificagdo de suas
preferéncias, com aconsequente ofertade produtos que
atendam também as suas particularidades culturais
(Germa, 1995).

A mudancade padrdesfamiliares—ocorridacom
aentradadamulher no mercado de trabalho —também
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acarretou a necessidade de elevar a oferta de produ-
tos prontos, in natura, embalados, pré-processados e
industrializados. Concomitantemente a facilidade de
aquisicdo e consumo, Cresceu a preocupacdo com a
gualidade desses produtos, gerando a busca por mar-
cas direcionadas ndo apenas pela preocupacao exclu-
siva com o contetdo nutricional dos alimentos e seu
aspecto visual.

A busca pela gestéo de qualidade baseada
na identificagdo de pontos criticos de controle
originou-se, em 1950, na induastria quimica da
Gra-Bretanha, quando os principios do Harzard
Anaysisand Critical Control Point—HACCP—foram
utilizados para tornar seguros os projetos de energia
nuclear (Guia, 1999). Esses principios foram basea-
dos no Sistema de Andlise de Falhas, Formas e Efei-
tos (Failure, Mode and Effect Analysis— Fmea—), uti-
lizado na Engenharia. Esse sistema levava em consi-
deracdo a observacéo de cada etapa do processo, com
vista a identificar mecanismos de controle baseados
em pontos nos quais as falhas do processo poderiam
ocorrer, correlacionando-as com provaveis causas e
efeitos.

Desenvolve-se assim, ao longo dos anos, a ne-
cessidade de se atestar aorigem ede garantir arastrea-
bilidade do processo de producéo, procedimento em
gue os paises europeus foram pioneiros, nabuscapela
certificacdo agricola. Com tradicdo internacional re-
conhecida nesse setor, resultante da cultura desses
paises em produzir e valorizar alimentos diferencia-
dos, os primeiros certificados atribuidos aos produtos
europeus buscavam atestar-lhes ou uma qualidade
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superior & de outros similares ou a procedéncia (ga-
rantia de terem sido produzidos em regifes agricolas
tradicionais) (Pinto & Prada, 2000). Assim surgiram
selos como o “label rouge” e o “label montagne”,
na Franga (Pinto & Prada, 2000), e os das séries
International Standardization Organization—1SO—, em
Genebra, naSuica.

A partir da década de 70, a questdo ambiental
relacionada a producdo de alimentos tornou-se deci-
sivaparaaaquisi¢ao de produtos, em decorrénciados
visivels impactos ambientais negativos ocasionados
pela “revolucéo verde”. Como se sabe, 0s modelos
reducionistas adotados pela “revolugdo verde”, utili-
zadosapartir dadécadade 60, intensificaram o mono-
cultivo em grandes &reas, abaixo de sua capacidade
de suporte, tornando os sistemas de producdo cada
vez menos produtivos, mais dependentes de aporte
de energia externa e com maior potencial gerador de
impactos ambientais negativos sobre os recursos
naturais.

A pressao da sociedade e dos mercados consu-
midores por produtos elaborados em sistemas menos
impactantes ao meio ambiente culminaram com ane-
cessidade de novos mecanismos reguladores de qua-
lidade, que incorporassem o desempenho ambiental
de processo de producéo, observados nagrande quan-
tidade de normas de certificagdo e de leis ambientais
que surgiram apos a década de 70. Essas impunham
procedimentos e restri¢cdes de controle, protecéo ere-
cuperacdo do meio ambiente a todas as atividades da
sociedade.



“Produtos verdes”™ e iniciativas em apoio
a qualidade ambiental

S

urgem, assim, os rétulos de identificacédo de produtos
organicos, desencadeando a preferéncia do consumi-
dor pelos“produtos verdes’ ou “ambiental mente cor-
retos’ que, apesar de apresentarem um custo de aqui-
sicdo um pouco mais elevado, passaram a ser
gradativamente preferidos pela sociedade.

A partir de 1971, os preceitosdaHACCP foram
estendidos para a administragcéo de alimentos e medi-
camentos durante a Conferéncia Nacional sobre Pro-
tecdo de Alimentos, realizada nos Estados Unidos,
culminando com apublicagdo do primeiro documento
orientador para o setor em 1973: Food Safety through
theHazard Analysisand Critical Control Point System
(Guia, 1999).

Namesmadécada, intensificam-se naEuropaas
atividades de um grupo de trabalho para o controle
integrado de pragas em pequenos terrenos destinados
ao cultivo de legumes e frutas (huertos), decorrentes
do mal controle do uso de produtos quimicos no con-
trole de pragas e doengas.

A Organizagao Internaciona paraControle Bio-
l6gico e Integrado de Animais e Plantas Nocivas —
Oilb —, fundadaem 1956, por intermédio de sua Secdo
Européia— Srop —, estabelece uma Comisséo de Pro-
ducdo Integrada— Pl . Posteriormente, em umareuni&o
realizada em Ovrannaz, Suica, foi apresentado um
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documento conhecido como Documento de Ovrannaz,
gue propunha as bases da nova concepc¢édo de “ produ-
caointegrada’. Dissemina-seassmumadefinigdo mais
geral de“producéo integrada’: “ producéo econdmica
defrutas de alta qualidade, paraaobtencéo daqual se
da prioridade aos métodos ecol ogicamente seguros e
se minimizam as aplicacfes de agroquimicos e seus
efeitos secundérios negativos para promover a prote-
¢do do meio ambiente e asalde humana’.

A Pl passa por um grande desenvolvimento na
Suica, naRegido de Baden-Wurttember, naAlemanha,
em Sudtirol, naItdlia, e na Franca (Agroecondmico,
2000).

A partir dadécada de 80, surge o paradigma da
sustentabilidade e da busca da qualidade total.

Novas pressdes aliadas a esforgos internacio-
nais conduziram a composi¢do da Comissdo de Meio
Ambiente e Desenvolvimento das Nagdes Unidas, pre-
sididapel o noruegués Gro Halem Brundtland, em 1982.

Orelatdrio Our Common Future (United Nations,
1987), da entdo chamada Comissdo Brundtland, foi
apresentado formal mente em 1987, enfocando, como
temacentral, atese de que sobrevivéncia, desenvolvi-
mento e ambiente estéo fortemente interligados, e de
que, assim sendo, é preciso que aeconomiae aecolo-
gia estejam integradas e inseridas em todos os nivelis
de tomadas de decisdo. Surge, no Relatério
Brundtland, uma nova forma de definir desenvolvi-
mento, natentativa de conciliar o crescimento econo-
mico com a sua qualidade, ou sgja, de fomentar uma
forma de desenvolvimento “que atende as necessida-
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des do presente, mas sem comprometer a capacidade
das geracdes futuras de atender as suas proprias ne-
cessidades’. Esse é 0 conceito do chamado “ desenvol-
vimento sustentavel”.

A filosofiadaqualidadetotal foi bem difundida
nos anos 80, em programas como 0 5S (japonés) e 0
PDCA. Basicamente, alicercava-se nas seguintes pre-
missas (Brassard, 1985):

a) A melhoriadaqualidade € decorrénciadare-
mog&o de causas de problemas nos sistemas,
conduzindo, portanto, aaumento de produti-
vidade.

b) O profissional é valorizado; envolve-seem e
executasuastarefas com pleno conhecimento
das atividades que exerce.

c¢) O trabalho conjunto propiciamelhores resul-
tados ao sistema, quando comparado ao exe-
cutado i soladamente.

d) As Técnicas Gréficas de Solucéo de Proble-
mas — TGSP — permitem com que cada um
saiba 0 seu lugar no sistema, além das se-
guintes acOes: identificar variagOes, atribuir
grau deimportanciaao problemaa ser resol-
vido eavaliar se as mudangas provocadas no
sistema se refletem nos impactos positivos
esperados.

€) A solucdo de problemas baseada em proces-
sos estruturados, que utilizem Técnicas Gra-
ficas de Solucéo de Problemas — TGSP —,
alcanca melhores resultados do que os obti-
dos com processos desordenados.
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f) A relagdo antagbnica entre empregados e ge-
rentes € contraproducente e, por isso, deve
Ser superada.

g) Toda organizacdo tem potencial, ainda que
desconhecido, a ser explorado.

O incremento verificado na implantagdo dos
processos de qualidade foram alavancados pelo cha-
mado Ciclo PDCA: Plangjamento (P — Plan), Execu-
¢éo (D — Do), Verificagdo (C — Check) e Agdes Cor-
retivas (A —Act). Com plangamento, espera-se o com-
prometimento de todos na defini¢éo do plano de agéo;
com execucao detarefas, o cumprimento do planoea
coleta de dados para a verificagdo do processo; com
verificacao, a comparacéo dos dados col etados entre
osclientescom o plano; e com acgdes corretivas, agque-
las conduzidas durante a identificagcdo de problemas
durante afase de verificagao.

Assim, a busca da qualidade no contexto do
PDCA utilizava-se de varias técnicas, tais como:

a) Fluxogramas: identificafluxos, e éideal para
identificar desvios.

b) Folhas de Verificagdo: coleta de dados
amostrais observados, com vistaadefinir um
problema.

c) Brainstorming: exercita o raciocinio de for-
maglobal egrupal, fomentando idéiasem cur-
to tempo.

d) Técnica de Grupo: permite igual participa-
¢a0 atodos do grupo para expressarem suas
opinides sobre um problema.
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e) Diagrama de Pareto: ressalta a importancia
relativaentre varios problemas ou condi¢oes
e causas bésicas.

f) Diagramas de Causa e Efeito: identifica, ex-
plora e ressalta todas as causas do problema
ou das condicdes.

g) Carta de Tendéncia: executa, de forma sim-
ples, um indicador de tendéncias em relagdo
apontos observados durante um tempo espe-
cifico.

h) Estratificagéo: pesquisa oportunidades em
classes ou categorias, visando direcionar
acOes corretivas.

1) Histogramas: mostraadistribui¢do de dados.

) Diagramade Venn: identificaeanalisao pro-
blema

k) Diagramas de Dispersdo: visualizaainfluén-
ciaemumavariéavel decorrente de alteractes
ocorridas em outra variavel; estabelece um
grau derelacionamento entre elas.

|) Cartas de Controle: verifica a variabilidade
do processos por influéncias aeatorias ou
comuns, verificaaindase o processo estasob
controle).

m) Capacidade do Processo: determinaseasva
riagdes naturais No Processo permitem que
ele sgja capaz de atender as especificactes
estabelecidas.

n) Andlise de Campos de Forca: identifica as
forgas indutoras — que promovem as mudan-
cas — e as restritivas — que bloqueiam o
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movimento; analisao predominio de umaso-
bre aoutra.

Essas técnicas auxiliam a descrever os proble-
mas e a estabel ecer suas possiveis causas, confirmar
acausabésica, priorizéa-los, desenvolver solucdes efe-
tivase aplicaveis, desenvolver planos de agéo, imple-
mentar solucdo, estabel ecer procedimentosderetroali-
mentacdo, entre outros.

Simultaneamente a dispersdo do temaqualidade
nasindustrias, os veicul os de comunicacdo em massa,
como televisdo, rédio, jornal e computador (Internet),
ofereciam, a um publico consumidor potencial, um
grande volume de informagoes, dispersas em sites e
programas destinados a varias faixas etérias e de ca
tegorias diversas, alcancando segmentos variados da
populacdo, com diferentes nivels educacionais.

Iniciativasde grupos sociaisdaHolanda, daAle-
manha e da Suicafazem surgir na Europa o programa
de certificacdo agricola Fair Trade, ou Comércio So-
lidario. Esse programa, aém de relacionar algumas
guestdes ambiental e social ao processo produtivo,
insere, no mercado, produtos produzidos em sistema
familiar e oriundos de associag&o de pequenos produ-
tores de paises daAmérica Latina, da Asia e da Afri-
ca (Ferraz et al., 2000). A partir da criagdo da Fair
Trade Labelling Organizations— FLO —, as organiza-
cOes adeptas ao comércio solidério passaram ater uma
Unica coordenagdo em suas atividades (Ferraz et al.,
2000).

Ao mesmo tempo, surge o Programa Eco-OK,
coordenado pela ONG Rainforest Alliance, de origem
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americana, com parceiros na Costa Rica, no Panama,
no Equador e na Guatemala. O objetivo principal des-
Se programa é o uso raciona de agroquimicos, bem
como aprotecdo deflorestas e dabiodiversidade, con-
siderando a educacéo ambiental e a salide dos traba-
Ihadores, e certificando as atividades do setor
agropecuario de laranja, banana, café e cacau (Ferraz
et al., 2000).

Na era dainformagéo, tornou-se cada vez mais
dificil evitar problemas relacionados a divulgagéo de
produtos agropecuarios sob suspeita de gerar perigos
a salde, provocados pela ingestéo de alimentos con-
taminados. Assim como a veiculagdo de informacdes
relacionadas a salide publica, as ambientais geraram,
na grande maioria da populagdo consumidora mun-
dial, expectativas relacionadas as consequéncias
ambientaisde atividades, produtos e servicos de quem
produz e disponibiliza alimentos, fossem eles proces-
sadosou in natura.

Busca por Produtos de Qualidade Ambiental Atestada

I u mpulsionada pel os principios da sustentabilidade, da
agroecologia e por pressdes sociais, intensifica-se a
procura por produtos organicos e de producdo inte-
grada.

Os produtos organicos, gerados em um sistema
de producéo que viabilizaalimentos sadios, sem o uso
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de produtos quimicos (fertilizantes, agrotoxicos, re-
guladores de crescimento e aditivos), e, portanto, me-
NOos agressivos ao meio ambiente, economicamente vi-
aveis e sociamente justos, atendiam a crescente de-
mandadasustentabilidade. Esse sistemareiineum con-
junto de técnicasintegradas de producéo animal e ve-
getal, rotacéo de culturas, utilizagcdo de esterco ani-
mal, leguminosas, adubacéo verde e reutilizagdo de
residuos orgéani cos da propriedade, que produzem efei-
tos multiplos sobre a vida do solo, promovendo o
restabel ecimento do equilibrio ecoldgico e, assim, ge-
rando alimentos de maior qualidade biol 6gica e nutri-
cional (Novoa, 1999).

Atendendo ao apelo de qualidades ambienta e
de produto, o consumidor mais consciente e com me-
Ihor poder aquisitivo opta por pagar mais caro pela
aquisicdo de um produto orgénico. Os beneficios da
prética da agricultura organi ca espalham-se mundial -
mente, ampliando adisponibilidade de produtos orga-
nicos no mercado internacional .

Paralelamente, cresce o segmento destinado a
producdo integrada. Essa € expandida a diferentes
paisesapartir de 1989, e, em 1990, aAlemanhainicia
acomercializagdo de frutas por esse novo sistemade
producdo. Surge, entdo, a necessidade de elaborar um
documento orientador, que defina e estabelega as di-
retrizes técnicas da producéo integrada. A Comisséo
de PI da Oilb/Srop e a Sociedade Internacional de Ci-
énciasHortifruticolas— I SHS— elaboram o documen-
to em 1991 (Agroeconémico, 2000).

A necessidade de fomentar mudancasimediatas
gue conciliem desenvol vimento com questdo ambiental
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culminou com a realizagdo da Conferéncia das Na-
¢cOes Unidas para o Meio Ambiente e Desenvol vimento
— Cnumad — no Rio de Janeiro, em 1992, conhecida
como RIO-92 ou ECO-92. Nela foi acordada, pela
comunidade internacional, aimplantagdo deum “ pro-
cesso de plangjamento participativo, que anadlisaasi-
tuacdo atual de um pais, Estado, municipio e/ou re-
gido, e plangja o futuro de forma sustentavel”, basea-
do em principios e compromissos documentados, com
vista & “mudanca para um modelo de civilizagdo em
gue se predominasse 0 equilibrio ambiental eajustica
social entre as nagbes’ —achamadaAgenda 21.

Simultaneamente a Cnumad, foi realizado o Foro
Global de Organizagdes Nao-governamentais e Mo-
vimentos Sociais, no qual mais de 1,5 mil entidades
representaram cerca de 3 mil participantes de todo o
mundo. Essa massa critica analisou o tema central da
conferéncia oficial, abordando principa mente outras
guestdes sociais ndo priorizadas pela Cnumad, cujos
resultados foram reunidos em uma série de tratados
aternativos, contendo: declaragdes, principios gerais
e educacao; cooperacao entre ONGs e fortalecimento
institucional ; questdes econdmicas e aternativas; ques-
tbes ambientais globais; questdes marinhas e oceani-
cas; producdo alimentar e assuntos intersetoriais.

No que se refere a producdo alimentar, o Foro
Global apresentou tratados sobre agricultura sustenta-
vel, segurancaalimentar, agua potavel e recursos pes-
queiros, enfocando novamente ademandamundial por
modificagdo no processo produtivo, de forma a asse-
gurar qualidades ambiental e alimentar.

Os resultados da ECO-92 e de reunides parale-
las foram divulgados regularmente pelos meios de
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comunicagao, despertando, na sociedade mundial, a
necessi dade premente de formulagéo de politicas que
incorporassem a questéo ambiental .

Novamente alguns paises da Europa iniciam a
busca por padrdes de rotulagem que atestem a adogéo
de estratégias que acompanhem a producéo “do berco
ao tumulo”, ou sgja, incorporando metodologias de
avaliacdo do ciclo de vida do produto.

O acesso a programas de educacdo ambiental
acarretou alteracOes conceituais considerdvels sobre
as relagdes existentes entre desenvolvimento econ6-
mico e meio ambiente no Brasil e no mundo.

Surgem, assim, novosfatores queinterferem nos
critérios de escolha e diferenciacéo de produtos, ba-
seados também no conhecimento daformacomo o pro-
duto foi elaborado, dando-se preferéncia aqueles ge-
rados no ambito de umacadeia produtiva“ambiental -
mente responsavel”.

O consumidor passaaadotar um habito proprio
de consumo, que leva em conta suas preferéncias cul-
turais, sociais e econdémicas e as opgoes que lhe sdo
oferecidas, balanceando, durante o processo de esco-
Iha, fatores da trilogia salide—ambiente—preco. A ten-
dénciamundial de aquisicao volta-se, portanto, paraa
busca por aimentos de boa aparéncia, preferencial-
mente sem conservantes, produzidos sem agrotoxicos
€ Sem riscos para 0 meio ambiente.

O mesmo consumidor mundial passaaexigir que
a rastreabilidade da cadeia produtiva seja possivel e
transparente, para atender a sua preocupacao instinti-
va e imediata de mais informagdes sobre 0s perigos
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gue podem afetar a seguranca dos alimentos que con-
some.

A busca por padronizagdo de conceitos e de
acOes torna-se uma questdo de definicdo estratégicae
politica para o Pais, impondo, ao setor agropecuério
mundial, anecessidade dereavaliar seussistemas pro-
dutivos, de formaadisponibilizar fatores de qualida-
desambiental e de produto.

A iniciativa propaga-se pelo mundo.

A Dinamarcacomegaacomerciaizar frutascom
a logomarca (selo) “producéo integrada’” (Agro-
econdmico, 2000). Simultaneamente, aparecem 0s Se-
los “anjo azul” (na Alemanha), “cisne branco” (na
Escandinavia), “eco-marca’ (no Japdo) e “escolha
ambiental” (no Canadd) paraoutros produtos.

Em 1992, a Regulamentac&o n°880/92 daUnido
Européainstitui o eco-labelling (ecorrotulagem) ou
“selo verde’, que sb pode ser usado pelo fabricante
do produto, se observar determinado nivel de desem-
penho ambiental dereferéncia. Os critérios parautili-
zac80 desse “selo verde” foram estabelecidos inicial -
mente para seis grandes grupos de produtos: fertili-
zantes, spray para cabelos, papel-toalha, papel higié-
nico e maquinasdelavar roupaelouga. Outros produ-
tosjaestéo sendo avaliados, emborahajaconsenso de
gue o “selo verde” ndo seja aplicavel a produtos far-
macéuticos, alimentos e bebidas.

A Oilb/Srop e aISHS divulgam nova publica-
¢do, em 1993, estabelecendo os principios e as dire-
trizesdaPl e, posteriormente, em 1995, abre processo
para que as organizactes adeptas a ela e que as cum-
pram sejam reconhecidas. E apresentada (Titti et al.,
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1995) a definicéo de “producéo integrada’, incorpo-
rando 0s NOvOos conceitos a que 0 mundo esteve sujei-
to desde sua primeira versdo: “aproducgéo integrada é
um sistema de exploracdo agrariaque produz alimen-
tos e outros produtos de alta qualidade mediante o uso
dos recursos naturais e de mecanismos reguladores
para minimizar 0 uso de insUMOS e contaminantes e
paraassegurar umaproducdo agrériasustentével”.

A experiéncia inquestionavel da Europa em
20 anos de producéo integrada foi reproduzida no li-
vro publicado pela Oilb/Srop em 1998: Produccion
Integrada en Europa, 20 afios después de la Decla-
racion de Ovrannaz (Agroeconémico, 2000).

Atualmente, o cen&rio internacional apontavéa-
rios perigos a serem enfrentados pelo setor agrope-
cuario relacionados a doengas ou mortes provocadas
por contaminacdes pela“vacalouca’, por residuos de
agrotoxicos, dejetos e outros produtos quimicos no
ambiente, por resisténcia antimicrobiana, por E. coli
OH157, por Salmonela, por Shigela, entre outros.
Osriscosrel acionados ao seu consumo, fartamente di-
vulgados pel os mei os de comunicagdo, provocam uma
gueda instantanea do produto no mercado, como res-
posta aos temores do consumidor.

Em busca de conhecimento e da readequacéo,
conferiu-se grande importanciaa certificacéo de qua-
lidade de produtos, no incremento registrado no nu-
mero de trabal hos publicados nos Ultimos 4 anos, de-
monstrando a preocupacdo dacomunidadeinternacio-
nal com a barreira comercia que podera ser imposta
aqueles que ndo direcionarem suas atividades a pro-
cessos de certificagdo.
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Foram produzidos, entdo, véarios relatos técni-
cos sobre 0s processos de certificagdo de qualidade
deprodutosedo ambiente (Pinamonti et a ., 1997; Jung,
1996; Reibet, 1997), incluindo-se a resposta do con-
sumidor acertificagdo (Anderson et al., 1996).

A maioria deles reporta-se especificamente a
certificacao de produtosflorestais (Ozzane & Vlosky,
1996; Hughes, 1996; Chihambakwe et al., 1997;
Spathelf, 1997; Bass, 1997; Lucier et a., 1997), de
sementes de produtos agricolas (Choi et a., 1997;
Denmark. Ministery of Food Agricultureand Fisheries,
1998; Lalan & Singh, 1998; Kartiko, 1997; Kimmins
et al., 1997; Lorenzetti, 1998; Siddiqui et al., 1996),
de leite e derivados (Gerlach, 1997; Restani et al.,
1996; Belov & Nikolaev, 1997), de aclcar e deriva
dos (Mokrosinska & Niewodniczanski, 1998), de tri-
go (Budai & Fuko, 1998) edecarne(Zaibet & Bredhal,
1997).

Esses certificados de garantiade manejo de qua-
lidade impuseram as empresas duas condic¢des: ou
adaptar-se, procurando alternativas para um controle
efetivo, constante e organizado de suas atividades, e
das consequiéncias no seu entorno, ou arriscar-se defi-
nitivamente a perder espagcos no novo mercado. Nesse
contexto, os produtores brasileiros vém sendo pressi-
onados a se reorientar para garantir mercados nacio-
nais e internacionais.

O setor daindustria de alimentos nacional, que
vinharedirecionando seus sistemas de gestdo de qua-
lidade desde a década de 80, no intuito de utilizar um
sistema reconhecido internacionalmente, foi pioneiro
a0 adotar, apartir de 1991, o Sistema APPCC —An&
lise de Perigos e Pontos Criticos de Controle —, ver-
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s80 brasileirado HA CCP, adotado mundial mente, com-
pativel com a série |SO 9000, e o sistema de “quali-
dade total”, por garantir confiabilidade e transparén-
ciaao processo de controle, segurancaalimentar, qua-
lidade aos produtos alimenticios, reducéo de custos e
aumento de lucratividade.

Segundo o Ministério daAgricultura, Pecuariae
Abastecimento do Brasil, entende-se por perigo “ cau-
sas potenciais de danos inaceitaveis, que possam tor-
nar um alimento improprio ao consumo e af etar asall-
de do consumidor, ocasionar a perda da qualidade e
daintegridade econdmicados produtos. Genericamente
O perigo é a presenca inaceitavel de contaminantes
biol6gicos, quimicos ou fisicos na matéria-prima ou
nos produtos semi-acabados ou acabados e anéo con-
formidade com o Padréo de | dentidade e Qualidade —
PIQ — ou 0 Regulamento Técnico estabelecido para
cada produto” (Elementos, 1999).

Para prevenir riscos e, portanto, gerar qualida-
de de produto, além de conhecimento dos fatores que
ocasionam perigos e seus pontos mais criticos, € pre-
Ciso investir em conhecimento, prevencao e controle
dos produtos agropecudrios nacionais.

Somente a certeza da qualidade e osinstrumen-
tos de fiscalizagdo fardo com que o consumidor acre-
dite no produto brasileiro e que, assim, o adquira, con-
fiando na seguranca atestada pelo produtor por meio
de selos de certificagdo idéneos, afixados aos rétulos
dos produtos oferecidos e comprovada pelo dia-a-dia
de consumo.

O presidente da Confederacéo Nacional daAgri-
culturaressaltou que “As exigéncias ambientais vém
no lastro existente em termos de qualidade” (A Gran-
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ja 2000). Nessalinhaderaciocinio, o Brasil tem for-
tesalicerces que poderédo ser bem explorados em bus-
cadaqualidade e da certificagcdo de produtos agrope-
CUérios.

Segundo afirmacéo do diretor da BRAS0ja,
“O Brasil é reconhecido ao redor do mundo como um
pai's que se preocupa com o meio ambiente” (A Gran-
ja 2000). Esse reconhecimento internacional € decor-
rente dadivulgacdo de instrumentos de nossa politica
ambiental, basicamente apoiados nas leis ambientais
mais importantes do Pais (Embrapa Meio Ambiente,
2000).

Leis Ambientais, Rotulagem e Beneficios
da Certificacdo nos Anos 90

A Lei dos Crimes Ambientais (Lei n° 9.605, de
12/2/1998) pbde ser aplicavel em sua totalidade so-
mente apds aentradaem vigor do Decreto n° 3.179 de
21/9/1999, que aregulamenta. Essa lei reordenaale-
gislacéo brasileirano que serefere ainfragdes e puni-
¢oes. A importancia da disponibilizaggo de informa-
¢ao foi enfatizada pelo ex-ministro do Meio Ambien-
te, José Sarney Filho, na prépria apresentacdo dalei,
em que ressaltaque “ O acesso ainformagdo é um dos
principaisinstrumentos que consolidam ademocracia
e que permitem a construcdo de uma sociedade ativa,
participativa, justaefraterna’, considerando que apo-
pulacéo conscienti zada passa a participar como fisca-
lizadora e a exercer seu direito de cidadania.
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A Lei dos Agrotoxicos (Lei ne 7.802, de
11/7/1989) regulamenta desde pesquisa e fabricagdo
de agrotoxicos até comercializagdo, controle, fiscali-
zaca0 e destino daembalagem, impondo aobrigatorie-
dade do receituario agrondémico paraavenda ao con-
sumidor e a exigéncia de registros (Embrapa Meio
Ambiente, 2000).

Em relacéo aostransgénicos, o Paistambém pos-
sui lei especifica. A Lel de Engenharia Genética, Lei
n® 8.974, de 5/1/1995, regulamentada pelo Decreto
ne 1752, de 20/12/1995, estabel ece normas paraaapli-
cacdo da Engenharia Genética, desde o cultivo, ama-
nipul agéo e o transporte de organi smos geneticamente
modificados — OGMs — até sua comercializacdo, seu
consumo e sua liberagdo no meio ambiente (Embrapa
Meio Ambiente, 2000).

O descarte anual de embal agens de agrotoxicos
€ de aproximadamente 115 milhdes de unidades (Pes-
quisagro, 16/11/2000). O descarte e 0 destino de emba-
lagens de agrotdxicos também é motivo de preocupa:
¢do do governo brasileiro. Recentemente, o Decreto
ne 3.550, de 27/7/2000, da Presidéncia da Republica,
estabel eceu normas quanto a pesquisa, experimenta-
¢do, producéo, embalagem e rotulagem, transporte,
armazenamento, comercializacdo e propagandacomer-
cial, utilizagdo, importacéo e exportacdo, destino fi-
nal dosresiduos e embal agens, registro, classificacéo,
controle, inspecéo e fiscalizac8o de seus agrotoxicos,
seus componentes e afins. Também encarregou o Insti-
tuto do Melo Ambiente e dos Recursos Naturais
Renovéveis — Ibama— de iniciar uma campanha edu-
cativanaciona sobre o destino correto adar as emba-
lagens vazias, conforme prevé aLe n° 9.974/2000.
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Os ganhos decorrentes da qualidade também
serdo refletidos no prego final do produto, uma vez
gue 0 maior aproveitamento damatéria-prima (produ-
to agropecuario) implica menores custos a sua
selecdo, a sua separacdo e a vida atil do produto na
prateleira. Para viabilizar essas expectativas, 0 Bra-
sil precisainvestir em qualidade, cujo padréo nacio-
nal, comparado aos padrfes utilizados por outros pai-
ses, N&o permite gque nossos produtos sejam competi-
tivos.

Busca-se, portanto, oferecer qualidades intrin-
secas e extrinsecas aos produtos nacionais. No que se
refere a qualidades intrinsecas, espera-se que nossos
produtos oferecam consisténcia, maciez e sabor, as-
sim como niveis admissiveis de presenca (ou prefe-
rencialmente nulos) de residuos de agrotéxicos e de
mi croorgani smos patogéni cos asalide humana (colifor-
mes fecais, slmonelas, etc.), os quais indicam preo-
cupagdes governamentais com procedimentos de
higiene e salide e de respeito as legislagbes nacional e
internacional vigentes.

Quanto as qualidades extrinsecas do produto,
esses devem oferecer peso, forma, coloragdo e tama-
nho atrativos ao consumo, bem como auséncia de de-
feitos que comprometam seu aspecto visual e, conse-
guentemente, aescolhapor parte do consumidor.

As embalagens dos produtos devem apresentar
rétul os atrativos e auto-explicativos de seu contetido,
contendo selosvisivels (logomarcas) que atestem que
aproducédo foi realizada conforme os critérios (proto-
colos ou normas) estabel ecidos por institui¢oes con-
ceituadas e credenciadas.
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E possivel, a produtores, distribuidores, empre-
sarios e consumidores, dispor de informacdes sobre a
legislagdo vigente, na qual se moldem os rétulos de
produtos.

A Ceagesp ofereceu ao publico, em outu-
bro/1999, a cartilha Rotulagem — A Identificacéo do
Alimento, de autoria do engenheiro agronomo Ossir
Gorenstein, como material de apoio a campanha de
informagdo sobre a importancia da rotulagem. Tam-
bém a EmbrapaAgroindustriade Alimentos produziu
o livro Manual de Rotulagem, da Dra. Hilda da Rosa
Rodrigues, contendo informagdes sobre a legislacdo
dosr6tulos de produtos brasileiros, em atencéo as por-
tarias do Ministério da Saude fiscalizadas pela Vigi-
l&ncia Sanitaria.

Para que setenhaadimensdo exatadaimportan-
cia dessa uniformizacéo e da padronizagdo de selos
de certificacéo e rétulos ambientais de produtos, res-
salte-se que a questéo estd sendo abordada mundial-
mente, tendo 0 governo aleméo nasuadianteira.

Em 5/4/2000, o Ministério do Meio Ambiente
brasileiro, por intermédio da Secretaria de Politicas
parao Desenvolvimento Sustentével, assinou um Ter-
mo de Cooperacdo Técnica com a Associacdo Brasi-
leirade Normas Técnicas— ABNT —, que desde 1995
atua na questdo, para a implantacdo de um Programa
Brasileiro de Rotulagem Ambiental, destacando aim-
portanciaque o Pais dara paraaquestéo nos préximos
anos. Em 23/11/2000, foi realizado o |1 Seminério In-
ternacional sobre Rotulagem Ambiental, no qual foi
destacada a importancia do programa brasileiro e da
ecorrotulacdo, considerando que € gragas aelaque o
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consumidor escolhe produtos com “ selo verde” eatua
indiretamente como fiscal da sustentabilidade.

A International Standardization Organization —
SO — publicou, em outubro de 2000, na Europa, as
primeiras Normas de Rotulagem Ambiental — 1SO
14020, 1SO 14021 e 1SO 14024 —, oferecendo trés al-
ternativas de declaragdes ambientais: @) Tipo I: selos
de conformidade, concedidospor terceiraparte; b) Tipo
[1: autodecl aragbes ambi entai s espontaneas, certifica-
das ou néo; c) Tipo Il1: ciclo de vida, discriminando
minuciosamente todo o impacto ambiental de um
produto. Ficou acargo daABNT disponibilizar o ma-
terial em portugués até o primeiro semestre de 2001,
adeguando esses padrdes ao Brasil.

Nos anos 90, surge a “certificagdo socioam-
biental”, decorrente da “ preocupagéo de movimentos
ambientalistas e sociais e consumidores da Europa e
EUA com os impactos ambientais e sociais associa-
dos a producéo de produtos importados de paises tro-
picais’ (Ferraz et al., 2000). Assim, a certificagdo
socioambiental visa diferenciar produtos oriundos de
processos de producdo ambi ental mente adequados, so-
cialmente justos e economicamente viaveis, cujos
certificadores avaliam o desempenho da operacdo
auditada em relagdo aos padrdes minimos existen-
tes (Ferraz et al., 2000). O setor florestal foi pioneiro
nesse tipo de certificagdo, com a criagdo da Forest
Stewardship Council — FSC —, Conselho de Mangjo
Florestal, e de seu selo outorgado para produtos flo-
restais (Ferraz et a., 2000).

Um dos cinco programas de certificagéo flores-
tal credenciado pelo FSC é o Smart Wood, que opera
também naAmeérica Latina. O Smart Wood é coorde-
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nado pela ONG Rainforest Alliance e sediado em
Vermont, nos Estados Unidos da América (Ferraz
et al., 2000).

O Sistemade Certificagdo Socioambiental para
Cana-de-Acucar foi iniciado no &mbito do projeto co-
ordenado pelo Imaflora, em parceria com a Fase Na-
cional, no periodo de marco de 1996 ajulho de 1998
(Ferraz et al., 2000). A cana-de-agUcar foi escolhida
em virtude de fatores como: importanciaeconémicae
estratégica (industrias de agUcar e acool), quantida-
de e qualidade de empregos gerados, necessidade de
conservagdo dos recursos naturais (&rea de 5 milhdes
de hectares e necessidade de preservar a MataAtlan-
tica e os recursos hidricos) e qualidade de vida no
Pais. Nesse contexto, foram definidos padrfes para
avaliacéo, monitoramento e certificacdo socioambiental
da cana-de-agUcar e de seu processamento industrial,
assm como aregulamentacdo paraacertificagdo socio-
ambiental do setor sucroalcooleiro e para a cana-de-
acucar (Ferraz et a., 2000).

A Semente da Qualidade Ambiental

.O s primeiros passos em direcdo a qualidade do produto
agricola e ao ambiente inicia-se na escolha da semen-
teaser utilizada.

A semente de qualidade, elaborada em um pro-
grama de producéo de semente de classe superior, as-
seguraao produtor atransferénciade material genéti-
co, que disponibiliza avancos cientificos nela incor-
porados, quais sejam: elevada resisténcia a pragas e
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doencas, maior resisténcia a deterioracéo de campo,
resi sténcia a danos mecani cos na col heita e no manu-
seio de gréos, maior produtividade, qualidades organo-
|épticas, entre outras. Essas caracteristicas resultam
em um produto de melhor qualidade para as indls-
trias, menores custos de processamento e, portanto,
em melhor prego final de mercado (Krzyzanowski &
Franca Neto, 2000).

Asvantagens na utilizagéo de sementes de qua-
lidade, em comparacéo aquel as produzidas pel os pré-
prios produtores, ndo se apresenta somente mediante
o controle de parémetros de qualidade (vigor, presen-
ca de sementes invasoras, mistura varietal, purezafi-
sica e sanidade), mas também pelo controle dos se-
guintes procedimentos: colheita (fitossanitérios), lim-
peza, classificagdo por tamanho, forma e densidade,
armazenamento e sanitizagdo (Krzyzanowski & Fran-
caNeto, 2000).

Varias iniciativas buscam viabilizar, ao produ-
tor, sementes de qualidade, com registros e certifica-
dos que garantam sua qualidade e sua procedéncia.

Vé-se, portanto, que aobtencdo de“qualidade e
certificacdo” de produtos agropecudrios representamui-
to mais do que acrescentar um selo ao rétulo do pro-
duto comercializado. Implicamudancade habitos e pos-
turas de fornecedores, produtores, atacadistas, expor-
tadores, consumidores e, principal mente, de autorida-
desgovernamentais, paraque seus beneficios venham
aser acompanhados pela balanga comercia brasileira

Paraque aimplantacéo desses processosno Pais
surta o efeito esperado, € imprescindivel o apoio go-
vernamental a qualidade de servicos e incremento a
pesquisas bésica e aplicada, que enfoquem: fiscaliza-
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cdo fitossanitéria efetiva e constante; incentivo a pes-
quisa agropecuéria para a busca e a disponibilizacéo
de sistemas de producéo mais avangados, menos agres-
Sivos ao ambiente e competitivosinternacional mente,
assim como de boas préticas agricolas de manegjo;
oportunidades para que o produtor eleve seu nivel de
investimentos na propriedade (tecnificacdo); capaci-
tacdo de profissionais envolvidos em toda a cadeia
produtiva (em que incluem-se os afandegarios); di-
minui¢do de perdas; incentivo & conscientizacdo e a
percepcao geral por meio de educagdo agroambiental
aplicada ao homem do campo e a difusores; disponi-
bilidade de acesso a meios de informagao constantes
e atualizados, melhoria no processo de transporte do
produto das propriedades para as unidades de proces-
samento; modificacéo de padrdes de automagédo de
producdo, entre outros.

Somente trabalhando de forma integrada e atu-
ante é que o Brasil conquistar a credibilidade inter-
nacional para seus produtos agropecuarios, com base
em solidos processos de qualidade e certificacéo.

Produtos Agropecuarios e Principais Problemas
Sanitarios que Afligem o Consumidor

Residuos de agrotoxicos

A preocupagao do consumidor mundial com problemas
relacionados a presenca de residuos de agrotoxicos
nos alimentos e no ambiente também tem destaque na
decis&o de escolha do produto.
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Em revisdo apresentada por Rodrigues (1998),
retrata-se 0 resumo dos principais problemas relacio-
nados a contaminacdo de géneros alimenticios por
agrotoxicos em paises do Mercosul, indicando que a
preocupacdo com o tema, no Brasil, provém da déca-
dade 70. O autor aponta problemas de contaminacéo
de carne bovina pelo consumo de pastagens tratadas
com organoclorados e das operacdes sanitarias com
gado no Brasil, apresentando numericamente as redu-
¢Oes al cancadas nos indi ces de contaminagfes ao lon-
go de anos, no Pais. Além disso, relata o perigo da
presenca de clorados nas pastagens e em outros ambi-
entes, por ter encontrado trabalhos que mostravam a
interac&o com outras partes da cadeiatrofica, umavez
gue foram encontrados residuos desses compostos em
mel de abel has. Rodrigues (1998) também salientaque
a pequena presenca de agrotdxicos em carne de aves
correlaciona-se com a qualidade dos ovos.

A revisdo enfatizou a tendéncia decrescente de
contaminacdo de produtos lacteos (leite e derivados)
verificada em S&o Paulo, de 1971 a 1984, quando en-
t&0 nenhuma amostra de produtos excedeu os limites
aceitdvelspelaOrganizacdo Mundia daSaide—OMS
—paraBHC. O mesmo trabalho relatou resultados de
monitoramento de residuos realizados pela Ceagesp,
indicando a queda acentuada na deteccdo de residuos
de agrotoxicos ndo autorizados (clorados) em hortifruti.
Segundo o autor, a preocupacéo do Brasil com a ex-
portacdo de laranja e suco de laranjaja era percebida
na década de 80, periodo em que trabalhos que
monitoravam residuos nesses produtosinformavam que
nada fora encontrado nas amostras monitoradas nos
EUA nem nas partidas que sairam do Pais.
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A preocupacdo maior com residuos de agroto-
xicos em hortifruti, até a primeira metade da década
de 90, conforme Rodrigues (1998), ainda se concen-
travanapresenca de residuos de fungicidas em horta-
licas. A presencade residuos do grupo ditiocarbamatos
foi relatada como a mais freguiente nos produtos co-
[hidos, tendo sido apontado, no mesmo trabalho, que,
no Rio de Janeiro, 24% das amostras realizadas em
produtos prontos para comercializagdo apresentaram
residuos de mancozeb, maneb, propineb, tiram e zineb,
50% acimadatolerancia, em 1991, oferecendo riscos
a salde, uma vez gque esses compostos apresentam,
como residuo, aetilenotiureia—composto carcinogéni-
co muito estavel.

Maisrecentemente, osditos*” produtos naturais’
também passaram aser avaliados quanto asuasimpli-
cacOes ambientais, em razdo da existénciadeindicios
de mortalidade de animais e |lesbes de pele ocasiona-
das apds a aplicacdo de produtos formulados a base
de microorganismos e plantas. Assim sendo, haque se
conscientizar apopulagdo de que o principio ativo pre-
sente em plantas empregadas nesses compostos, ou
resultante dacombinagéo integradade maisde um prin-
cipio ativo presente na mesma formulagéo “natural”,
também pode provocar, ao ambiente e ao produto, efei-
to toxico ainda pior que os resultantes de agrotoxicos
aplicados, quando utilizados em conformidade com a
tecnol ogia de aplicac&o recomendada.

Doenca da “vaca louca”

Os primeiros sete casos da doenga “ vacalouca’
foram detectados nalnglaterra, em novembro de 1986,
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tendo sido amplamente divulgados nos meios de co-
municagao a partir de outubro de 1994, quando mais
de 137 mil cabecas de gado morreram da doenga na-
guele pais, impondo a populagéo a abstencdo do con-
sumo decarne.

A encefalopatia espongiforme transmissivel —
TSE — ocorre em muitas espécies de animais, sempre
de forma fatal, por ndo haver tratamento disponivel.
A doenca da “vaca louca’, ou encefalopatia espon-
giformebovina— BSE —, éaformadaTSE queatacao
gado.

Quando aBSE étransmitidaao homem, por meio
do consumo de carne bovina (bifes, hamburgueres,
salsichas, sopas, etc.), adquire as caracteristicas da
doenca de Creutzfeldt-Jacob — CJD —, que é um tipo
de TSE que ocorre em seres humanos. Caracteriza-se
por infecgdo generalizada do cérebro, decorrente da
multiplicagdo da infeccdo em outras partes do orga
nismo. Quando ocorre em ovelhas, a TSE é chamada
de scrapie.

Ha evidéncias de que o agente infeccioso sgja
uma proteina anormal, chamada prion, que interage
com material genético do hospedeiro (DNA), produ-
zindo mais proteinas, cujo acimulo anormal provoca
adoenca. A CJD normalmente acomete pessoasdemeia
idade, sendo raros os casos ocorridos na adolescén-
ciaou najuventude. A contaminaggo € feita por meio
dematerial infectado, em decorrénciade procedimen-
tos médicos incorretos, ou pela ingestdo de carne
infectadapor BSE.

Recentemente, novos focos da doenca aparece-
ram na Franca e na Espanha, deixando, assim, de ser
um problema sanitario exclusivo da Inglaterra. Esses
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paisestiveram suas exportacdes de carne também afe-
tadas, por suspeita de contaminagdo pela doenca, fa-
vorecendo, com isso, ndo somente 0 mercado brasi-
leiro desse setor como também o de gréos e o de sui-
nos e aves. O mercado de gréos nacional foi favoreci-
do principa mente pela proibi¢do de residuos animais
naalimentacdo de bovinos, suinos e frangos em paises
da Comunidade Européia, abrindo um mercado de cer-
ca de 3 milhdes de toneladas para o farelo de soja
nacional, favorecendo também asimportacdes de car-
ne brasileira desses animais. Entretanto, os produtos
nacionais ainda precisaréo conquistar aconfiancados
consumidores europeus, investindo-se cada vez mais
na certificacéo da qualidade de seus produtos.

Contaminado de produtos agropecuarios
por microrganismos

Segundo aAberc, o Brasil € campedo em conta-
minacdo alimentar: 85% da matéria-prima utilizada
na preparacdo de alimentos é comprometida por fato-
resde higiene.

A contaminagéo inicia pode decorrer da quali-
dade da matéria-prima e da higiene no processo (ca-
deia produtiva). Formas subsequientes de contamina-
¢cdo ou agravamento das ja detectadas decorrem do
tipo de produto bem como das condi¢tes do proprio
ambiente (temperatura, umidade relativa, presencade
gases—CO,, O3, etc.).

O grupo de microrganismos que afetam aquali-
dade dos produtos agropecuarios € formado por bac-
térias, leveduras, bolores, algunsvirus e protozoarios.
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Osttipos e as quantidades iniciais de microrga-
nismos e respectivas propriedades de multiplicagcéo
no alimento determinam, basicamente, a qualidade
microbiol 6gicado produto.

Bactérias sdo microrganismos com maior velo-
cidade de crescimento, em que contagens elevadas
podem ser registradas em curto tempo. Dependendo
dafase de crescimento em que se encontram e do am-
biente, a velocidade de multiplicacdo é alterada.

A qualidade da carne pode ser afetada pela pre-
senca da bactéria Pseudomonas fluorescens, que pro-
duz odor desagradavel e pigmento esverdeado no pro-
duto. Normal mente associadas, estéo bactérias do gé-
nero Acinetobactermoraxella, entre outras, quando o
produto estiver sob refrigeracéo.

As espécies patogénicas ab homem causadoras
debrucelose sdo Brucellamelitensis, Brucella abortus
e Brucella suis, ocorrendo, respectivamente, em
caprinos, bovinos e suinos.

Se presente em frutas e em vegetais, aqualidade
dos produtos derivados (sucos, vinhos, cervejas, etc.)
pode ser alterada por influéncia de bactérias assépticas
dosgéneros Acetobacter e Gluconobacter, quefavore-
cem aformacéo de peliculas e turvagdes, embora se-
jam benéficasaformacao devinagre (Acetobacter aceti).

Algumas bactérias sdo utilizadas como indica-
dores de contaminagdo fecal e, portanto, da qualidade
do produto em termos de higiene, como as do grupo
Coliformes (Escherichia, Enterobacter, Klebsiella, e
Citrobacter). Em produtos processados como 0s con-
gelados, acontagem érealizadaem Enterococosfecais
(grupo D. de Lancefield), por serem mais resistentes.
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A contagem de Escherichia coli (do grupo dos
coliformes fecais) também ¢é indicadora de presenca
de coliformes, e E. coli pode produzir infecgoes ali-
mentares entomopatogénicas, enterotoxigénicas e
hemorragicas.

Ouitras infecgdes alimentares sdo causadas pe-
los géneros Salmonella e Shigella e pelos biogrupos
das espécies Escherichia coli e Yersinia enterocoli-
tica.

As leveduras possuem tempo de geracdo que
variade 2 a3 horas.

Asleveduras do género Kluyveromycestambém
contribuem para a deterioragdo de carnes, sucos de
frutas elaticinios, por provocarem fermentacao.

Leveduras do género Schizasaccharomyces de-
terioram frutas e vinhos, do género Zygosaccha-
romyces deterioram frutas, sucos defrutaseoutrosali-
mentos; do género Candida deterioram frutas e sucos.

Bolores sdo fungos filamentosos que se multi-
plicam maislentamente que asleveduras. Bolores de-
terioram carnes, frutas e vegetais, como os do género
Mucor . Alimentos de origem vegetal podem ser dete-
riorados por bolor do género Rhizopus. Os mais co-
muns encontrados sdo os dos géneros Aspergillus e
Penicillium, em carnes, vegetais e produtos de | atici-
nios. Nesses géneros, sdo encontradas espécies que
produzem micotoxinas produtoras de aflatoxina
(A. flavus e A. parasiticus).

Bolores do género Byssochlamys possuem es-
pécies que provocam deterioracdo em frutas envasadas
(sucos e polpas). O género Geotrichum € indicador
de higieneem laticinios.
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Transgénicos

Plantas transgéni cas s&o aquel as que contém um
ou mais genes introduzidos por meio de técnicas de
transformagdo genética.

No processo natural, atrocade polen éfeitapelo
proprio ar ou por insetos polinizadores, enquanto, na
técnica transgénica, um ou mais genes sao isolados
bioquimicamente por pesguisadores e inseridos em
umanovacélula, que semultiplicaeoriginaumanova
planta, carregando cdpiasidénticas do geneintroduzi-
do. Por essarazéo, as plantas transgénicas sdo chama-
dastambém de Organismos Geneticamente M odifica-
dos— OGM (Banco de Noticias Embrapa, 26/11/99).

Como principais vantagens citadas pelos pro-
dutores de transgéni cos, citam-se: aumento de eficién-
cia agricola; reducéo no uso de agrotdxicos; reducdo
de danos; melhor controle de plantas daninhas; redu-
¢&0 no numero deimpurezas das col heitase maior tem-
po de prateleira.

Os principais produtos transgénicos oferecidos
no mercado internacional sdo soja, algodao, fumo, to-
mate e milho.

A polémica mundial, principamente entre os
paises da Unido Européia, criada nos ultimos anos,
em torno de segurancas alimentar e ambiental passou
aincluir a elaboragdo de alimentos transgénicos. Em
decorréncia, 0o mercado para o produto aindanao apre-
senta condicdes favoraveis, sendo proibida a comer-
cializacdo em alguns paises.

Segundo algumas correntes, o temor do europeu
em relagdo ao consumo desse tipo de alimento pro-
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vém do descrédito total em érgéos de protecdo a sal-
de, decorrente de recentes problemas enfrentados pela
populacéo relacionados a doencgas provocadas pela
ingestéo de carne contaminadapela“vacalouca’, por
refrigerantes contaminados por agrotoxicose pelapre-
sencga de dioxinas em alimentos, entre outros (Culti-
var, jul. 2000).

Segundo dados de 1998, do Servico Internacio-
nal para a Aquisi¢cdo de AplicacBes Agrobiotécnicas
— |Isaaa —, as maiores areas plantadas com produtos
transgénicos no mundo estavam localizadas em:
a) EUA: 20,5 milhdes de hectares; b) Argentina: 4,3
milhdes de hectares; ¢) Canada: 2,8 milhdes de hecta-
res, d) Austrélia: 0,1 milh&o de hectares; €) Unido Eu-
ropéig; f) Espanha: 20 mil hectares; g) Franca: 2 mil
hectares (Frutas& Legumes, 1999). Além desses, Afri-
cado Sul, México e Chinatambém possuem areas plan-
tadas com transgéni cos.

A disponibilidade de alimentos a base de trans-
génicos levou a opinido publicaa pressionar o gover-
no de varios paises a se posicionar diante do risco
oferecido.

No Reino Unido, aproducdo comercial detrans-
génicos sO sera iniciada apés a avaliacdo de testes
preliminares que estdo sendo conduzidos até 2002 (Fru-
tas& Legumes, 1999).

A rotulagem compulséria de 30 produtos
transgénicosteve previsdo deinicio paraabril de 2001,
no Japdo, porém, jaapartir de 2000, muitos varejistas
javinham rotulando suas mercadorias com ainscri¢éo
“livredetransgénico” (Frutas& Legumes, 1999).

No Brasil, as pesquisas estdo sendo realizadas
com soja, pela Embrapa Soja. Essas pesquisas resul-
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taréo em vari edades que produzir&o sementes, enquan-
to, em tecnol ogia desenvolvida pel os Estados Unidos,
conhecida como terminator, a semente ndo germina
(Banco de Noticias Embrapa, 26/11/99).

A Comissao TécnicaNaciona de Biosseguranca
— CTNBio —, do Ministério da Ciéncia e Tecnologia,
€ 0 0rgédo brasileiro responsavel pelaregulamentacdo
e pela fiscalizagdo dos transgénicos no Brasil. Essa
comissdo emitiu parecer favoravel a comercializagdo
de soja transgénica resistente ao herbicida Round-up
e, no inicio de junho de 1999, o Ministério da Agri-
cultura, PecuériaeAbastecimento emitiu registro para
producdo e comercializagdo de cinco cultivaresde soja
transgénica.

A pressdo de érgaos de defesa do consumidor
resultou em variasliminares que suspenderam as autori-
zagOes paraa producdo de transgénicos, até que houves-
Se coNsenso quanto aos impactos que o produto poderia
provocar (Banco de Noticias Embrapa, 26/11/99).

Mercado Brasileiro para Exportagdo de Produtos
Agropecuarios e Demanda por Qualidade
de Produto e Ambiental

A

Hortifrutis

producdo de hortifrutis no Brasil representa um PIB
atual de US$ 17 bilhdes/ano. O Pais possui mais de
3 milhdes de hectares defrutas e hortali¢as cultivados
por mais de 5,7 milhdes de trabalhadores (diretos),
gerando 5,5 milhdes de tonel adas de alimentos.
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Segundo a Secretaria do Comércio Exterior —
Secex —, as exportagdes brasileiras de frutas no perio-
do de nov./98 anov./99 somaram US$ 313,3 milhdes,
0 gue representa um acréscimo de 7% em relacdo ao
periodo anterior. Esses nlmeros, entretanto, represen-
tam apenas um potencia de 3% do total de frutas pro-
duzidas no Pais.

A participagdo insignificante do Brasil no mer-
cado mundial deve-se, sobretudo, a falta de manejo
fitossanitério adequado e direcionado para atender as
exigéncias do mercado. Muitas razdesjustificam esse
procedimento, entre as quais: a falta de convivéncia
com um mercado exigente e a despreocupacdo com o
mercado externo, decorrente do tamanho e datradicdo
de pouca exigéncia do mercado interno. Sabe-se que
somente aataqualidade dosfrutos produzidos, livres
de pragas, doencas e disturbios fisioldgicos, é capaz
de conquistar o mercado externo.

O governo Fernando Henrique Cardoso elegeu
afruticulturairrigadacomo um dosimportantesvetores
para o desenvolvimento agricola do Nordeste, com
metas bastante ousadas, capazes de ocasionar ainte-
riorizagdo do desenvolvimento e proporcionar acria-
¢do de pdlos agroindustriais.

O Nordeste, além de ser umaregi&o promissora
parao cultivo defrutastropicais por causade suacon-
dicdo adequada de solo e clima (Sdo José, 1996), ain-
da detém a vantagem de produzir de outubro a abril,
periodo em que os mercados europeu, asiético e ame-
ricano est&o menos abastecidos e, portanto, apresen-
tando umaconcorrénciamenor.

A regido do Submédio do Valedo Rio S&o Fran-
Cisco possui uma éreairrigavel de aproximadamente
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220 mil hectares, dos quais cerca de 95 mil hectares
(45 mil hectares em projetos publicos e 50 mil hecta-
res privados) ja sdo irrigados, e outros projetos com
48 mil hectares estdo aprovados e em fase inicial de
implantagdo (Projetos Salitre e Pontal, com cerca de
30 mil e 16 mil hectares, respectivamente). A fruticul-
tura irrigada do pdlo agricola de Petrolina/Juazeiro,
situada naregio, tem se caracterizado por apresentar
um répido crescimento daéreaplantadae por umaforte
expansdo da sua producéo e do desenvolvimento de
um significativo setor exportador defrutas.

A ofertamundial de mangatem apresentado um
incremento significativo nos ultimos anos (Medina,
1996). No Brasil, aproducdo de mangatem-se ampli-
ado de forma sistematica, a partir de 1990, quando
atingiu um volume de 545 mil toneladas. De janeiro a
setembro de 1996, 81% das exportagdes de mangades-
tinaram-se aos Paises Baixos, 13% aos Estados Uni-
dos, e o restante aos seguintes paises. Reino Unido,
Franca, Espanha, Portugal e Uruguai, citados em or-
dem deimportancia(Bahia, 1996). Essaculturaéres-
ponsavel por cercade 16 mil empregos diretos nare-
0i&o do Submédio do Vale do Rio S&o Francisco.

A exportacdo de uva de mesa cresceu de
1,05 mil toneladas em 1991 para cerca de 12,5 mil
toneladas em 1995. Essas cifras geram naregiao cer-
ca de 18 mil empregos diretos. Nos ultimos 10 anos,
mai s de 65% das exportacdes brasileiras de uvas des-
tinaram-se @ Comunidade Européia, enquanto, ao
Mercosul, couberam cerca de 30%. A América do
Norte e 0 Sudeste Asiatico despontam no cen&rio in-
ternacional como grandes participes do bolo de ex-
portagdes brasileiras de uva em médio e longo pra-
zos. A primeira, em virtude do aumento permanente do
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consumo per capita de frutas frescas desidratadas e
congeladas, como também do de suco de frutas. Jaos
paises asiaticos mostram grande possibilidade de im-
portacdo por contado aumento substancial de suaren-
da per capita.

Atualmente, o Vale do Rio Sdo Francisco € a
principal regido produtorade mangano Pais, com cerca
de 22 mil hectares plantados, dosquais cercade 62,8%
encontram-se na Bahia, cerca de 25,7% em Pernam-
buco e 10,0% em Minas Gerais. A Regido do Submédio
do Vae do Rio Sdo Francisco, onde estalocalizado o
polo de agricultura irrigada de Juazeiro/Petrolina
(Bahia/Pernambuco), é aRegi&o do Valedo Sdo Fran-
cisco com amaior densidade de plantio de manga, com
12,5 mil hectares, representando cerca de 57,3% dos
plantios de mangaexistentesem todo o vale (Codevasf,
1999).

A mesmaregido oferece grande potencial de pro-
ducéo de uvafinade mesaparaexportagdo, sendo uma
das atividades maisimportantesdaregi&o. A areaplan-
tada com uva de mesa cresceu, entre 1991 e 1995,
71,8%, ampliando sua &rea plantada de 2,62 mil para
cercade4,5 mil hectares, enquanto sua producéo cres-
ceu no periodo cerca de 344%, elevando a producéo
de 32 mil toneladas para 110 mil toneladas no periodo
em gquestéo.

A importancia da citricultura para o Brasil €
inquestionavel, umavez que o volume de negdcios mo-
vimentado pelo agronegdcio citricola € da ordem de
U$ 5 bilhdes/ano, no qual somente a citricultura
paulistaéresponsavel por um faturamento de exporta-
¢Oes de suco citrico de U$ 1,5 bilh&o (Frutas & Legu-
mes, 1999; Feichtenberger, 2000).
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No Brasil, de 16,36 bilhdes de tonel adas produ-
zidas (30% da producdo mundial), 10,608 milhdes de
toneladas foram processadasindustrial mente, reduzin-
do em torno de 5% o processamento da fruta quando
comparado com o ano de 1993/94.

No contexto nacional, o Estado de Sdo Pauloeo
Triéngulo Mineiro responderam, em 1996/97, por apro-
ximadamente 90% do total produzido no Pais, enquanto,
em outrasregifes, aproducdo é exclusivado consumo
interno (Abecitrus, 1999).

A regido de Bebedouro, localizada ao norte do
Estado de S&o Paulo, &, particularmente, responsavel
por um volume de 30% a40% dacitriculturado Esta-
do. Embora os grandes produtores estejam presentes
na regido, a grande maioria é formada por pequenos
produtores, 0s quais optam geralmente por sistemas
produtivos que refletem baixas produtividade e lucros
(Stuchi, 1997). Em pesquisa realizada no Municipio
de Bebedouro, constatou-se que 80% das peguenas
propriedades (com &rea menor que 100 ha) cultiva-
vam citros, sendo 50% de cultivo exclusivo dessacul -
tura e com um nimero médio de pés de 7.334. Outro
resultado obtido nesse trabal ho apontou que as peque-
nas e as médias propriedades da regido se equivalem
em produtividade, desmoronando ateoriade que apro-
dutividade fosse consequéncia apenas do nivel
tecnol 6gico ou de que as propriedadestivessem o mes-
mo nivel tecnol dgico (Stuchi, 1997).

A criseatual que o setor dacitriculturabrasilei-
ravem enfrentando, com os baixos pregos pagos por
caixa (de 40,8 kg) e com os custos de colheita e de
frete a cargo do produtor, reforca o juizo de que a
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sobrevivéncia do setor sO sera possivel com a utiliza-
¢do de técnicas que contribuam para a obtencéo de
qualidade baseada em conhecimento de cadaitem que
possa ser parcela do cdlculo do custo final da caixa
de laranja.

E imprescindivel, ent&o, estabel ecer total acom-
panhamento e conhecimento dos processos envolvi-
dos nacadeiaprodutivae no pos-col heita, assim como
nautilizacdo daguel es quefomentem os usos otimizados
de insumos e fertilizantes, a adogdo de medidas que
aumentem a eficiéncia e a eficécia de aplicacdo de
agrotoxicos e de medidas preventivas ao aparecimen-
to de pragas e doengas, antes que niveis econdmicos
de danos sgjam detectados.

A crise apontada pelo setor da laranjafez pro-
gredir o setor das limas-écidas brasileiras, especial-
mente o limédo-galego (lima-&cida com semente) e o
lim&o-tahiti (lima-&cida hibrida sem semente), por se
tratarem de fruteiras mais resistentes & maioria das
doencas do setor (cancro-citrico, amarelinho, acaro-
da-leprose, mosca-das-frutas, entre outras). O merca-
do europeu, principalmente o inglés e o dleméo, vém
sendo promissores ao limao-tahiti, sendo esse um ni-
cho potencial a ser alcangado pelo Pais. O Brasil €0
maior produtor de lim&o-tahiti; somente no Estado de
Séo Paulo eno Triangulo Mineiro, encontram-se plan-
tados 6,1 milhdes de pés (Frutas & Legumes, 2000b).

Apresenta-se também, para o Pais, a possibili-
dade de expansdo do mercado de coco, decorrente da
crescente exploracdo da midia pelos beneficios
advindos do consumo deleite-de-coco e agua-de-coco.
A é&gua-de-coco, por ser rica em glicerofosfatos,
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lecitina, carboidratos, vitaminase minerais, atuacomo
estimulante de vérios processos do trato digestivo, além
de ser recomendada para diabéticos, auxiliar nas fun-
¢Oes cardiacas e na reposi¢ao de sais minerais e agua
perdidos por atletas. Tais beneficios asalde fazem da
&gua-de-coco um concorrente potencial arefrigeran-
tes e bebidas isotonicas, representando cercade 1,4%
desse consumo, estimado em 10 bilhdes de litros/ano,
segundo aAssociacdo Brasileiradas I ndustrias de Ali-
mentacdo —Abia. Segundo dados do Departamento de
Aproveitamento Hidroagricola(MMA/SRH-DH), essa
pequena participacdo no mercado da a dimensdo das
possibilidades de crescimento do consumo de agua-
de-coco, justificando a pretensdo daAssociacdo Bra-
sileirados Produtores de Coco —Abrascoco — de atin-
gir 5% do mercado de refrigerantes e isotonicos, ou
sgja, 500 milhdes de litros/ano.

Esses valores apresentam potenciaisaindamais
elevados se considerarmos 0 mercado externo alcan-
cado peladisponibilidade do produto j& envasado em
garrafa

O Vale do S&o Francisco também é reconhecido
por essafruteira, considerada por especiaistas de v&
rios paises como a que possui 0 melhor sabor deleite-
de-coco do mundo. Nessaregi&o, existem 10 mil hec-
tares da variedade Green Dwarf, apropriada para a
comercializagao desse produto, dosquais 2,5 mil hec-
tares produzem 7,8 milhdes de frutos mensa mente.
Estima-se que, em 2002, a producéo sejaelevadapara
31,2 milhdes de frutos mensal mente.

No Va e do Séo Francisco, também é comercia-
lizado o coco-verde, designacdo dada para o produto
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quando colhido para consumo do liquido conhecido
como &gua-de-coco. Atualmente, aégua-de-coco tam-
bém é disponibilizadaem embal agenstetrapack, o que
facilitaa exportacdo do produto para mercados exter-
nos. Entretanto, o consumidor internacional aindapre-
fere o consumo de &gua de coco in natura. A agua-de-
coco, aém dos beneficios similares aos das bebidas
isotoni cas, aindaapresentafosforo, cdlcio emagnésio,
gue ndo estdo presentes naquelas bebidas (Assis
et al., 1999). Esse cultivo é explorado potencialmente
pelo Distrito de Irrigacdo Nilo Coelho, onde predo-
minam peguenos agricultores.

Outra fruteira nacional expressiva para o setor
de exportacéo € amacs, cuja producdo brasileiraéna
atualidade de 600 mil toneladas de frutas. Houve au-
mento significativo dos montantes exportados de 1998
a1999, passando de 10,7 mil toneladas para 57,4 mil
tonel adas, garantindo umamovimentacao de US$ 30,1
milhdes (A granja, 2000). O Sul do Pais possui 28 mil
hectares da fruteira, sendo responsavel por 20.716 t
destinadas a exportacdo e 125 mil toneladas para a
industrializacéo (Borges Junior, 1998). A culturagera
23,5 mil empregos permanentes e 6,8 mil tempora-
rios, totalizando 30,3 mil empregos diretos. O merca-
do brasileiro apresenta producdo crescente e niveis
de pregos em queda (relatorio da Associagdo Brasi-
leira de Produtores de Maga— ABPM —, 1996).

Atreladas ao setor hortifruti, as 26 Ceasas
filiadas @ Associagéo Brasileira de Centrais de Abas-
tecimento — Abracen — movimentam mais de 12 mi-
Ihdes de toneladas/ano, gerando mais de 7 bilhdes de
reais, empregando cerca de 100 mil funcionarios di-
retos e envolvendo 20 mil empresas atacadistas e
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50 mil produtores. Para incrementar o potencial dos
produtos, a Abracen realizou, de 22 a 24/3/2000, em
Foz do Iguagu, PR, um evento que anunciou a adeséo
do Brasil aUnido Mundia de Mercados Mayoristas—
UMMM. Essa é uma entidade internacional, que re-
presenta 135 mercados atacadistas de 31 paises em
todo o mundo. Entretanto, a grande oportunidade do
Pais sb sera alcancada mediante a obtencéo de quali-
dade dos produtos of erecidos.

A Abras estima que o mercado brasileiro de ve-
getaisin natura esteja ao redor de R$ 10 bilhdes/ano,
com grande potencial de elevagéo em decorrénciada
crescente demanda internaciona por saladas prontas
(fresh cuts) e por produtos “limpos’ (organicos).

Somente no Brasil, 0 mercado de saladas pron-
tas (fresh cuts), ja em expansdo desde 1995, tende a
alcancar, em um periodo de 10 anos, o equivaente a
10% do mercado americano. Este Gltimo, atualmente,
registraum consumo de 100 milhdes de saquinhos/ano,
totalizando cerca de US$ 55 hilhGes levantados por
40% de frutas e batatas e 60% por vegetais.

Segundo o diretor de umadas empresas do setor
de fresh cuts nacional, para viabilizar essas expecta-
tivas, o Brasi| precisainvestir em qualidade, cujo pa-
dr&o nacional, em comparagdo aos padrdes europeu e
norte-americano, impede acompetitividade de nossos
produtos.

Vegetais comercializados ja cortados of erecem
ambiente propicio a rgpida multiplicacdo de micror-
ganismos, em virtude da presenca de &gua e nutrien-
tes, além de mani pul agdo humana, umidade, tempera-
tura e tempo de armazenamento. L esdes ocorridas no
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vegetal durante a colheita podem provocar acéo de
microrganismos. O uso de dejetos de animais como
fertilizantes naturais e amaqualidade da agua utiliza-
danairrigagéo das culturas ou para.consumo do gado
também podem af etar aqualidade do produto pelapre-
senca de agentes patogénicos intestinais, como
Salmonela, Shigella, esporos de B.cereus e C.
botulium.

A qualidade dadgua utilizada nairrigagéo tam-
bém pode ser agente causador de surtos, como consta-
tados em casos relacionados aingestdo de acelga, al-
face, repolho e agrido contaminados com Salmonella
ou Shigella. Ha relatos também de ocorréncia de he-
patite infecciosa apds consumo de agrido, no qua o
agente causador também podeter sido améaqualidade
daagua utilizada (Elementos, 1999).

Registra-se também que, segundo o presidente
daAbracen, as perdas dalavoura ao consumidor che-
gam aordem de 40%, elevando o preco do produto.

A preferéncia do consumidor adepto de produ-
tos cultivados sem agrotoxicos ou adubos quimicos
também se volta paraaagricultura orgéanica, conheci-
da informalmente por “agricultura limpa”, “comida
l[impa’ ou “produtos organicos’.

Segundo a Portaria n® 505, de 16/10/1998, do
Ministério daAgricultura, Pecuéria e Abastecimento,
considera-se sistema organico de producéo
agropecudriaeindustrial “todo aguele em que se ado-
tatecnol ogia que otimize 0 uso de recursos naturais e
socioecondmicos, respeitando aintegridade cultural e
tendo por objetivo a auto-sustentagéo no tempo e no
espaco, a maximizag8o dos beneficios sociais, a
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minimizacéo da dependéncia de energias néo-
renovaveis e aeliminagdo do emprego de agrotoxicos
e outros insumos artificias ou transgénicos, em qual-
guer fase dos processos de producéo e de consumo e
entre os mesmos, privilegiando a preservacao da sal-
deambiental e humana, assegurando em especial: a) a
oferta de produtos saudaveis, isentos de qual quer tipo
de contaminantes que ponham em risco asalde do con-
sumidor, do agricultor e do meio ambiente; b) a pre-
servacdo e a ampliacdo da biodiversidade dos
ecossistemas, natural ou transformado, em que sein-
sere 0 sistema produtivo; ¢) a conservagdo das condi-
coes fisicas, quimicas e biolégicas do solo, dadgua e
do ar; d) o fomento da integracéo efetiva entre agri-
cultor e consumidor final de produtos organicos’.

Os produtos organicos elaborados conforme o
sistema de producdo supracitado atendem as fortes
demandas ambiental e de segurancaalimentar de mer-
cado, sendo valorizados, em média, entre 20% e 50%
acimado valor do produto néo-organico.

O apelo por esse tipo de produto € téo grande
gue, recentemente, o Departamento de Agriculturados
Estados Unidos — Usda— teve que reconsiderar asre-
gras propostas para o Programa Organico Nacional
daguele pais, publicadas em 1997. Essas regras, que
visavam estabelecer os critérios para a implantagdo
do Decreto Federal de Producdo de Alimentos Orga-
nicos, de 1990, passaram aincluir os organismos ge-
neticamente modificados — OGM — ou transgénicos,
as irradiagOes ionizantes e o uso de lodo de esgoto
como fertilizante, além de outras préti castransgressoras
dos principios de seu sistema de producéo (Embrapa
Meio Ambiente, 2000).
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Pressdes sociais obrigaram o Usda arevisar as
regras, que resultou, no inicio de 2000, na apresenta-
¢a0 de uma nova versao para apreciacao da socieda-
de até junho de 2000. A nova propostaincorporou vé-
rias recomendagdes do Conselho Naciona para Pa-
drdes Orgéanicos — Nosb —, excluindo os OGMs, as
radiacOes ionizantes e o lodo de esgoto, proibindo o
confinamento intensivo paraaprodugdo agropecudria
e 0 uso de hormdnios de crescimento e de antibi 6ticos
naragdo animal.

O Usda, entretanto, continuarejeitando asreco-
mendacdes do Nosb relacionadas a permisséo de uso
de diéxido de enxofre naproducéo de vinho organico,
antibi 6ti cos estreptomicina e terrami cinanaproducéo
organicade culturas e oxitosina sintética na producéo
pecuéria orgéanica (EmbrapaMeio Ambiente, 2000).

A reavaliagcdo e areedicdo das regras supracita-
das néo resultaram apenas do apelo social, mas das
cifras que representam o mercado mundial de produ-
tos organicos.

Segundo informagdes |evantadas pela Embrapa
Agrobiologia, osvaoresmundiais estimados paraesse
mercado em 2000 eram de US$ 23,5 bilhdes, com pers-
pectivas de acancar, até 2005, valores proximos a
USS$ 50 bilhGes. Do valor total para 2000, estima-se
que pelo menos US$ 20 bilhdes seréo comercializados
na Europa Ocidental, nos Estados Unidos e no Jap&o.
Tendéncias futuras apontadas registram que, até 2010,
somente os Estados Unidos deverdo despender 20% de
Seus gastos anuais com alimentacdo representada pela
aquisicéo de produtos organicos (cercade US$ 80 bi-
Ihdes atuais). Estima-se também em US$ 1 bilhdo o
mercado de produtos orgéanicos no Japdo, onde o café
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organico brasileiro ja vem sendo comercializado.
Na Inglaterra, a preferéncia pelo produto organico é
demonstrada pela necessidade de importar cerca de
70% a 75% desse tipo de alimento.

A produgéo de organicosno Brasi| concentra-se
nos Estados de S&o Paulo, Minas Gerais, Espirito
Santo, Paran& e Rio Grande do Sul, corresponden-
do a70% do volume total de produtos deste tipo ofe-
recidos (Pesquisagro, 2000).

Pesqguisarecente realizada na cidade de S&o Pau-
lo definiu o perfil do consumidor de produtos orgéani-
cos como o de um profissional liberal, geramente do
sexo feminino, de meiaidade (de 31 a50 anos), nasci-
do em zona urbana (cidades de médio e grande por-
tes), predominantemente casado, pertencente a uma
elite intelectual e econdmica de habitos de consumo
diversificados, em que parte desses consumidores per-
manece fiel aingestdo de carne vermelha (Cerveira&
Castro, 1999).

Esse mercado vem se expandindo no Pais, auma
taxa de 40% ao ano, representando, atualmente, 2%
da producéo agricola brasileira, apesar da pequena
area cultivada (100 mil hectares).

Recentemente, arevistaFrutas & Cia divulgou
ainformacao de que indios das aldeias de A quidauana
eMiranda, em Mato Grosso do Sul, irdo exportar para
0 mercado europeu, até o final de 2001, 8 mil tonela-
das de mangas organicas (variedades Bourbon e
Mangarita), naforma de sucos e geléias, com selo de
qualidadedo Instituto Biodinamico de Desenvol vimen-
to Rural —1BD (Banco do Nordeste, 2001).
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A busca pela certificagdo no Pais é crescente.
A érea com producéo certificada ou em processo de
obtencao de certificacdo aumentou em mais de 100%
em 7 meses, no ano de 2000, alcangando 61 mil hecta-
res em agosto de 2001.

Tratando-se de um mercado inovador, os produ-
tos organicos criam oportunidades para produtores com
diferentes niveis tecnol 6gicos, incluindo aqueles sob
sistemade producao familiar. Gera, portanto, umaop-
¢ao para o desenvolvimento regional n&o somente das
areas rurais presentes no entorno dos grandes centros
urbanos, como também das &reas sob assentamentos
ou de propriedades exclusivamente rurais.

O mercado de produtos organicos comega tam-
bém amostrar perspectivas de atendimento ademanda
por produtos processados organicos. Em 2000, teve
crescimento previsto de 110%, de acordo com o Insti-
tuto Biodinadmico de Desenvolvimento Rural —IBD. A
mesma certificadora informou que 46% dos seus
credenciados j& estdo atendendo ao segmento de pro-
cessados organico (Gazeta Mercantil, 2000).

Paraque o Brasil consiga maior infiltragéo nes-
semercado, deverainvestir fortemente em qualidade e
em certificagdo, uma vez que os Estados Unidos, o
Canadé, 0 México, aAustria, a Dinamarca, a Suéciae
aSuicajapossuem areas certificadas reconhecidasin-
ternacionalmente, tanto parahortifrutis como paraou-
tros produtos organicos, como agUcar, café, trigo, suco
de laranja, soja, entre outros.

Segundo a Farm Verified Organic — FVO —no
Brasil, empresa multinacional de porte, especiaizada
em certificacdo de qualidade de produtos organicos, a
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insercéo dos produtos organicos brasileiros no mer-
cado sO sera al cancada ap0Os a conversdo da érea con-
firmada pela certificagdo do I nstituto Biodinamico de
Desenvolvimento Rural —I1BD. Hoje, somente 45 pro-
dutores nacionais possuem o selo do IBD (Pesquisagro,
2000).

Carne de bovinos, suinos e aves

Bovinos

A producdo total de carne no Pais é de aproxi-
madamente 11 milhdes de toneladas. Esse montante
foi possivel em decorréncia de tecnologias geradas,
tendo apenas a Embrapa viabilizado um aumento da
ofertado produto de 4,5 vezes.

Apesar desse potencial, o setor de carne bovina
brasileira vem enfrentando problemas na exportagcéo
do produto em razéo, principalmente, de sobretaxas
impostas pel os paises importadores e de barreiras sa-
nitarias. Um exempl o disso ocorreu recentemente quan-
do aAgénciade Inspecdo Alimenticiado Canada sus-
pendeu, a partir de 2/2/2001, as importagcdes de pro-
dutos de origem bovina no Brasil (carne enlatada e
extratos de carne), em decorréncia do néo-repasse de
informagdes sobre o controle da“vacalouca’ no Bra-
sil (Agrocast, citado em Clube do Fazendeiro, 2001).

Alémdacriseda“vacalouca’ que afetao setor,
a possibilidade de um surto de febre aftosa (doenca
considerada erradicadano Brasil) em 23/10/2000, em
Joia, RS, também preocupou o setor brasileiro. A ame-
aca de novos surtos fez o Ministério da Agricultura
suspender temporariamente a aquisi¢céo de produtos
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de origem vegeta provenientes do Uruguai, dada a
possibilidade de veiculagdo do virus daaftosa. Assim
como aaftosa, outras doengas preocupam o Setor, como
a raiva, a tuberculose entre outras, merecendo a
atencdo sobre controles fitossanitérios mais efi-
cientes no que se refere a inspegdes permanentes e
agilidade.

Reforca-se, assim, ndo sd a demanda por carne
bovina de qualidade, produzida durante todo o ano a
custos competitivos, mastambém anecessidadedeins-
trumentos de rastreabilidade que certifiquem seu pro-
cesso produtivo.

A qualidade da carne bovina vem sendo vista
como agrande opcao de mercado para o produtor, em
detrimento das opg¢Oes de criacéo extensiva e de
confinamento. “Um produto de qualidade € aguel e que
atende perfeitamente, de forma confiavel, acessivel,
segura e no tempo certo, as necessidades do cliente”
(Gelson Feij6, melhorista e pesquisador da Embrapa
Gado de Corte, citado em Banco de Noticias Embrapa,
1/12/99).

Em dezembro de 1999, aEmbrapa Gado de Corte
abordou o tema “qualidade de carne’” no ambito do
Programa Portas Abertas, estimulando a uniformiza-
¢ao de conceitos no setor. Tal uniformizag&o de con-
ceitos é necessaria, pois a*“ qualidade da carne” € en-
tendida de diferentes formas pel os agentes de sua ca-
deia produtiva: a) para os criadores— € o nivel 6timo
de producédo, de acordo com os recursos disponivels;
b) para os confinadores — € 0 maximo rendimento da
carcaca; c) para o frigorifico — € um ato rendimento
em corte; d) para o agougue — é boa aparénciae longa
vida de prateleira; €) para o consumidor — é prego,
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sanidade, maciez, cor e sabor (Banco de Noticias
Embrapa, 1/12/99).

Uma das opcdes em busca de carne de qualida-
de é acriacdo e 0o manejo do boi ecol6gico, chamado
de“boi verde’. Entre as principais vantagens do “boi
verde’, citam-se: tempo menor de criagdo do animal
paradisponibilizé-lo para o abate; carne maismaciae
melhor sabor, condi¢fes propicias para o Pais produ-
zir essetipo de carne; potencial de exportacdo; aspec-
tos ecol 6gicos associados a criagdo; menores custos
de producéo, e outros (Ferolla, 2001).

O primeiro Encontro Nacional do Boi \erdefoi
realizado em Uberléandia, em 2000. O Tridngulo Mi-
neiro concentra o maior nimero de produtores adep-
tosaesse novo mercado, representado por 130 pecua-
ristas, que conduzem um rebanho de mais de 300 mil
cabegas. Os resultados obtidos ja animam produtores
de outras localidades a aderir a proposta, incentivan-
do arealizag&o de um novo encontro nacional no se-
gundo semestre de 2001, visando a sua disseminagéo
no Pais, por meio da criagdo do Projeto Boi Verde.

No segundo semestre de 2000, o Ministério da
Agricultura, PecuériaeAbastecimento, visando aumen-
tar as exportagdes, aumentar 0 consumo interno, inse-
rir um produto nobre no mercado e abrir espagos da
pecuériade corte apequenos e médios produtores bra-
sileiros, entre outros, apresenta, na Expointer 2000, o
Programa Embrapa de Carne de Qualidade. Esse pro-
grama pretende aliar a qualidade de produto e custos
baixos ao desenvolvimento sustentavel (Banco deNo-
ticias Embrapa, 25/8/2000).

Também no Sul, por intermédio da Embrapa Pe-
cuaria Sul, em novembro de 2000, foram promovidos
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cursos com temas que enaltecem aqualidade dacarne
de corte, como: maturacdo, maciez e genética,
resfriamento e congelamento, composi ¢ao de gordura
e estabilidade, criagcdo e abate, pontos criticos de con-
trole, tratamento de efluentesdaindustriafrigorificae
dos curtumes, melhoramento genético, entre outros
(Banco de Noticias Embrapa, 13/11/2000).

O reaproveitamento dos residuos do setor e os
impactosambientaisgerados pel os curtumes e efluentes
também vém sendo alvo de atencéo.

As 2,2 milhGes de toneladas de residuos ani-
mai's sdo utilizadas na composi¢éo de farinhas de ori-
gem animal, como racfes derebanhosanimais. A qua-
lidade da farinha de carne do Pais apresenta clara di-
ferencasanitariae nutricional, umavez que osresidu-
0s animais sdo provenientes de tecidos animais ainda
frescos, disponibilizados pelos abate-douros
(Bellaver, 2001). Essas, entretanto, concorrem com
produtos de qualidade inferior, que podem contribuir
para a transmissao de doengas como a “vaca louca’.
Para evitar o problema, o governo brasileiro decidiu
publicar norma sobre proteina para alimentacdo ani-
mal, que estabelece que, nos rétulos de produtos
destinados aconsumo animal que contenham fonte de
proteina ou gordura de mamiferos, esteja incluida a
orientac&o “uso proibido na alimentagdo de ruminan-
tes’ (AgénciaBrasil, citadaem Clube do Fazendeiro,
2001).

Suinos

A preocupagao com acertificagdo de origem da
carnede porco foi enfati zadarecentemente, naimprensa
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francesa, de 9/1/2001, pelos produtores da Franca.
O presidente da Federacdo Nacional de Suinos desse
pais informou que o langcamento de uma etiqueta de
origem dos produtos suinos com o obj etivo de susten-
tar a confianga dos consumidores e consolidar arecu-
peracdo do setor no Pais, prevista para hovembro de
2000, foraadiadaparafevereiro de 2001. O fato ocor-
reu por causa da divulgacdo de noticias de que trés
supermercados franceses haviam vendido carne con-
taminada por “vacalouca’. O reflexo no setor, ndo sb
de carne de boi como de carne suina, pode ser sentido
pela queda dos precos da época para 25% abaixo dos
registrados em 1998, impedindo a competicéo com o
mercado europeu.

O setor aindaenfrentaa proibigao daUni&o Eu-
ropéia de uso de racles a base de carne, elevando,
consequentemente, a necessidade de utilizaggo de
farelo de soja e de milho narag&o, tornando o preco
de producdo do suino variavel em decorréncia da co-
tacdo desses produtos, cuja qualidade também deve
ser garantida.

Apesar da apreensdo do setor na Uni&o Euro-
péia, cresce ademandamundial pelo consumo de car-
ne suina, baseada em estratégias de propaganda e
marketing vei cul adas principal mente nos Estados Uni-
dos. Pretende-se, com isso, mudar conceitos pré-esta-
belecidos do consumidor em relagéo a dieta baseada
nesse produto, ressaltando os beneficios a salide car-
diaca decorrentes da ingest&o de carne suina, ja com-
provados cientificamente. O consumo éindicado prin-
cipalmente para pessoas portadoras de hipertensédo
arterial, doencacronico-degenerativamaiscomum gque
afeta 20% da populagdo mundial .
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Estudos cientificos demonstram que a ingestao
de alimentos contendo alto teor de sodio e baixos teo-
res de potassio e magnésio também contribuem parao
aparecimento dadoenca.

Roppa (2001), comparando a relagdo N:K de
carnes suina, bovina e de frango, informou os seguin-
tes valores, respectivamente: 0,136 (lombo suino);
0,156 (filé mignon); 0,289 (frango sem pele); 0,378
(coxa de frango com pele). O mesmo autor também
apontacomo qualidades daatual carne suina, baseado
em informagdes do Nutrient Data L aboratory —Usda—,
seus baixos teores de gordura saturada (&cidos graxos
miristico, palmitico e laurico e o destedrico, que au-
mentam o col esterol sangliineo), colesterol e calorias,
além de ser ricaem vitaminas do complexo B (tiamina
eriboflavina (B12)), em minerais(cécio, fosforo, po-
téssio e ferro) e em proteinas, beneficios esses verifi-
cadosem 31 anosdeinformag&o e pesquisaem genéti-
cae nutricdo de suinos.

A crise que a Uni&o Européia vem enfrentando
de fornecimento de carne, decorrente de problemas
fitossanitérios, aliada ao cenério de alteragdes de h&
bito de consumo tradicional, que levaram ao aumento
de consumo de carne de porco, sdo propicios para o
Brasil oferecer o produto, desde gque invista em pro-
gramas que atestem suaqualidade.

Em agosto de 2000, foi apresentado, pelo Mi-
nistério daAgriculturabrasileiro, o novo “suino light”
(MS 60), desenvolvido pela Embrapa Suinos e Aves
em parceriacom aAurora, animal com rendimento de
carne magra na carcaga superior a 60% e alto rendi-
mento de pernil e lombo, entre outras caracteristicas.

59



Tais caracteristicas favorecem a melhor qualidade da
carne, que agradam ao produtor, aindustria e ao con-
sumidor.

Apesar de atento aos beneficios relacionados a
salide, os requisitos de qualidade mundia impostos
ao produto demandam também uma produgéo sob ri-
gorosos critérios, que atestem a certificacdo de ori-
gem dacarne e também respeitem o meio ambiente.

A producéo de suinos no Brasil concentra-se no
oeste de Santa Catarina, no sudoeste e no oeste do Pa-
rang, no nordeste do Rio Grande do Sul e no Vale do
Poranga em Minas Gerais. Santa Catarina € o0 maior
produtor brasileiro, respondendo por quase 70% da
producdo de carne suina do Brasil. Essa criacdo, en-
tretanto, é geradora de grandes fontes de degradacéo
ambiental naregido, uma vez que a maior parte dos
dejetosanimaisndo é utilizadacomo fertilizantes, nem
0s sistemas de tratamentos, que combinam decantador
com lagoas anaerdbicas, sdo utilizados pelos produ-
tores, embora a maioria dos produtores possua
esterqueiras e bioesterqueiras (70%). Entretanto, o mau
dimensionamento e a falta de equipamentos adequa-
dos para a distribuicédo acarretam o lancamento desse
material noscorposd dgua. O impacto ambiental pode
ser notado na regido de Lajeado dos Fragosos, SC,
onde estudos apontam que a suinocultura vem contri-
buindo com 65% da emisséo de poluentes lancados
nos recursos hidricos locais. Esses, certamente, con-
tribuem para a alteragdo da qualidade das &guas de
uso multiplo das populagdes locais, causando riscos a
salde. Além dessesimpactos negativos, os odores cau-
sados pela emissao de gases no ambiente comprome-
temaqualidadedo ar local, contribuindo também para
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a emissao de gases de efeito estufa (Embrapa Meio
Ambiente, 2000).

A buscapor mercado externo, cadavez maisexi-
gente quanto a questbes ambientais, vem induzindo
empresas conceituadas no setor a conseguir certifica-
¢Bes SO 14000, como é o caso da Perdigéo, natenta-
tivade registrar suasintengdes ambientais.

O impacto ambiental de dejetos de suinos e o
uso de antibidticos nas ragdes, preocupagdes mun-
diais, javem sendo tema de estudo no Brasil.

A EmbrapaMeio Ambiente e aEmbrapa Suinos
e Aves iniciardo ao projeto futuro para qualificar e
quantificar o impacto do setor sobre o meio ambiente,
no intuito de propor agdes corretivas e mitigadoras
mai s adequadas.

A Pecnordeste 2000 — IV Seminario Nordesti-
no —, realizado em Fortaleza, em 8 e 9 de julho de
2000, enfatizou ediscutiu 0 tema* agronegdcio emeio
ambiente”, levantando necessidades econémicas,
ambientais e de produc&o, que priorizassem a quali-
dade.

Vériasiniciativas foram realizadas em 2000.

A Embrapa Suinos e Aves e a Diretoria de Re-
cursos Hidricos da Secretaria daAgricultura de Santa
Catarina apresentaram conclusdes sobre o Estudo
Ambiental da Bacia do Rio Fragoso, naregi&o de Con-
cordia, SC, em 27/7/2000, com consideracBes sobre
0s impactos provocados pela criagéo sobre os recur-
sosnaturai's, apresentando também propostas detrata-
mento e utilizacdo dos dejetos de suinos, além de al-
ternativas menosimpactantes.
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Em 28 de julho, foi realizado o 1° Forum Na-
cional sobre a Conjuntura de Aves e Suinos, coorde-
nado pela Embrapa Suinos e Aves em parceriacom a
Secretaria da Agricultura de Santa Catarina, na aber-
tura da Expo—Concérdia 2000, em Concérdia, SC,
onde foram apresentadas exposi ¢oes e novidades so-
bre a pesquisa e apoios governamentais ao setor, com
vistaao desenvolvimento e ao aumento das exporta-
cOes de suinos e aves.

A 12 Conferéncia Virtual Internacional sobre
Qualidade de Carne Suina foi realizada também sob
a coordenacdo da Embrapa, no periodo de 16 de no-
vembro a 16 de dezembro de 2000, integrando conhe-
cimento cientifico sobre 0 assunto e representando um
forum de debate singular, em busca de padrdes de qua-
lidade reconhecidosinternacional mente.

A preocupacao, em termos de qualidade, con-
centra-se em bem-estar animal, transporte, abate e con-
sumidor, temas que vém merecendo destague em de-
bates no Brasil, na Franga, nos Estados Unidos, na
Espanha, no Canad4, no Uruguai, nas Filipinas, no
Meéxico, na Tailandia, na Colémbia, naAustrdia, na
Dinamarca, na Holanda, na Inglaterra, entre outros
paises.

A importanciado temaqualidade dacarne suina
no Brasil mereceu também a atencdo da A ssociacdo
Brasileira das Industrias Produtoras e Exportadoras
de Carne Suina—Abipecs— e daAssociacdo Brasilei-
ra de Criadores de Suinos — ABCS —, presentes ao
evento.

Em dezembro de 2000, foi promovido pela
Embrapa o seminério Controle e Prevencado Integra-
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dos de Poluicdo — IPPC: impactos da legislacdo am-
biental sobre a atividade suinocultora na Unido Eu-
ropéia, em Concordia, SC. Trata-se daDiretiva 96/61
EC da Unido Européia, que requer um sistema de
regulagdo ambiental para os setores de atividades con-
sideradas de elevado potencial poluidor, como as de
criac8o intensiva de suinos e aves. As unidades pro-
dutivas sob a diretiva |PPC fazem uso das BAT, que
sd0 as melhores técnicas disponiveis no setor e que
compreendem o uso eficiente de &gua, energia
e insumos, a minimizag&o de producdo de dejetos, a
prevencdo de odores e ruidos, entre outros im-
pactos ambiental s negativos associados ao setor pro-
dutivo.

Aves

Segundo Alves (2000), a avicultura brasileira
iniciou suas atividades relacionadas ao mercado in-
ternacional em 1970. Paraatender as exigéncias desse
mercado, 0 setor incorporou tecnologiade abate e corte
desde a década de 80 e atualmente j& disponibiliza
produtos industrializados com qualidade equivalente
ada concorréncia (Alves, 2000).

Noinicio de 1999, porém, o presidente daUnido
Brasileirade Avicultura— UBA —enfatizou anecessi-
dade de obtencdo de qualidade de produto e de maior
divulgagdo, para o consumidor, do sistema de produ-
¢do, considerando a possibilidade de o setor se utili-
zar de hormdnio de crescimento. Segundo essamesma
entidade, o mercado de avesfoi o que maisevoluiu no
Pais durante os ultimos 20 anos (Banco de Noticias
Embrapa, 15/3/99).
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Segundo o diretor daAssociagéo Catarinensede
Avicultura—Acav —, 0 produto naciona necessita de
mel horias constantes no processo, paraenfrentar acom-
peticao.

Osimpactos ambientai s negativos causados pel o
setor compreendem o aumento de volume de dejetos,
efluentesliquidos, odor e restos de animais. Além dos
impactos ambientais sobre a qualidade das &guas, si-
milares aos ja relatados em relagdo aos suinos, bem
como aquel es que também contribuem paraaemisséo
degasesdeefeito estufa, soma-se o fato dequeacama
defrango pode apresentar um indice de contaminagéo
por Echerichia colli de 105 a 106 UFC/g, com conse-
guéncias sobre a producdo de hortalicas, na qual é
freqUentemente utilizada.

E, pois, necessario transformar esses potencial
poluidor em subprodutos que agreguem val or ambiental
ao produto. Os dejetos incorporam proteinas, energia
eminerais, que, processados de formacorreta, podem
participar do processo produtivo e reduzir custos de
exploragdo da atividade (Alves, 2000).

Para atender a qualidade exigida pelo mercado
e disponibilizar aos pequenos produtores a opgao de
competir em nichos de mercado voltados para produ-
tos agroecol dgicos, foi lancada pela Embrapa, no fi-
nal de 2000, o frango colonial 041. Esse, além de pre-
servar as vantagens do frango comercial, agrega ca-
racteristicas especiais, como controle sanitario e qua-
lidade de carne. A forma como é criado e sua compo-
Si¢ao genética of erecem, no mercado, um produto com
carne menos gordurosa e mais saborosa e consistente,
atendendo as principais demandas dos consumidores
(Banco de Noticias Embrapa, 25/8/2000).
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Sementes de qualidade

Asintempériescliméticas que prejudicaram for-
temente as safras americana, asiatica e européia cria
ram para o Brasi| aexpectativade um mercado maior,
decorrente da diminuic¢do daofertade gréos no merca-
dointernacional.

A safra 1999/2000 americana de sojafoi inten-
samente prejudicada por problemas decorrentes de
seca e calor acentuados, ficando abaixo das expectati-
vas dos 81,3 milhdes de toneladas, ao se confirmarem
valores em torno dos 75 milhdes de toneladas do pro-
duto. No mesmo periodo, enchentes na Asia culmina-
ram com a diminui¢éo da oferta de soja e milho na
China, e baixastemperaturas e geadasreduziram &reas
plantadas de arroz naArgentinae no Uruguai e de ou-
tros gréos na Europa, induzindo a importagdo por es-
Ses paises.

Ha gue se considerar também que os subsidios
recebidos pelos produtores americanos por parte do
governo, gue ostornam mais competitivos no mercado
internacional, vém sofrendo fortes pressdes sociais na-
quele pais, por onerar intensamente os custos do go-
verno com amanutencdo de pregos (A Granja, 2000).

Outro fator que contribui parao aumento de de-
manda internacional de gréos, principal mente de soja
emilho, éanecessidade premente de mudancade com-
posi ¢c&o dasragdes of ereci das aos gados bovino e ovino
da Europa, para evitar a doenca da “vacalouca’, que
pode ocorrer pelaingestéo de ragéo que contenhami-
Udos de animais contaminados. O farelo de soja subs-
tituiriaacontento aguele componente.
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Se o Brasil divisaum mercado de gréos promis-
sor a frente, preocupa-se também com a liquidez, a
gualidade e agarantiade origem certificada, diante da
crescente demanda por qualidade das sementes apre-
sentadas no mercado.

Essademandamotivou aCesm, RS, apromover
0 Workshop de Sementes e Mudas, juntamente com o
Smpdsio Brasileiro de Patologia de Sementes, de 11
a 15 de setembro, em Pelotas, RS, onde foram debati-
dos os seguintestemas: bacteriol ogiade sementes, pa-
dronizacdo de métodos para deteccdo de fungos e pa-
tologia de sementes para o Mercosul, além de painéis
sobre sanidade, comercializagdo de sementes, normas
de padrbes de sementes e mudas, certificacdo, atua-
¢do do governo na &rea da industria de sementes e
novos materiais que serdo licenciados, além de
transgénicos.

Os fatores que afetaram 0 mercado internacio-
nal de gréos, jacitados, serdo refletidos certamente na
intencdo de utilizar ssmeaduras com variedades mais
produtivas e no aumento da &rea brasileira de gréos.

Krzyzanowski & Franca Neto (2000) ressalta-
ram aimportanciadautilizagdo de sementes de quali-
dade para a producdo de soja, considerando que elas
permitem acesso rapido as inovagfes cientificas e
tecnol 6gicas ja absorvidas em sementes de novas cul -
tivares disponiveis ao agricultor.

No Brasil, o uso de sementes de qualidade varia
de Estado para Estado, e as produtividades obtidas
pelaculturade sojamostram fortesindicadores do uso
dessas sementes. O maior Estado produtor brasileiro
de soja, Mato Grosso, tem 95% da &rea plantada com
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sementes de qualidade, tendo um rendimento de
2.780 kg/ha, enquanto o Paran& utiliza semente de qua-
lidade em 90% de sua érea e tem produtividade de
2.750 kg/ha (Krzyzanowski & FrangaNeto; 2000).

Henning (2000) também ressdtaque o tratamento
das sementes de sojacom fungicidas oferece melhoria
de rendimento as lavouras, e 80% do volume de se-
mentesjavem sofrendo essetipo de tratamento.

A exigéncia do mercado por qualidade da se-
mente de soja motivou a Embrapa Soja a promover,
de 11 a 15 de dezembro de 2000, o XXVII Curso de
Tetrazdlio e Patologia de Sementes, apresentando
tecnologias adequadas para avaliar corretamente a
qualidade das sementes de soja eidentificar as causas
de descarte delotes por baixa germinagdo no teste pa-
dréo.

Apesar da qualidade e da liquidez oferecidas
pela soja brasileira, o grande volume estocado dispo-
nivel no mercado tem motivado os produtores adimi-
nuir sua &rea plantada, substituindo-a pela cultura do
milho.

O mercado de milho vem crescendo, em média,
de 3% a 5% ao ano. O mercado de sementes de milho
éoligopolizado, existindo no mercado brasileiro gran-
de quantidade de cultivares, predominando as varie-
dades precoces e semiprecoces (81,2%). Além dapro-
ducdo de gréos, destina-se também asilagem de plan-
tainteirae de gréos umidos, paramilho verde (normal
ou doce) e industria (principamente milho-branco
paracanjica) (Cruz et al., 2000).

A qualidade do produto final etambém do meio
ambiente sdo afetadas por vérios fatores que se
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iniciam na escolha da semente a ser utilizada. Ha
indicativos de um aumento de 10% da &rea plantada e
0 registro de elevacdo da demanda por sementes de
variedade hibridas e certificadas. A falta de sementes
certificadas pode limitar, segundo a Confederacdo Na-
cional daAgricultura— CNA —, o crescimento da pro-
ducéo de milho (Cultivar, 2000). As variedades com
maior teor de proteinas, aminoacidos e 6leo sdo as
mais almejadas no mercado, em decorrénciadamaior
taxa de conversdo desse alimento, quando utilizado
em ragdes de frangos e suinos. Essas caracteristicas
do produto resultam em uma relagdo custo/beneficio
mai s vantaj osa aos produtores (Cultivar, 2000). A de-
manda por milho como suprimento dademandadera-
¢do animal indicou um déficit de 1,5 milh&o detonela-
dasdaculturaem 2000, umavez que a Conab contava
com apenas 350 mil toneladas em estoque de milho,
ampliando, assim, a plantac&o de outras culturas que
substituissem o milho naragdo, como 0 sorgo.

A culturade sorgo, ideal paraasafrinhano Bra-
sil, por contade suaresisténciaa seca, vem crescendo
exponencia mente, atingindo 800 mil hectares planta-
dos e umacolheitade 2 milhGes de tonel adas. Estima-
se que o Rio Grande do Sul amplie sua &rea plantada
de sorgo em mais 50 mil hectares para suprir a de-
manda por racdo animal, j& que produto é elemento
ideal para complementar a nutri¢cdo de frangos e sui-
nos, em substitui¢do ao milho, expandindo-seassim o
mercado de sementes de sorgo parasementes hibridas
de maior qualidade nutritiva (Cultivar, 2000).

A Apasem informou um volume de producéo de
trigo (fechado), na safra 1999/2000, de 2.439.390 sa-
cas de 50 quilos, de excelente qualidade (Cultivar,

68



2000). A melhoria de qualidade da cultura inicia-se
com os aspectos fitossanitarios das sementes de trigo,
ressaltados por Piccini (2000), quando associam o
aumento na ocorréncia e na intensidade de fungos
necrotréficos ao uso de sementes infectadas, a
monoculturae ao plantio direto, novamente enfatizando
a necessidade de qualidade da semente e de sua
certificagcdo. Ressalte-se que, entre as 27 cultivares
recomendadas pela Comisséo Sul-Brasileira de Pes-
quisa de Trigo — CSBPT —, 13 foram desenvolvidas
pela Embrapa Trigo (Souza, 2000).

Experimentos da Embrapa Suinos e Aves com-
provam gue o trigo também tem se mostrado uma ex-
celente opgdo para a avicultura e a suinocultura, que
demandam por gréos de excel ente qualidade paraman-
ter qualidade e competitividade de mercado. As duas
atividades passam, assim, acompetir pelo mesmo tri-
go de qualidade utilizado pelas indUstrias de panifi-
cacdo, massas e hiscoitos, lembrando aqui que, ha al-
guns anos, somente os subprodutos decorrentes do
processamento da cultura (farelos e residuos de lim-
peza) eram a elas destinados (Lima & Brum, 2000).

Além dessanovaadternativade comercializag&o,
surge a op¢do de conquistar o mercado asiético, con-
siderando que, com areducéo da safra 2000/2001 da
China, de 115 milhdes de tonel adas para 102 milhdes
de toneladas, abriu-se uma lacuna na importagéo pe-
los paises que dela se abasteciam (Cultivar, 2000).

A necessidade de melhoria de qualidade do ar-
roz também vem sendo avo de pesguisa e daimplan-
tacdo de programas que elevem sua qualidade.
Freqlientemente, microrganisSmos associam-se a suas
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sementes, tonando necess&riaaaplicacdo defungicidas
(agrotdxicos) ou a sobrecarga da taxa de semeadura
para compensar falhas na germinagdo. Essas praticas,
aém deelevar oscustosde producdo, implicam o com-
prometimento de qualidades do ambiente e do produ-
to, umavez que, quanto maior o NUmero de sementes,
maior 0 nimero de patégenos e, conseqlientemente, de
doencas e de uso de agrotdxicos (Rugai, 1999). Entre-
tanto, pesquisas sobre o tratamento de sementesde ar-
roz foram retomadas visando ao controle do gorgulho-
aquatico, praga-chave do arroz irrigado do Rio Gran-
dedo Sul (Martins, 2000).

A demanda por melhoria de qualidade do arroz
também vem sendo avo de pesquisa do Sistema Na-
ciona de Pesquisa Agropecuaria— SNPA — e de ou-
tras institui¢coes ligadas ao setor.

O Pro-arroz, programadirecionado acadeiapro-
dutiva, encontra-se em fase de implantagéo pelo go-
verno do Estado de Mato Grosso, visando a expansao
desse agronegdcio segundo os padrdes tecnol 6gicos,
ambientais e de produtividade e qualidade (Cultivar,
2000).

A demanda por feijdo, somente no mercado na-
cional, € ressaltada pelo consumo de 4 milhdes de to-
neladas anual do produto, em gque 80% da producéo e
do consumo é do feijdo do grupo carioca (Alberini,
2000).

A producdo de feijdo brasileira é feita, geral-
mente, em pequenas &reas, namai oriaem cultivos con-
sorciados e com baixatecnologia, do que resultauma
produtividade média inferior a 1.000 kg/ha, insufici-
ente para atender ao consumo interno, o que vem mo-
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tivando o plantio irrigado para o cultivo de inverno e
do feijoeiro comum, como alternativa na rotagéo de
culturaseintegradas apecuéria(Ronzelli Janior, 2000).

Apesar das linhagens de qualidade obtidas por
programas de melhoramento, que conferem ao produ-
to excelente qualidade agronémica e culinéria, elas
s80 rejeitadas pel o mercado consumidor nacional, por
conta da preferéncia pelo grupo carioca (Alberini,
2000).

Existe pouca oferta de feijao de qualidade no
mercado nacional. Esse fato decorre da preferéncia
do consumidor por tipos de feij&o pertencentes aduas
ou trés variedades bem semel hantes. Alberini (2000)
também alerta para problemas de qualidade futuros,
decorrentes da padronizacdo e de riscos de afunila-
mento varietal e de erosdo genética, ressaltados por
programas de pesquisa de empresas ligadas ao setor
de sementesdacultura.

Pesquisadores da EmbrapaArroz e Feij&o tam-
bém al ertaram sobre a possibilidade de disseminagdo
da doenca sarna, por meio do fungo Colletotrichum
truncatum, descoberta em 1998, cuja alta
transmissibilidade ocorre por meio de sementes ou
gréos contaminados (Peixoto, 2000). Reenfatizaram,
por isso, a necessidade de fiscalizagdo e certificagdo
de qualidade das sementes. Nunes (2000) também res-
salta, como fatoresimportantes paraminimizar 0s cus-
tos do produtor de feijéo: qualidade da semente, con-
di¢des climéticas, nutricao equilibrada, épocade plan-
tio e controle de doengas. O mesmo autor enfatizaque
o tratamento de sementes com fungicidas einseticidas
do grupo neonicotindides reduz o nimero de pulveri-
zacOes de inseticidas na parte aérea da cultura e
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favorece o aumento de inimigos naturais da cultura,
implicando menor risco de contaminag&o ambiental .

A retomadadaculturadeagoddo no Brasil, prin-
cipa mente no Centro-Oeste e nos Estados do Nordes-
te, cultivo quase total mente extinto em razéo daentra-
da do bicudo no Pais, na década de 80, tem elevado a
procurapor sementes da cultura, vulgarmente chama-
das de “caroco do algodao”. Além de propiciar apro-
ducdo da fibra (pluma), cujas aplicagdes industriais
s80 inimeras, a semente oferece véarios subprodutos,
diversificando as opgdes de comercializacdo para o
produtor.

Beltréo (2000) ressalta que, do total de semen-
tes produzidas anual mente, 666.200 tonel adas sdo uti-
lizadas no novo plantio e cerca de 49,7 milhdes de
toneladas no processamento industria (6leo, linter e
proteinas de elevado valor bioldgico) e na aimenta
¢do animal, em plésticos biodegradaveis (a partir da
farinha), pilulas anticoncepcionais masculinas, etc.
N&o faltam, pois, motivos para incentivar programas
de melhoramento genético que propiciem qualidades
agrondmicas e de potencial industrial das variedades,
aém de programas de certificacdo de origem e de con-
trole. Asvantagens de investimento em qualidade séo
comprovadas pelosvalores do produto produzido pela
Austrdia, pais modelo na producdo de fibras, onde
produtores alcangam val ores acima da média de mer-
cado, o que tem motivado a tendéncia de a indUstria
brasileirabuscar produtores que propiciem maior qua-
lidade ao fio (Gondim, 2000).

Quanto a comercializacdo de sementes
transgénicas, um recenterelatério do Departamento de
Agricultura dos Estados Unidos — Usda — apresentou
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dados oficiais sobre esse pais, relativos ao plantio de
soja, milho e algoddo transgénicos. Esse relatorio
aponta que a cultura de soja ocupou cerca de 55% da
area dos oito Estados maiores produtores, com a se-
mente ‘ Roundup Ready’ da Monsanto. Também res-
saltou que o cultivo de algodé&o transgénico foi reali-
zado em 33% da &rea dos cinco principais Estados
americanos produtores de algoddo, que fizeram uso
de variedades resistentes a herbicidas, e que 27% do
total de hectares plantados faz uso de sementesresis-
tentesainsetos. O mesmo relatdrio citou que, em 30%
da &rea de milho daquele pais, foram utilizadas se-
mentes resistentes a insetos, tendo ocorrido decrésci-
mo na area plantada com sementes de milho resisten-
tes a herbicidas (Cultivar, 1999a).

Hé& também indicios de comercializagdo de
transgénicos no Brasil, no mercado negro, ja que es-
sas sementes tém comercializacdo proibida no Pais.
Um saco de sementes de sojatransgénicaoscila, nesse
mercado, entre R$ 80,00 e R$ 100,00 a saca de
50 quilos, enquanto a ndo-transgénica € vendida por
R$ 20,00 a R$ 25,00. Essas sementes transgénicas,
oriundas principa mente daArgentina, em 1999, che-
garamacustar U$ 1,45 o quilo (Cultivar, 1999c). Para
evitar o plantio proibido e a chegada de lotes de se-
mentes transgéni cas de outros paises, o Brasil vem fa-
zendo uso de kits que identificam soja e milho
transgénicos a partir de testes rpidos, que podem ser
realizados no proprio local.

Em buscade qualidade e certificagdo de semen-
tes, que propiciem sua insercdo em mercados mais
exigentes, o Brasil passou a integrar-se ao grupo de
paises do esquemade certificagdo varietal paramovi-
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mentacdo do mercado internacional, administrado pela
Organizacgao paraa Cooperagdo e o Desenvolvimento
Econdmico — OECD —, desde dezembro de 1999.

Vasconcellos Neto (2000) ressalta que, a0 mes-
Mo tempo em que essa participacdo abriu, para o se-
tor, novas perspectivas de mercado e um novo concei -
to de controle de qualidade, reiterou a necessidade de
orientar e preparar 0s produtores nacionais sobre 0s
procedimentos, 0os métodos e as técnicas que possibi-
litem 0 monitoramento da qualidade das sementes du-
rante o processo de multiplicacdo, gerenciamento e
segurancadeidentidade genéticae purezavarieta das
cultivares utilizadas. O mesmo autor informaque, para
alcancar os resultados esperados pelo esguema de
certificagdo da OECD, o Pais precisa de mecanismos
de controle de qualidade e de testes em parcelas de
pré e pés-controle, visando preservar a identidade
genética e a pureza varieta das cultivares utilizadas
no processo de certificagdo, sem eliminar os instru-
mentos de controle de qualidade de sementesjaexis-
tentes no Pais.

Segundo Carraro (2000), a Lei de Protecdo de
Cultivares, n° 9.456/97, aprovada e publicada em 25
de abril de 1997, juntamente com as Leis de Patentes
(n°9.729/96) e de Biosseguranca (n° 8.974/95), com-
pOS UM novo marco paraa producdo e o comércio de
sementes no Brasil. A partir do Decreto ne 2.366, de
6/11/97, o Servigo Nacional de Protegéo de Cultiva-
res, encarregado de aplicar aLei de Protecéo de Cul-
tivares, editou varios instrumentos complementares
para viabilizar a pratica da lei. Segundo Carraro
(2000), o Pais conta com mais de 220 certificados ja
emitidos para nove espécies.
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Certificagdo — Conceitos e Instituicoes

Certificacdo

A certificagcdo resulta em beneficios ndo s6 associados
diretamente ao processo produtivo, como também in-
diretamente & sociedade. E definida pela Associagéo
Brasileirade Normas Técnicas—ABNT —como “um
conjunto de atividades desenvolvidas por um organis-
mo independente da relagdo comercial, com o objeti-
Vo de atestar publicamente, por escrito, que determi-
nado produto, processo ou servico esta em conformi-
dade com os requisitos especificados. Estes requisi-
tos podem ser: nacionais, estrangeiros ou internacio-
nais. As atividades de certificagcdo podem envolver:
andlise de documentacdo, auditorias/inspecdes naem-
presa, coleta e ensaios de produtos, no mercado e/ou
na fabrica, com o objetivo de avaliar a conformidade
e suamanutencao”.

Normalizag&o

Segundo aABNT, define-se por normalizagdo o
“processo de estabelecer e aplicar regras a fim de
abordar ordenadamente umaatividade especifica, para
0 beneficio e com a participacdo de todos os interes-
sados e, em particular, de promover a otimizagdo da
economia, levando em consideragéo as condic¢desfun-
cionais e as exigéncias de seguranca’.
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Auditorias e inspecoes

O processo de auditoria difere dos processos
de consultoria e de inspecéo (ou avaliagdo) periddica
da propriedade.

Auditoriaéum exame sistemético eindependente
realizado para verificar se as atividades e os resulta-
dos est&o em conformidade com medidas plangadase
se essas medidas estdo sendo implantadas com efica-
cia e sdo adequadas para que se alcance os objetivos.

A auditoria, diferentemente daavaliagéo, requer
a obtencdo e a documentagdo de evidéncias relevan-
tes e suficientes. A inspecéo (avaliagdo) restringe-se
apenas a comparacdo local com exigéncias acordadas
para determinacdo de provavel conformidade subse-
quente.

No contexto da auditoria, “evidéncia’ deve ser
entendidacomo um conjunto de fatos precisos, sufici-
entes e relevantes para a verificacéo de um determi-
nado tépico.

Toda auditoria deve ser baseada em objetivos
definidos pelo cliente e que identifiqguem os propési-
tos e os objetivos da auditoria. Deve possuir equipe
de auditores com profissionalismo e objetividade, as-
sim como estar orientada por procedimentos, métodos
e critérios de auditoria bem definidos.

Assim sendo, 0 escopo, ou Sgja, 0s topicos, as
atividades e as normas aém do tempo definido a se-
rem abrangidos por uma auditoria ou estagio de um
ciclo deauditoriasdo criticos. Ele estabel ece os produ-
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tos daauditoria, assim como seus limites, identifican-
do quais as areas fisicas e funcionais que deverdo ser
consideradas no processo. O escopo é estabelecido
em consenso entre o cliente e o auditor e, de preferén-
cia, deve ser comunicado ao auditado.

Para assegurar a objetividade do processo de
auditoria e de suas conclusdes, os membros da equipe
de auditoria devem ser independentes das atividades
gue estdo sendo auditadas.

A auditoriaé conduzida por um tempo especifi-
co e aum custo limitado, refletindo uma amostra das
informagBes disponiveisqueretratardo aguele momen-
to, emboraaconformidade encontradanesse tempo de
auditoria ndo sgja capaz de assegurar conformidade
futura. Entretanto, o processo de auditoria deve ser
projetado para fornecer ao cliente e ao auditado o ni-
vel desgjado de credibilidade e de confiabilidade das
conclusdes, no que serefere acorrespondénciade evi-
déncias e critérios. Paratal, a auditoria deve apresen-
tar relato referente a seguranca e risco, refletidos na
apresentacdo de seus limites de confianga, nas evi-
déncias apresentadas e na defini¢do e naapresentacdo
dos métodos utilizados nas amostragens.

Dessa forma, o auditor deve obter evidéncias
suficientes por meio de amostragens, para assegurar
gue cada fato ou conjunto significativo de pequenos
fatos apurados, que possam afetar as conclusdes da
auditoria, sgjam sustentados por essas amostragens de
evidéncia

Ao fina do processo, é apresentado um relato-
rio ao cliente da auditoria.
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Selos

Os selos vém sendo utilizados mundial mente
desde a década de 70, quando os produtos que apre-
sentavam substéncias toxicas em seus componentes
passaram a ser identificados no rétulo das embala-
gens.

A facilidade de identificagdo dos selos
(logomarcas) dos produtos certificados, principa mente
por instituices certificadoras ja bem conceituadas
entre os consumidores, agregaum novo valor de mer-
cado ao produto, no que tange asuaaceitagdo quanto a
gualidade e a seguranca ambiental oferecidas, aém
da decisdo de escolha de produtos similares e reco-
mendacdes de compra. Assim, o valor agregado néo
se reflete necessariamente em cifras monetérias, mas
na decisdo de comprapor parte do consumidor e, por-
tanto, nagarantiade mercado para os produtos produ-
zidos.

A utilizacdo da marca (selo) é restrita agueles
produtos que aderem formalmente as normas de pro-
ducdo e controle que os certificam.

Rotulagem

Entende-se por “rétulo” todainscricdo, impres-
s80, legenda, imagem, com texto escrito ou desenha-
do, que estgjaimpresso, afixado, estampado, gravado,
carimbado ou colado na embalagem do alimento.
O rétulo deve, assim, indicar a origem e os atributos
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basi cos dos produtos presentes no interior das emba-
lagens.

“Rotulagem” € o procedimento de se pro-
mover a identificacdo do alimento por meio de seu
rétulo.

Qualquer que sgjaaformado rétulo, deve con-
ter informagdes obrigatérias e facultativas ao com-
prador, de modo visivel, claro, legivel e fidedigno.
Asinformac6es obrigatorias sdo aquel as exigidas por
normaslegais, disponibilizadas pelo Ministério daSal-
de, pelo Ministério daAgricultura, PecuariaeAbaste-
cimento, pel o Cédigo de Defesado Consumidor epelo
Inmetro.

O rétulo deve ser fixado em local bem visivel,
na superficie da embal agem, parafacilitar suaidenti-
ficacéo ao consumidor.

Rastreabilidade

A necessidade de comprovagdo da origem dos
produtos agricolas enfrenta um obstaculo na dificul-
dade de rastreamento do processo produtivo das cul-
turas pelas empresas ou pelos organismos certifica-
dores, agravada pela lentiddo na verificagdo da apli-
cacao das normas do processo de certificagdo no cam-
po, exigidas pel os mercados externos, mas pouco ex-
ploradas no Brasil.

A rastreabilidade visa atender as necessidades
do consumidor e do produtor (incluindo-se as indus-
trias) de manter um registro confiavel, &gil e seguro
de todos os passos envolvidos nos processos da ca-
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deia produtiva (desde fornecedores de mudas e
insumos até transporte, armazenamento e disponibili-
dade do produto ao consumidor).

A existéncia de um cédigo universal para
rastreamento de produtos (industriais, agroindustriais
e agré&rios), com base no posicionamento global por
satélite, proporciona a identificagdo de informactes
georreferenciadas coletadas durante o processo pro-
dutivo, assm como o tratamento e o cruzamento das
informagdes em Sistemas de | nformagdes Geogréficas
—SIG Além disso, suapresencano rotulo das embal a-
gens do produto, permitird a identificacdo da origem
do produto enviado para o exterior, garantindo,
assim, arastreabilidade dacarga, bem como detodaa
informag&o de sua cadeia produtiva, em um Unico co-
digo.

Quem é quem no Brasil em certificacdo

A International Standardization Organization —
SO — € uma organizacdo, sediada em Genebra (Sui-
¢a), reconhecida e aceita internacional mente no esta-
belecimento de normas técnicas desenvolvidas e ava-
liadas no @mbito de competéncia de suas delegactes
nacionais. Essas sdo formadas por especialistas em
negdci0s, governo e outras organizagOes relevantes, que
participam ativamente de comités técnicos, apresen-
tando pareceres em consenso com a posi¢ao oficial de
Seus paises.
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O Instituto Brasileiro de Normas Técnicas —
Inmetro — representa 0 Comité Brasileiro de Certifi-
cacao — CBC (criado pela resolucdo Conmetro
n® 8 de 24/8/92) na ISO e, assim, possui, além das
responsabilidades atribuidas a seus membros, a
de divulgar, avaliar e preservar a aceitacao, o
uso e aintegridade da marca 1SO. O Inmetro possui
acordo de reconhecimento com os membros do
International Acreditation Forum — IAF —, para
certificar Sistemas da Qualidade (1SO 9000) e Siste-
mas de Gestdo Ambiental (1SO 14001), além de
diversos produtos e servigos. O Inmetro pode, entéo,
treinar e habilitar instituicdes para o credencia-
mento.

A Associagdo Brasileira de Normas Técnicas —
ABNT — é o organismo de certificagdo brasileiro,
credenciado pelo Inmetro, paraatuacéo em certificagcéo
de sistemas de garantia de qualidade e de produtos
no Pais. E uma entidade privada, independente e sem
fins lucrativos, fundada em 1940, e que atua desde
1950 no desenvolvimento de programas de certificagdo
apropriados as diversas areas da sociedade bra-
sileira, em conformidade com os model os internacio-
nal mente aceitos e estabel ecidos no @mbito do Comité
de Avaliacdo da Conformidade — Casco — da
International Standardization Organization — ISO.
E um organismo reconhecido pelo governo brasileiro
como Férum Nacional de Normalizagdo. A ABNT
conta ainda com um quadro de técnicos capacita-
dos e treinados para redlizar avaliagbes uniformes,
garantindo maior rapidez e confianca aos certifi-
cados.
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A ABNT e a Certificacdo

E

Composicdo da Comisso de Certificacdo da ABNT

um 6rgdo colegiado, cuja composi¢do € de nomeacdo
pelo Conselho Deliberativo, por indicagdo da Direto-
ria-Executiva, obedecida a politica de certificacéo da
ABNT, em atendimento alegislacdo vigente.
Sua composi¢ao atual tem como representantes
as seguintesinstitui goes:
» Confederacdo Nacional dalndustria— CNI.
* Ministério da Industria, do Comércio e Turismo —
Mict.
» Camarade Comeércio Internaciona —ComitédeMeio
Ambiente.

* Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas.

» Confederacdo Naciona do Comércio—CNC.
* Universidade Estadual do Rio de Janeiro — Uerj.
* Ministério do MeioAmbiente.

* Financiadora de Nacional de Estudos e Projetos —
Finep/RJ.

* Ministério da Justica.

* ABNT/Conselho Deliberativo.

* Instituto de Pesquisas Tecnol 6gicas— I PT.
» ABNT/Conselho Técnico.

* ABNT/CB-21 — Computadores.

* ABNT/CTC-02 — Sistema de Gestéo.
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» ABNT/Gerénciade Certificagéo.
* ABNT/CB-28—Siderurgia.
A ABNT possui, atual mente, 47 comités, atuan-

do nas seguintes &reas.

* ABNT/CB-01—-Mineragéo e Metalurgia.

* ABNT/CB-02 — Construcéo Civil.

» ABNT/CB-03 — Eletricidade.

» ABNT/CB-04 —Maguinas e Equipamentos M ecani-
CoS.

* ABNT/CB-05—Automotivo.

* ABNT/CB-06 — Metro-Ferroviério.

» ABNT/CB-07 — Navios, Embarcagdes e Tecnologia
Maritima.

» ABNT/CB-08 —Aeronautica e Espago.

* ABNT/CB-09 — Gases Combustiveis.

« ABNT/CB-10—Quimica.

* ABNT/CB-11 — Couro e Calgados.

* ABNT/CB-12 —Agriculturae Pecuaria

* ABNT/CB-13 —Bebidas.

» ABNT/CB-14 —Financas, Bancos, Seguros, Comér-
cio e Documentag&o.

* ABNT/CB-15 — Mohiliario.

» ABNT/CB-16 — Transportes e Tréfego.

* ABNT/CB-17 — Téxteisedo Vestuario.

* ABNT/CB-18— Cimento, Concreto e Agregados.
* ABNT/CB-19 — Refratérios.

» ABNT/CB-20 - EnergiaNuclear.

* ABNT/CB-21 — Computadores e Processamento de
Dados.
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* ABNT/CB-22 — Isolag8o Térmica e Impermeabi-
lizag&o.

* ABNT/CB-23 - Embalagem e A condicionamento.

* ABNT/CB-24 — Segurangacontralncéndio.

« ABNT/CB-25— Qualidade.

» ABNT/CB-26 — Odonto-médico-hospital ar.

* ABNT/CB-28 —Siderurgia.

* ABNT/CB-29 — Celulose e Papel.

» ABNT/CB-30—TecnologiaAlimentar.

* ABNT/CB-31—Madeiras.

* ABNT/CB-32 — Equipamentos de Protec&o Indivi-
dual.

* ABNT/CB-33 — Jod heria, Gemas, Metais Precio-
sos e Bijuteria.

* ABNT/CB-35—Aluminio.

* ABNT/CB-36 —Andlises Clinicas e Diagnostico in
Vitro.

* ABNT/CB-37 —Vidros Planos.

* ABNT/CB-38 - Gestdo Ambiental .

» ABNT/CB-39 —Implementos Rodoviarios.

* ABNT/CB-40 —Acessibilidade.

* ABNT/CB-41 — Minérios de Ferro.

« ABNT/CB-42— Soldagem.

* ABNT/CB-43 — Corroséo.

* ABNT/CB-44 — Cobre.

* ABNT/CB-45—PneuseAros.

« ABNT/CB-46 — Areas Limpas e Control adas.

* ABNT/CB-47 —Amianto Crisotila.

* ABNT/CB-48 — Mé&guinas Rodoviérias.

» ABNT/CB-49—Opticae I nstrumentos Opticos.
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O processo de certificagdo da ABNT

O processo de certificagdo daABNT estaestrutu-
rado em padrdes internacionais, de acordo com
ISO/IEC, Guia 62/1997, e as auditorias sdo realiza-
das atendendo as normas 1SO 10011 e 14011, garan-
tindo um processo reconhecido e seguro.

A ABNT ressaltaque o processo de certificagdo
€ “iniciado com a conscientizagdo da necessidade da
qualidade para a manutencdo da competitividade e
consequente permanénciano mercado, passando pela
utilizagdo de normas técnicas e pela difusdo do con-
ceito de qualidade por todos os setores da empresa,
abrangendo seus aspectos operacionais internos e o
rel acionamento com a sociedade e 0o ambiente”.

Entre os beneficios resultantes da implantacéo
de processos de certificagdo, citam-se: organizagao,
simplificagéo e clareza de procedimentos etecnol ogias
disponiveis paraa producdo; definicdo de métodos de
controle, calibragdo e segurancade equipamentos; dis-
ciplinanaproducéo; organizacdo e agilidade narecu-
peracéo de documentacao de registros de acompanha-
mentos; controle de produtos, servigos e processos;
racionalizagéo de tempo gasto nas atividades; redu-
¢do do consumo e do desperdicio de recursos naturais
ndo-renovaveis, melhoriade qualidade; diminuicéo de
entraves associados a barreiras comerciais; protecéo
asaude do consumidor e ao meio ambiente; seguranca
e confiabilidade no produto. Assim, os beneficios
supracitados podem ser priorizados em decorréncia
de trés grandes demandas do consumidor: facilidade
de identificagcdo do produto, competitividade de mer-
cado e credibilidade.
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Programas de certificaco da ABNT

A ABNT vem atuando em certificagdes, desen-
volvendo programas de certificagdo nas diversas
&reas de interesse da sociedade, quais sejam:

* De Sistemas: Sistema de Gestdo Ambiental
(1SO 14001); Sistema de Gestdo da Qualidade
(1SO 9000).

* De Servicos: Distribuidor de Gés Liquefeito
de Petrdleo; Manutencéo de Extintores de Incéndio;
Meios de Hospedagem de Turismo (hotéis);
Requalificador de Botijdes de Gas Liquefeito de Pe-
troleo.

* De Produtos: Agos Longos para Construcéo
Civil; Acos Planos eseus Produtos para Construcéo;
Produtos de Cimento; CeramicaVermelha; Chuveiros
Autométicos para Extingdo de Incéndio (Sprinkler);
Cimento Portland; Extintor de Incéndio; Origem Flo-
restal; Mangueira de Incéndio; Porta Corta-fogo; Ro-
tulo Ecol 6gico.

Como solicitar a certificacdo ABNT

Qual quer empresanacional ou estrangeirapode
solicitar aABNT a certificacdo de seus Sistemas de
Gestéo (qualidade ou ambiental), do(s) produto(s) por
ela fabricado(s) ou do(s) servico(s) por ela
prestado(s). Para tanto, devem formalizar a solicita-
¢do da certificacdo a ABNT, que, ap0s coletar todas
as informacfes necessdrias, enviara para a empresa
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solicitante uma propostatécnico-comercial com ades-
cricdo detalhada da metodologia utilizada para a
certificacao e os custos envolvidos em cada etapa.

Tal metodologia envolve as etapas de andlise
dadocumentacdo daempresacandidata, visitaprévia,
auditoriainicial e, no caso de certificacéo de produ-
tos, ensaios iniciais.

Concluidas as etapas descritas acima e cumpri-
dos, pela empresa, 0s requisitos especificados, a
ABNT emitirAum contrato e um certificado paraates-
tar a conformidade do Sistema de Gestdo ou do(s)
produto(s)/servico(s) avaliado(s).

Durante o periodo de validade do certificado, a
ABNT realizar& um acompanhamento constante da
empresa, por meio de auditorias periddicas, e, no caso
de certificacao de produtos, de ensai os periddicos (com
amostras col etadas da fabricae/ou no comércio) eana
lise do autocontrole sobre o produto escopo da
certificagéo, devendo aempresase manter em confor-
midade com os requisitos de certificagéo para conti-
nuar merecendo a certificaco.

Organismos de normalizacdo setorial e comités técnicos
de normalizac&o da ABNT

Todo o trabalho dos comités brasileiros e dos
organismos de normalizagdo setorial € orientado para
atender ao desenvolvimento datecnologia e a partici-
pacdo efetiva na normalizagdo internacional e regio-
nal. A Comissdo de Estudo Especial Temporaria— Ceet
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—éuma Comissdo de Estudo vinculada a Gerénciado
Processo de Normalizac&o daABNT, com objetivo e
prazo determinados, para tratar de assuntos n&o co-
bertos pelo ambito de atuagéo dos comités técnicos.

AABNT possui 0s seguintes organismos de nor-
malizacdo setorial: ABNT/ONS-27 — Tecnologia Gré&
ficae ABNT/ONS-34 — Petrol eo.

A mesmaintitui Ao possui 0s seguintes comités
técnicos de normalizag&o:

* ABNT/CB: O Comité Brasileiro—ABNT/CB
—éum 0rgédo da estruturada ABNT, cujo superinten-
dente € eleito pelos sécios da ABNT nele inscritos,
com mandato de 2 anos, permitidas duas reel ei¢coes.

* ABNT/ONS: O Organismo de Normalizagéo
Setorial —ABNT/ONS—é um organismo publico, pri-
vado ou misto, sem fins lucrativos, que, entre outras,
exerce atividades reconhecidas no campo da Norma-
lizacdo em um dado dominio setorial, credenciado pela
ABNT, segundo critérios aprovados pelo Conmetro.

Tipos de certificado da ABNT

Os certificados que podem ser obtidos sdo os
seguintes:
A) Certificado de Registro de EmpresaABNT

E o documento que atestaa conformidade do Sis-
tema de Garantia da Qualidade de uma empresa (fa-
bricante de produtos ou prestadora de servicos) em
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relacdo aos requisitos de uma das normas da série
NBR SO 9000.

B) Certificado de Sistemas de Gestéo Ambiental
ABNT

Todaempresaque possuaum Sistemade Gestéo
Ambiental implantado segundo a norma NBR 1SO
14001 pode solicitar aABNT o Certificado de Regis-
tro de Sistema de Gestdo Ambiental de empresa, que
atesta a conformidade de seu sistema em relagdo aos
requisitos da normareferéncia.

C) Certificado de Marcade Conformidade ABNT

E o documento que atesta a qualidade e a apti-
d&o ao uso do produto, de acordo com as normas bra-
sileiras respectivas, ou, na auséncia delas, com nor-
mas internacionais ou estrangeiras aceitas. Materiali-
za-se mediante aimpressdo daMarcade Conformida-
de ABNT no produto, pelaaplicacdo de selos, etique-
tas ou outro meio equivalente.

D) Certificado de Marcade Seguranca ABNT

E o documento que atesta.que um produto atende
as caracteristicas de seguranca especificadas nas nor-
mas brasileiras respectivas ou, na auséncia delas, nas
normasinternacionai s ou estrangeiras aceitas. M ateri-
aliza-se mediante aimpresséo daMarcade Seguranca
ABNT no produto, pela aplicacéo de selos, etiquetas
Ou outro meio equivalente.

E) Certificado de Conformidade ABNT

A ABNT emite os Certificados de Conformida-
de quando asempresas necessitam demonstrar que seus
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produtos e servi¢os cumprem com especificagdes téc-
nicas ou normas brasileiras, internacionais ou estran-
geiras. Esses certificados tém finalidades especificas,
como, por exemplo, quando as peculiaridades do pro-
duto ndo permitem aaposi ¢ao daMarcade Conformi-
dade ABNT (Q), ou no caso de |lotes para exportagéo,
ou ainda em servicos certificados.

F) Certificado do Rétulo Ecologico ABNT —
QualidadeAmbiental

E o certificado que atesta que um produto est&
em conformidade com critérios ambientais de exce-
|éncia estabel ecidos para uma determinada categoria
de produtos. Portanto, identifica os produtos com me-
nor impacto ambiental em relagdo a outros produtos
comparaveis, disponiveis no mercado.

G) Certificado de Manejo Florestal sustentavel
ABNT/Cerflor

E o certificado concedido aumaunidade de ma-
nejo florestal conduzida segundo os principios, os cri-
térios e ao indicadores de sustentabilidade florestal
ABNT/Cerflor. Com esse certificado, o produtor flo-
restal pode comprovar que a madeira vem de origem
sustentavel.

Certificagdo de produtos organicos

Atualmente existem seis certificadorasnacionais,
sendo quatro no Estado de Séo Paulo (Gazeta Mer-
cantil, 2000), sendo as principaiscertificadoraso I1BD,
aFvVOeaAAO.
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O Ingtituto Biodinamico de Desenvolvimento
Rural — IBD —, sediado em Botucatu, SP, é a Gnica
institui¢&o latino-americana com ISO 65 e, portanto,
credenciada a emitir certificados para produtos orga-
nicos. Instituigbes sediadas na Alemanha, como a
International Federation of Organic Agriculture
Movement — Ifoam — e a DAP, reconhecem os certifi-
cados emitidos pelo IBD, facultando que esses produ-
tos sejam reconhecidos e aceitos pelos consumidores
de todaa Europa (Okuda, 2000).

No Brasil, a Associagdo Brasileira de Organi-
cos — AAO — também emite certificado. Conta com
aproximadamente 350 produtores certificados e com
quase 1,8 mil associados.

A Farm Verified Organic— FV O —éumaempre-
sa multinacional de grande porte, especializada em
certificacdo de qualidade, com escritorio em Recife,
PE, recém-inaugurado (outubro/2000).

A Ecocert € uma empresa francesa do mesmo
ramo, intaladano Brasil, com vistaafacilitar aprodu-
¢ao em conformidade com asexigénciasdaUniéo Eu-
ropéia, cujale determinaanecessidade de certificacdo
desses produtos (Gazeta do Povo, 2000).

IBD e sua certificacdo

A certificacéo do IBD exige inspecdes cuja pe-
riodicidade varia de acordo com o produto a ser
credenciado. O técnico credenciado pelo Instituto ins-
peciona a propriedade, analisa aspectos ambientais e
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sociais e de comercializagdo. Ao final dainspecéo, é
elaborado um relatério técnico, cuja copia € encami-
nhada ao cliente. Apds o aceite do produtor, uma co-
missdo de certificagcdo da IBD, composta por trés re-
presentantes (académico, técnico e produtor), analisa
o relatério. As determinagtes dessa comissdo € que
iréo determinar se o projeto pode receber status de
organico, ou se devem ser tomadas medidas parame-
lhorar o sistema de producéo. (Okuda, 2000)

O custo do processo de certificagdo do IBD de-
pende, de modo geral, de fatores pertencentes a trés
classes (Okuda, 2000), quais sgjam:

a) Custo da matricula— que depende do capital
de giro da empresa/proprietério.

b) Custo de inspecdo — depende do tipo de mer-
cado amejado (interno ou externo), do custo
de deslocamento, de estadias, diérias e de
alimentac&o do inspetor e do tamanho do pro-
jeto.

c) Custos de direito ao uso do selo — taxa que
varia de 0,5% a 2% do preco obtido pelo
produtor.

Exemplo (Okuda, 2000): custo aproximado para
um projeto de mercado externo, cujaempresagiraaté
R$ 50 mil por ano e cujainspecdo também é anual:

Matricula: R$ 100,00.

Inspecdo: R$ 400,00 (sem contar as despesas
do inspetor).

Uso do selo: 0,5% a 2% do total faturado pelo
produto organico.
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Certificacdo de qualidade dos produtos agricolas, pecuarios
e agroindustriais do Estado de So Paulo

A Lei n° 10.481, de 29/12/99, criou o Sistema
de Qualidade de Produtos Agricolas, Pecuérios e
Agroindustriais de S&o Paulo. O sistemavisa€elevar a
qualidade desses produtos, garantindo ao consumidor
caracteristicas que ostornam “nitida, clarae reconhe-
civelmente especiais’, diz alei.

Os produtos sob esse sistema devem ser elabo-
rados respeitando e cumprindo as leis do meio ambi-
ente, de uso adequado do solo e da agua, de protecéo
a salde publica e de seguranca do trabal ho, entre ou-
tras. A implementagdo e afiscalizagdo do Sistemade
Qualidade séo financiadas por um fundo especial, pre-
visto pela propria Lei n° 10.481, e gerenciado pela
Companhia de Desenvolvimento do Agronegécio —
Codeagro.

Os produtos elaborados sob esse sistema sé&o
atestados por um selo conferido pela Secretaria da
Agriculturae do Abastecimento do Estado de Séo Pau-
lo, por intermédio da Coadeagro, cujo objetivo é as-
segurar ao consumidor produtos de origem agrope-
cuaria, in natura ou processados ou industrializados,
gue apresentem qualidade superior. (Frutas & Legu-
mes, 2000b).

Certificacdo de produgdo integrada de produtos agropecuarios

Segundo Titi et al. (1995), “aproducéo integra-
da é um sistema de exploracéo agrariaque produz ali-
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mentos e outros produtos de alta qualidade mediante o
uso dos recursos naturais e de mecanismos regulado-
res paraminimizar o uso de insumos e contaminantes
e paraassegurar uma producdo agraria sustentavel” .

Envoltano contexto dasegundametade dadéca-
dade 90, a Producéo Integrada— Pl — surgiu a partir
das demandas reais de satisfazer as necessidades de
toda a sociedade, no que se refere a producéo de ali-
mentoseinsumosindustriais (fibras, couro, etc.) —ge-
rados pela producéo agropecuaria—, ageracdo de em-
pregos no campo para a populacéo de baixa renda e
baixa escolaridade e areducdo de éxodo rural paraas
cidades grandes. Inicialmente, visavaotimizar o Ma-
nejo Integrado de Pragas— MIP —nasfruteiras de cli-
matemperado da Europa, técnicaestaquevisiumbraa
reducdo do uso de agrotoxicos baseada em controles
culturais, quimicos e bioldgicos. Sempre que possi-
vel, o MIP éorientado pelo Limiar Econébmico—LE—
epeloNivel de Dano Econdmico—NED —, querequer o
conhecimento da dinamica populacional das pragase
das doengas prioritérias de controle pelos programas
deMIP.

Na Producéo Integrada, “faz-se especia énfase
ao enfoque holistico do sistema, que inclui atotalida-
de da exploragdo agraria como a unidade basica, no
papel dos agroecossistemas, nos ciclos de nutrientes
equilibrados e no bem-estar de todas as espécies de
producdo animal. A conservacdo eamelhoriadaferti-
lidade do solo e da diversidade do meio ambiente s&o
componentes essenciai s do sistemade producéo. Equi-
libra-se cuidadosamente o uso de métodos biol égicos,
guimicosetécnicos, considerando aproducdo do meio
ambiente, arentabilidade easdemandas sociais.” (Titi
et al., 1995).
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Dessaforma, os produtos el aborados conforme
as normas de Producéo Integrada — Pl — elegem um
sistema de producdo que seleciona as melhores alter-
nativas existentes para a exploracdo do sistema agr&
rio, assim como 0s instrumentos e as técnicas para
monitoramento ambiental e controle da cadeia produ-
tivae do pds-colheita, assegurando, assim, um menor
risco de contaminacéo ambiental direta e indireta e
umadiminuic¢ao gradativados custos de producéo.

O processo deimplementacdo de um Sistemade
Producdo Integrada tem como pré-requisito a suare-
gulamentac&o, em que sdo estabel ecidos as normas e
os critérios a serem seguidos, bem como definidas as
institui cOes responsaveis pelafiscalizagdo do proces-
S0 e pela emissdo do atestado de qualidade.

A utilizagéo da marca (selo) de produgéo inte-
grada também deve ser direcionada por meio da pu-
blicacdo de normas oficiais, uma vez que é preciso
diferenciar as producfes agricolas obtidas de siste-
mas de producéo tradicionais daguelas garantidas pela
producéo integrada.

Na Comunidade Européia, a padronizacdo dos
requisitos e critérios paraempresas certificadoras séo
editadas e oficializadas nas normas européias (EN).
Entretanto, a implementacdo pratica de cada pais €
orientada pelas diretrizes estabel ecidas pel os respec-
tivos Ministérios da Agricultura dos paises compo-
nentes, em portarias editadas em Dié&rio Oficial.

Dessaforma, osprodutoresque aderiremao sis-
tema de producdo integrada, aém de receberem a
credencial defiliagcdo a esse sistema de cultivo, assu-
mem 0 cCompromisso prévio de cumprir o regulamento
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de producéo estabelecido pelas normas, assim como
o0 de se submeter a inspecdes especificas e controles
técnicos. Também devem possuir umaformaunicade
documentar os registros de campo referentes as ope-
racOes culturais efitossanitérias realizadas em suapro-
priedade, pré-estabelecidas para o produto. Esses re-
gistros séo conhecidos como “ cadernos de campo” ou
“cadernetas de campo”.

O periodo de vigéncia e revogacdo da autoriza-
¢ao de utilizagdo damarcade producéo integradatam-
bém é pré-estabelecido na admissdo do produtor ao
sistemade Pl, podendo ser revogada ou suspensa caso
seja detectada, pelas inspegdes e auditorias, ndo-con-
formidade com as normas pré-estabel ecidas, que re-
tratem procedimentos ndo-autorizados ou reincidén-
cias sucessivas.

Assim, para o produtor ingressar, permanecer e
manter-se autorizado a praticar Pl, deve cumprir as
seguintes condi¢gdes minimas:

a) Arcar com as responsabilidades técnicas de
producdo e de controle inseridas no contexto
daproducéo integrada.

b) Participar de cursos de formagdo em produ-
¢ao integrada, credenciados pel o governo, ou
pertencer aassociagdes ou entidades quedis-
ponham de pessoal técnico habilitado.

C) Registrar, em cadernetas de campo, as opera-
cOes e praticas de cultivo e controle, apre-
sentando-as sempre que solicitadas pelasins-
pecdes periddicas e auditagem por entidades
de controle credenciadas para o controle e a
certificacéo de PI.
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Atendidas as especificagdes, 0 produtor pode
fazer uso do selo de producgéo integrada, reconhecido
facilmente pel o consumidor por logomarcaassociada.

O selo também pode ser utilizado por industrias
de alimentos, empresas empacotadoras e distribuido-
ras do produto, em suaformaoriginal ou ja processa
da, desde que cumpridas as seguintesregras gerais.

a) Utilizar linhas de empacotamento distintas da-
quel as utilizadas paraprodutos produzidosem
outros sistemas de producéo.

b) Adquirir produtos agricolas de produtores
credenciados pela PI.

¢) Possuir responsabilidadetécnicarelativaasua
linha de atuac&o e credibilidade pelo consu-
midor.

d) Apresentar pessoal técnico capacitado e em
constantereciclagem em Pl no seu quadro fun-
cional.

€) Seguir normasrelativas atratamentos ou ma-
nejo pos-colheita associadas a Pl.

f) Possuir e disponibilizar, parainspegdes e au-
ditorias, um livro de registro de controle de
procedéncia dos produtos, do qual constem
informagdes de operacles e tratamentos rea-
lizados principal mente nas etapas de proces-
samento do produto.

g) Permitir livre acesso as instalagdes do pes-
soal qualificado pertencente ao governo ou a
empresas certificadoras, credenciado em Pl
pelo governo. As auditorias realizadas nas
parcelas que aderirem a producdo integrada
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s80 realizadas por empresas credenciadas por
um Orgéo de certificagéo.

O processo de auditagem (inspecdes de terceira
parte) difere do processo de inspecdo periddica (de
primeira parte), que pode ser realizado pelo Comité
Gestor da Producéo Integrada ou por pessoal compe-
tente por ele delegado.

Certificagdo 150 9000 e 1SO 14000

Asnormasdasériel SO 9000 — Sistemas de Qua-
lidade — foram elaboradas, inicialmente, enfocando a
necessidade de manejo de qualidade. Nessa série de
normas, a qualidade é entendida como “todas as ca-
racteristicas de um produto ou servigo que sdo exigidas
pelo consumidor”, e o manejo de qualidade como “o
gue aorgani zagao necessitaassegurar que seu produto
tem em conformidade com as exigéncias do consumi-
dor” (1SO, 2000).

Essafamiliade normas representa um consenso
internacional em boas préticas de manejo, que preten-
dem assegurar que a organizacéo pode fornecer pro-
dutos ou servicos que atendam as exigéncias de quali-
dade do cliente. Essas boas préticas representam um
conjunto de requerimentos-padréo paraum sistemade
manejo de qualidade, ndo importando o que a organi-
zacao faz, seu tamanho, ou se pertence ao setor publi-
co ou privado. Assim, a 1SO 9000 estabelece os re-
guerimentos que seu sistema de qualidade necessita
enfocar, sem indicar, no entanto, como serarealizada
a implementacdo pratica de seus critérios, porque o
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objetivo principa € a obtencdo dos resultados, dei-
xando flexibilidade para que as organizacfes aincor-
porem conforme as proprias peculiaridades.

As normas da série 1SO 9000 tratam, portanto,
dos requisitos dos sistemas de qualidade estabel eci-
dos por meio de procedimentos que buscam avaliar: a
qualidade na especificacéo, no desenvolvimento, na
producéo, nainstalacdo e no servigo pés-venda; aqua-
lidade na producédo, na instalacgo e no servico pos-
venda; aqualidade dainspecéo e ensaiosfinais. Essas
normas especificam os requisitos necessarios para a
implantagdo, 0 acompanhamento de processo de pro-
ducdo e de satisfacéo do cliente em termos de preven-
¢ao quanto a ndo-conformidades em todas as etapas
de elaboragdo do produto, incluindo servigos de pos-
venda.

Especia mente com relagdo anormal SO 9001 —
Requisitos de qualidade —, aespecificagdo € estabele-
cida para:

* Responsabilidade da administrag&o.

* Sistema da qualidade.

 Andlise criticade contrato.

» Controle de projeto.

» Controles de documentos e de dados.

» AQuisicéo.

* Controle de produtos fornecidos pelo cliente.

* |dentificaco e rastreamento de produto.

* Controle de processo.

* Inspecéo e ensaios.

* Controle de equipamentos de inspecéo, medicdo e
ensaios.
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* Situagdo de inspecdo e ensaios.

« Controle de produto néo-conforme.

» Acéo corretiva e agao preventiva.

» Manuseio, armazenamento, embal agem, preservacéo
eentrega

* Controle de registros de qualidade.
* Auditoriasinternas de qualidade.

* Treinamento.

* Servigos associados.

* Técnicas estatisticas.

As normas da série 1SO 14000 — Gestao
Ambiental — foram inicialmente elaboradas visando
ao “manejo ambiental”, que, no entender da norma,
devesignificar “ 0 queaorganizagao faz paraminimizar
os efeitos nocivos ao ambiente causados pelas suas
atividades’ (1SO, 2000) .

Assim sendo, essa série de normas fomentam a
prevencdo de processos de contaminagdo ambiental,
umavez que orientam a organizagdo quanto a sua es-
trutura, suaformade operacéo e de levantamento, seu
armazenamento, suarecuperacdo e suadisponibilizacéo
de dados e resultados (sempre atentando para as ne-
cessidades futuras e imediatas de mercado e, conse-
guentemente, a satisfacdo do cliente), entre outras ori-
entacOes, inserindo a organizagcdo no contexto
ambiental.

Assim como as hormas da série 1 SO 9000, asda
série | SO 14000 facultam aimplementagdo praticade
seus critérios. Entretanto, devem refletir o pretendido
no contexto de planificagdo ambiental, queinclui pla-
nos dirigidos a tomadas de decisdes que favorecam a
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prevencao ou a mitigagéo de impactos ambientais de
carater compartimental e intercompartimental, tais
como, contaminacdes de solo, agua, ar, flora e fauna,
além de processos escol hidos como significativos no
contexto ambiental.

A norma I1SO 14001, especialmente, refere-se

ao Sistemade Gestdo Ambiental e, assim, reflete:

¢ A politicaambiental da organizagéo.

* O plangamento da organizag&o: aspectos do
ambiente, necessidades legais, objetivos e
metas, programa(s) de gerenciamento ambiental
edeformagéo ambiental (educacéo ambiental).

* A formadeimplantacdo e operacéo daorgani-
zagd0: estrutura e responsabilidades; treina-
mento, conscientizacdo e competéncia; comu-
nicagdo; documentacdo de sistema de geren-
ciamento ambiental; controle de documentacao;
controle operacional; preparacéo e resposta
(planos) aemergéncias.

* O modo de exame e corregao das atividades
daorganizagdo: monitoramento e medi¢ao; re-
jeicao e acdes de corregdo e prevencao; re-
gistro; auditoria do sistema de gerenciamento
ambiental; revisdo gerencial.

Diante de algumas orientagfes equivalentes,
fornecidas pelasnormas SO 9001 e 1SO 14001, agu-
mas frentesinternacionais se motivaram a proposi ¢ao
defuséo das duas normas em apenasuma. A iniciativa
foi, entretanto, totalmente desmotivada uma vez que
essas normas possuem objetivos claramente diferen-
ciados, como expostos resumidamente aseguir.
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A normal SO 9001 estabelece osrequisitos para
assegurar a qualidade dos processos de producéo, ou
Seja, estabel ece critérios que possibilitam: a) agregar
fator de confiabilidade ao produto; b) atender a de-
manda de cliente; c¢) atentar para a conformidade na
producéo; d) orientar 0 acompanhamento por proces-
so relevante para a qualidade; €) ser aplicavel a pro-
Cesso ou a parte da organizacéo.

A normal SO 14001 estabel ece 0 sSistemade ges-
t&o ambiental da organizag&o e, assim: a) avalia as
conseguéncias ambientals das atividades produtos e
servigos da organizacao; b) atende a demanda da so-
ciedade; c) define politicas e objetivos baseados em
indicadores ambientai s definidos pel aorganizacéo, que
podem retratar necessidades, desde areducgéo deemis-
sbes de poluentes até a utilizagdo racional dos recur-
sos naturais; d) implicam areducgéo de custos napres-
tacdo de servicos e em prevencado; €) é aplicada as
atividades com potencial de efeito no meio ambiente;
f) é aplicavel aorganizagéo.

Ressalta-se, contudo, que nem as normas da sé-
rie |SO 9000 nem aquelasrelativas a série 1 SO 14000
s80 padrdes de produto. O padréo de manejo do siste-
ma nessas familias de normas estabel ece requerimen-
tos paradirecionar a organizagao de formaa manejar
processos que influenciem aqualidade (1SO 9000) ou
processos que influenciem o impacto das atividades
da organizagdo sobre o meio ambiente (1SO 14000).
A naturezado trabal ho desenvolvido naempresae suas
especificidades em termos de demandas determinam
os padrdes rel evantes do produto que devam ser con-
siderados no contexto das normas 1 SO (1SO, 2000).
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A tentativa brasileira de implantacéo de siste-
mas de gestdo ambiental ainda é timida. A ABNT ja
certificou trés empresas (com validade dos certifica-
dos até 2002) na norma ISO 14001 (ABNT, 2000).
Dessas, apenas uma, relacionada a fabricacdo de por-
tas e compensados, também objetiva a plantacéo, a
colheitae o mangjo florestal.

Certificacdo de qualidade de padrdes de higiene

O Selo Aberc de Qualidade Empresarial busca
aexcelénciade qualidade, verificando padrdes de hi-
giene em toda a cadeia de produgdo, manipulacéo de
alimentos, fornecedores de matérias-primas, embal a-
gens e servigos.

Certificacdo de qualidade da carne bovina brasileira

Diante do mercado mundial para o consumo de
carne bovina e dos problemas fitossanitérios que en-
volvem o setor, principal mente na Europa, em decor-
réncia do mal da “vaca louca’, a Associagao Brasi-
leira das IndUstrias Exportadoras de Carne — Abiec —
apresentou, em dezembro de 2000, a0 ministro daAgri-
cultura, aproposta de criagdo de certificagdo de qua-
lidade do produto nacional.

O selo, representando o status fitossanitério da
carne nacional certificadaparao mercado externo, te-
riapotencia de conquistar o mercado europeu, jacon-
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sumidor da carne brasileiraem cerca de 75% do total
exportado.

“Certificacdo verde”

O “selo verde” brasileiro sera criado oficial-
mente no ambito do ProgramaBrasileiro de Rotulagem
Ambiental, instituido pelo Ministério do Meio Ambi-
ente. Trata-se de um instrumento de politicaambiental,
uma vez que disponibiliza um diferencial ecol6gico
gue estimula, no consumidor, amudancade habitos de
consumo e de escolha diante da opc¢éo de produtos
produzidos de acordo com os padrdes ambiental mente
aceitos.

A “certificagdo verde” também estimula prati-
cas competitivas nos mercados nacional e internacio-
nal, viabilizando, segundo palavras do ex-ministro, Dr.
José Sarney Filho, “uma maneira viavel de compati-
bilizar demandae of ertade produtos direcionados para
uma progressiva melhora da performance ambiental,
pel os agentes produtivos’.

Qualidade e certificaco de sementes

Foi apresentado, em setembro/2000, em Mato
Grosso, o Certificado de Qualidade do Sistema de
Qualidade de Sementes — SQS. Esse certificado apre-
sentaum model o de tecnol ogia, inovacéo e qualidade
para a producdo de semente de soja. A certificacéo é
dada para cada lote aprovado de semente.
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O objetivo do SQS é agregar e assegurar a qua-
lidade das sementes de soja aos agricultores, permi-
tindo que obtenham produtividade e rentabilidade (Cul-
tivar, 2000).

A Le n°6.507, de 19/12/1977, ainda em
vigor, dispde sobre ainspecéo e afiscalizagcdo da pro-
ducéo e do comércio de sementes e mudas e da outras
providéncias, subsidiando assim a qualidade da se-
mente a ser disponibilizadano mercado. Essalei esta-
belece que ainspegdo e afiscalizagdo serdo exercidas
sobre pessoas fisica e juridica, de direito publico e
privado, que produzam, manipulem, preparem, acon-
dicionem, transportem ou comercializem mudas e se-
mentes.

O Decreto n° 81.771, de 7/6/1978, regulamenta
a Le n° 6.507, apresentando consideragOes sobre a
inspecao e afiscalizagdo, o registro, aconceituacéo, a
producdo de mudas, o sistemade producéo de semen-
tes ou mudas certificadas, o sistema de producéo de
sementes ou mudas fiscalizadas, aanalise de sementes
e exame de mudas, o comércio de sementes e mudas, 0
comeérciointerestadual de sementes e mudas, 0 comér-
ciointernaciona de sementes, 0 comércio internacio-
nal de mudas, proibicdes eisengdes, penalidades, cri-
acao da Comisséo Nacional de Sementes e de Mudas
— Conasem —, comissdes estaduai s de sementes e mu-
das e disposicles gerais.

O Decreto de 1978 foi precursor danecessidade
de certificacéo de qualidade de produtos agropecuérios,
em especial o tratamento as sementes e mudas, ao afir-
mar, em seu capitulo V, artigo 17, que “o Sistema de
Producéo de Sementes ou M udas Certificadas tem por
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finalidade gerar uma disponibilidade de sementes ou
demudas, com garantias e de controle de geracéo, obe-
decidas asdemais normas e padroes estabel ecidos pela
entidade certificadorae homol ogados pelo Ministério
daAgricultura’. Neleficaestabel ecido que o controle
da certificacdo de sementes ou mudas ficara sob con-
trole de uma entidade certificadora sem fins lucrati-
VOS, e que a ela compete 0 estabelecimento de nor-
mas, padrdes e procedimentos relativos ao sistema,
bem como a promocgéo da producéo de sementes ou
mudas certificadas, além do treinamento de pessoal
vinculado ao sistema, entre outras. Também estabele-
ce procedimentos relacionados a embalagem e a
rotulagem das mudas e sementes certificadas.

Encontra-se ainda em estudo o Projeto de Lei
Nn°4.828/1998, que estabel ece procedimentos mais es-
pecificos quanto a qualidade e a certificagdo de se-
mentes, 0 qual sera retomado, para discussdo, poste-
riormente.

Certificado fitossanitario de origem — CFO

O Certificado Fitossanitério de Origem — CFO
— é exigido por lei federal, que entrou em vigor em
outubro/2000, que determinaaemisséo deguiadetran-
sSito, por parte de um agrénomo, para o transporte e a
comercializagdo de produtos vegetais (inclusive fru-
tas), do Estado de origem para o de destino. E obriga-
torio paraculturas nas quais hgjaincidénciade pragas
guarentenariasA2 (ou sgja, aquelas que jaexistem no
Pais, mas estéo sob controle em &rea restrita) e ndo-
guarentenarias regulamentadas (Cultivar, 2000).
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Certificagdo socioambiental do setor sucroalcooleiro

Segundo Ferraz et al., 2000, na Certificagdo
Socioambiental do Setor Sucroalcooleiro, avalia-se 0
desempenho do sistema de produc&o canavieiro e seu
processamento industrial, além de seus impactos so-
bre recursos naturais, trabahadores e comunidades.
O Comité de Certificacdo tem o papel de credenciar e
avaliar certificadores, promover a certificagdo socio-
ambiental e avaliar os relatorios de certificagéo.

Existem critérios pré-definidos para os certifi-
cadores, que devem ser pessoas juridicas com ou sem
finslucrativos, que se proponham aaderir aos padroes
de avaliagdo, monitoramento e certificacdo socioam-
biental da cana-de-aclcar e seu processamento indus-
trial (Ferraz et al., 2000).

Selos de qualidade “nota 10”

A prefeiturade Tubardo, SC, com vistaagaran-
tir a qualidade em produtos, por meio da Vigilancia
Sanitaria, esta instituindo o selo de qualidade “nota
10", enderecado a empresas que preencham todos os
requisitos necessarios a um bom atendimento. A em-
presapassa por testes de control e de satide das mani pu-
ladoras, aspectos sanitérios das instalagdes, origem e
qualidade das matérias-primas, verificagdo de regis-
tro dos produtos no Ministério da Salide, entre outros.

A primeiraempresatubaronense areceber o selo
foi alndlstriade MassasAlimenticias Tubardo, situa-
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da no Loteamento Soratto, em oficinas que fabricam
os produtos LaNonnae Dom Bruno.

Eurep-GAP — Protocolo para frutas frescas e vegetais

O Eurep — Euro-Retailer Producer —é um grupo
de produtores varejistas europeus que desde 1997 tra-
balham na elaboracdo do protocolo Eurep-GAP para
frutasfrescas e vegetais, que estabelecediretrizes para
boas préticas agricolas (GAP — Good Agricultural
Pratice) na propriedade. Esse grupo de trabalho é re-
presentativo de todos os estagios envolvidos no pro-
cesso de producdo e comercializagdo de frutas e ve-
getaisnaEuropa. Realizou encontros em 1999 e 2000,
dos quais participaram mais de 600 pessoas de mais
de 25 paises. A certificaco do Eurep-GAP pode ser
dadaaum produtor ou aum grupo de produtores (per-
tencentes ou ndo a umaassociagdo ou cooperativa).

A versao desse protocolo, publicada em marco/
2001, define elementos essenciais para o desenvolvi-
mento de boas préticas paraaproducdo global de pro-
dutos hortifrutis. Essas diretrizes definem o padr&o
minimo aceitavel para orientar grupos de produtores
europeus, que podem, contudo, também exceder o exi-
gido pelo protocolo.

O protocol o ndo estabel ece métodos a serem uti-
lizados para as agOes obrigatdrias ou para as agdes
recomendadas. Ele reconhece as agbes maisfomenta-
das e implantadas por produtores, grupos de produto-
res e organizagOes de produtores, em esguemas local
e nacional em desenvolvimento, que implementem o
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sistema de boas préticas agricolas naagricultura, com
0 minimo de impactos ambientais adversos.

O “GAP”’ incorpora préticas do MIP-Manejo
Integrado de Pragas e do MIC-Manegjo Integrado da
Cultura, essenciais, segundo os membros do Eurep,
para a melhoria continua e a producéo agricola sus-
tentével.

O protocolo também encoragja o uso da Hazard
Analysis and Critical Control Points — HACCP
(APPCC brasileira). O protocolo estabelece diretri-
zes para: armazenamento de registros, variedades e
porta-enxertos, histérico do local e gerenciamento lo-
cal, mango de solo e substrato, uso de fertilizantes,
irrigagdo, protegdo da cultura, colheita, tratamen-
tos pos-colheita, manejo delixo e poluicao, reciclagem
e reuso, salde dos trabahadores, seguranca e bem-
estar, temas ambientais e formulério de acompanha-
mento.

O Eurep-GAP demanda menos agdes opera-
cionaisgovernamentais, que sdo, geralmente, maisexi-
gentes de procedimentos burocréticos.

Para a obtencdo de certificagcdo Eurep-GAP, é
realizada uma verificagdo de uma operacéo e/ou de
um local (umafazendaou outro tipo de propriedade),
para conferir se estdo sendo cumpridos todos os pon-
tos de controle estabelecidos em um checklist. O re-
sultado dainspecéo é um resumo instanténeo (tipo cum-
pre ou ndo cumpre), e ndo umaavaliagao de um siste-
made manejo de qualidade— QM S—ou umaoperacéo
de um QSM por um periodo (exemplo: um ins-
petor vai a uma fazenda e preenche um checklist do
Eurep-GAP. O relatério do inspetor serd assinado por
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ele e pelo fazendeiro ou pessoa responsavel pela ope-
racéo).

As regras que conduzem as inspegdes esto de
acordo com anormaeuropéia EN 45004.

Quando as ingpegdes sdo readlizadas por pessoas
qualificadas designadas pelo PMO (organizagéo ou
companhiaque vende frutas ou vegetaisamais de um
vargjista membro do Eurep), elas sdo chamadas de
Inspegdesinternas (ou auditoriasinternas). As audito-
rias internas, também conhecidas como inspegdes de
primeira parte, sdo realizadas pela propria organiza-
¢ao dos produtores, para determinar se 0s procedi-
mentos estdo corretos (identificafalhasemelhorias) e
de acordo com o objetivo (no caso, alcancar a
certificagdo Eurep-GAP). Essas inspegdes sdo mais
proveitosas quando envolvem pessoas pertencentes a
empresa (propriedade), familiarizadas com a cultura
da empresa e seus processos (frutas), por facultarem
uma apuracdo honesta e real dos problemas relacio-
nados a cadeia produtiva e as questdes ambientais a
elarelacionados direta ou indiretamente.

Inspecdes externas (auditorias) sdo conduzidas
por terceira parte (ou sgja, por empresas sem vinculo
com o cliente auditado). Esse tipo de auditoria é vol-
tado para a certificagdo. Nesse caso, a certificadora
age em nome de um organiSmo governamental ou par-
ticular (no caso particular, o Eurep), para certificar-
se de que as normas estabel ecidas pelo protocolo es-
téo sendo atendidas em todos os quesitos (obrigato-
rios e recomendados). Normalmente aauditoriadeter-
ceira parte é servico remunerado e é executada por
organizagdo reconhecida e idénea. E o 6rgdo certifi-

110



cador quem autorizaacertificagdo e, assim, autorizao
uso de marcas e beneficios associados a certificagdo
realizada.

O Eurep-GAP requer inspegdo de todos 0s seus
produtores registrados internamente, por, N0 minimo,
umavez ao ano. Inspecdes externas fornecem a evi-
déncia de que todas as medidas estédo sendo
implementadas e estdo efetivamente controladas pelo
PMO.

Osauditores que integram a equipe de auditoria
internaparafinsdo Eurep-GAP devem estar suficien-
temente capacitados paraatuarem damelhor maneira.

Iniciativas Brasileiras em Busca de Qualidade
e Certificacdo de Produtos Agropecuarios

Projeto APPCC

A APPCC foi regulamentada pela Portaria n® 23, de
12/2/1993, da Secretaria-Executiva do Mara, e pelas
Portarias n° 11, de 18/2/1993 e n° 13, de 3/3/1993,
da Secretaria de Defesa Agropecuaria — SDA. Em
26/11/1993, o Ministério da Saude langou a Portaria
n° 148, com as diretrizes para o estabelecimento das
Boas Préticas de Producéo e Prestacdo de Servicos
na Area de Alimentos e 0 APPCC. Em 10/2/1998, a
Portarian®46 do Maraingtituiu o SistemaAPPCC para
0s produtos de origem animal (Guia, 1999).
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A APPCC est4 associada as Boas Préticas de
Fabricacéo — BPF — e estabel ece programas de boas
préticas ligadas a fabricacdo (industria), com diretri-
zes para minimizar perigos, monitorar, indicar agoes
corretivas e emergenciais, procedimentos de verifica-
¢ao ederegistros. A qualidade do produto, segundo a
APPCC, esta baseada no conhecimento de elementos
de microbiologia, perigos quimicos e fisicos que po-
dem ocorrer, exigéncias do Codex Alimentarius para
as boas préticas de fabricagdo, aspectos de higiene
pessoal e comportamento no trabal ho; procedimentos
de limpeza e sanificagcdo de superficies, controle de
pragas probleméticas para a industria de alimentos;
gualidade da agua utilizada para abastecimento e lim-
peza; selecdo de fornecedores com qualidade assegu-
rada; controle metrolégico visando medicdes
confiaveis; planos de amostragem para anélise
microbiol 6gica; e controle estatistico de processo (de-
terminagdo de limites criticos a serem empregados no
monitoramento dos Pontos Criticos de Controle —
PCC). A responsabilidade pelaimplantacdo do Siste-
maAPPCC cabe ao Servico de Inspecéo do Pescado e
Derivados — Sepes —, do Departamento de Inspecéo
de Produtosde Origem Animal.

O Projeto APPCC, executado pelo Confedera-
¢80 Nacional da Industria— CNI/Servigo Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas — Sebrae/Ser-
vico Nacional de Aprendizagem Industrial — Senai —,
visadifundir o Sistema APPCC, proporcionando ma-
terial técnico e treinamento, de forma que o sistema
possa ser aplicadvel a todos os segmentos da cadeia
alimentar (desde a produgdo primaria até o consumi-
dor). Com o auxilio desses meios de obtencdo de in-
formacao, percebe-se que, lentamente, vao ocorrendo
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significativas modificagbes comportamentais, obtidas
pela gradativa aquisicdo de percepcdo e conscien-
tizacdo dos direitos e dos deveres do cidaddo, pelas
suas responsabilidades com a preservacéo ambiental
eamodificacdo de seus hdbitos alimentares, deforma
amelhorar sua qualidade de vida.

Em reuni&o realizada de 3 a5 de maio de 2000,
em Vassouras, RJ, pela Coordenacdo Nacional do Pro-
jeto APPCC, foram apresentadas iniciativas para a
proposi¢ao de parcerias interinstitucionals, para que
a proposta inicial desse projeto fosse implementada
no segmento campo. Assim, todo o conjunto de boas
préticas agricolas levantadas foi compilado, visando,
por meio do Projeto APPCC no segmento campo, au-
mentar a seguranca e a qualidade dos alimentos no
ambito da producéo rural, nos segmentos de leite e de
vegetais (frutas, legumes e hortalicas), em ambito na-
cional. A propostatambém abrange o desenvolvimen-
to de material de sensibilizac&o e técnico sobre Boas
Préticas de Producéo e principios APPCC, bem como
sistemética para as agBes no campo, além de treinar
técnicos (Senai, Embrapa, Sebrae, Senar, etc.) para
atuar namultiplicacdo e naimplantagdo das Boas Pra-
ticas seguindo os principios daAPPCC. Também esta
previsto a atividade de sensibilizar e conscientizar 0os
produtores sobre a importancia das Boas Préticas
Agropecu&rias — BPA — e do sistema de controle de
perigos na producao de alimentos seguros e com qua-
lidade, e treinamento desses produtores paraacorreta
implantagdo da proposta com vista aos mercados in-
terno e externo.

Como Boas PréaticasAgropecuarias no contexto
daAPPCC segmento campo, foram levantadas as ati-
vidades no contexto da Producéo I ntegrada de Manga
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e Uvarealizadas pela Embrapa Meio Ambiente, pela
Embrapa Semi-Arido e pelaAssociacio dos Exporta-
dores de Hortigranjeiros e Derivados do Vale do S&o
Francisco — Valexport —no Submédio S&o Francisco,
gue conta.com o KIT-APPCC frutas, as atividades de
fruticultura irrigada (abacaxi, banana, caju, coco, li-
mao, melancia, manga, caja e bacuri) realizadas pela
Embrapa Meio-Norte, as pesquisas da Empresa de
Desenvolvimento Agropecuério de Sergipe— Emdagro
— da Secretaria de Estado daAgricultura, do Abaste-
cimento edalrrigacdo de Sergipe com acerola, citros,
banana, mamao, mangaba, cgju-ando-precoce e coquel-
ro-ando; da Estacdo Experimental de Citricultura de
Bebedouro — EECB — (Bebedouro, SP), voltadas para
a citricultura e a producéo integrada de citros; da
Embrapa Semi-Arido paraprogramas de manejo inte-
grado de pragas de banana, uvas sem sementes, man-
ga, pupunhae coco; da EmbrapaTabuleiros Costeiros
para a producdo de coco; da Embrapa Hortalicas re-
lacionadas as boas préticas de producéo de hortalicas
e a aplicacdo dos conceitos de APPCC na producéo;

da Embrapa Uvae Vinho relacionadas a producéo in-
tegrada de macgd; da EmbrapaAgroindustria Tropical

relacionadas a aplicacdo do sistema APPCC na pro-
ducéo de polpa congelada, de frutas frescas e hortali-
cas, daGerénciade Desenvolvimento de Agronegdcios
— Gedagro —, do Sebrae, sobre a qualidade total rural

e a capacitacdo rural voltados para leite, derivados
de cana-de-acUcar, frutas e hortalicas, café, etc., da
Embrapa Gado de L eite, relacionados a producéo, ao
armazenamento e ao transporte de leite cru; do Servi-
¢o Nacional de Aprendizagem Rural — Senar — orien-
tados paraaformac&o do profissional rural, a promo-
¢ao socia e aeducacdo a distancia, entre outros.
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Producdo integrada de frutas

A Producgdo Integrada de Frutas no Brasil esta
em fasefinal de projeto de pesquisa, emborao Minis-
tério daAgricultura, Pecuaria e Abastecimento jate-
nhadisponibilizado, em 2001, a Portaria de Produgéo
Integradade Frutas, com asdiretrizes paraaimplanta
¢ao desse sistema de producéo no Pais.

A Embrapa Uva e Vinho vem, desde 1996, dis-
cutindo as caracteristicas da Producdo Integrada de
Frutas pautada em informagdes da Pl na Europa e na
Argentina, com vistaadefinir parcerias efetivas para
compor 0 projeto de pesguisa sobre Produgdo Inte-
gradade Maga no Pais.

Desde entéo, em parceriacom aAssociacdo Bra-
sileira dos Produtores de Maga — ABPM — e outras
instituigoes, a Embrapa Uva e Vinho fomentou o uso
daproducéo integradadessafruteiraparaque pudesse
ser efetivamente aplicada pelos produtores no Pais.
Esse trabalho culminou com a proposi ¢ao das normas
brasileiras de producéo integrada de maca em 1997 e
a elaboracdo, em 1998, do projeto de pesquisa da
Embrapa Uvae Vinho aser executado em cinco locais
diferentes, em um periodo de 4 anos, com subprojetos
elaborados para a avaliagdo de residuos de agrotoxi-
cos, avaliacdo do manejo de pés-colheita, de mangjo
integrado de pragas e de manejo de solos e plantas da
macieira, todos analisando os efeitos sobre 0s siste-
mas tradicional e integrado. As aprovagoes técnica e
orcamentéria do projeto de pesquisa foram concreti-
zadas pela Embrapa em 1999 (Sanhueza, 2000).
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O projeto de Producdo Integrada de Maca € ba-
seado no estudo comparativo de sistemas de producéo
jdem uso e em um sistemade producdo integradapro-
posto. Para maximizar o potencial de producdo da
macieira, ha necessidade de utilizar técnicas que per-
mitam o desenvolvimento equilibrado das plantase a
escolha de uma formagédo que assegure a entrada de
luz. A descric&o das principais recomendagdes para a
cultura constam nas Normas Técnicas para a Maciei-
ra, publicadapela Empresade PesquisaAgropecuaria
de Santa Catarina— Empasc (Empasc, 1991). O mane-
jo recomendado permitira menor demanda de uso de
agrotoxicosemaior eficiénciadostratamentosfitossa
nitérios.

A EmbrapaMeio Ambiente iniciou, em 1996, a
geracdo de documentos ressaltando aimportancia da
obtencdo de qualidade em fruticulturairrigada. Apés
a apresentacao de projeto ao Protocolo Verde/MA, as
acOes intensificaram-se, na busca por novas praticas,
inicialmente no Dipolo Petrolina/Juazeiro, onde se
concentram os maiores exportadores de manga e uva
do Pais.

Em 1997, a Embrapa Meio Ambiente assumiu
projeto da Secretariade Desenvolvimento Rural — SDR
—do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abasteci-
mento e intensificou as agdes de parcerias na Regido
Nordeste e no exterior, paraaimplantacéo de umapro-
posta mais abrangente, incorporando acdes de
sensibilizacdo a certificagdo de qualidade ambiental
em fruticulturairrigada. 1sso culminou com aapresen-
tacdo do Projeto Ecofrutas em junho/1998, em parce-
ria com a Embrapa Tropico Semi-Arido, a Valexport
e o Distrito de Irrigagdo Senador Nilo Coelho, entre
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outrasingtituigdes nacionaiseinternacionais. Esse pro-
jeto da Embrapa Meio Ambiente fomentava o uso de
Boas Préticas Agricolas — APPCC — entre todos 0s
produtores da Regido do Submédio S&o Francisco, ori-
entando agueles com maior nivel tecnol 6gico aaderir
de imediato a proposta relacionada a Producgéo | nte-
grada de Mangae Uva, assim como viabilizando, aos
peguenos produtores, a oportunidade de obtencédo de
outros selos de certificagdo menos demandantes. En-
tendia-se que, umavez que aPIF tinhao Mangjo Inte-
grado de Pragas — MIP — como ponto central da pro-
posta, somente a adogdo das Boas Préticas Agricolas
por todos os produtores, viabilizaria a concretizagdo
dos programas de MIP a serem propostos no ambito
da PIF para a regido. Nesse projeto, todas as acoes
(proposicé@o de normas técnicas especificas, forma
¢do de monitores (educacéo agroambiental), Sistema
de Acompanhamento da Producé&o I ntegrada— Sapi —,
grupos de gestdo, monitoramento ambiental, etc.) eram
formul adas com base no diagndstico ambiental daérea.

Essapropostaincorporavaanecessidade deela-
boracdo de avaliac&o, a priori, daimplantacéo da P,
de aspectos ambientais |ocais para atender a todos os
quesitos dessa nova prioridade na producéo agricola.
Para suprir a necessidade de identificar e fomentar
atividades relacionadas ao suporte ao Sapi haregiéo,
desenvolveu-se umaestrutura de cursos paraaforma-
¢ao de monitoresambientais.

Também foi viabilizadaumaestruturadelevan-
tamento, armazenamento e recuperacéo de dados de
acompanhamento, armazenados em computadores, ten-
do como ponto central um banco de dados acoplado a
outras tecnologias modernas, como técnicas de
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geoprocessamento e estacOes de alerta, orientadas por
telemetria, que servem para identificar o avanco de
problemas rel acionados a presenca de pragas e doen-
¢as, assim como de necessidades de manejo de solo e
de &gua de irrigacdo na regido. Esse banco de dados
ambientaisfornece informagdes em hipertextos sobre
as fruteiras da manga e da uva, viabilizadas pela
Embrapa, e garante que a avaliacdo das cadeias pro-
dutivas de mangae uvafinade mesalevam em consi-
deracdo os aspectos ambientai s envoltos no processo
de producdo e pds-colheita, viabilizando, assim, aob-
tencéo de outros selos de certificagdo reconhecidos
no mercado internacional (Euro Retailer Producer—
Good Agricultural Practices—Eurep-GAP, ISO 14001
eSO 9001).

As atividades relacionadas a implantacdo de
Producéo | ntegradade Manga, Uvae MagadaEmbrapa
culminaram com aapresentacao de um Projeto ao Mi-
nistério daAgricultura, Pecuéria e Abastecimento no
final de 2000. Esse projeto, atual mentefinanciado pelo
CNPq, tem as atividades |ideradas pela Embrapa Tr6-
pico Semi-Arido e pela Embrapa Uva e Vinho.

Outras experiéncias iniciadas no Pais também
foram posteriormente inseridas ao Projeto do Minis-
tério daAgricultura, Pecuaria eAbastecimento.

O Projeto de Producéo Integrada de Frutas de
Caroco, implantado em 1999, esta sendo conduzido
em pomares comerciais de péssegos das regides de
Pelotas, Serra Galcha e Porto Alegre, liderado pela
Embrapa Clima Temperado, e tem por objetivo com-
parar os sistemas de producdo em relacdo as princi-
pais préaticas de manejo da planta e do solo, fitossani-
dade, economicidade, qualidade das frutas e
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monitoramento ambiental (Fachinello, 2000). A pri-
meira norma técnica de producéo integrada oficial-
mente publicada — Normas para Producéo Integrada
de Frutas de Carogo — PIFC — € relacionada a essa
fruteira (Fachinello & Herter, 2000).

A Producdo Integrada de Citros também é alvo
de estudo do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, conduzido pela Estacéo Experimental
de Citricultura de Bebedouro, SP, com a participacéo
das instituicdes Embrapa Meio Ambiente, Unesp-
Jaboticabal, Gravena, Manecol, IB e grandes produ-
toresdacultura(Fundecitros, Cutrale, Citrosuco, etc.).

A Producédo Integrada de Coco esta sendo
conduzida pela Embrapa Tabuleiros Costeiros, cuja
primeira reunido ocorreu em Aracaju, SE, com o ob-
jetivo de levantar informacgOes para a el aboracéo das
normas técnicas paraacultura, entre outras.

A Producdo Integrada de Banana também sera
alvo de estudo, sendo conduzidapor subprojeto de pes-
quisa da Embrapa Meio Ambiente, pertencente ao
Sistema Embrapa de Plangjamento — SEP —, iniciado
em 2001.

Producdo de organicos

Existem alguns projetosno SistemaNacional de
Pesquisa Agropecuéria — SNPA — em andamento, no
contexto de agriculturaorganica. Segundo a Embrapa
Agrobiologia, 0s projetos que mais relinem ativida-
des relacionadas ao tema séo 0s que se seguem:
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* Alternativas para o Manejo Agroecolégico da
Cajucultura na Regido Nordeste. Lider: Francisco
Nelsieudes Sombra Oliveira.

* Desenvolvimento de um Sistema Agroecol 6gico de
Producéo de Hortaligas nos Tabuleiros Costeiros do
Nordeste. Lider: MariaUrbana Correa Nunes.

» Mangjo Ecoldgico do Algodoeiro Perene Colorido
— Componentes para a Produgdo Organica (com fi-
nanciamento externo).

* Cultivo de Hortalicas em Sistema Orgénico de Pro-
ducdo (em julgamento). Lider: TerezaCristinade O.
Saminéz.

* Mangjo em AgriculturaOrganica(01.0.96.032 —pro-
jeto concluido em 1998). Lider: José Guilherme
Marinho Guerra.

» Manejo de Carbono e Nitrogénio através daAduba-
¢ao Verde e Organica para a Producéo Organica de
Hortalicas e Fruteiras (05.2001.200, aprovado no
CTl). Lider: José Guilherme Marinho Guerra.

» Dindmica e Mangjo de Popul agdes de Fitoparasitos
Associados a Hortalicas Cultivadas sob Sistema de
Producéo Agroecolégica (01.2001.031, aprovado
pelo CTl). Lider: Elen de LimaMenezes.

* Estudos sobre Cafeicultura Orgénica (07.1.98.103).
Lider: MartaRicci.

* Desenvolvimento de um Sistema Organico de Pro-
ducéo de Café para Unidades Familiares da Regido
Sudeste (09.0.98.006). Lider: Marta Ricci.

* Desenvolvimento Rural de Comunidades em Bases

Agroecologicas (13.0.95.042, projeto concluido).
Lider: Renato Linhares.
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* Bases Técnicas para um Modelo Agroecol 6gico de
Desenvolvimento Rural (13.0.95.043). Lider: Alberto
Feiden.

* Diversidade da Biota do Solo sob Manejo Organico
e sua Relacdo com a Susceptibilidade das Plantas a
Pragas — um Estudo Multidisciplinar. Responsavel:
Helvécio De-Polli.

* Diversidade da Fauna do Solo e sua Relagéo com o
Funcionamento e a Sustentabilidade do Sistema de
Plantio Direto e Manejo Organico. Responsavel:
AdrianaM. deAquino.

* Projeto: Bioindicadores para 0 Mangjo Agroecol 6-
gico do Solo: Biomassa Microbiana, Quociente
Metabdlico e Diversidade de Pseudomonas. Respon-
savel: Helvécio De-Polli.

Projetos e subprojetos de apoio a agricultura organica,
segundo a Embrapa Agrohiologia

* Uso de Espécies Vegetais Condicionadoras de Solo
em Sistemas agricolas: transformagdes fisicas, qui-
micas e bioldgicas do solo (01.2000.351).

* Coleta, ldentificagdo e Caracterizagdo de Parasi-
téides de Plutella xylostella (05.1999.027).

* Banco de Germoplasma de Fungos A gentes de Con-
trole Biol6gico (02.1999.028).

* Banco de Germoplasma de Bacillus sp. para Con-
trole Biol6gico (02.1999.029).

* Desenvolvimento de Bioinseticida para Controle de
Gafanhoto-praga (03.1998.031).
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* Controle Integrado daM osca-branca, Bemisia tabaci
racaB, através deAgentes Naturais, naRegido Nor-
deste do Brasil (03.1999.046).

« Utilizac&o de Semioquimicos, Feromdnios Sexuais
e Cairomonios para Controle dos Percevejos,
Piezodorus guildinii e Euschistus heros, Pragas da
Soja (04.2000.330-03).

* Avaliacdo de bioinseticidas Comerciais e
Parasitéides Exdticos em Meldo para o Controle
Biol6gico da Mosca-branca Bemisia tabaci, raga B
(17.1999.152-04).

» Utilizac&o de Espécies Alelopaticas no Controle de
Plantas Daninhas na Cultura do Morangueiro
(09.1999.014.05).

* Controle Biologico de Bacterioses da Cebola pelo
Uso de Procariotos (09.1999.014.03).

* Substitui¢do do Brometo de M etilae OutrosAgroqui-
micos na Desinfestacéo de Solo e Substratos Desti-
nados a Producéo de Mudas (09.1999.014.02).

A Embrapa Agrobiologia, pioneira em realizar
pesquisas em um sistema integrado de producéo
agroecol gica, vem explorando achamada Fazendinha
Agroecol 6gicado Km 47, um convénio queinclui tam-
bém a Embrapa Solos, a UFRRJ e a Pesagro-Rio.

A Rede Agroecologia— Rio —, criada em 1998,
financiada pela Finep/Faperj e coordenada pela
Embrapa Agrobiologia, é a primeira experiéncia de
uma instituicdo publica no Brasil, que articula todos
os elos da cadeia produtiva da agricultura organica,
levando efetivamente os resultados da pesquisaao pro-
dutor e ao consumidor. As demandas de pesquisae as
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acdes necessérias sdo identificadasin loco, com o agri-
cultor, por meio de Diagndstico Participativo em
Agroecologia. A Rede Agroecol ogia— Rio —tem per-
mitido o aumento do numero de agricultores organi-
cos certificados.

Varios eventos técnicos, parcerias cientificas e
financeiras também foram realizadas em 2000 no &m-
bito da agriculturaorganica, indicando a preocupacdo
dacomunidade cientifica, de produtores e financiado-
resem acompanhar aevol ugdo desse segmento no mex-
cado.

Carne de qualidade

A Embrapa Gado de Corte coordenaaimplanta-
¢do0 do Programa Embrapa de Carne de Qualidade.
Apesar do potencia de abrangéncia nacional, o Pro-
grama deve ser implantado, inicialmente, no Brasil
Central e nas demais areas da Regido Sudeste e da
Regido Sul.

O Programa visa englobar todos os segmentos
da cadeia produtivada carne bovina, incluindo o con-
sumidor final. Também pretende ndo s6 modificar e
melhorar a eficiéncia dos diversos segmentos compo-
nentes dessa cadeia, como também estabel ecer
interacOes entre produtores, entre esses e 0s segmen-
tosdaindustriafrigorifica e entre todos os segmentos
componentes, incluindo a rede de distribuigéo,
viabilizando, assim, a estruturagéo das chamadas ali-
ancas mercadol 6gicas. O Programatambém se propbe
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a conscientizar a populagéo sobre a necessidade de
consumo de carne bovina de qualidade; de desenvol-
ver novas alternativas de preparo desse alimento, no-
vas formas de apresentacao e de preparacdo de pratos
semiprontos; de conhecer o perfil do consumidor bra-
sileiro de carne bovina; e, finalmente, contribuir ndo
S0 para 0 aumento do consumo desse produto no mer-
cado nacional, mas também para a sua inser¢do no
mercado internacional, pela garantia de oferta cons-
tante e de qualidade uniforme.

O Programa é composto por trés modul os.

O modulo 1 tem por objetivo estabel ecer um fluxo
de producéo de carne de boa qualidade, de formacon-
tinuadurante o ano todo, a0 mesmo tempo que procura
investigar, entre consumidores, 0s elementos que
viabilizem a estruturagcdo das bases para o conheci-
mento da preferénciado consumidor brasileiro de car-
nebovina.

O modulo 2 fomenta a participagéo de produto-
res em trabalho de parceria, que constituirdo umaali-
ancamercadol gica. Nessafase, seratambém impor-
tante a implantacdo, na indlstria, de um sistema de
prevencdo e controle baseado naAndlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle— APPCC. Nesse contex-
to, deve-se buscar o gjuste do trinémio gendtipo-am-
biente-mercado, dando-se atencédo especial a
sustentabilidade, ndo s do sistema de produgéo, mas
também de toda a cadeia produtiva da carne bovina

O mobdulo 3 visa ao desenvolvimento de alter-
nativas de oferta de produtos a base de carne bovina,
bem como de novas receitas e porgdes semiprontas.
Nesse contexto, buscam-se alternativas para.o melhor
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aproveitamento dacarne dosanimais, com reducéo dos
descartes do sistema de producéo.

Os resultados potenciais a serem obtidos pelo
Programa séo: aumento do nimero de empregos, for-
macdo de recursos humanos com melhor nivel de es-
pecializacao; consolidacéo dainsercdo do produto bra-
sileiro no mercado mundial de carne bovina, resultan-
do em aumento das exportacdes e/ou reducéo dasim-
portacdes, contribuicdo paraamelhoria do equilibrio
dabalanga comercial; estabel ecimento de sistemas de
producdo sustentavel s, com manutencdo e/ou melhoria
das condi¢bes do meio ambiente e producgéo de ali-
mentos saudaveis; incorporacdo rapida dos avangos
tecnol égicos pelos diversos segmentos; aumento da
participacdo dos produtos de origem bovina tanto no
mercado interno quanto no externo; organizagdo da
cadeia produtiva da carne bovina, aumento da
competitividade de todos os segmentos da cadeia pro-
dutiva da carne bovina, entre outros.

Sementes

Variasiniciativas estdo sendo tomadas no intui-
to de elevar aqualidade das sementes brasileiras e de
certificklas.

O Projeto de Lel n° 4.828/1998 dispde sobre a
producdo, o comércio e a fiscalizagdo de sementes,
entre outros, para garantir a identidade e a qualidade
do material produzido e comercializado em todo o ter-
ritério nacional. Se aprovado, a lei passa a exigir o
credenciamento obrigat6rio no Registro Nacional de
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Producdo, Comércio e Fiscalizacdo de Semen-
tes — Renasem — de todas as pessoas fisicas e juridi-
cas, de direito publico ou privado, que exercam as
atividades inerentes a producdo, a certificacdo, ao
beneficiamento, a embalagem, a andlise e ab comér-
cio de sementes, bem como dos responsaveis
técnicos. Também estabelece que as normas e 0s
procedimentos complementares relativos a pro-
ducéo de sementes caberdo as Comissdes de Semen-
tes—CSM.

Esse projeto de lei também estabelece que a
responsabilidade do controle daqualidade das semen-
tes e a identificacdo obrigatéria sdo responsabilida-
des do produtor de sementes, enquanto a certificacéo
das sementes sera feita por pessoa juridica, publica
ou privada, ou ainda pelo produtor de sementes,
desde que devidamente credenciados pelo Ministério
da Agricultura e do Abastecimento — MAA (atual
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimen-
to—Mapa).

O projeto de lei também institui as taxas de
credenciamento para: o produtor de sementes (basica
e certificada), o certificador de sementes, o bene-
ficiador, 0 comerciante de sementes (comerciante,
reembal ador, importador, exportador), o Laboratorio
de Andlise e Sanidade de Sementes (oficia e parti-
cular) eo responsavel técnico. Também estabel ece que
os produtores que disponibilizarem sementes que aten-
dam as normas, aos padrdes e aos requisitos de iden-
tificagdo estabelecidos pelo Mapa poderdo comer-
cializar as sementes com a designagao de “ sementes
fiscalizadas’.
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Legislago, Normas e Portarias Disponiveis

L

Legislacdo

el N°4.771/1965 e Lel n°9.605/1998 sobre Preserva-
cdo Florestal, que determina a protecéo de florestas
nativas e define &reas de preservacao permanente, as-
sim como, para as propriedades rurais da Regi&o Su-
deste do Pais, a porcentagem de area de cobertura
arborea a ser preservada (20%).

Lei n°7.661, de 16/5/1988, sobre Recursos Cos-
teiros, que apresenta as diretrizes para a criagdo do
Plano Nacional de Gerenciamento Costeiro—Gerco—,
que prevé o zoneamento de toda essa extensa area, e
asnormas parao uso do solo, daéguae do subsolo, de
modo a priorizar protecdo e conservagao dos recur-
sos naturais, 0s patriménios historico, pal eontol 6gico,
arqueol 6gico e paisagistico.

Projeto de Lel n° 4.828/1998 sobre Producéo,

Comércio e Fiscalizagdo de Sementes e Certificacéo
de Sementes.

Lei n°5.966, de 11/12/1973, quecriou o Institu-
to Nacional de Metrologia, Normatizacdo e Qualida-
deIndustrial — Inmetro—, 0 Sinmetro e 0 Conmetro.

Lel n° 6.507, de 19/12/1977, sobre Inspecéo e
Fiscalizag&o da Produgdo e Comércio de Sementes e
Mudas e Padrdes de Producéo, com vista a qualidade
do material, e seu Decreto n° 81.771, de 7/6/1978,
gue aregulamenta.
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Lel n° 6.894, de 16/12/1980, Lei n° 6.934, de
13/7/1981, Decreto n°® 86.955, de 18/2/1982, Portaria
n° MA 84, de 29/3/1982, e Portaria n° Sefis 01, de
4/3/1983, sobre Inspegdo, Fiscalizacéo da Producéo
e Comércio de Fertilizantes, Corretivos, Inoculantes,
Estimulantes ou Biofertilizantes.

Lei n°6.902, de 27/4/1981, que criou as “esta-
cOes ecolbgicas’ (&reas representativas de ecossis-
temas brasileiros) e as “&reas de protegdo ambiental”
OUApas.

Le n° 6.938, de 31/8/1981, sobre Politica Na-
ciona do Meio Ambiente.

Lei n° 7.347, de 24/7/1985. Lei de interesses
difusos, que trata da agdo civil publicade responsabi-
lidade por danos causados ao meio ambiente, ao con-
sumidor e aos patriménios artistico, turistico e
pai sagistico.

Lei n°7.802, de 11/7/1989, Decreto n° 98.816,
de 11/1/1990, Lei n°® 9.974, de 6/6/2000, Decreto
n° 3.550, de 27/7/2000, sobre Legislacéo Federal de
Agrotoxicos.

Lei n°8.171, de 17/2/1991, sobre PoliticaAgri-
cola, que coloca a protecdo do meio ambiente entre
seus objetivos e como um de seus instrumentos; nela,
as bacias hidrogréficas sdo definidas como as unida-
des basicas de plangjamento, uso, conservacao e re-
cuperacdo dos recursos naturais; determinaaindaque
os 6rgéos competentes devam criar planos plurianuais
para a protecéo ambiental. A pesquisa agricola deve
respeitar a preservacao da salde e do ambiente, pre-
servando ao méximo a heterogenei dade genética. Tam-
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bém define que o Poder Publico deve disciplinar e
fiscalizar 0 uso raciona do solo, da &gua, dafaunae
daflora, realizar zoneamentos agroecol 6gicos paraor-
denar a ocupacdo de diversas éreas produtivas, de-
senvolver programas de educagdo ambiental, fomen-
tar a producéo de mudas e espécies nativas, entre ou-
tros. A fiscalizagdo e 0 uso racional desses recursos
também cabe aos proprietarios de direito e aos
beneficiérios dareforma agréria.

Lei n°8.974, de 5/1/1995, sobre Biosseguranca.

Lei n°9.456/1997 e seu Decreto n° 2.366/1997,
de Protecéo de Cultivares.

Lei n°9.605, de 12/2/1998, sobre aLei de Cri-
mes Ambientais, e Decreto n° 3.179, de 21/9/1999,
gue aregulamenta.

Lei n®9.649, de 27/5/1998, que define adreade
competéncia do Ministério daAgricultura, Pecuériae
Abastecimento quanto apoliticaagricola, abrangendo
aproducéo, acomercializagdo, o abastecimento, a ar-
mazenagem e a garantia de pregos minimos; informa-
¢80 agricola; defesa sanitariaanimal e vegetal; fisca-
lizagdo dos insumos utilizados nas atividades
agropecuarias e prestacdo de servigos ao setor; clas-
sificagdo e inspegao de produtos e derivados animais
e vegetals, protecdo, conservagao e manejo do solo;
pesquisatecnol 6gicaem agriculturae pecuaria; assis-
téncia técnica e extensdo rural; e demais atribuicdes
normativas sobre as atividades agropecuarias.

Lei n°9.933, de 20/12/1999, que dispde sobre
as competéncias do Conmetro e do |nmetro nas éreas
de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade.
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Lei n°9.972, de 25/5/2000, sobre Classificacéo
de Produtos Vegetais.

Lei n®9.974, de 6/6/2000, e Decreto n° 3.550,
de 27/7/2000, sobre Pesquisa, Experimentacéo, Pro-
ducdo, Embalagem e Rotulagem, Transporte,
Armazenamento, Comerciaizagéo, Propaganda Comer-
cial, Utilizag&o, Importagéo, Exportacéo, Destino Fi-
nal de Residuos e Embalagens, Registro, Classifica-
¢ao, Controle, Inspecdo e Fiscalizagdo deAgrotoxicos,
seus Componentes eAfins.

Portarias

Portarialbaman® 84, de 15/10/1996, sobre Con-
servacdo do Meio Ambiente.

Portarias MA n° 709, de 13/12/1996, e 710, de
14/12/1996, sobre o Programa Nacional de
Monitoramento e Controle de Residuos Quimicos e
Bioldgicos em Vegetais, Partes de Vegetais e seus
Subprodutos—PNCRV.

Portarias MA n° 527, de dezembro/1997; 264,
de setembro/1998; e 294, de outubro/1998, sobre Re-
gistro Nacional de Cultivares.

Portaria MA n° 505, de 16/10/1998 (D.U. de
19/10/1998), sobre as Normas Disciplinadoras para
Producéo, Tipificagdo, Processamento, Envase, Dis-
tribuicdo, Identificacéo e Certificagdo da Qualidade
de Produtos Orgaénicos, de Origem Vegetal ouAnimal.
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Portaria MA/Sarc n°® 447, de 18/12/2000, que
trata das Diretrizes Gerais para a Producdo Integrada
deFrutas.

Resolucoes

Resolucéo n° 14/79, promulgada pelo Decreto
n° 318, de 31/10/91, sobre Controle de Pragas.

Instrugdes normativas

Instrugdo Normativa n® MA 06, de 13/3/2000;
IN/O7, de 17/5/99; e IN/11 de 1%4/2000, sobre Co-
meércio e Registro delnsumosno MA.

Instrugéo Normativa n® MA 238, de 30/12/98,
sobremportacéo de Material Vegetal Propagativo Pro-
cedentes de Paises Infestados ou Suscetiveis ao Ama-
relecimento-|etal-do-coqueiro.

Instrugdo Normativa n® MA 246, de 30/12/98,
sobre 0 Processo de Emisséo do Certificado Fitossa-
nitario— CFO.

Normas Regulamentadoras do Trabaho Rural
NRRS5, sobre Produtos Quimicos.

Instrugdo Normativa n® MA/7, de 17/5/99, so-
bre Producdo, Tipificagdo, Processamento, Envase,
Distribuicéo, Identificagdo e Certificagcdo da Quali-
dade de Produtos Organicos.
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ABNT — NBR 10.004, sobre Classificagdo de
Residuos (reconhecida pelo Conselho Nacional de
Metrologia— Conmetro).

ABNT —NBR 10.005, sobre Testesde Lixiviagao
(reconhecida pelo Conselho Nacional de Metrologia
—Conmetro).

ABNT — NBR 10.006, sobre Amostragem (re-
conhecida pelo Conselho Nacional de Metrologia —
Conmetro).

Acordos, convengles, principios
e diretrizes internacionais

Acordo Internacional Brasil/OECD, que estabe-
lece as orientacOes sobre Inser¢do em Sistemas I nter-
nacionais de Certificacéo.

Acordo Internacional SPC da OMC, de 1° de
janeiro de 1995, e Decretos n° 34 e 1.355, de dezem-
bro de 1994, sobre Aplicacdo de Medidas Sanitarias
e Fitossanitarias.

Convencao Internacional para Protecdo de Ve-
getais, adotada na XX Sessdo da Conferéncia da Or-
ganizacéo das NacOes Unidas para Alimentacao e
Agricultura—FAQ.

Principios e Diretrizes Técnicas da Organiza-
¢ao Internacional paraControle Bioldgico e lntegrado
contra os Animais e Plantas Nocivas — Oilb —, con-
forme publicagdo na 22 edicdo, 1999, do Boletim
IOBC/WPRS, Franga,1999.
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Conclusao

E

ste trabalho, conforme ja se declarou, foi elaborado
com o proposito de servir de documento referencial
para o projeto estratégico Qualidade e Certificagdo
de ProdutosAgropecuérios, iniciado pel o Departamen-
to de Pesquisa e Desenvolvimento — DPD — da
Embrapa.

O objetivo principal deste documento foi o de
reunir, em uma unica fonte, informagdes niveladoras
de equipes multidisciplinares, consideradas relevan-
tes para o estudo e a implantagcdo de processos que
conduzam a qualidade e a certificagdo de produtos
agropecudrios brasileiros.

Nestatarefa, foram mostradas as interconexdes
entre fatos ocorridos no Brasil e no mundo. O leitor
foi reiteradamente al ertado de que a busca pelaquali-
dade e pela certificagdo de produtos agropecudrios
tem sua base ndo apenas em acontecimentos intrinse-
cos a sociedade brasileira, como também nas exigén-
ciasdos mercados externos, principa mente o europeu
€ 0 horte-americano.

No mundo atual, as modificagdes tecnol 6gicas
experimentadas no campo resultaram em exigéncias,
cadavez mais refinadas e especificas, pelos consumi-
dores finais. E nesse contexto cue processos como a
rastreabilidade, a normatizacéo e a certificacéo sdo
discutidos, ndo apenas por técnicos, burocratas e ci-
entistas, mas também pelos mais diversos setores da
sociedade, incluindo-se os consumidores, os varegjis-
tas e as organi zagdes ndo-governamentais.
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Qualidade e certificagdo, conforme se verifica,
caminham juntas no mundo globalizado, no qual se
cobra, cada vez mais, a avaliagdo das implicagdes
ambientais decorrentes do sistema produtivo. Consta-
tou-se, assim, que foram acrescidos a qualidade final
do produto, no que se refere a seguranca do alimento
oferecido ao consumidor, fatores que comprovem a
sustentabilidade ambiental do sistemaprodutivo.

Emborao Brasil venhafazendo progressos con-
siderdvel snessadrea, muito hdaindapor sefazer. Para
gue aimplantac&o de processos que conduzam a qua-
lidade ambiental e a certificacdo dos produtos
agropecuarios no Pais surta o efeito esperado, € im-
prescindivel 0 apoio governamental & qualidade de
Servicos e ao incremento das pesquisas basica e apli-
cada, que enfoquem: fiscalizagdo fitossanitaria, busca
e disponibilizagdo de sistemas de producdo maisavan-
cados, menos agressivos ao ambiente e mai s competi-
tivos internacionalmente; implantagdo de boas préti-
cas agricolas no campo; oportunidades para a
tecnificacéo do produtor; capacitacdo de profissionais
envolvidos em todaacadeiaprodutiva; diminuicdo de
perdas; incentivo & conscientizacdo e a percepgdo por
meio de educacao agroambiental do homem do campo
e de difusores; disponibilidade de acesso a meios de
Informag&o constantes e atualizados, melhoriano pro-
cesso de transporte do produto das propriedades para
as unidades de processamento; modificacdo de padrdes
de automacao de producéo, entre outros.

Somente empenhado em trabal har deformainte-
grada e dindmica é que o Brasil contara com a
credibilidade internacional para seus produtos
agropecuérios, garantidos em solidos processos de
qualidade e certificacéo.
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Glossario e Siglas

u AAO - Associagéo Brasileira de Organicos:
Emite certificados de produtos organicos. Trabalha
com 350 produtores certificados e possui perto de
1,8 mil associados.

Abag —Associacdo Brasileirade Agrobusiness.

ABCS —Associagdo Brasileirade Criadores de
Suinos.

Aberc — Associagdo Brasileira de Refeigdes
Coletivas, que congrega 101 empresas filiadas.
Disponibilizou o Selo Aberc de Qualidade Empresa-
rial — SAC.

Abiec—Associacéo Brasileiradas Industrias Ex-
portadoras de Carne.

Abimaqg —Associagdo Brasileiradalndistriade
M &quinas e Equipamentos.

Abipecs —Associagdo Brasileiradas Industrias
Produtoras e Exportadoras de Carne Suina.

ABNT —Associacdo Brasileirade Normas Téc-
nicas: Entidade privada, sem fins lucrativos, fundada
em 1940, e reconhecida como Foro Nacional de Nor-
malizagdo; representa oficialmente o Brasil junto ao
I SO no processo de elaboragdo de normas.

ABPM — Associagéo Brasileira de Produtores
de Macga

Abracen — Associacdo Brasileira de Centrais
de Abastecimento: Tem como objetivo integrar e de-
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senvolver agBes dirigidas as centrais de abastecimen-
to. Fundada em 1986, esta sediada em Brasilia, man-
tendo escritdrios regionais em Recife e Curitiba.

Abrasen — Associagéo Brasileira de Sementes.
Acav —Associagao Catarinense de Avicultura.

Adubo or ganico—Adubo composto de elemen-
tos naturais, como matéria organica decomposta, es-
terco de animais, etc., sem acréscimo de quimicos.

Aenda — Associagdo das Empresas Nacionais
de DefensivosAgricolas.

Aflatoxina—Veneno produzido por espéciesde
mofo (Aspergillus), que crescem em amendoim e ar-
roz armazenados; s80 toxicas atodos osanimais e ex-
tremamente cancerigenas.

Agapan — Associagdo Galcha de Protecdo ao
MeioAmbiente.

Agenda 21 — Acordo firmado na RIO-92, que
secongtitui dasi stematizagdo de um programade agdes
para o desenvolvimento sustentével. A execucdo des-
se programadeve levar em conta as diferentes condi-
¢Oes dos paises e das regides e a plena observancia
detodos os principios contidos na Declaracéo do Rio.

Agentedecontr olebiol égico—Organismovivo,
de ocorréncia natural ou obtido por manipulacéo ge-
nética, introduzido no ambiente para controle de uma
popul acdo, ou de atividades biol gicas de outro orga-
nismo vivo considerado nocivo (Decreto n°® 98.816,
de 11/1/1990).

Agr oecossistema — Sistema ecol 6gico origina-
riamente natural, transformado em espaco agrario, uti-
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lizado para a producdo agricola e pecuaria, segundo
diferentestipos e niveis de manejo.

Agrotdxico— Substanciatéxicautilizadanaagri-
cultura para combater os diferentes tipos de pragas
gue atacam aslavouras (por exemplo, insetos, fungos,
ervas daninhas).

Al A —Avaliagdo de Impacto Ambiental .

Aldma—Associagéo L atino-Americanade Mer-
cado de Alimentos.

Ambienteou meio ambiente—Conjunto defa-
tores naturais, sociais e culturais que envolvem o in-
dividuo ecom osquaiseleinterage, influenciando-o e
sendo influenciado por ele.

Amostra — Parte de um material, ou elementos
de um conjunto maior, separada para andlise ou pes-
quisa especifica, de forma que as conclusdes feitas a
partir de sua andlise possam ser aplicadas ao todo do
qual foi retirada.

Andlisedociclodevida—ACV —(“doberco ao
tumulo” ou life cycle assessment) — Andlise de quali-
ficacdo e quantificacdo de todos os impactos
ambientais de produtos e servicos, desde a aquisicéo
de matéria-prima até o uso e o descarte final, sendo
composta basicamente de quatro etapas principais,
segundo sistemética em uso: a) definicéo do escopo e
objetivo; b) inventario do ciclo de vida; ¢) avaliacéo
de impactos do ciclo de vida; d) interpretacéo de re-
sultados.

Andlise derisco —Avaliacdo da probabilidade
ou dafreguéncia esperadade ocorrénciade dano (ris-
co) diante de um evento (fato, ou conjunto de fatos)
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ocorrido, ou da associagdo dessa probabilidade com
as consegiiéncias do evento.

Anda— Associagéo Nacional paraaDifusdo de
Adubos.

Antropico —Aquilo que é de origem humang;
resultado da agdo humana sobre o ambiente natural .

Andef —Associacdo Naciona de DefesaVegetal .

APPCC — Andlise de perigos e pontos criticos
de controle, verséo brasileira do HACCP, adotado
mundia mente, recomendado pela Organizacéo Mun-
dial do Comércio—OMC —, pelaOrganizacdo dasNa-
¢Oes Unidas paraAlimentacdo e Agricultura— FAO —
e pela Organizacdo Mundial de Saide — OMS. A
APPCC est4 associada as Boas Préticas de Fabrica-
cdo (BPF) e estabelece programas de boas préticas
ligadas a fabricac8o (industria), cujas diretrizes vi-
sam minimizar perigos e monitorar, estabel ecer agoes
corretivas e emergenciais, procedimentos de verifica-
¢ao ederegistros. A qualidade do produto, segundo a
APPCC, esta baseada no conhecimento de elementos
de microbiologia, perigos quimicos e fisicos que po-
dem ocorrer, exigéncias do Codex Alimentarus para
as boas préticas de fabricagdo, aspectos de higiene
pessoal e comportamento no trabal ho; procedimentos
de limpeza e sanificacdo de superficies, controle de
pragas probleméticas para a industria de alimentos;
gualidade da agua utilizada para abastecimento e lim-
peza; selecdo de fornecedores com qualidade assegu-
rada; controle metrol 6gico visando medic¢des confi&
veis; planos de amostragem paraandlise microbiol 6gi-
ca; e controle estatistico de processo (determinacéo
de limites criticos a serem empregados no monito-
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ramento dos Pontos Criticos de Controle — PCC. A
responsabilidade de implantagdo do Sistema APPCC
cabe ao Servico de Inspecdo do Pescado e Derivados
(Sepes), do Departamento de | nspecéo de Produtos de
OrigemAnimal.

Apta — Agéncia Paulista de Tecnologia dos
Agronegacios.

Aspecto ambiental — Atividade especifica de
umaorganizacdo, queinterfere, diretaou indiretamen-
te, positiva ou negativamente, com o ambiente
circundante.

Ativo ambiental — Bensambientais de umaor-
ganizagdo, como mananciai s de &gua, encostas, reser-
vas, areas de protecdo ambiental, etc.

Auditado—Individuo, setor ou segmento deuma
organizagdo que esta no objetivo ou escopo do pro-
cesso de auditoria.

Auditoria— Exame sistemético e independente
paraverificar se atividades e resultados estdo em con-
formidade com medidas planejadas e se essas medi-
das estdo sendo implantadas com eficécia e sdo ade-
guadas para que se alcancem os objetivos. A audito-
ria, diferentemente daavaliagéo, requer aobtencéo de
documentacdo de evidénciarelevante.

Auditoria ambiental — Processo de verificagdo
sistemética e documentada, visando obter e avaliar
objetivamente evidéncias, afim de determinar se ati-
vidades, eventos, condi¢des ambientais e sistemas de
gestdo especificos ou informagdes sobre esses assun-
tos estdo em conformidade com os critérios daaudito-
ria. Os resultados do processo dever&o ser comunica-
dos ao cliente.
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Avaliacdo deimpacto ambiental —AlA: Instru-
mento de politicaambiental formado por procedimen-
tos capazes de assegurar a elaboracéo de um exame
sisteméti co dosimpactos ambientai s de uma proposta
e de suas dternativas. Trata-se de um método de an&
lise que procuraidentificar, prever e descrever as pos-
siveis repercussdes de um empreendimento sobre o
ambiente em que se insere, levando em consideracéo
os efeitos ambientai s de umadeterminadaintervencéo
em curto prazo, durante a fase de implantagdo, e em
longo prazo, durante a operacéo.

Avaliar — Chegar a uma conclusdo quanto a
significancia, a eficécia, a adequacdo e a utilidade.

Bactérias— S&o0 microrganismos com maior ve-
locidade de crescimento, cujas contagens elevadas
podem ser registradas em curto tempo. Depen-
dendo dafase de crescimento em que se encontram e
do ambiente, a velocidade de multiplicacéo pode ser
aterada.

BID — Banco Interamericano de Desenvol-
vimento.

Biodiver sidade— Diversidade biol gica.

BNDES—-Banco Naciona de Desenvolvimento
Econdmico e Social.

Boi verde — Criagdo e manejo do boi ecol 6gi-
CO, cujas principais vantagens sdo: tempo menor de
criacdo do animal para disponibilizé-lo para o abate;
carne mais maciae de melhor sabor; condicdes propi-
cias parao Pais produzir esse tipo de carne; potencial
de exportagdo; aspectos ecoldgicos associados a
criagdo; menores custos de producéo, etc.
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Bolor es— Fungos filamentosos que se multipli-
cam maislentamente que asleveduras.

BSE — Encefalopatia Espongiforme Bovina:
Conhecida como doenca da “vaca louca’, € aforma
da TSE que ataca o gado.

Cadeia produtiva defrutas—Conjunto de agen-
tesdo complexo sistemade producéo defrutasfrescas
gueintegram einteragem deformamulti-institucional,
mediante relacdo de interdependéncia entre as vérias
areastemdticas, e que concorrem naproducdo dasfru-
tas. Entre os principais agentes, destacam-se: produ-
tores agricolas, extensionistas, empacotadoras, |abo-
ratorios de andlises, instituicdes de avaliacdo da con-
formidade, institui cbes de pesquisa e desenvolvimen-
to, transportadoras, distribuidoras, traders, institui¢oes
de crédito e finangas, setores de insumos, maquinas e
equipamentos agricolas, atacadistas, varejistas e con-
sumidoresfinais.

Calibragdo—Ajuste de um equipamento ou mo-
delo, deformaafazé-lo responder corretamente, con-
forme suaslimitactes, as condig¢des ambientais.

Cémaralnternacional doComércio—CIC: Or-
ganizagdo internacional, cujaprincipal funcéo éregu-
lar e harmonizar as relagcbes comercials entre os di-

versos paises. Congrega industrias e representantes
comerciais de todo o mundo.

Casco— Comité deAvaliacdo da Conformidade
dalnternational Standardization Organization—1S0.

CBC — Comité Brasileiro de Certificagdo.
Ceasa — Espaco administrado de comercializa-
¢do de hortigranjeiros e outros produtos alimenticios,
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de concepcéo original espanhola. Sua importancia
fundamenta-se no principio de fortalecer e escoar as
producdes municipal ede circunvizinhos. Acompanha
precos, quantidades, procedéncia e qualidade dos ali-
mentos.

Ceet — Comisséo de Estudo Especia Tempora-
ria: Comissao de estudos vinculadaa Gerénciado Pro-
cesso de Normalizacdo daABNT.

Certificacdo—Segundo aABNT, certificagdo €
“um conjunto de atividades desenvolvidas por um or-
ganismo independente da relacdo comercial, com o
objetivo de atestar publicamente, por escrito, que de-
terminado produto, processo ou servico estd em con-
formidade com os requisitos especificados. Esses re-
quisitos podem ser: nacionais, estrangeiros ou inter-
nacionais. As atividades de certificagdo pode envol-
ver: andlise de documentagdo, auditorias/inspecdes na
empresa, coleta e ensaios de produtos, no mercado
e/ou nafabrica, com o objetivo de avaliar aconformi-
dade e suamanutencdo”.

Ciclo agricola — Periodo que abrange a produ-
¢ao de uma safraagricola.

CJD —Doencade Creutzfel dt-Jacob: Doencado
tipo TSE, que ocorre em seres humanos. Caracteriza-
se por infeccdo generalizada do cérebro, decorrente
da multiplicac&o dainfecgdo em outras partes do or-
ganismo.

Clav — Comissdo de Laboratérios Vegetais
doMAA.

Clonagem — Replicacdo de um genoma de for-
maideéntica, logo, sem reproducéo sexual. O organis-
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mo criado (clone) € umacdpiagenéticado organismo
do qual o genomafoi retirado.

CNC - Confederacdo Nacional do Comércio.
CNI —Confederacdo Nacional dalndustria.

Cnumad — Conferénciadas Nagdes Unidas para
0 Meio Ambiente e Desenvolvimento (arealizada no
Rio de Janeiro, em 1992, ficou conhecida como
RIO-92 ou ECO-92).

Codeagr o —Companhiade Desenvol vimento do
Agronegdcio do Sebrae.

Conab —CompanhiaNacional deAbastecimen-
to: Ocupa-se principalmente do mercado de gréos.

Conama — Conselho Nacional do Meio Am-
biente: Orgao consultivo do Sisnama, com afinalida-
de de assessorar, estudar e propor, ao Conselho de
Governo, diretrizes de politicas governamentais para
0 meio ambiente e osrecursos naturais, e deliberar, no
ambito de sua competéncia, sobre normas e padrdes
compativeis com o meio ambiente ecologicamente
equilibrado e essencial asadiaqualidade de vida(Lel
n° 6.938, de 31/8/1981).

Conasem — Comissdo Naciona de Sementes e
deMudas.

Confirmar — Estabelecer avalidade ou avera-
cidade das informagoes.

Confor midade—Indicacdo ou julgamento de que
0 produto, as atividades ou 0s servigos atendem as
exigeéncias da especificacdo relevante.

Conservacao — Em termos ecol 6gicos, aplica
se a utilizagdo racional de um recurso natural qual-
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guer, de modo a se obter um rendimento considerado
bom, garantindo-se, entretanto, sua renovacao ou sua
auto-sustentacdo. Difere de preservagao, por permitir
0 UsO e 0 manejo da area.

Consisténcia— Uniformidade continua, ao lon-
go de um periodo ou entre dois periodos.

Contaminar — Introduzir umasubstanciaou um
organismo patogénico, geralmente toxico, num siste-
ma gue naturalmente € isento dela, ou a contém em
guantidades menores do que aquelainserida.

Controle — Fiscalizagéo exercida sobre ativi-
dades, eguipamentos, pessoas, 0rgdos ou produtos,
para que ndo desviem de normas ou padrdes pré-esta-
belecidos.

Crea — Conselho Regional de Engenharia, Ar-
quiteturae Agronomia.

CSM — Comissdes de Sementes: Orgaoscolegia-
dos instalados em cada Unidade da Federacgéo, de
caréter consultivo e de assessoramento do MAA, as
guais compete propor normas e procedimentos com-
plementares relativos a producdo de sementes. Séo
compostas por representantes de entidades federais,
estaduais e privadas, ligadas a pesquisa, ao ensino, a
extensdo rural, aproducdo e ao comércio de sementes
(Projeto de Lei n°4.828/1998).

CTNBio — Comissao Técnica Nacional de
Biosseguranca

Cultivar —Variedade de plantas obtidas por cul-
tivo; formadiferenciadade umaespécie cultivada, pro-
duzida como resultado de selecdo artificial.
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Degradacéo ambiental —AlteragcOes das carac-
teristicas de um determinado ecossi stemapor meio da
acdo de agentes externos a ele; processo concei-
tualmente caracterizado pela perda ou pela diminui-
¢do de matéria, forma, composi¢ao, energia e funcdes
de um sistemanatural por meio de acfes antrépicas.

Desenvolvimento sustentavel — Forma de de-
senvolvimento econdbmico que ndo tem como
paradigma o crescimento, mas amelhoriadaqualida-
dedevida; que atuadeformaaimpedir 0 esgotamento
dos recursos naturais; que ndo gera substancias toxi-
cas a0 mei 0 ambiente em quanti dade acimada capaci-
dade assimilativado sistemanatural; que reconhece o
direito de existéncia das outras espécies, que reco-
nhece o direito das geragdes futuras em usufruir do
planetatal qual o conhecemos; que buscamanter ahar-
moniaentre as atividades humanas e o sistemanatural,
deformaalhe preservar suas fungdes de manutencéo
davidapor um tempo indeterminado.

Diagnostico ambiental — Relatério de avaia
¢do da situacéo ambiental de um determinado lugar,
consideradas e, preferencialmente, quantificadas e
tipificadas suas adversidades e oportunidades; deve
caracterizar a &rea em termos de impactos negativos
j& detectados e potenciais, baseada na andlise e na
predicéo de riscos de impactos ambientais e de pro-
posicdo de medidas mitigadoras (corretivas) de im-
pactos negativos ja detectados.

Eara — Environmental Auditors Registration
Association: Organizagao independente e sem finslu-
crativos, sediadano Reino Unido, principal 6rgéo pro-
motor de normas para auditorias ambientais.
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Ecocert — E uma empresa francesa do mesmo
ramo, instalada no Brasil, com vista afacilitar a pro-
duc&o em conformidade com as exigéncias da Uni&o
Européia, cuja lei determina a necessidade de
certificagao desses produtos.

Ecorrotulagem — Atividade de certificaggo de
gue um produto tem conformidade com algum tipo de
desempenho ambiental.

Ecossistema — Sistema natural aberto que in-
clui, em umacerta area, todos osfatores fisicos e bio-
| 6gicos (elementos biGticos e abidticos) daquele am-
biente e suas interagbes. Diferencia-se de outros
ecossistemas por sua diversidade bidtica e pelaestru-
turatroficaclaramente definidas, e por sua especifica
quantificacéo e qualificagdo datrocade energiae ma-
tériaentre esses elementos e do sistemacom afrontei-
raexterna.

Educacdo ambiental —Processo em que sebus-
ca despertar a preocupacdo dos individuos e das co-
munidades para com as questdes ambientais, forne-
cendo informagdes e contribuindo para o desenvolvi-
mento de uma consciéncia critica; estimulo a adogdo
de hébitos e atitudes que levem em contaasinter-rela-
¢Oes humano-ambiente e as consequiéncias de agoes
individuais e coletivas sobre a melhoria da qualidade
devida.

Embrapa — Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuaria.

Empacotador as — Toda unidade, pessoafisica
ou juridicaque atuano beneficiamento, no tratamento,
no armazenamento e no empacotamento defrutasfres-
cas.
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Empasc — Empresa de Pesquisa Agropecuédria
de Santa Catarina.

EPA — Environmental Protection Agency — Or-
géo federal de protecéo ambiental americano.

Erva daninha — Planta com alto poder de dis-
persdo, capaz de viver em hébitats fortemente pertur-
bados; geralmente associada pelo homem a plantas
indesejadas, pel o fato de col onizarem suas plantagdes
ou jardins.

Escopo — Topicos, atividades e normas e perio-
dos de tempo definidos a serem abrangidos por uma
auditoria ou estégio de um ciclo de auditoria; estabe-
lece os produtos da auditoria, assim como seus limi-
tes, identificando quais as areas fisicas e funcionais
que deverdo ser consideradas no processo; € estabe-
lecido em consenso entre o cliente e o auditor e, de
preferéncia, deve ser comunicado ao auditado.

Eurep — Euro-Retailer Produce: Grupo de pro-
dutores varejistas europeus que desde 1997 trabalham
na elaboracéo do Eurep-GAP — Protocol o para Frutas
Frescas e Vegetais. Esse protocolo estabelece diretri-
zes para Boas Préticas Agricolas (ou GAP — Good
Agricultural Pratice) na propriedade. O Eurep é re-
presentativo de todos os estagios envolvidos no pro-
cesso de producdo e comerciaizagdo de frutas e ve-
getais na Europa. Esse grupo realizou encontros em
1999 e em 2000, dos quais participaram mais de 600
pessoas provenientes de mais de 25 paises. O Selo
Eurep-GAP € amplamente aceito na Comunidade Eu-
ropéia.

Evidéncia — Conjunto de fatos precisos, sufici-
entes e relevantes para a verificagéo de um determi-
nado topico.
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FAO — Food and Agriculture Organization: Or-
ganizacao das NagOes Unidas paraAlimentagcdo eAgri-
cultura.

FDA-CFSAN —GuidetoMinimizeMicrobial
Food Safety Hazard for Fresh Fruitsand Vegetables
— Trata-se de um guia de orientacdo para aindustria,
gue considera aspectos rel acionados a &gua, adubos e
biossdlidos, salide do trabal hador e higiene, vantagens
sanitarias, sanitizacéo (campo e packing) e transpor-
te. Trata-se de um documento orientador paraaindis-
tria, que reforca préticas voltadas a contaminagéo
microbiana (na industria, a HACCRP, ou APPCC, em
portugués, iniciou-se na década de 50).

Felas — Federacéo L atino-Americana da Asso-
ciacao de Sementes.

FFAP —Fundo Federal Agropecuério.

FMEA —Failure, Mode and Effect Analysis:
Sistema de Andlise de Falhas, Formas e Efeitos utili-
zado na engenharia; considera a observagdo de cada
etapa do processo com vista a identificar mecanis-
mos de controle das falhas do processo passiveis de
ocorrer, correlacionando-as com provaveis causas e
efeitos.

Finep — Financiadora de Nacional de Estudose
Projetos.

Fipe— Fundagéo Instituto de Pesquisas Econd-
micas.
Fresh cuts — Saladas prontas.

FVO - Farm Verified Organic: Empresa
multinacional de grande porte, especializada em
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certificacdo de qualidade, com escritorio em Recife,
PE, recém-inaugurado.

Greenpeace — Organizagdo N&o-governamen-
tal criadaem 1971, contando com cerca de 5 milhGes
de contribuidores em 150 paises, e atuando como ob-
servadores em 25 entidadesinternacionais. Busca pri-
mordialmente a manutencdo da biodiversidade, tanto
naterracomo no mar, mastambém aproducédo de bens
que ndo envolvam substancias toxicas e a eliminacéo
do comércio internacional de rejeitos toxicos. Carac-
teriza-se por umaatuagao radical.

HAPPC —Harzard Analysisand Critical Control
Point.

Holistico — Qualidade do que contém holismo,
que éateoriafilostficaaplicadaasciénciasambientais
para a compreensdo das rel aces entre os componen-
tes do meio ambiente, segundo a qual seus elementos
Vivos (todos os organismos, inclusive o homem) endo
vivosinteragem como um todo (grego hol os), de acor-
do com leisfisicas e biol 6gicas bem definidas. Nesse
sentido, holistico significatotal, abrangente, que con-
siderainter-rel agdes de todos os componentes do meio
ambiente. A vis&o holistica preconiza o0 modo organi-
co esistémico de observar as coisas, isto é, de priorizar
0 comportamento do todo integrado, em detrimento das
partes. Baseia-se na observacdo de que, no Universo,
asoma das partes ndo €igual ao todo.

larw — Associacdo Internacional de Armazéns
Refrigerados: Instituigdo criada em 1891 para apri-
morar aarmazenagem de alimentos em grande quanti-
dade, facilitando adistribui¢&o econdmicados produ-
tos entre a industria e os vargjistas. Representa 90%
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em todo o mundo, operando em 50 paises e seis conti-
nentes.

I bama— Instituto Brasileiro do Meilo Ambiente
e dos Recursos Naturais Renovaveis: Autarquiafede-
ral de regime especial, dotada de personalidade juri-
dica de direito publico, autonomia administrativa e
financeira, vinculada ao Ministério do Meio Ambien-
te, com afinalidade de assessoréa-lo naformacéo e na
coordenacdo, bem como executar e fazer executar a
politica nacional do meio ambiente e da preservacéo,
conservagéo e uso racional, fiscalizagéo, con-
trole efomento dosrecursosnaturais (Lei n°7.735, de
22/2/1989).

| BD —Instituto Biodinamico de Desenvolvimento
Rural: Unica certificadora detentora do 1SO 65 na
AméricalLatina. Certificacercade 55 mil hectaresde
plantacBes naAmérica Latina, administrando 1,5 mil
agricultores, em suamaioriabrasileiros.

| CC —International Chamber of Commerce (C&
maralnternaciona do Comeércio).

[foam — International Federation of Organic
Agriculture Movement: Organizagdo sediadanaAle-
manha

I nmetro—Instituto Nacional de Metrologia, Nor-
malizacéo e Qualidade Industrial: Org&o de normali-
zacdo do governo federal, que possui uma comissao
técnica de certificag8o, cuja finalidade € estabelecer
a estrutura para o credenciamento de entidades de
certificagéo, garantindo a conformidade com as exi-
génciasinternacionais.

I nspecao (avaliagao) — Comparagdo local com
exigéncias acordadas para a determinacédo de prova
vel conformidade.

150



| saaa — Servico Internacional paraaAquisicéo
de Aplicacdes Agrobiotécnicas.

Impacto ambiental — *“Qualquer ateragdo no
ambiente causada por atividades antrépicas. Pode ser
negativo, quando destruidor ou degradador dos recur-
Sos haturais, ou positivo, quando regenerador de are-
as e/ou funcdes naturais anteriormente destruidas.
Um impacto ambiental potencia é aquele que ainda
nado aconteceu, mas passivel de existir em decorréncia
do funcionamento normal ou acidental de uma deter-
minadaatividade. Emtermoslegais, impacto ambiental
é entendido como qualquer alteracdo das proprieda-
desfisicas, quimicas ou biol 6gicas do meio ambiente,
causada por qualquer formade matériaou energiare-
sultante das atividades humanas que, diretaou indire-
tamente, af etem a salide, a seguranca e o bem-estar da
populacdo”.

| PPC — Controle e Prevencéo I ntegrados de Po-
luicdo: Diretiva96/61 EC da Unido Européia, que re-
guer um sistema de regulagdo ambiental para os seto-
res de atividades consideradas de elevado potencial
poluidor.

| PT —Instituto de Pesquisas Tecnol dgicas.

SO — International Standardization Organiza-
tion: Organizagdo | nternacional de Padronizacdo, fun-
dada em 1947 e sediada em Genebra, na Suica. Dela
participam representantes de mais de 120 paises.
E responsavel pela elaboracio e pela difusio de nor-
mas internacionais em todos os dominios, exceto no
campo eletroel etrénico, que é de responsabilidade da
International Eletrotechnical Commission—IEC. Suas
normas mais difundidas séo as das séries 1SO 9000 —
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gestéo da qualidade de produtos e servigos — e das
series 1SO 14000 — sistemas de gestao ambiental .

I SO 14000 — Série de normas da | SO, de cara-
ter voluntario, que visa sistematizar os principios de
gestdo ambiental nasempresas. Asnormas dessa série
contém diretrizes relativas as seguintes areas. siste-
mas de gestdo ambiental, auditorias ambientais,
rotulagem ambiental, avaliacdo de desempenho
ambiental e andlise do ciclo de vida

Ital —Instituto de Tecnol ogiade Alimentos.

Licenga—Autorizagcdo formal concedidapor uma
instituicdo ou departamento a outrainstituicdo ou de-
partamento, paraque esta Ultima possa executar deter-
minada atividade ou obra.

Licenca ambiental — Ato administrativo pelo
gual o 6rgdo ambiental competente estabelece condi-
cOes, restricoes e medidas de controle ambiental que
dever&o ser obedecidas pelo empreendedor, por pes-
soafisicaou juridica, paralocalizar, instalar, ampliar
e operar empreendimentos ou atividades utilizadoras
dos recursos ambientai s consideradas efetivas ou po-
tencialmente poluidoras, ou aquel as que, sob qualquer
forma, possam causar degradacéo ambiental (Resolu-
¢ao Conaman® 237, de 19/12/1997).

Maneg o — Aplicagdo de programas de utiliza-
¢ao dos ecossistemas, naturais ou artificiais, baseada
em principios ecol 6gicos, de modo que mantenha da
melhor forma possivel as comunidades vegetais e/ou
animais como fontes Utei s de produtos biol 6gicos para
0s humanos e também como fontes de conhecimento
cientifico e de lazer.
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Manegjo Integrado de Pragas — M1 P: Conso-
nancia da utilizacdo de métodos de controle com os
principios ecol 6gicos, econdmicos e socials, que o
a base do mangjo de pragas. Dessa forma, qualquer
sistemade controle, envol vendo um ou mais métodos,
podera ser considerado Manegjo Integrado de Pragas,
desde que tenha por objetivo interferir o minimo pos-
sivel com o ecossistema. Para atingir tal objetivo, a
execucdo do MIP apdia-se basicamente nas trés se-
guintes atividades: avaliagéo do ecossistema; tomada
de deciséo; escolhado sistema dereducéo populaciond.

Marca de conformidade — Marca registrada,
aposta ou emitidade acordo com asregrasdeum sis-
tema de certificagdo, indicando confianga de que o
correspondente produto, processo ou Servigo esta em
conformidade com umanormaespecificaou documento
normativo. Referéncias ABNT ISO/IEC GUIA 2-1998.

Marketing verde — Estratégia empresarial que
utiliza os atributos ambientai s de um determinado pro-
duto, ou 0 desempenho ambiental daempresa, nassuas
atividades de propaganda, a fim de aumentar sua
competitividade no mercado.

M edida mitigador a — A¢éo tomada para miti-
gar conseguéncias de um evento indesgjado. Tem por
objetivo minimizar os efeitos danosos ao ambiente,
natural ou humano, provenientes de uma determinada
atividade.

MICT —Ministério dalndustria, do Comércio e
Turismo.

Monitoracdo (monitoramento) — Ato de
monitorar, ou sgja, de observar freqliente ou continua-
mente um fendmeno, natural ou artificial, visando a
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obtenc&o de dados quantitativos ou qualitativos para
um maior conhecimento sobre a sua essénciae o seu
comportamento. Ato de observar cientificamente, com
ointuito de controlar ou regular.

Normalizacéo — Segundo aABNT, é0“ proces-
so de estabelecer e aplicar regras a fim de abordar
ordenadamente uma atividade especifica, para o be-
neficio e com a participacdo de todos os interessados,
e, em particular, de promover a otimizacdo da econo-
mia, levando em consideragéo as condicdes funcio-
nais e as exigéncias de seguranca’.

OCDE - Organizacéo para a Cooperagéo e o
Desenvolvimento Econémico.

OGM —0Organismo Geneticamente M odificado:
Organismo cujo material genético (ADN/ARN) tenha
sido modificado por qualquer técnica de Engenharia
Genética (Lel n°8.974, de 5/1/1995).

Oilb —Organizagéo I nternacional paraControle
Biologico elntegrado contraAnimaise PlantasNocivas.

OM S - Organizacdo Mundial da Salde: Agén-
ciada ONU, fundada em 1948, responsavel pelas ati-
vidades de salide da Administracéo de Reabilitacdo e
Alivio das Nagdes Unidas, cujo trabalho abrange co-
muni cacdo de doencas contagiosas, suprimento de &gua
e disposicao de dejetos, poluicdo atmosférica e liqui-
da, padrdes para substancias biolégicas e quimicas,
nutricéo, higiene alimentar e padrdes de alimentos,
salide ocupacional, efeitos de radiacdo, influéncias
psicolégicas, riscos carcinogénicos e avaliagdo de
impacto na salide ambiental. Opera com grande auto-
nomia, emboradirigida e orientada pelas assembl éias
das Nagdes Unidas em suas reunides anuais.
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ONG —Organizagdo Nao-governamental.

ONS — Organismo de Normalizagdo Setorial:
Organismo publico, privado ou misto, sem finslucra-
tivos, que, entre outras, tem atividades reconhecidas
no campo da Normalizagdo em um dado dominio
setorial, credenciado pela ABNT, segundo critérios
aprovados pelo Conmetro.

Padr &o ambiental — Parametro estabel ecido vi-
sando aqualidade ambiental, geralmente expresso em
valores numeéricos previstosem legislacéo, paraapro-
tecdo do meio ambiente e da salide humana.

PDCA — Plangiamento (P: Plan), Execucéao
(D: Do), Verificagao (C: Check) e Agdes Corretivas
(A: Act): No ciclo PDCA, espera-se 0 comprometi-
mento de todos na defini¢do do plano de agdo; a exe-
cucdo de tarefas conforme estabelecido no plano e a
coletade dados paraaverificaggo do processo; averi-
ficagdo, comparacdo de dados coletados entre os clien-
tescom o plano; e agdes corretivas, conduzidas duran-
teaidentificacdo de problemas nafase de verificacéo.

Perigo —“ Causas potenciais de danos inaceité&
veisque possam tornar um alimento impréprio ao con-
sumo e afetar asalde do consumidor, ocasionar a per-
da da qualidade e da integridade econdmica dos pro-
dutos. Genericamente 0 perigo € a presencainaceita-
vel de contaminantes biol 6gicos, quimicos ou fisicos
na matéria-prima ou nos produtos semi-acabados ou
acabados e ndo conformidade com o Padréo de | denti-
dade e Qualidade — PIQ — ou Regulamento Técnico
estabel ecido para cada produto” (Elementos, 1999).

PI1 B —Produto Interno Bruto.
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Plantastransgénicas— Plantas que contém um
ou mais genes introduzidos por meio de técnicas de
transformagOes genéticas. Natécnicatransgénica, um
ou mai s genes sdo isol ados bioqui micamente por pes-
quisadores einseridos em umanovacé ulagque semul-
tiplica e origina uma nova planta, carregando copias
idénticas do geneintroduzido.

PNM A —PoliticaNaciona do Meio Ambiente.

Paliticaambiental — Terminol ogiaque caracte-
riza a declarac8o das intengdes e dos principios de
uma organizagdo em relagéo ao seu desempenho
ambiental global, e que estabel ece uma estrutura para
acao e definigdo de metas ambientais.

Poluicéo — Degradacéo daqualidade ambiental,
resultante das atividades que direta ou indiretamente:
prejudiguem a salide, a seguranca e o bem-estar da
populacdo; criem condigdes adversas as atividades
sociais e econOmicas, e afetem desfavoravelmente a
biota; afetem as condicdes estéticas ou sanitarias do
meio ambiente; lancem matérias ou energia em
desacordo com os padrbes ambientais estabelecidos
(Lel n°6.938, de 31/7/1981).

Ponto Critico de Controle — PCC: Qualquer
ponto, etapa ou procedimento no qual se aplicam
medidas preventivas para manter um perigo
identificado sob controle, com o objetivo de eliminar,
prevenir ou reduzir riscos a salide do consumidor.

Pragas— Um organismo ndo-benéfico pode ser
considerado “praga, ou ndo, segundo o seu nivel
populacional, a época de ocorréncia, o valor econb-
mico dacultura, osobjetivosdacultura, o nivel técnico
do agricultor, o momento historico, o desenvolvimento

156



econdmico e socia da regido, e também a interacéo
desses fatores. Dessa forma, uma mesma espécie de
organismo nao-benéfico pode ser considerada praga
em determinadas condi¢des e benéficaem outras.

Principioativo (ingredienteativo—A substan-
Cia, 0 produto ou o agente resultante de processo de
naturezaquimica, fisicaou biol égica, empregados para
conferir eficacia aos agrotoxicos e afins (Decreto
n° 98.816, de 11/1/1990).

Prion — Proteina anormal que, segundo evi-
déncias, € agente infeccioso da“vacalouca’.

Producéo I ntegradadeFrutas—PIF: Sistema
de producéo agricola que produz alimentos e outros
produtos de alta qualidade, mediante 0 uso de recursos
naturais e de mecanismos regul adores para substituir
0S iNSUMOS contaminantes e para assegurar uma
producdo agricolasustentavel .

ProjetoAPPCC —O Projeto APPCC, executado
pelo CNI/Sebrae/Senai, visa difundir o Sistema
APPCC, em especia paraasmicro, pequenasemedias
empresas, deformaaassegurar produtos de qualidade
ao mercado interno e apossibilitar maior competitivi-
dade ao mercado internacional. O segmento do Projeto
APPCC relativo a seguranca dos alimentos do campo
esta sob responsabilidade de execucdo da Embrapa,
por meio de convénio firmado entre esta e o Projeto
APPCC. Esse segmento abrange: APPCC animal e
APPCC vegetal.

Propasto — Programa de Recuperacao de
Pastagens.

Protocolo verde — Acordo assinado pelo
governo do Brasil com entidades financiadoras
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nacionais, que propicia linhas de crédito para os
empreendimentos econdmicos que incluam a
preocupacao com o ambiente em seus proj etos.

Qualidade ambiental — Estado das principais
variaveis do ambiente que afetam o bem-estar dos
organismos, particularmente o dos humanos; termo
empregado para caracterizar as condigdes ambientais
segundo um conjunto de normas e padroes ambientais
pré-estabel ecidos; expressdo utilizada como valor
referencial para o processo de controle ambiental.

Rastreabilidade — Processo pelo qual se per-
mite resgatar todo o histérico do produto, desde os
fornecedoresaté o clientefinal. E composto por infor-
mag0es detalhadas de: fornecedores, parcelas de ori-
gem do produto, dados de monitoramento das qualida-
des de produto e ambiental, intervencgdes realizadas
em buscadaqualidade, procedimentos de embal agem/
rotulagem, estocagem, transporte einformagdes sobre
oclientefinal, etc.

Recur so renovavel — Qualquer bem que, teori-
camente, n&o possa ser totalmente consumido, por conta
de sua capacidade de se reproduzir ou se regenerar.
Pode ser recursos de fontes inesgotaveis, provenien-
tes de ciclos fisicos ou de sistemas biol 6gicos.

Recur sosambientais— Constituem: aatmosfe-
ra, as &guas interiores, superficiais e subterraneas, os
estuarios, o mar territorial, 0 solo, o subsolo, os ele-
mentos da biosfera, afaunae aflora(Le n°6.938, de
31/8/1981).

Relatdrio Brundtland — Relatorio daComisséo
Brundtland, presididapelaprimera-ministradaNorue-
ga, Gro Harlem Brundtland, divulgado em 1987 sob
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o titulo Nosso Futuro Comum (Our Common Future),
gue abordou questdes como a busca do desenvolvi-
mento, em ambito mundial, formulando propostas
real isti cas para solucioné-1os. Aborda questdes como:
busca do desenvolvimento sustentével, papel da eco-
nomiainternacional, popul agéo, segurancaalimentar,
energia, industria e crescimento urbano.

Renasem — Registro Nacional de Producéo,
Comércio e Fiscalizacdo de Sementes (Projeto de L el
n° 4.828/1998).

Residuo — Substancia ou misturade substancias
remanescentes ou existentes em alimentos ou no meio
ambiente, decorrente do uso ou ndo de agrotdxicos ou
afins, inclusive qualquer derivado especifico, tais
como: produtos de conversao e de degradacao,
metabalitos, produtos de reacdo e impurezas, consi-
derados toxicol 6gica e ambiental menteimportantes.

RNC —Registro Nacional de Cultivares (Proje-
to de Lel n°4.828/1998).

Rotulagem — Processo de promocéo e identifi-
cacdo do alimento por meio de seu rétulo, que é enten-
dido como toda e qualquer inscri¢do, impressao, le-
genda, imagem, com texto escrito ou desenhado, que
estejaimpresso, afixado, estampado, gravado, carim-
bado ou colado na embalagem do alimento. Deve in-
dicar aorigem e os atributos basi cos dos produtos pre-
sentes no interior das embal agens.

Rotulagem ambiental —Processo de certificagcéo
ambiental de produtos por meio de selos ambientais.
Esse processo € norma mente baseado em umaandlise
de ciclo de vida do produto candidato ao selo
ambiental. O termo pode sereferir também aincorpo-
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racdo de uma declaragdo ambiental de primeira parte
ao produto.

Rétulo — Toda inscricdo, impressdo, legenda,
imagem, com texto escrito ou desenhado, que esteja
impresso, afixado, estampado, gravado, carimbado ou
colado naembalagem do alimento. Deveindicar aori-
gem e os atributos bési cos dos produtos presentes no
interior das embal agens.

Sapi — Sistema de Acompanhamento da Produ-
¢ao Integrada— Sistema formado por um conjunto de
procedimentos, que disponibiliza as informagdes de
modo organizado e seguro, tal que as agdes de contro-
le e de tomada de decisdo possam ser realizadas e
divulgadas de forma &gil, minimizando custos e im-
pactos ambientai s negativos.

Scrapie— Formada doenca TSE que ocorre em
ovelhas.

Sebrae— Servigo Brasileiro daApoio as Micro
e Pequenas Empresas.

Secex — Secretaria do Comércio Exterior.

Seguranca do alimento (food security) — Ter-
mo freqlientemente utilizado nos paises em desenvol-
vimento, que serefere geralmente aproblemasde aces-
so aumaalimentacdo suficiente (provisao).

Seguranca alimentar (food safety) — Na Fran-
cae nos paises ocidentais, refere-se a alimentos saos,
seguros, refere-se a seguranca dos alimentos em ter-
mos de salide publica.

Selo ambiental (“selo verde’) — Logotipo de
significacdo definida, que é afixado aosrétulosde pro-
dutos, de caréter voluntério ou ndo, concedido por or-
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gao regulador ou certificador credenciado. Atestaque
0 produto teve seus atributos ambientais avaliados e
que correspondem aos padrdes pré-definidos.

Sisnama — Sistema Nacional de Meio Ambien-
te: Sistema constituido pelos 6rgéos e entidades da
Unid&o, dos Estados, do Distrito Federal, dos Territo-
rios e dos Municipios, bem como das fundagesinsti-
tuidas pelo Poder Publico, responsaveis pela prote-
¢céo e pela melhoria da qualidade ambiental (Lei n°
6.938, de 31/8/1981).

Sistema — Conjunto de elementos interdepen-
dentes, inter-relacionados e interatuantes, coordena-
dos entre si, e que funcionam como um todo comple-
X0, umaestruturaorganizada.

Sistema de Gestdo Ambiental — Sistema de
gerenciamento das atividades rel acionadas com os as-
pectos ambientais de uma organizagao, que objetiva
tanto umamaior eficiénciana utilizagdo dos recursos
naturais, como uma minimizagdo da geracéo de
poluentes e outrosimpactos ambientais.

Sistema Or ganico de Producdo—*“Todo aque-
le em que se adota tecnologia que otimize 0 uso de
recursos naturais e socioecondmicos, respeitando a
integridade cultural e tendo por objetivo a auto-sus-
tentacdo no tempo e no espaco, a maximizagdo dos
beneficios sociais, a minimizagdo da dependéncia de
energias ndo-renovaveis e a eliminagéo do emprego
de agrotoxicos e outros insumos artificiais ou
transgénicos, em qual quer fase dos processos de pro-
ducdo e de consumo e entre os mesmos, privilegiando
a preservacdo da salide ambiental e humana, assegu-
rando em especial: a) a oferta de produtos saudévels,
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Isentos de qual quer tipo de contaminantes que ponham
em risco a salide do consumidor, do agricultor e do
meio ambiente; b) a preservacdo e a ampliacéo da
biodiversidade dos ecossistemas, natural ou transfor-
mado, em que se insere 0 sistema produtivo; ¢) a
conservagdo das condicdes fisicas, quimicas e biol6-
gicas do solo, da agua e do ar; d) o fomento da
Integracéo efetiva entre agricultor e consumidor final
de produtos organicos’.

SNPC — Servico Nacional de Protegdo de Cul-
tivares, do Mapa.

SOB — Sociedade de Olericultura do Brasil.
SRB — Sociedade Rural Brasileira.

Sustentabilidade—Qualidade deum sistemaque
é sustentavel; que tem a capacidade de se manter no
Seu estado atual durante um tempo indefinido, princi-
palmente em decorréncia da baixa variacéo de seus
niveis de matéria e energia, sem esgotar, dessaforma,
0S recursos de que necessita.

Toxicidade — Capacidade de uma substéncia
guimica de causar danos agudos ou crénicos a um
€C0ssi stema ou a uma espéci e biol gica determinada,
incluindo o homem.

TSE — Encefalopatia Espongiforme Transmis-
sivel: Doenca que ocorre em muitas espécies de ani-
mais, sempre deformafatal, por ndo haver tratamento
disponivel.

UBA —Unido Brasileirade Avicultura.

UERJ — Universidade Estadual do Rio de Ja-
neiro.
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UMCAFM — Unido dos Mercados
Concentradores de Abastecimento Fruticola do
Mercosul.

UMMM - Unido Mundial de Mercados
Mayoristas: Entidade internacional querepresenta 135
mercados atacadistas de 31 paises.

Usda — Departamento de Agricultura dos Esta-
dosUnidos.

Valexport — Associagcdo dos Exportadores de
Hortifrutigranjeiros e Derivados do Vale do Séo Fran-
CisCo.

Wice — World Industry Council for the
Environment.

WFL O — Organizagdo Logistica de Alimentos
do Mundo: Fundagao de caréter cientifico e educacio-
nal, que tem por finalidade desenvolver a preserva-
¢ao de alimentos por meio de treinamento e educagéo.
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