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CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

8 Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Este “Caderno de Anotações para a Produção de Leite Seguro e de Qualidade” tem como objetivo 

manter as informação colhidas no campo e fornecidas pelo proprietário, as quais servirão de base para 

que o instrutor elabore o “Caderno de Campo PAS Leite” específico para a propriedade atendida. .

Este “Caderno de Anotações” também se destina ao treinamento do produtor e funcionários no 

preenchimento das planilhas de registros e controles necessários para a adequada implantação do PAS 

Leite na propriedade. 

O “Caderno de Campo PAS Leite”, depois de elaborado pelo instrutor em conjunto com o proprietário,  

será o documento onde estarão descritas as atividades relacionadas a produção de leite que a 

propriedade realiza e deverá ser atualizado sempre que forem realizadas alterações na estrutura física 

ou operacional da propriedade leiteira.
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CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

CADERNO DE CAMPO 
PAS LEITE

Nome da propriedade

Aprovado por: Data: / /  

Município
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1. Objetivo

Este Caderno de Campo tem por objetivo reunir os documentos e orientações referentes às boas práticas adotadas pela 

propriedade para a produção de leite seguro e de qualidade. 

2. Caracterização da propriedade

NOME: 

PROPRIETÁRIO: 

LOCALIZAÇÃO: 

Município: 

Latitude: 

Longitude: 

TELEFONE: 

ÁREAS DA PROPRIEDADE: 

Pastagens:  ha

Produção de Silagens:  ha

Cana:  ha

Reserva:  ha

Estradas: 

BENFEITORIAS: 

Área total:  ha

Produção diária:  Litros

ORDENHA: 

HORÁRIO DA ORDENHA: 

REFRIGERAÇÃO: 

CAPACIDADE DO TANQUE DE REFRIGERAÇÃO: 
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Programa Alimento Seguro – PAS Leite

REBANHO: 

Vacas leiteiras:  Vacas em Lactação: 

CAPACIDADE DOS SILOS DE VOLUMOSO (t): 

DEPÓSITOS DE RAÇÃO: 

Tipo de depósito: 

Fábrica de ração: sim         não   

Outros: sim      (descrever) 

ALIMENTAÇÃO DAS VACAS: 

2.1. Croqui da propriedade 
(desenhar o croqui da propriedade)
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PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

12 Programa Alimento Seguro – PAS Leite

2.2. Equipe

TRABALHADOR FUNÇÃO NA PROPRIEDADE OBSERVAÇÕES
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CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

3. REQUISITOS ESPECÍFICOS DE BOAS PRÁTICAS PARA 
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS 

REGISTROS

INSTRUÇÕES DE TRABALHO
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Propriedade
Procedimento Operacional  01 

SEGURANÇA ÁGUA

Total de pág.: 03  

Pág. atual: 01

Revisão: 00

1. Objetivo
Garantir que a água não comprometa a segurança e qualidade do leite.

2. Descrição

2.1. Fonte de captação da água
(descrever a fonte de captação de água e como esta é controlada para garantir a segurança e qualidade do leite)

2.2. Controle de qualidade da água
(descrever como é controlada e assegurada a qualidade da água usada nos processos de higienização de equipamentos e 

utensílios e o uso humano)

Elaborado por: Aprovado por:
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CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Propriedade
Procedimento Operacional  01 

SEGURANÇA ÁGUA

Total de pág.: 03  

Pág. atual: 02

Revisão: 00         
2.3. Armazenamento da água
(descrever como é feito o armazenamento da água usada nos processos de higienização)

2.4. Cloração da água
(descrever como é feita e controlada a cloração da água usada nos processos de higienização)
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16 Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Propriedade
Procedimento Operacional  01 

SEGURANÇA ÁGUA

Total de pág.: 03  

Pág. atual: 03

Revisão: 00

3. Monitoramento e ações corretivas
O QUE FAZER ? COMO FAZER? QUANDO FAZER? RESPONSÁVEL?

Proteção da fonte de captação de água

Qualidade da água

Armazenamento da água

Cloração da água

4. Registros

 Planilha de controle  do teor de cloro da água no ponto de utilização.

 Planilha de monitoramento das condições da fonte de captação e caixa d’água.

 Laudos de análises laboratoriais físico-químicas e microbiológicas da água.
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DATA mg/L 
(ppm) AÇÃO CORRETIVA RESPONSÁVEL DATA mg/L  

(ppm) AÇÃO CORRETIVA RESPONSÁVEL

1 17

2 18

3 19

4 20

5 21

6 22

7 23

8 24

9 25

10 26

11 27

12 28

13 29

14 30

15 31

16 ––– ––– –––----------- –––--------------

MONITORAMENTO DAS CONDIÇÕES DE FONTE DE CAPTAÇÃO E CAIXA D’ÁGUA (FREQUÊNCIA: MENSAL)

Instalação Data
Isolamento 
em boas 
condições?

Objetos  
estranhos ao 
ambiente?

Presença 
de 
animais?

Presença 
de esterco 
e/ou lama?

Sem 
vazamento e 
tampada?

Limpeza e 
organiiação?

OBS

Fonte captação  
de água

Propriedade

Mês

 CONTROLE DO TEOR DE CLORO DA ÁGUA 

NO PONTO DE UTILIZAÇÃO

Conformidade: 0,5 a 1,0 mg/L (ppm)

FREQUÊNCIA: diária

Revisão: 00
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Caixas d’águaPropriedade Instrução de Trabalho 

HIGIENIZAÇÃO DA CAIXA D`ÁGUA
Revisão: 00
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Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Propriedade Instrução de Trabalho 

CLORAÇÃO DA ÁGUA
Revisão: 00



CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE
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Propriedade Instrução de Trabalho 

ANÁLISE DO TEOR DE CLORO DA ÁGUA
Revisão: 00
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PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Propriedade
Procedimento Operacional  02 

MANEJO DE ORDENHA

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 01 

Revisão: 00

1. Objetivo
Garantir que os animais a serem ordenhados e a ordenha não sejam fonte de perda da segurança e qualidade do leite.

2. Descrição

2.1. Higiene pessoal do ordenhador
(descrever como os trabalhadores higienizam as mãos e quais as facilidades disponibilizadas para o fim)

2.2. Seleção das vacas a serem ordenhadas
(descrever como é feita e controlada a seleção de vacas a serem ordenhadas)

Elaborado por: Aprovado por:
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Propriedade
Procedimento Operacional  02 

MANEJO DE ORDENHA

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 02 

Revisão: 00

2.3. Verificação diária da ocorrência de mastite clínica 
(descrever como é feita e controlada a verificação diária de ocorrência de mastite)

2.4. Higiene dos tetos antes e após a ordenha
(descrever como é feita a higiene dos tetos antes e após a ordenha)

Propriedade
Procedimento Operacional  02 

MANEJO DE ORDENHA

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 03 

Revisão: 00
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CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

3. Monitoramento e ações corretivas

O QUE? COMO? QUANDO? QUEM? AÇÃO CORRETIVA

Seleção dos animais as 
serem ordenhados

Verificação de caso de 
mastite clinica

4. Registros

 Registro diário de mastite clínica e outras doenças e uso de medicamento.

Propriedade
Procedimento Operacional  02 

MANEJO DE ORDENHA

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 03 

Revisão: 00
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Propriedade Instrução de Trabalho 
HIGIENIZAÇÃO DAS MÃOS E BRAÇOS

Revisão: 00

Quando lavar as mãos

Como lavar as mãos
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Propriedade Instrução de Trabalho 

SEPARAÇÃO DE VACAS ANTES DA ORDENHA
Revisão: 00
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Propriedade Instrução de Trabalho 

VERIFICAÇÃO DIÁRIA DA OCORRÊNCIA DE MASTITE 

CLÍNICA

Revisão: 00
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Propriedade Instrução de Trabalho 

DESINFECÇÃO DOS TETOS ANTES E DEPOIS DA 

ORDENHA

Revisão: 00

Antes da ordenha:

A. Desinfecção dos tetos antes da ordenha:

B. Desinfecção dos tetos após a ordenha:

Ao final da ordenha:

Elaborado por: Aprovado por:



29

CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE
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Propriedade Procedimento Operacional  03 

HIGIENE E MANUTENÇÃO DE UTENSÍLIOS, 

ORDENHADEIRA MECÂNICA E TANQUE DE 

REFRIGERAÇÃO

Total de pág.: 02 

Pág. atual: 01 

Revisão: 00

1. Objetivo
Estabelecer as diretrizes para que a higiene e manutenção da ordenhadeira mecânica e do tanque de refrigeração não sejam 

fontes contaminação ou redução da segurança e qualidade do leite.

2. Descrição

2.1. Higienização de utensílios usados na ordenha
(descrever como é feita a higienização de utensílios usados na ordenha)

2.2.Higienização da ordenhadeira mecânica
(descrever como é feita e controlada a higienização da ordenhadeira mecânica)

Elaborado por: Aprovado por:
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Propriedade Procedimento Operacional  03 

HIGIENE E MANUTENÇÃO DE UTENSÍLIOS, 

ORDENHADEIRA MECÂNICA E TANQUE DE 

REFRIGERAÇÃO

Total de pág.: 02 

Pág. atual: 02 

Revisão: 00

2.3. Higienização do tanque de refrigeração 
(descrever como é feita e controlada a higienização do tanque de refrigeração)

3. Monitoramento e ações corretivas
O QUE? COMO? QUANDO? QUEM? AÇÃO CORRETIVA?

Higienização da 
ordenhadeira mecânica

Higienização do tanque 
de refrigeração

4. Registros

 Planilha de controle de higienização e funcionamento de equipamentos e utensílios.
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Propriedade
Procedimento Operacional  04 

REFRIGERAÇÃO E ESTOCAGEM DO LEITE

Total de pág.: 02 

Pág. atual: 01 

Revisão: 00

1. Objetivo
Estabelecer as normas e diretrizes para que a refrigeração e estocagem do leite garantam sua segurança e qualidade.

2. Descrição

2.1. Tempo e temperatura de refrigeração do leite
(descrever como é feito e como são controlados o tempo e a temperatura de refrigeração do leite)

2.2. Estocagem do Leite
(descrever como é feito e controlado o tempo de estocagem do leite)

Elaborado por: Aprovado por:
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Propriedade
Procedimento Operacional  04 

REFRIGERAÇÃO E ESTOCAGEM DO LEITE

Total de pág.: 02 

Pág. atual: 02 

Revisão: 00

3. Monitoramento e ações corretivas

O QUE? COMO? QUANDO? QUEM? AÇÃO CORRETIVA?

Temperatura do leite

Tempo de resfriamento

Estocagem do leite

4. Registros

 Registro diário de temperatura de refrigeração e armazenamento do leite

 Ticket  de coleta deixado pelo transportador
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Propriedade REGISTRO DIÁRIO DE TEMPERATURA DE 

REFRIGERAÇÃO E ARMAZENAMENTO DO LEITE
Revisão: 00

DATA

MEDIÇÃO 
ANTES DA 1.ª 
ORDENHA DO 

DIA (°C)

MEDIÇÃO 
2 H APÓS 

A 1.ª 
ORDENHA 

DO DIA (°C)

MEDIÇÃO 
2 H APÓS A 

2.ª ORDENHA 
DO DIA (°C)

MEDIÇÃO 
2 H APÓS 

A 3.ª 
ORDENHA 

DO DIA (°C)

COMPARAÇÃO DE TERMÔMETROS 
(°C) MENSAL

RESPONSÁVEL 
PELA MEDIÇÃO

TANQUE TRANSPORTADOR
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Propriedade
Procedimento Operacional  05 

MANEJO SANITÁRIO

Total de pág.: 05 

Pág.atual: 01 

Revisão: 00

1. Objetivo
Estabelecer as diretrizes para a imunização do rebanho leiteiro e para o uso correto dos medicamentos utilizados em vacas 

leiteiras para que os mesmos não sejam uma fonte de contaminação para o leite.

2. Descrição

2.1. Medicamentos veterinários

2.1.1. Aquisição e recebimento

(descrever como é a aquisição e o recebimento de medicamentos veterinários de forma a garantir as Boas Práticas)

2.1.2 Estocagem de medicamentos e vacinas 

(descrever como é realizada a estocagem de medicamentos e vacinas de forma a garantir a aplicação das Boas Práticas)

Elaborado por: Aprovado por:
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Propriedade
Procedimento Operacional  05 

MANEJO SANITÁRIO

Total de pág.: 05 

Pág. atual: 02 

Revisão: 00

2.1.3. Controle do uso de medicamentos para controle ectoparasitas

(descrever como é realizado o controle do uso de medicamentos para controlar ectoparasitas de forma a garantir as Boas Práticas) 

2.1.4. Aplicação de medicamentos e outras drogas veterinárias

(descrever como é realizada a aplicação de medicamentos e outras drogas veterinárias de forma a garantir a aplicação das Boas 

Práticas)
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Propriedade
Procedimento Operacional  05 
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Total de pág.: 05 
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2.2. Controle sanitário do rebanho
(descrever como é realizado o controle sanitário do rebanho de forma a garantir a aplicação das Boas Práticas)

     

2.2.1. Quarentena 

(descrever como é realizado o procedimento de quarentena para animais introduzidos de forma a garantir as Boas práticas)
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Propriedade
Procedimento Operacional  05 

MANEJO SANITÁRIO

Total de pág.: 05 

Pág. atual: 04 

Revisão: 00

2.2.2. Vacinação 

(descrever como são realizadas as vacinações e preencher o calendário sanitário específico da propriedade)

Calendário Sanitário (exemplo)
Propriedade:

PRODUTO JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET OUT NOV DEZ

VACINA BRUCELOSE 

VACINA AFTOSA

VACINA RAIVA 

VACINA CLOSTRIDIOSE 

VACINA LEPTOSPIROSE

VERMIFUGAÇÃO

PRODUTO JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET OUT NOV DEZ

VACINA LEPTOSPIROSE 

VACINA RAIVA

VACINA AFTOSA

VERMIFUGAÇÃO 

VACINA CLOSTRIDIOSE Fazer em todas as vacas na secagem

VACINA MASTITE Fazer em todas as vacas na secagem

CR
IA

 E
 R

EC
RI

A
VA

CA
S

Obs: Os exames para detectar brucelose e tuberculose no rebanho são realizados anualmente por médico veterinário.

Data: ____ / ____ / ____

Responsável Técnico: Nome:______________________________ 

          CRMV:______________________________
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2.3. Registro individual e introdução de animais 
(descrever como é feito e controlado o registro dos animais e como é garantida a identificação individual)

3. Monitoramento e ações corretivas

O QUE? COMO? QUANDO? QUEM? AÇÃO CORRETIVA

Registro individual e 
introdução de animais

Presença do brinco de 
identificação

Aplicação de medicamentos 
e outras drogas veterinárias 

4. Registros

 Registro de animais

 Planilha de controle de vacinação

 Registro diário de ocorrências de casos clínicos de mastite e outras doenças e uso de medicamentos
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Propriedade
REGISTRO DE ANIMAIS Revisão: 00

NÚMERO DO ANIMAL SUBSTITUIÇÃO DE BRINCO 
(NOVO NUMERO) RAÇA SEXO DATA DE 

NASCIMENTO OBS.
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Propriedade
CONTROLE DE VACINAÇÃO Revisão: 00

NÚMERO DO 
ANIMAL IDADE (MESES) TIPO DE VACINA NÚMERO DA 

PARTIDA
DATA DE VALI-

DADE
DATA 

APLICAÇÃO
RESPONSÁVEL PELA 

APLICAÇÃO
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Propriedade Procedimento Operacional  06 

PRODUÇÃO E ARMAZENAMENTO DE 

ALIMENTOS

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 01 

Revisão: 00

1. Objetivo
Garantir que os alimentos fornecidos aos animais não sejam fonte de perigo e contaminação para o leite.  

2. Descrição

2.1. Controle de pragas
(descrever quais medidas são realizadas na propriedade para controlar pragas nas áreas de alimentos e nas áreas de ordenha e 

armazenamento do leite) 

2.2. Produção de alimentos 
(descrever como é feita e controlada a produção de alimentos)

Elaborado por: Aprovado por:
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2.3. Transporte, recebimento e armazenamento de alimentos 
(descrever como é feito o transporte dos alimentos até a propriedade e como são recebidos e armazenados na propriedade)

2.4. Distribuição dos alimentos  
(descrever como é feita a distribuição de alimentos incluindo a higiene dos comedouros e sua localização)

Propriedade Procedimento Operacional  06 

PRODUÇÃO E ARMAZENAMENTO DE 

ALIMENTOS

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 02 

Revisão: 00
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3. Monitoramento e ações corretivas

O QUE? COMO? QUANDO? QUEM? AÇÃO CORRETIVA?

Uso de agrotóxicos na 
produção de alimentos

Recebimento de 
alimentos e controle de 
estoque

Condições de 
armazenamento

4. Registros

 Planilha de controle de recebimento de alimentos

 Receituário agronômico

 Planilha de uso de agrotóxicos

Propriedade
Procedimento Operacional  06 

PRODUÇÃO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

Total de pág.: 03 

Pág. atual: 03 

Revisão: 00



49

CADERNO DE ANOTAÇÕES PARA  
PRODUÇÃO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Programa Alimento Seguro – PAS Leite

Propriedade
Procedimento Operacional  06 
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Revisão: 00
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