
Nova Cultivar de Uva 
para Vinho Tinto de Mesa

MargotBRS



Origem

A cultivar ‘BRS Margot’ é uma híbrida interespecífica composta por 

74,22% de Vitis vinifera, 14,84% de Vitis rupestris, 4,69% de Vitis 

aestivalis, 3,52% de Vitis labrusca, 1,95% de Vitis riparia e 0,78% de 

Vitis cinerea. 'BRS Margot' foi obtida a partir do cruzamento 'Merlot' x 

'Villard Noir', realizado na Embrapa Uva e Vinho, em Bento 

Gonçalves-RS, em 1977. 

Características agronômicas 

! Produtividade de 25 a 30 t/ha

! Boa resistência às doenças da cultura

! Facilidade de manejo
º º ! Teor de açúcar de  20  a 21 Brix

! Ciclo vegetativo médio/tardio

! Acidez total em torno de 90 mEq/L



Recomendações de uso

A uva ‘BRS Margot’ é recomendada para cultivo na Serra Gaúcha, 

onde foi testada e validada.

Seu vinho apresenta aroma delicado, lembrando frutas vermelhas 

(cereja, amora, groselha), sabor equilibrado e retrogosto agradável. 

É um vinho indistingüível de vinhos de Vitis vinifera, que pode ser 

consumido puro, como varietal ‘BRS Margot’, ou ser utilizado em 

cortes com outros vinhos de mesa elaborados com castas de Vitis 

labrusca, agregando-lhes maior fineza e teor alcóolico.

Para obter o material propagativo da cultivar ' BRS Margot' entre em contato com:

Embrapa Transferência de Tecnologia 
Escritório de Negócios de Campinas

Av. Anchieta, 173  - Sala 41
CEP 13015-100 - Campinas, SP

Fone/fax: (19) 3232 1955/1707 - E-mail: sac@campinas.snt.embrapa.br
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Visite nosso site:

http://www.cnpuv.embrapa.br

Responsabilidade Técnica:

Celito Crivellaro Guerra

Jair Costa Nachtigal

Umberto Almeida Camargo


