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VALOR ENERGETICO DE ALGUMAS FONTES DE GORDURA
DETERMINADO COM FRANGOS DE CORTE!
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RESUMO: Um experimento fol conduzido para determinar ¢ valor energético dos dleos
de soja refinado, de cancla refinado, de girassol refinado, de frango, de peixe e do
toucinho suino para frangos de corte. Foram utilizados cento ¢ sessenta e oito frangos
de corte com 22 dias de idade, distribuidos em um delineamento inteiramente
casualizado, com sete tratamentos, quatro repetices e seis frangos por unidade
experimental. O experimento teve duracdo de 8 dias, sendo a coleta de excretas
realizada nos (itimos 5 dias. As fontes de gorduras testadas substituiram a dieta basal
em 20% com base na matéria natural. Os valores de energia metabolizavel aparente
corrigida para retencdo de nitrogénio (EMAn) na matéria natural foram: 9.201 kcal/kg
para o Gleo de soia; 8.129 kcal/kg para o Gleo canocla; 9.561 kealfkg para o dleo de
girassol; 8.251 keal/kg para o Oleo de frango; 8.715 kealfkg para o dleo de peixe e
8.366 para o toucinho suino.

PALAVRAS-CHAVE: Digestibilidade, frangos de corte, dleo de canola, dleo de frango,
Sleo de girassol, Gleo de peixe, dleo de soja, toucinho suino, valor
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VALOR ENERGETICO PARA FRANGOS DE CORTE DE TRIGO
MOIDO OU INTEIRO COLHIDO COM DIFERENTES UMIDADES E
SUBMETIDOS A DIFERENTES TEMPERATURAS DE SECAGEM
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RESUMO: Foi avaliada a influéncia do mienejo do trigo apts maturacao fisiolégica sobre
a Energia Metabolizdvel! Aparente corrigida para retencg@io de nitrogénio (EMAC) em
frangos de corte. O trigo foi colhido com 13, 16 ou 30% de umidade. Nas duas
umidades maiores foi submetido a temperaturas de secagem de 40, 70 ou 100 °C, A
EMAC fol determinada nos trigos moidos e no gréo inteiro para agueles com 13% de
umidade e nagueles submetidos a 78°C. C maior valor de EMAc foi obtido com o trigo
colhido na umidade de 16%, seco a 70°C e formecido inteiro. A umidade de colheita de
16% proporcionou maior valor energético. A intervencio na secagem e umidade de
colheita propicia maior valor nutricional ao trigo.

PALAVRAS-CHAVE: Composic8o quimica, forma fisica, nutricdo, qualidade do grio



