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EFEITO DA ROTAGAO E DA TEMPERATURA NA PRODUGAO DE ACIDO
GALICO POR Aspergillus niger CNPAT 001 EM FERMENTACAO
SUBMERSA

Adriana Crispim de Freitas', Gustavo Adolfo Saavedra Pinto’.
'Embrapa Agroindustria Tropical, CP 3761, 60511-110, Fortaleza, CE, Brasil

O 4cido galico é um composto fenélico que devido as suas caracteristicas é
amplamente utilizado nas indUstrias de alimentos e farmacéutica, dentre outras.
O objetivo deste trabalho foi avaliar a influéncia da rotagdo e da temperatura na
produgdo de 4cido galico por fermentagdo submersa utilizando a linhagem
Aspergillus_niger CNPAT 001. Para tanto foram analisados os efeitos da
rotagdo (50,100, 150 e 200 rpm) e da temperatura (20, 25, 30 e 35"0) inicial
dos meios sobre a produgéo do 4cido gélico. O meio continha, em g.L™": 4cido
tanico: 55.0; KHaPO4: 1.0; (NH4)2S04: 1.0; KCI: 0.5; MgSO4: 0.5 € FeCls: 0.005.
As fermentagbes foram conduzidas em Erlenmeyers de 250 mL contendo 100
mL de meio autoclavados a 121°C por 15 minutos, inoculados e incubados em
Shaker orbital a 32°C durante 96 horas. Amostras foram retiradas a cada 24
horas para andlise. As maiores concentragdes de acido galico foram obtidas
nos meios em 100 rpm a 252C. Na melhor condigdo de fermentagio foram
produzidos 36 g.L" de 4cido galico em 72 horas de fermentagéo.
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