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As pimentas s3o hortalicas cultivadas mundialmente e amplamente utilizadas como temperos
em diversos paises. A pungéncia das pimentas deve-se a presenca de um grupo de alcaloides
fenolicos chamados capsaicinoides, com a capsaicina sendo o composto predominante.
Produtos derivados de pimentas Capsicum, como extratos purificados obtidos por tecnologias
sustentaveis, t€ém sido estudados em diversas areas de pesquisa. O ultrassom ¢ um método
promissor para a extragdo de compostos bioativos de plantas, destacando-se pelo alto
desempenho, menor consumo de solvente e tempo, além de ser adequado para compostos
termossensiveis, aumentando sua biodisponibilidade em alimentos. Sendo assim, o objetivo
deste estudo foi quantificar os teores de capsaicinoides totais de extratos de pimentas
submetidos ou ndo ao banho por ultrassom. Os capsaicinoides dos extratos de pimentas foram
determinados por cromatografia liquida de alta eficiéncia. Os extratos de pimenta Habanero
tratados por ultrassom apresentaram teores significativamente maiores de capsaicinoides
(362236,41 SHU) em comparagio com os ndo tratados (151197,64 SHU). Resultados
semelhantes foram observados para os extratos das pimentas Bode ¢ Malagueta. Os extratos de
pimentas Bode submetidos ao ultrassom apresentaram teores de capsaicinoides de 173798,58
SHU, enquanto os nio tratados apresentaram teores de 100430,95SHU. Da mesma forma, os
extratos de pimenta Malagueta tratados por ultrassom mostraram teores de 202212,30 SHU, em
contraste com o0s extratos nao tratados, que apresentaram teores de 151197,64 SHU. Conforme
o esperado, o uso do método ultrassom potencializou a extragdo de capsaicinoides,
demonstrando ser uma técnica promissora para aumentar a eficiéncia da extragdo desses
compostos bioativos.
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