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INTRODUCAO: O café ¢ um produto agricola cuja qualidade do grio beneficiado ¢ resultado de vérios
fatores como, condi¢des climaticas antes, durante e apds a colheita, adubagdo, tratamento fitossanitario,
maturag¢do dos frutos e cuidados na colheita, secagem, beneficiamento e armazenagem. Esses fatores sdo
determinantes para a ocorréncia de defeitos de natureza intrinseca (graos pretos, verdes, ardidos, chochos,
mal granados, quebrados, entre outros) e extrinseca (paus, pedras, cascas, entre outros), que estdo
diretamente relacionados a qualidade do café. O objetivo desse trabalho ¢ avaliar o café em grao
comercializado no Estado do Acre, segundo os defeitos e suas possiveis causas.

METODOLOGIA: A avaliagio baseou-se em 13 amostras de café em graos coletados em alguns municipios
do Estado. Essas amostras foram obtidas em propriedades rurais e industrias de torrefagdo no periodo de
maio a agosto de 2000. As analises foram feitas em subamostras de 100 g e os resultados convertidos para
300 g. Os defeitos foram identificados e quantificados segundo as normas da ABIC (Associacao Brasileira
das Industrias de Café¢). Em seguida foi efetuada a classificacdo por tipo, que considera a escala de 2 a 8, com
variagoes para cada unidade, sendo Tipo 2 com menos defeito e o Tipo 8 com mais defeitos, segundo as
normas estabelecidas na Tabela Oficial Brasileira de Classificacgao.

RESULTADOS: Em geral, as amostras analisadas apresentaram grande nimero e quantidade de defeitos,
sendo os mais freqlientes os graos pretos, verdes, ardidos, quebrados, mal granados e brocados. Esses
defeitos sdo resultantes de deficiéncia nos processos agricolas (colheita de frutos verdes ou passados,
aproveitamento de cafés de varri¢do, etc.) ou nos equipamentos de beneficiamento (regulagem no
descascador), ou de origem genética ou fisiologica (variedade utilizada e nutricdo das plantas). Quanto a
presenca de impurezas, a maior parte das amostras (85%) estavam dentro do limite maximo permitido para
comercializagdo com boa qualidade que ¢ de 1%, segundo a ABIC. O restante apresentou elevado grau de
impurezas (paus, pedras e cascas). As amostras, classificadas pela presenca dos defeitos, variaram do tipo 5-
45, de boa aceitagdo pelas industrias para producdo de café de boa qualidade, até o tipo ABAIXO DE 8§, que
representa um café com alta porcentagem de defeitos, geralmente utilizado na formagdo de
“blends”(misturas). O tipo ABAIXO DE 8 representou 77% das amostras analisadas. Os principais defeitos
encontrados estdo relacionados ao tratamento pds-colheita dos graos, indicando necessidade de maiores
cuidados no manejo do produto nas propriedades cafeeiras, para reducdo dos defeitos e conseqiiente melhoria
da qualidade.

CONCLUSOES: As amostras de café em grios apresentaram elevada quantidade de defeitos, mas baixa
presenca de impurezas. Houve grande variabilidade na classificagdo das amostras pela presenga de defeitos,
variando da baixa a alta qualidade, mas com predominio do tipo ABAIXO DE 8, de baixa qualidade.
AGENCIA FINANCIADORA: Consorcio Brasileiro de Pesquisa e Desenvolvimento do Café.
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