


O meldo (Cucumis melo L) pertence a
familia das Cucurbitdceas, a mesma da
melancia, abdboras e pepino. Trata-se
de uma hortalica que possui habito ras-
teiro e ciclo curto. Comercialmente o
melao é em geral classificado como fru-
ta, sendo uma das mais consumidas no
mundo por apresentar sabor e textura
agradaveis. Seu consumo traz uma sé-
rie de beneficios a salde por ser fonte
de fibras, vitaminas, sais minerais e apre-
sentar baixo valor energético. O fruto
tem propriedades calmantes, refrescan-
tes, diuréticos e laxantes.

Existem diferentes tipos de meldo, sen-
do os dois mais conhecidos o meldo
do tipo amarelo e do tipo pele de sapo.
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Além desses, existem ainda os tipos
cantaloupe, charentais, gélia e orange.

Nordeste da Africa, Oriente Médio e
Sudoeste da Asia sdo os provéveis cen-
tros de origem do meldo. Relatos indi-
cam o seu cultivo ha pelo menos 4 mil
anos no antigo Egito e 3 mil anos na
Asia. Posteriormente, gregos e roma-
nos introduziram na Europa €, no ano
de 1494, Colombo, em sua viagem para
a América, promoveu o inicio do culti-
vo na América Central, precisamente
no Haiti. A partir do século 16, o cultivo
de meldo se espalhou pelo continente
Americano.

Até o inicio da década de 1960, os mo-
radores da zona rural cultivavam, ba-
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sicamente, um meldo do tipo caipira,
muito suculento e perfumado, que era
plantado no meio de outras culturas.
Naquela época, o Brasil importava da
Espanha e do Chile. Os primeiros culti-
vos comerciais de meldo no Brasil foram
iniciados no inicio da década de 1960,
estabelecendo-se principalmente nos
estados de Sdo Paulo e Rio Grande do
Sul. Devido as condicées climaticas des-
ses dois estados, desfavoraveis para o
desenvolvimento da cultura, ndo houve
uma expansao das areas de producado e,
entre as décadas de 1970 e 1980, houve
a transferéncia do cultivo para a regido
Nordeste, que tornou-se uma das maio-
res exportadoras de meldo do mundo.
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MELAO PRINCIPAIS TIPOS DE MELAO
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Principais estados produtores

e PIAUI
-~ Areaplantada: 800 ha
L Producéo: 23.500 t
Produtividade: 30,3 t/ha

e CEARA
Area plantada: 2.600 ha
Produgéo: 70.700 t

- Produtividade: 27,3 t/ha

'@ RIO GRANDE DO NORTE
Area plantada: 13.800 ha
Produgéo: 361.600 t

\\ Produtividade: 26,3 t/ha
® PERNAMBUCO
. Area plantada: 1.500 ha
. Producéo: 37.500 t
Produtividade: 26,9 t/ha

Consumo per capita no Brasil

2008 0,46 ka/pessoa/ano

‘® BAHIA
Area plantada: 3.300 ha
Produgéo: 86.900 t
Produtividade: 26,3 t/ha

2018

vV Ve
vV Ve
vV Ve

@ @ @ 0,84 /pesonino
@@

lonte: Adaptado de IBGF (2021b).
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Sucesso da producao no Nordeste

O cultivo comercial de meldo no Brasil
teve o primeiro grande salto quan-
do a producdo migrou das regides Sul
e Sudeste para o Nordeste, nas déca-
das de 1970 e 1980, mais precisamen-
te para o Submédio do Vale do Rio Séo
Francisco. Naquele momento, o cena-
rio vigente era de deficiéncia de conhe-
cimentos tecnoldgicos e de infraestru-
tura. Diante dessa situacdo, em 1975,
como forma de apoio ao desenvolvi-
mento da agricultura regional, o gover-
no federal criou em Petrolina, PE, um
centro de pesquisas da Embrapa, pos-
sibilitando pesquisas nos mais variados
temas, entre as guais diversificacao da
fruticultura e olericultura.

Em 1983, com a inauguracao de um
escritorio da Cooperativa Agricola de
Cotia (CAC) em Juazeiro, BA, tem-se o
marco principal do inicio do estabele-
cimento da cultura na regido Nordeste.
A cooperativa teve como objetivo as-
sentar agricultores familiares para o cul-
tivo de frutas, entre as quais o melao.
Ao longo do tempo, a cadeia produti-
va do meldo foi, com base em muitas
pesquisas, se adaptando e se ajustan-
do as condicées da regido. Dessa for-
ma, as produtividades médias obtidas,
que eram de aproximadamente 6,3 t/ha
de fruto comercializavel, saltaram para
26,0 t/ha, atualmente. Houve também
aumento na area de producdo. Em trés
décadas, de uma area plantada de me-
nos de 7.000 ha, hoje em dia, sdo culti-
vadas cerca de 25.000 ha.

A partir da década de 1990, um novo
polo de producdo de meldo surgiu en-
tre os estados do Rio Grande do Norte e
Ceard, firmando-se, juntamente com o

Submédio do Vale do Rio Séo Francisco,
como os principais polos de producdo
de meldo. Esses dois polos sédo hoje res-
ponsaveis por 91% de toda a produ-
¢ao nacional. Vale salientar-se que gran-
de parte da producéo é exportada para
o0 mercado europeu, proporcionando
divisas importantes para a economia
regional.

Novos paradigmas

Ao longo da histdria, para a producao
de melao, tém sido utilizadas sementes
de cultivares importadas de empresas
privadas e que se adaptaram a regiao.
Todavia, por meio do programa de me-
Ihoramento de meldo da Embrapa, nas
Ultimas décadas a empresa vem contri-
buindo para trazer ao mercado varieda-
des com diferentes caracteristicas, como
alto vigor, resisténcia a doencas e uma
boa resisténcia na pds-colheita. Até hoje
foram lancados quatro materiais: as cul-
tivares Eldorado - tipo Amarelo (1988);
BRS Araguaia - tipo Amarelo (2011); BRS
Acu — tipo Pele de sapo (2017); e BRS
Anton - tipo Amarelo (2019).

Hoje é uma
realidade o uso
de bactérias,
fungos e
parasitoides
no controle de
pragas e doencas
do meloeiro
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A evolugdo no uso da dgua na cultura
do meldo é um fator de destaque. No
inicio, a d4gua era fornecida as plantas
por meio de sulcos paralelos as linhas de
plantio, por onde se movimenta ao lon-
go do declive. Esse sistema apresentava
uma série de limitacoes e baixa eficién-
Cia. Aos poucos, com a evolugao tecno-
l6gica, essa préatica foi sendo substitui-
da pela irrigacao por gotejamento. Nos
dias de hoje, todo o cultivo de meldo é
feito utilizando-se esse tipo de irrigacdo
localizada. Com isso, tem-se uma maior
eficiéncia, baixo consumo de 4gua e,
consequentemente, maior sustentabili-
dade para o meio ambiente.

O manejo de pragas e doengas do me-
loeiro também sofreu grandes mudan-
¢as com o passar dos anos. A partir do
inicio dos anos 2000, em virtude do au-
mento dos danos causados por mosca-
-minadora e mosca-branca, os produ-
tores do Rio Grande do Norte e Ceard
passaram a adotar o uso da manta agro-
téxtil para cobrir as mudas recém-plan-
tadas. Essa barreira fisica impede que
esses insetos entrem em contato com
as plantas. Basicamente metade do ci-
clo da cultura fica protegida com a
manta, que é retirada apenas na fase de
florescimento, para viabilizar a poliniza-
cao das flores pelas abelhas. Esse mane-
jo permitiu reduzir largamente o ndme-
ro de pulverizagdes de inseticidas.

Controle biologico

O crescimento da adogao do contro-
le bioldgico é outro marco recente na
cultura do meldo. Hoje é uma realidade
0 uso de bactérias, fungos e parasitoi-
des no controle de pragas e doencas do
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meloeiro. Dentre estes, destaca-se o pa-
rasitoide Neochrysocharis formosa, uma
pequena vespa utilizada para o contro-
le da mosca-minadora. Para esse produ-
to chegar ao mercado, foram mais de
15 anos de pesquisa em universidades
e na Embrapa, que, junto com a iniciati-
va privada, permitiu tornar-se uma rea-
lidade. Hoje, h& liberagcao desse inimigo

natural em mais de 10.000 ha de meldo

para o controle da mosca-minadora.

Mais produtividade
¢ qualidade

Em vista ao futuro, varios sdo os desa-

fios que a ciéncia estara enfrentando no
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sentido de aumentar a produtividade e
ao mesmo tempo melhorar a qualidade
do produto. Isso tudo sem esquecer da
questdo ambiental, principalmente em
termos de conservagao dos recursos
naturais, reducdo das emissées dos ga-
ses prejudiciais ao ambiente e melhoria
da qualidade de vida dos trabalhadores
dentro da cadeia produtiva do meléo.
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