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APRESENTACAO

A Sceretaria de Desenvolvimento Rural — SDR —, do Ministério da Agricultura, do
Abastccimento e da Reforma Agréria. com o intuito de promover a expansio das exportagdes
de frutas, tem a satisfagiio de oferecer ao publico em geral — em particular aos produtores.
técnicos. empresarios do setor fruticola—a publicagdo Lima acida “Tahiti® para Exportagio:
Procedimentos para Colheita e Pos-Colheita.

I:sta obra ¢é resultado de a¢des implementadas pelo Programa de Apoio a Produgdo e
IExportagio de Frutas, lortaligas, Flores e Plantas Ornamentais — FRUPEX — com o apoio
do Instituto Interamericano de Coopcragao para a Agricultura — IICA.

(O FRUPLX promove. junto ao setor privado. a produgdo, o processamento ¢ a
exportagido de frutas brasileiras. além de fornecer informagdes sobre mercado e oportunida-
des comerciais. Promove, ademais. a cooperagdo empresarial no setor. e estimula joint
venfures entre grupos brasileiros ¢ internacionais, buscando acesso a tecnologias. mercados
¢ investimentos.

Pararealizar este trabalho, que contém informagdes sobre procedimentos para colheita
¢ pos colheitana produgio e exportagio de lima acida, os autores contaram com a cooperagio
de diversas entidades publicas e privadas. tanto na obten¢do como na validagdo das
informagdes contidas neste trabalho.

O FRUPEX pretende atualizar esta publica¢ido & medida que novas tecnologias sejam
colocadas a disposi¢io do setor. Do mesmo modo serdo bem acolhidas as criticas e sugestdes
que possam contribuir para aprimorar este trabalho, devendo os interessados envia-las a
coordenacgio do FRUPEX.

A SDR tem, ainda. a inten¢do de editar outroes trabalhos relacionados ecom os procedi-
mentos f{itossanitarios e a tecnologia de produgio das frutas brasileiras com maior potencial
para exportacdo, esperando, dessa forma, seguir contribuindo para a efetiva participag¢io
desses produtos no mercado internacional.

Murilo Xavier Flores

Secretdrio de Desenvolvimento Rural
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CARACTERISTICAS VISUAIS

A limaacida “Tahiti” ou limao“Tahiti” (Citrus
latifolia (Tanaka)) para exportagdo deve ter cor ver-
de-escuro (Fig. 1), casca parcialmente lisa (Figs. 2 e
3), o minimo possivel de areas amarelas, ¢ nao
apresentar defeitos na casca (Fig. 4).

Cor

A Fig. | mostra uma escala de 5 graus de tons
verdes. Somente as frutas dos graus | e 2 podemn ser
selecionadas para a exportagio por via maritima. No
caso de exportagdo aérea, o grau 3 podera ser
selecionado.

Se frutas do grau 3 para cima forem despacha-
das por via maritima, elas chegardo ao seu destino
“virando” (“turning”) do verde para o amarelo e
serdo comercialmente desclassificadas.

& S N S

FIG. 1. Escala de cores da lima dcida.

Casca lisa

Este aspecto € avaliado porque d4 uma indica-
¢do do teor de suco da fruta; a casca rugosa significa
que a fruta ndo chegou ao seu ponto de maturidade
ideal e, portanto, ndo contém a quantidade de suco
desejavel.

As Figs. 2 € 3 mostram trés grupos de limas
acidas: o grupo A, decascarugosa, o grupo Cdecasca
lisa, e o grupo B intermediario.

Na Fig. 2 as frutas estdo inteiras. Na Fig. 3 as
mesmas frutas foram cortadas ao meio para mostrar
que o grupo A tem uma casca espessa, 0 C tem uma
casca fina e 0 B se encontra num estdgio intermedi-
ario.

JEAN PAUL GAYET
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FIG. 2. Estado da casca rugosa (A) ou lisa (C).

FIG. 3. Casca rugosSa = Casca espessa.

Existem importadores que permitem que a
casca apresente a forma rugosa.

Salvo contrato especifico estabelecido entre o
importador e o exportador, as frutas do grupo A nio
devem ser colhidas, quando ndo possuem um teor
minimo de suco de 42%, como é feito nos Estados
Unidos.

As frutas do grupo C sdo as ideais para o
consumidor, porém, apés a colheita, elas ndo resisti-
rdo por muito tempo com essa cor {a maturagdo estad
um pouco avangada). Recomenda-se que as frutas do
grupo B sejam selecionadas para exportag@o mariti-
ma, reservando-se as do grupo C por via aérea.
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Areas amarelas, defeitos da casca

As frutas nio devem apresentar uma drea
amarela muito grande como a que tem a fruta | da
Fig. 4. Uma areaamarela menor,como ada fruta 5 da
mesma Figura, é toleravel pelos padroes comuns,
embora haja importadores que nao admitem nenhu-
ma area amareiada.

1 2 35 4
0000
0000
2. 6 7 .8

1G. 4. Areas amarelas ¢ defeitos na casca.

-

Asfrutas 2,3, 5 e 6 apresentam defeitos na sua
casca devido a atritos causados pelo vento quando
aindaestavam naarvore. Esses ferimentos provocam
cicatrizes, marcas rugosas de cor marrom, saotolera-
das se forem pequenas e ocuparem, no maximo, 10%
da area total da fruta.

Atritos de aparéncia semelhante podem ser
causados pelo trips, uma praga que ataca as limas
acidas (maior ocorréncia em climas quentes). As
cicatrizes dotrips se localizam em volta do pedunculo
da fruta.

As frutas 4, 7 ¢ 8 apresentam ferimentos e
queimaduras em conseqiiéncia de danos mecénicos
apos a colheita (manuseio pouco cuidadoso, cho-
ques) e de exposicdo ao sol.

CARACTERISTICAS INTERNAS

Frutas com menas de 42% de suco sio rejeita-
das nos Estados Unidos, onde ha regulamentagio a
esse respeito. Na Europa essas frutas sdo aceitas por

importadores mais preocupados com as caracteristi-
cas visuais da fruta.

Para dar um exemplo. as frutas do grupo A
(Figs. 2e 3) possuem um teorde sucoentre 30 ¢ 35%0,
as do grupo B entre 42 ¢ 30% ¢ as do grupo € acuna
de 55%. Esses percentuais sio calculados cim termos
da relagio entre o suco e 0 peso total da fruta.

No ponto de colheita para o grupo B a acidez
silua-se entre 6 e 8%. o teor do acidv ascorbico entre
20 e 40mg/100ml de suco. e o conteudo de solidos
soltiveis entre 7 ¢ 8%.

Quando o estadio de maturagio ¢ ultrapassa-
do, a quantidade de icido ascorbico diminui. bem
como o grau de acidez. O sinal externo dessa
senescénciaestanacor: verde =adequado: “virando™
amarelo = senescente.

PROPORCAQO DE FRUTAS EXPORTAVEIS
SOBRE O TOTAL DA COLHEITA

No Estado de Sao Paulo os pomares comuns
produzem, como médiaanual, entre 5 e | 0%de frutas
em condigbes de atender aos padrdes de exportagdo
maritima para a Europa (padrdes muito restritivos).

Tratos cuiturais, fertilizagdes, colheitas fre-
giientes e cuidadosas permitem melhores resultados.
Uma grande produtora chegou a média de 34% de
frutas exportaveis noanode 1991 até fins de outubro,
um indice historicamente excepcional.

E importante esclarecer aquique os padrdesde
selec@o norte-americanos sao muito diferentes dos
nossos. O fato de que nos Estados Unidos o produto
chega ao seu mercado em menos de uma semana,
enquanto nos temos trés semanas de transporte,
permite que la os critérios de sele¢do sejam ampliados,
admitindo-se frutas de cor menos escura. Por outro
lado, os norte-americanos toleram até 25%da areada
casca amarela, desde que seja uma mancha natural
(provocada por uma folha que estava encostada na
fruta, por exemplo}, € ndo um sinal de senescéncia.

Por todas essas razdes, teremos um aproveita-
mento muito melhor de frutas exportaveis se as
mandarmos para os Estados Unidos.

Em Sao Paulo a proporgio de frutas exporta-
vels varia sazonalmente, em virtude da agdo prejudi-
cialdasecaedo frionoinverno(de junho asetembro).
No inverno € comum ver o aproveitamento cair para
Z€ero.



PONTO DE COLHEITA

Os principais indicadores do pontode colheita
utilizados para a lima acida sao:

- coloragio da casea;

- apresentagdo da superficie da-casca;

- tamanho da fruta;

- quantidade de suco.

A coloragdo da casca deve ser verde-oliva,
brilhante, indicando que a fruta esta fisiologicamente
desenvolvida, porém nao madura. A coloragéo ver-
de-clara e opaca demonstra que a lima acida inicia o
seuamadurecimento, nio sendo recomendado paraa
exportagao.

A superficie da casca deve ser lisa, indicando
a sua maturidade, enquanto que os frutos com acasca
rugosa ainda ndo se desenvolveram totalmente, sendo
improprio para o consumo, possuindo baixa
quantidade de suco.

O tamanho da fruta é uma referéncia muito
apropriada, tanto para as que ndo atingiram seu

tamanho ideal, como para as que tém desenvolvi-
mento acima do normal, demonstrando estar no
estadio de amadurecimento.

O tamanho ideal da lima acida, em relagéo ao
ponto de colheita, é de 47 a 65mm de didmetro.

Com relagio a quantidade de suco, quanto
maior, mais préximo se encontra a fruta do amadure-
cimento. No caso da lima acida, o ponto ideal de
colheita em relagdo ao teor de suco é de 42 a 50%,
calculado sobre o peso total da fruta.

Ao efetuar a colheita, ndo se deve buscar
apenas um desses indicadores, mas sim aplicar todos
elesao mesmo tempo, para certificar-se da qualidade
das frutas.

COLHEITA

Apos instruir os operarios que colherdo as
frutas, sobre a coloragdo e a superficie da casca e o
tamanho da fruta, inicia-se a colheita, que € manual.

Para esta operagio sfio necessdrios os seguin-
tes materiais:

- anel calibrador;

- escadas de trés pemnas;
- sacolas de colheita;

- tesouras de colheita;

- luvas de algodio;

ERNESTO WALTER BLEINROTH

- caixas de colheita;

- veiculo para e transporte das frutas ao barra-
cio.

O operario que trabalha na colheita das frutas
destinadas tanto a exportagdo como ao mercado
interno deve ter as unhas aparadas.

A colheita s6 sera iniciada depois que todo o
orvalho ou agua de chuva tiver evaporado, pois as
frutas molhadas, muito tirgidas, estdo mais sujeitas
amanchas (oleocelose) e ferimentos, em conseqiién-
cia da ruptura das células de oleo.

Ocolhedor levaa luva calgada na mao esquer-
da e na direita a tesoura de colheita; a tiracolo trans-
porta a sacola em que vai colocar as frutas ¢ leva o
anel calibrador pendurado ao pescogo.

A tesoura tem um desenho especial; possui
liminas curtas e afiadas, com pontas redondas e
rombudas, para nao ferir a fruta. Uma molaa mantém
aberta.

Paraas frutas destinadas i exportagdoa pratica
correta € o uso da tesoura.

A colheita € feita em duas operagdes:

- na primeira, o colhedor segura a fruta com a
mao esquerda e manipulando a tesoura com a direita
a destaca da arvore com 2 a 3cm de pedinculo;

- na segunda, segurando a fruta na mio, com
um novo corte, bem rente, elimina o excesso do
pedinculo.

A seguir, a fruta ¢ colocada na sacola com
capacidade maxima para 12kg.Esta possui, na parte
interna, uma férma metalica (chapa 0,4mim, seme-
lIhante a lata de 6leo de 10 litros), sem fundo, tendo o
mesmo didmetro da sacola, o que faz com que a
sacola permanega aberta, ndo permitindo o atrito e
nao amassando as frutas. A sacola possui um fundo
falso, que é mantido fechado durante a colheita por
dois prendedores ou ganchos. Quando a sacola esta
praticamente cheia, o fundo (falso) é aberto, o que
facilita a operagao de descarga, sem danificar as
frutas.

Essas sdo depositadas em caixas apropriadas
para a sua colheita até uma altura de trés quartos de
sua capacidade. Quando se utiliza as eaixas plasticas
paraacolheita, estas devem ser revestidas com papel,
papelao ou jornal para evitar ferimento nas frutas.

No caso de plantas de porte elevado, o uso de
escada é obrigatorio, para facilitar a colheita e evitar




danos mecdnicos as plantas, pois os galhos da lima
acida siio pouco resistentes a0 peso.

As frutas devem ser protegidas dos raios sola-
res e enviadas imediatamente para o barracio de

acondicionamento.

DIAGRAMA DO PREPARO E
TRATAMENTO DA LIMA ACIDA PARA A
EXPORTACAO

- Colheita
i}
Transporte para o barracio
de embalagem
1
Recebimemf do produto
Repouso das frutas durante
12 a 18 horas
X’
Primeiriseleg:ﬁo

Limpeza a seco

Tratamento fitossanitario
e de retenc¢do da coloragio
(solugdo de fungicida mais o
inibidor da cor na temperatura
ambiente
J
Secagem

d

Aplicagao de cera por aspersao
Secagem
Segundj’ selegdo
Classificagéio por tamanho

Acondicionamento
2
Pesagem
\
Fechamento da embalagem
)
Rotulagem:

- nome do produto;
- nome da cultivar;
- nimero de frutas;
- peso.

12

Paletizagdo
Pré-resfriamentoa 7°C
{
Armazenamentoa 7°C
ou embarque em veiculo refrigerado

MANUSEIO E PREPARO POS-COLHEITA

O manuseio da lima acida durante o preparo
para seu acondicionamento deverd ser feito com
muito cuidado, para evitar danos que vio surgir
posteriormente apos O seu armazenamento ol ao
longo transporte a que serd submetido.

No barracfio esta fruta receberd os seguintes
tratamentos: repouso; primeira seleg¢do; hmpeza a
seco; tratamento fitossanitario e de retengdo de cor;
secagem; aplicagdo de cera; secagem, segunda scle-
¢do; classificagdo e acondicionamento.

Repouso das frutas

A lima icida apresenta um disturbio fisiologi-
co, que se manifesta na pés-colheita, ocorrendo nas
frutas grandes ou com inicio de amadurecimento.

Este distirbio que causa a podriddo estilar,
provoca uma turgescéncia na casca de coloracgéo
parda.

Caso a fruta tenha a tendéncia de apresentar
este disturbio, ele podera ser observado apas algu-
mas horas da sua colheita, notando-se inicialmente
pequena depressio naregido estilarde cor levemente
cinza. Estas frutas deverdo scr eliminadas, pois a
medida que a podridido evolui, ela libera o suco, que
contaminara as demais frutas.

Primeira selegio

As frutas sdo despejadas em uma esteira trans-
portadora, na qual os operdrios retiram as que
apresentam defeitos, manchas, rachaduras, podridao
e picada de insetos, assim como também frutas
descoloridas ou com manchas esbranquigadas e com
casca rugosa.

Limpeza a seco

Feito a selegdo, as frutas sdo submetidas atra-
vés de escovas macias a uma limpeza a seco, remo-
vendode suas cascas os resfduos de pulverizagdo, as
particulasdeterrae outros detritos. Quanto menor for
o numero de escovas, menos a fruta sofrera.



danos mecdnicos as plantas, pois os galhos da lima
icida siio pouco resistentes 4o peso.

As frutas devem ser protegidas dos raios sola-
res ¢ enviadas imediatamente para o barracio de
acondicionamento.
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MANUSEIO E PREPARO POS-COLHEITA

O manuseio da lima acida durant¢ o prcparo
para seu acondicionamento devera ser feito com
muito cuidado, para evitar danos que vio surgir
posteriormente apds o seu armazenamento ou a0
longo transporte a que sera submetido.

No barracdo esta fruta recebera os seguintes
tratamentos: repouso; primeira selcgiio; limpeza a
seco; tratamento fitossanitdrio e de retengdo de cor;
secagem; aplicagdo de cera; secagem, segunda sele-
¢do; classificagiéo e acondicionamento.

Repouso das frutas

A lima dcida apresenta um disturbio fisiologi-
co, que se manifesta na pés-colheita, ocorrendo nas
frutas grandes ou com inicio de amadurecimento.

Este distirbio que causa a podridao estilar,
provoca uma turgescéncia na casca de coloragdo
parda.

Caso a fruta tenha a tendéncia de apresentar
este disturbio, ele podera ser observado apos algu-
mas horas da sua colheita, notando-se inicialmente
pequenadepressdo naregido estilar de cor levemente
cinza. Estas frutas deverdo ser eliminadas, pois a
medida que a podriddo evolui, ela libera o suco, que
contaminara as demais frutas.

Primeira selegiio

As frutas séio despejadas em uma esteira trans-
portadora, na -qual os operarios retiram as que
apresentam defeitos, manchas, rachaduras, podridio
e picada de insetos, assim como também frutas
descoloridas ou com manchas esbranguicadas e com
casca rugosa.

Limpeza a seco

Feito a selegdo, as frutas s#o submetidas atra-
vés de escovas macias a uma limpeza a seco, remo-
vendode suas cascas os residuos de pulverizagiio, as
particulasdeterrae outros detritos. Quanto menor for
o nimero de escovas, menos a fruta sofrerd.



Classificacio

A fruta é classificada por tamanho e designada
por um niimero, que é 0 seu “tipo”, este corresponde
ao nimero de frutas que cabem na caixa.

A classificagio da lima acida por tamanho é
feita mecanicamente por uma “classificadora™ A
fruta passa entre duas longas fileirasde rolos ou entre
uma correia e rolos que conduzem as frutas. Como o
espago entre a correia € os rolos vai aumentando
gradativamente, as frutas menores caem no principio
da operagdo e as maiores no fim, nos respectivos
compartimentos.

Acondicionamento

Colocando-se ao lado de cada compartimento
do classificador, um embalador retira as frutas e as
coloca na caixa, que deve ser mantida numa inclina-
¢d0 de 45° voltada para o operdrio. Isto facilita e
agiliza 0 acondicionamento nas caixas, permitindo
uma boa apresenta¢do do produto.

TRATAMENTO DE PROTECAO DAS
FRUTAS

O tratamento da lima acida com um produto
destinadoa melhorar sua aparéncia deve ser cuidado-
samente analisado, para evitar que se produzam
alteragdes na qualidade da fruta.

O revestimento com cera pode profongar a
vida-de-prateleira do fruto e manter por mais tempo
asua firmeza, uma vez que a perda de sua umidade é
menor, ndo ocorrendo, em consegqiiéncia, o
enrugamento da casca e, no caso da lima acida,
persistindo por mais tempo a cor verde.

Deve-se escolher com cuidado a cera que
melhor se preste a lima acida e procurar saber do
importador se ndo ha restri¢des 4 sua aplicagio.

Os melhores resultados s@o obtidos com cera
com ponto de fusdo entre 75 e 80 °C. A emulsio
cerosa pode ser feita com qualquer eera; por exem-
plo, carnaiiba, parafina, melago de cana e
emulsificante polietilénico.

A emulsZo de cera contém uma concentragio
de 12%de solidos. E necessario oteorde,nominimo,
4% paraque o produto possaser aplicado sobrea lima
acida.

As ceras podem conter fungicida. As pesqui-
sas revelaram, entretanto, que a sua agio no controle
das doengas ndo justifica o seu uso.
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Notocante a aplicagio, recomenda-se, nocaso
do limdo " Tahiti”, que seja feita por aspersio, pois na
imersdo pode dar-se aremogdo das substincias com
as quais a fruta foi tratada com vistas a sua melhor
conservagao.

O uso de filme de polietileno ndo € recomen-
davel para a lima acida dada a possibilidade de
formagio de anidrido carbdnico e da ocorréncia de
grandes danos, ja que a lima acida € altamente sensi-
vel a esse gas, ndo suportando mais que 1% do seu
volume.

CLASSIFICACAO

Naio se dispde no Brasil de um regulamento ou
de normas e medidas oficiais para a classificagdo da
lima acida em que se estabelegam as caracteristicas
de qualidade para a sua exportagao.

Os préprios exportadores procuraram definir
alguns critérios de selegio e classificagdo que aten-
dessem as exigéncias dos importadores e as condi-
¢oes de qualidade do Tahiti, que € a cultivar de lima
acida mais exportada pelo Brasil.

Mesmo em outros paises ndo ha uma norma
especifica para essa fruta.

Normas de qualidade norte-americanas para a
lima acida

Somente a Classe US N° | é considerada para
a exportagdo de lima icida para os Estados Unidos.

Requisitos basicos:

- frutos firmes;

- regularmente bem formados;

- razoavelmente lisos;

- com pedinculos adequadamente cortados.

Livres de:

- podridio;

- &rea que evidencie o contato com frutas com
bolor ou podriddo;

- evidéncia interna de desenvolvimento de
Alternaria; '

- ferimentos ndo cicatrizados na casca;

- casca dura ou seca;

- fendas de crescimento;

- declinio interno (endoexose);

- pustulas ou manchas roxas;

- descoloragdo das membranas;

- outras descoloragdes internas;

- terra, Sujeira,



Isentos de:

- ferimentos;

- polpa seca;

- cicatrizes;

- manchas de dleo (oleocelose);
- queimadura do sol;

- coragdo oco;

- depressao da casca;

- melanose;

- poeira ou outras substancias estranhas;
- insetos;

- outras doengas.

Coloragio

As limas acidas devem apresentar-se com boa
cor. Podem ser designados como Classe “US N° |
verde” se, embora tendo cor completamente ver-
de, estiverem fisiologicamente maduros, € como
“US N° | mistura de cores” quando ndo reunirem as
caracteristicas de cor do “US N° 1" oudo “US N° |
verde”.

Tamanho e calibres

Considera-se paraalimaacidaoseu desenvol-
vimento ideal em relagdo ao tamanho, os seguintes
didmetros ¢ pesos: 47 e 65mm de didmetro
correspondendo a 71 e 125g respectivamente.

Aslimas acidas podem seragrupadasem cinco
categorias, de acordo com o seu tamanho ou calibre:

Cateporia Numero de frutas nas caixas de:
didmetro peso médio  3kg 4,5kg 6kg
(mm) 1))
47-50 71,5 42 63 84
50-53 83,5 36 54 72
53-56 94,0 32 48 64
56-60 107,5 28 42 56
60-+ 1250 24 36 48
Tolerancia

Sujeito a fiscalizag@o sanitiria e as sansdes
alfandegarias.

CONSERVACAO

Pré-resfriamento

A lima acida sendo fruta ndo climatérica, ndo
esta sujeita a alteragdes bruscas na sua composigdo
quimica ou mesmo na cor de sua casca.

Por essa razio ndo ha necessidade de se fazer
o seu pré-resfriamento. Assim, logo que concluido o
seu acondicionamento, as caixas individuais ou
paletizadas sao levadas para um armazém frigorifico
dotado de refrigeragio convencional.

Caso se pretenda lotar um veiculo frigorifico
ou um contéiner com o produto recém-embalado,
recomenda-se proceder ao seu pré-resfriamento, uti-
lizando-se o sistema de ar forgado. A temperatura
minima a ser atingida é de 7 °C, para a lima acida. O
tempo de duragfo desse pré-resfriamento, entre 6 e
24 horas, vai depender da temperatura de entrada do
produto e da sua quantidade.

As limas acidas sdo colocadas numa cimara
frigorifica especialmente construida para a operagao
de pré-resfriamento. Nela a circulagdo de ar ¢ inten-
sa; um sistema de exaustZo remove oar quente doseu
interior.

A eficiéncia do processo aumenta quando se
produz uma diferenga de pressio do ar nas faces
opostas das pilhas ou da carga paletizada.

Essadiferengade pressdo-forga fazcom que o
ar atravesse os orificios existentes nas caixas, carre-
gando consigo o calor das frutas. Como as frutas
recebem diretamente o fluxo de ar frio, é possivel
regular a velocidade do pré-resfriamento em fungio
do volume de ar.

A instalagdo deve ser projetada e operada no
sentido de reduzir substancialmente ou de eliminar
de vez o fluxo de ar direcionado para o produto, tdo
logo se complete o seu resfriamento.

Nio sé o pré-resfriador deve conter grande
evaporador, como a umidade relativa do ambiente
deve ser elevada, para que o fluxo continuo do ar ndo
provoque a perda de peso das frutas.

Refrigeracio

E de 7 °C a temperatura recomendada para o
armazenamento da lima acida quando se dispde de
equipamento muito bem regulado e que ndo apresen-
te grande flutuag3o de temperatura.

Em muitos casos, entretanto, por medida de
seguranca, mantém-se a temperatura mais elevada, o
que reduzotempode armazenagem. Este porsuavez,
também esta relacionado com o tratamento ou nio
que a fruta tenha recebido.

Quando o Tahiti ndo € tratado com acido
giberélico, sua conservagido a 7°C é possivel por
quatro ou cinco semanas, quando entfio ele comegara
a perder a cor verde. Para as limas acidas, o
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armazenamento pode ser de 10 12 semanas @ 7 °C,
sem que ocorra alteragho significativa na cor da sun
casca.

Sea temperatura for mantidaa 10 °C, teremos
PUED O PrimCire Caso apenas trés semanas de conser-
vaglo, ¢ para o segindo, oito semanns.,

A umidnde relativa doar do eimara Irigorifica
deve permanceer alta, em torno de 0%, evitando-se
porém que chicgue a 100%. Este nivel é propicio no
desenvolvimento de certos fungos, principalmente
Penicillium ¢ Alternaria.,

A umidade baixa de 85% jid provoca certn
perda de peso. com inicio de enrugamento, caso as
frutas permanceam longo tempo nesse ambiente.

Atmosfera controlnda

O uso de atmostera controlada para as limas
deidas ndo tem demonstrado grande vantagem em
relagdo A relrigeragiio convencional.

Todavia, ¢la tem sido bastante utilizada com o

fim de inibir o desenvolvimento de certos fungos nos
limdes,
' Tal como as demais frinas citricas, as limas
acidas sto muito sensiveisao anidrido carbonico. Por
¢ssa raziio, nocontrole stmosférico, procura-se manter
CO, em torno de zero ¢ se reduz o teor de oxigénio
para 6%.

No nivel de temperatura de 10 °C € possivel a
conservagdodurante oito scinanas, quando entdotem
inicio n quebra de sun qualidade, em termos de cor da
cusca ¢ sabor.

TRATAMENTO COMPLEMENTAR

As limas dcidas ndo constam da relagdo dos
produtos brasileiros que podem ser exportados para
os Estados Unidos da América, de acordo com o
Animaland Plant Health Inspection Service - APHIS
do U.S. Department of Agriculture.

Caso haja interesse em exportar essa fruta ou
s¢ algum importador desse pais quiser importd-la,
serd necessdrio solicitar n outorizaglio do APHIS.
Esse orylio do governo americano determinard o
tratamento a que as limas dcidas devem ser submeti-
das para que sua comercializago nos Estados Unidos
sejn autorizada,

Durante muito tempo a fumigaglio com o
dibrometo de metila foi utilizada como tratamento
das frutas citricas parn o controle da mosca-das-
-frutas.
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Em virtude dotoxicidade do produto funiga-
do e da impossibilidade de se estabelecerem linntes
de tolerinein, da ordem de Ypph de residuo do
brometo inorgduico na polpa da fruta, esse tratnmen-
1o nio ¢ mms perniticdo, wendo-se, pois, canceludo o
processo de fumigagio.

SISTEMA INTEGRADO DE MANUSELO
POS-COLHEITA

Ax instalagodes ¢ ox equipamentos usados no
tritamiento das limas dcidos padem ser utilizados
para oaras frutns que devam passar pelo mesmo
processo de preparo,

Demonstra-se com isso ser perfeitamente via-
vel autitizngdio de tais recursos por pertodos nuts
longos, evilande-se a sua ociosidade na ¢poca da
entressalra do Tahiti,

Com relagio ao uso do armazém [rigorilico ¢
notransporte das limas deidas junto com ontras frutas
ou hortaligas, considera-se que elas sdo incompati-
veiscomamaiorindelas, nogue respeitad tlemperaturn
de conservagdo, ao etileno e ao anidrido carbonico.

Poderdo ser nrmazenadas ou trunsportndas
Junto cam o Tahiti apenas s larunjas, limas ¢ tange-
rinus, entre as frutas, ¢ a abobora, abobrinha, batata,
berinjeln, pepino ¢ pimentao, no grupo das hortali-
{as.

MOLESTIAS DE POS-COLIEITA

As principais moléstins que podem surgir nas
limas dcidas apds a colheita, sio cousadas por fungos,
cuja contaminagdo pode ter ocorride no pomar de
origem, Para reduzir ou evitr as podriddes que
possam causar prejuizo as frutas ¢ necessdrio gue se
tomem as primeiras precaugdes nos pomares, {nzen-
do os tratamentos antes do (Torescimento, que com-
preende o periodo de abril a julho. Consiste na poda
de limpeza, eliminagdio de ramos ¢ galhos seeos ou
doentes e improdutivos. O tronco das plantas. nssim
como os ferimentos devem ser protegidos com pasins
cipricas, Essas medidas visam eliminar, tanto quanto
possivel, s fontes de indeulo dos patogenos que
podem vir a se instalar nas frutas, causando o seu
apodrecimento.

Bolor das frutas citricas

As limas dcidas também estdo sujeitas nos
bolores que podem ser de dois tipos: o Bolor verde e



o Bolor azul, causados respectivamente por
Penicitliung digitatum Sace. ¢ Penicilliton itddicum,
Wehmer,

Anibos s carncterizom por apresentar umn
podridao mole, nguosy, que pode surgir em gualyuer
parte dn superlicie da fratn aletndn ¢ que se desen-
valve rapidimnente sobre elo, envolvendo-a por coms-
pleto.

O bolor verde reveste o fruta com uma massa
e esporos de cor verde-oliva, cireandando por uma
fwixn de erescimento branco, relativamente larga ¢,
sepurando esto do tecido sadio, uma esireita funixa de
tecido encharendo.

O bolor azul apresenta revestimento de cor
nzul exverdenda, com  fuixa de crescimento branco,
estreitn ¢ com uma de tecido enchareado relativa-
mente largn limitando a lesto em desenvolvimento.,

O bolor verde desenvolve-se mais rapidamen-
e que o azul, podendo ser encontrado nas frutas
nletndas wmbos os fungos ao mesmo tempo.

lista podriddo comumente pode surgir nas
frutas armazenadas ou durante o seu longo transpor-
te. A inlecgdo pode contaminar frutas sndins que
possom upresentar [erimentos. No entanto, o £
iteddicion, ngente de podridiio azul ¢ capaz de penetrar
dirctamente pela cuticula,

As medidas de controle consiste em se ter o
mdximo de cuidado no manuscio da fruta ¢ que ¢las
reccham um tritamento com solugdo de fungicidn
comao: thiabendazole-150ml em 100f de dgua ou
benomyl o 100g em 1007 de agua.

PPodridiio peduncular

A podriddo peduncular ¢ causada pelo mesmo
lungo da melunose, cujo patdgeno responsdvel € n
Diuphorthe citri Woll, (= Phomapsis citri Fawe.).

A moléstin s¢ manifesta pela necrose que
cnusanos lecidos das frutas amadurecidns ou em fase
de maturagho. A neerose se inicin no pentade insergilo
do pedanculo ¢ se estendendo no sentido da extremi-
dude estilar. A regido afetada apresenta a cor pardo-
escurn, quase preta ¢ mantém a sua consisténcia, ndlo
se rompe quando pressionado com os dedos.

O lungo nio consegue penetrar na fruta atra-
vés da casca intacta, pois morre ao entrar em contate
com os dleos essenciais. E por isso que esta moléstin
s¢ inicia pelo pedinculo. Através do corte longitudi-
nal da [ruta, pode se observar que a podriddio avanga
rapidamente nos tecidos dn casca e menos nos gomos.

O controle da moléstia deve ser feito nos
pomares, como medida preventiva e também apds a

sun colheitn, atraves dnimersio das frutas em solu-
yilo de fungicida de thighendazole ou benomyl,

Podridio parda

() agente causador ¢ o mesmo da gomase, no
gual o8 putdégenos responsaveis sdo: Phytophtora
citrophthora (Sm. & Sin.) Leonian ¢ P, nicotianare
vur. parasitica, Dastur. O primeiro ¢ o mais
comumente encontrado nas frutas

I uma moléstia provenientc dos pomares, cujo
sintoma reflete em toda a planta, ocasionando a
morte dos galhos correspondentes aos feixes
vasculares destruldos no colo,

Oy tecidos das frutas maduras adquirem a cor
pardacente, porém permanceen firmes ao tato.

O fungo agente causal da moléstia vive
saprofiticamentc no solo, sendo que a parte mais
bnixa docopaesthmaissujeitaa infecgdo, através dos
respingos de chuva, ou de irrigngiio. que conduzem o
fungo. Os ventos fortes também contribuem na dis-
seiminaglio do patdgeno que se alojn nas folhas,
ramos dn planta e nas frutas. Estas quando colhidas
sein se constatar o sintoma da moléstin poderdo
afetar outras frutas durante o armazenamento ou no
transporte a longa distncia,

Deve-se estabelecer um controle preventivo
atravds de fungicidas capricos, principalinente em
regides de muita chuva. As pulverizagdes devem ser
dirccionadas mais para a parte baixa da sainda planta.

E importante que se faga inspegio fregiiente
do pomar, para observar s¢ ha alguma indicago da
presciiga da moléstia.

As [rutas que caem geralmente sldo atacadas
pelo fungo que vive no solo ¢ constituem focos de
infecgdo.

Podridfio de alterndria

A Alterndrin que foi considerada uma moldstia
sccunddria, surgindo apenas em frutas enfraquecidas
por outras causas. Atualimente tem se comprovado a
sua presen¢a mesmo em frutas sadias provenientes
de pomares tratados.

O agente causal é o fungo Alternaria citri
(Ellis-Pierce), que se desenvolve no interior das
frutas, principalimente na columela central e tecidos
adjacentes internos que se tornam enegrecidos. Ex-
ternamente, a fruta afetada apresenta mancha de cor
parda escura, que com o passar do tempo eseurece. A
penetragldo do fungo pode se dar pela extremidade
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peduncular ou pela extremidade extilar que mats se

constata em nossas frutas.

Para esta moléstia também se recomenda o
controle preventivo, na qual os fungicidas a base de
cobre demonstram ser eficientes. Deve-se evitar que
as frutas ndo permane¢am além do tempo estipulado
para a sua colheita, e conserva-las em temperaturas
baixas caso sejam armazenadas.

Recomenda-se a inspegio freqiiente do porar
paraeliminaras frutas atacadas, diminuindocom isto
os focos de infecgéo.

Podridio negra

Tem como agente causador o fungo Diplodia
natalensis Pole-Evans.

A moléstia é identificada através da sua infec-
¢do, que se inicia na extremidade peduncular ou por
ferimentos na fruta, desenvolvendo-se na sua parte
externae interna, formando estrias enegrecidas. Com
o avango da moléstia, causa o apodrecimento da
fruta.

O controle preventivo no pomar, através de
pulverizag¢iiocom o benomyl demonstrou ser eficien-
te, impedindo a presenga do fungo nas plantas. A
imersdo das frutas nasolugio de thiabendazole ou be-
nomy! apés a colheita assegura a total iseng8o da Di-
plodia, permitindo o armazenamento e o transporte
a longa distdncia da lima acida em perfeitas condi-
coes.

USO DE DEFENSIVOS

A utilizagio dos defensivos agricolas ou
agrotoxicos ¢ indiscutivel, como meio ndo s6 de
proteger as culturas de expressdo econdmica, frente
as pragas, doengas e ervas daninhas principalmente,
como de obter maiores e melhores produgdes. Nesse
sentido, o defensivo agricola ou agrotéxico para ser
comercializado e utilizado deve ser submetido aos
orgéios competentes, nos quais seréd registrado,
atendendo a legislagiio brasileira em vigor.

A LeiFederaln®7.802 de 11 de julho de 1989,
em vigor, dispbe, inter alia, sobre produgio, embala-
gem, rotulagem, transporte, armazenamento,
comercializag8io, utilizagio, destino final dos resi-
duos € embalagens, registro, classificagéo, controle,
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DISTURBIO FISIOLOGICO
Podridio estilar

Considerada uma podriddo fisioldgica, naqual
ndo se constata a presenga de microrganismos de
infecgdo. Se manifesta em limas acidas ou doces €
também em limdes verdadeiros, logo ap6s a sua
colheita, principaimente em frutos que estdo madu-
ros ou proximos de sua maturagdo e os que tenham
atingido o seu maior desenvolvimento.

Este distarbio causa inicialmente uma
turgescéncia na casca com o rompimento traumético
das vesiculas de suco, localizada na periferia dos
léculos das frutas. Ocorre a liberagdo do suco que
umedece a casca através do eixo central, causando a
podridéo dos tecidos. A lesdo adquire a cor parda e
vai se expandindo, atingindo grande parte da fruta
que se deteriora. A drea afetada pode ser invadida
posteriormente por varios agentes de podriddo.

Nio se tem encontrado um meio efetivo para
ontrolar este distirbio. Pode-se reduzir este dano,
através da'antecipagdo da colheita, isto é, quando
ainda ndo estdo com o seu total desenvolvimento,
especialmente nos meses muito quentes. Deve-se
procurar fazer a colheita nesta época com muito
cuidado, evitar jogar as frutas na caixa ou na esteira
de selegdo, manusear, acondicionar e transportar
com precaugio, evitando as pancadas.

MARCELO MATALLO

inspegdo e fiscalizagio de agrotdxicos, de seus com-
ponentes € afins, e d4 outras providéncias.

O Decreton®98.816,de 11 de janeiro de 1990,
veio regulamentar a Lei n°® 7.802,

E dada aos Estados e ao Distrito Federal com-
peténcia para legislar sobre o uso, produgao, consu-
mo, comércio e armazenamento dos agrotdxicos, de
seus componentes ¢ afins, bem como para fiscalizar
seu uso, consumo, comércio, armazenamento e trans-
porte intemo.

Aos municipios cabe legislar supletivamente
sobre o uso e o armazenamento dos agrotdxicos, de
seus componentes e afins.



O MARA (Ministério da Agricultura e Refor-
* ma Agrdria) avalia o produto quanto a a¢do biologi-
ca; 0 |BAMA (Instituto Brasileiro do Meio Ambiente
e Recursos Naturais Renoviveis) da SECRETARIA
DO MEIOAMBIENTE avalia o produto quanto a
compatibilidade do seu uso com a preservagio do
meio ambiente; 0 MINISTERIO DA SAUDE avalia
o produto sob o aspecto toxicolégico, visando a
permitir suacomercializagdoe uso de formaadequada
para ndo causar danos 4 salide do trabalhador e ndo
deixar residuos perigosos sobre os alimentos.

A vendadedefensivosagricolasouagrotoxicos
e afins aos usudrios finais s6 podera ser feita median-
te receituario préprio (Receituario Agrondmico),
prescrito por profissional legalmente habilitado, sal-
vO NOs casos excepcionais que forem previstos na
regulamentagdo da lei.

Cabe ao profissional habilitado prescrever a
receita € orientar o usudrio na aquisi¢do e no uso
correto do defensivo agricola ou agrotdxico, com
vistas a uma colheita com a qualidade desejavel sob
todos os aspectos.

O manejo seguro, que evita a possibilidade de
acidentes causados por defensivos agricolas ou
agrotoxicos, depende principalmente do aplicador
do produto. E necessario ¢ importante usar o EPI
(Equipamento de Protegdo Individual) conforme as
instrugdes constantes dos rotulos/bulas dos produtos,
bem como o quadro que se segue, o qual da ao
profissional habilitadoa opg3o de escolhado produto
que melhor atenda & necessidade de prescrigdo do
receituario agronémico e prepare o aplicador para o
manejo e uso seguro do produto, gragas principal-
mente ao tipo de formulagdo, classe toxicologica,
grupo quimico, forma de aplicagio, etc.

O produto final proveniente da colheita, obje-
to deste manual, é de vital importancia para a
exportagdo, principalmente quando se trata da Tole-
rinciaMaxima Permitida. Estaé dadaem ppm (partes
por milhdo) ou mg/kg (miligramas por quilo), € 0
periodo de caréncia em dias, que cumpre observar
com a boa pritica agricola, para ndo permitir que
sejam ultrapassados.

A prescrigio do receituario agrondmico, a
orientagdo, o acompanhamento e a utilizagdo do
defensivo agricola ou agrotéxico séo da maior im-
portdncia no sentido de serem eficazes e de ndo
causarem a formagdode residuos que oferegam riscos
para os consumidores de alimentos tanto brasileiros
como dos paises importadores.

GLOSSARIO

Nome Técnico - é 0 nome comum do ingredi-
ente ativo de defensivo agricola ou agrotéxico.

Nome Comercial - ¢ o nome do produto
encontrado no comércio.

Formulag#o- sdoosdiferentes tipos de prepa-
ro do produto encontrado no comércio, de acordo
com a aplicago.

I - intervalo de seguranga nio determinado,
por referir-se a tratamento de sementes ¢ do solo
durante o plantio.

2 - intervalo de seguranga ndo determinado,
devido & modalidade de emprego, piantio-direto e
quebra de dorméncia.

3 - tratamento pos-colheita.

Classe do Produto - corresponde as agdes
biologicas diferenciadas.

Classe Toxicolégica - ¢ a identificagdo do
risco oferecido pelo uso de uma substincia ou com-
posto quimico.

DL50 (dose letal 50°%) Oral - ¢ a dose Gnica
expressa em mg/kg da substincia por kg de peso do
animal que provoca a morte em 50% dos animais
testados até 14 dias apds sua administrag3o por via
oral.

DLS50 (dose letal 50%) Dérmica - é a dose
Unica expressa em mg/kg da substancia por kg de
peso do animal que apds contato de 24 horas com a
pele, tanto intacta quanto escoriada dos animais
tratados, provoca a morte em 50% deles em 14 dias
apds a sua administrag@o.

Grupo Quimico - E o grupo a que pertence o
ingrediente ativo (nome técnico). Este podera auxili-
ar em caso de intoxicagéo.

Limite M#éximo de Residuo - € a quantidade
de defensivoagricolaouagrotoxico e/ou seus deriva-
dos remanescentes no alimento, decorrente do seu
emprego. E expresso em ppm (partes por milh3o).

Caréncia - ¢ o intervalo de tempo (em dias)
entre a Ultima aplicagiio do produto e a colheita ou
comercializagfio, a fim de que os residuos estejam de
acordo com os limites maximos permitidos.

PM - p6 molhavel.

CE - concentrado emulsionével.

Sol. Ndo Aquosa - solugéo ndo aquosa.

GR - grinulos.

SC - suspensdo concentrada.

P46 Seco - po seco.

Sol. N. Aquo. Conc. - solugéio ndo aquosa concen-
trada.
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Sol. Aquo. Cone. - solu¢do aquosa concentrada.

Oleo Emulsion - éleo emulsiondvel.

Pé Solivel - po solavel.

Espalh. Ades. - espalhante adesivo.
Emuls. Concentr. - emulsio concentrada.
Suspensiio Oleosa - suspensdo oleosa.
(TP) - tomate processado.

(LP) - lim#o polpa.

(SR) - sem restrigdes.

(US) - uva seca.

(PC) - pés-colheita.
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(FR) - Franca.

(RFA) - Repiiblica Federal da Alemanha.
(P/PC) - pré/-pds-colheita,

(LMR) - Limite Maximo de Residuo.

CLASSES TOXICOLOGICAS

| - Altamente Téxico (Faixa Vermelha).

1l - Medianamente Téxico (Faixa Amarela).
III - Pouco Téxico (Faixa Azul).

[V - Praticamente Ndo Téxico (Faixa Verde)
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TABELA 1. Produtos permitidos.

Nome Nome Formu- Classe do Classe Dose letal 50 Dose letal 50 Grupo Limite Limite Limite
Técnico comercial lagkio produto toxico- oral dérmica quimico méximo de méximo méximo de
‘ légica ' residuo residuo residuo
Brasil LMR/ EUA Europa
Cartocia -
Cultura; Limio *tahiti’
Abamectin Vertimec 18 CE CE Inset/Acaric I 10mg/kg (rato) >2000mg/kg (coclho) Inseticida/Acaricida 0.0057 0.005 -
bioldgico
Aldicarb Temik 150 GR Ins/Acar/Nem I 0,93mg/kg (rato) 5,0mg/kg (coelho) Carbamatos 02 60 03 02
Ametrina Gesapax 500 Ciba- SC Herbicida I 1110mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato) Triazinas 0.02 44 - -
Geigy
Ametrina Herbipak S00BR  SC Herbicida I 100mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato) Triazinas 0.02 44 - -
Ametrina Metrimex 500 SC  SC Herbicids M 1110mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato) Triazinas 0,02 44 - -
Amctrina+Diwron ~ Ametron SC sC Herbicida nn 1110mg/kg+3400mg/kg >3100mp/kg (rato) + - Triazinas e urfias  0,02+0,1 110 -+10 -+ -
(rato)
Ametrina+Diuron Ametron SC sC Herbicida I 11 It}mgfkg+3400mglkg >3100mg/kg (rato) + - Triazinas e urdias  0,02+0,1 110 -+10 -+
(rato)
Azinfos ctilico Gusathion 400 CE Inset/Acaric 1 12,5-17,5mp/kg (rato)  250mg/kg (rato) Organofosforados 20 7 - -
Azocyclotin Peropal 250 PM PM Acaricida 1 99mg/kg (rato) 1000mg/ke (rato) Organoestinicos 20 21 - -
Bacillus thuringiensis Thuricide PM Inset. biolog. v - - Inscticida bioldgico (SR} - -
Bacillus thuringicnsis Bac-Control PM PM Insct/biolog. v - - Bioldgico (SR} - -
Bacilius thuringiensis Dipel PM PM Insct/biolog. v - - Bioldgico (SR) - -
Benomyl Benlate 500 PM Fungicida 1 >10000mg/ke (rato) >10000mg/kg {coctho) Benzimidazodis 50 1 10,0 10.0
Bifentrin Talstar 100 CE CE Inset/Acaric u 54,5mg/kg (rato) >2000mg/ke {coelho) Piretrbides 0.04 7 - -
Bromacil Hyvar 800 PM Herbicida I 5200mg/ke (rato) >5000mg/kg (coelho) Uracilas 01 90 0.1 -
Bromapropilate Neoron 500 CE CE Acaricida I >5000mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Benzilatos 30 14 - 5.0
Captan Captan 500 PH PM Fungicida H  9000mg/ke (rato) Pode causar irritachy  Ftalimidas 150 7 25.(PC) 15.0
Captan Orthocide 500 PM Fungicida i 9000mg/kg (rato) Pode causar irritagio  Ftalimidas 150 7 25,(PC) 15,0
Carbaryl Carbalate 480 SC  SC Inseticida i 850mg/kg (rato) >40(0{mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10.0 1.0
Carbaryl Carbaryl 480 5C SC Inseticida nn 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10.0 7.0
Defensa
Carbaryl Carbaryl Ferson 480 SC Iniseticida i} 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10,0 7.0
sC
Carbaryl Carbaryl Fersol PO Pb seco Inseticida Il 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10,0 7.0
75
Carbaryl Carvin 850 PM PM Inseticida I 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10,0 7.0
Carbary] Sevin 75 Po seco Inseticida I 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10,0 7.0
Carbaryl Sevin 480 SC SC Inscticida 1 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10.0 7.0
Carbaryl Sevin 850 PM PM Inscticida n 850mg/kg (rato) >4000mg/kg (rato) Carbamatos 70 7 10,0 7.0
Carbosulfan Marshal 250 CE CE Inset./Acaric. I 185-250mg/kg {rato) >2000mg/kg (coclho) Carbamatos 0,05 7 - 20
Clofentezine Acaristop 500 SC  SC Acancida I 3200mg/ke (rato) >1332mg/kg (rato} Orto-Halo 0,02 30 - 0.5
Fenilletrazinas
subst.
Clorobenzilato Clorobenzilato 500 CE Acaricida 0 2784-3880mg/ke (rato) >1000mg/kg (rato} Organoclorados 10 § 50 1.0
CE Fersol
Clorotalonil Bravonil 500 SDS SC Fungicida 1 >10000mg/kg (rato) > 0000mg/kg (coctho) Fralonitnlas 05 7 - 50
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TABELA 1. Continuagho...

Nome

Classe do

Classe

Nome Dose Ictal 50 Dosc letal 50 Grupo Limite Limite Limite
Técnico comercial produto toxico- oral dérmica quimico miximo de misimo miximo de
I6gica residuo residuo residuo
Brasil LMR/ EUA Europa
_ Carbncla -
Cloratalonif Bravonil 750 PM  PM Fungicida iI >10000mg/kg (ralo) >10000mg/kg {coctho) Ftalonitriias 05 7 - 5.0
Cloratalonil Cerconll PM PM Fungicida II >10000mg/kg (ralo) >10000mg/kg (coeiho} Fialonitrilas 05 7 - 5.0
Cloratalonil Vanox 500 SC sC Fungicida 1 >10000mg/kg (rato) >10000mg/kg (coelho) Ftalonitrilas 05 7 - 5.0
Clorotalonil Vanox 750 PM PM Fungicida I >10000mg/kg (rato) >10000mg/kg (coclho) Ftalonitrilas 05 7 - 5.0
Clorotalonil Daconil BR PM Fungicida I >10000mg/kg (rato) >10000me/kg (coclho) Fialonitrilas 05 7 - 5.0
Clorotalonil Dacostar 500 SC Fungicida I >10000mg/kg (rato) >10000mg/kg (cociho) Fialonitrilas 0.5 7 - 50
Clorotalonil Dacostar 750 PM Fungicida I >10000mg/kg (rato) >10000mg/kg (coclho) Fialonitrilas 05 7 - 5.0
Clowpirifos Lorsban 480 BR CE Inset/Acaric. 1 135-163mg/kg (ralo} 2000mg/kg (coelho)  Organofosforados 0.3 21 1.0 0.3
Cyhexatin Hokko Cyhexatin  PM Acaricida I 540mg/kg (rato) >2000mg/kg (coclhoy Organoestinicos 05 30 20 2.6
500
Cyhexatin Sipcatin 500 SC SC Acaricida 1| 540mg/kg (rato) >2000mg/ke {coclho) Organocstinicas 0.5 30 2.0 0
Deltametrina Decis 25 CE CE Inseticida I 135-5000mg/kg (rato)  >2000mg/kg (rato) Piretrdides 0.001 211y - 0.03%
Deltamctrina Decis 25 CE CE Inseticida II Il 135-5000mg/Kkg (rato)  >2000mg/kg (rato) Piretrdides 0.001 21 - .
Diazinon Diazinon 600 CE = CE Inseticida 11 300-400mg/kg (rato) >2150mg/kg (rato) Organvfosforados 0.7 14 .75 0.7
Diclorvos DDVP 500 CE CE Inseticida I 56-108mg/kg (rato) 75-210mg/kg (raio) Organolosforados 0.1 7 . 0.
Defensa
Diclorvos DDVP 1000 CE CE Inseticida 1 56-108-mg/kg (rato) 75-210mpg/kg (rato) Organofoshvrados 0.1 7 u
Defensa
Dicofol Cicol CE Acaricida I 668-842mg/ig (rato) 1870mg/kg (cocThy)  Orpanvelorados S0 14 0.0 )
Dicofol Dicofol Fersol 185 CE Acaricida I 668-842mg/kg (ralo) 1870mp/kg (coclho)  Organaclorados 30014 ) 0
CE
Dloofolf Kelthane 480 CE Acaricida I 668-842mg/kg (ralo) 1870mgfkg (coclho)  Orpanvelorados 30014 10.0 5.0
Dicofol Kelthane CE CE Acaricida i 668-842mp/k g (rato) 1870mg/kg (voclho)  Organoclurados 5014 10,0 5.0
Dicofol Dicofol CE Acaricida Il 668-842mp/kg (rato) 1870mg/kg (coclho)  Organoclorados 30 14 10,0 5.0
Herbitecnica CE
Dicofol Dicofol Agripec CE CE Acaricida 1 668-842mp/kg (rato) 1870mg/kg (coctho)  Organoclorados 30 14 10.0 5.0
Dicofol + Tetradifon Carbax CE Acaricida I 668-842me/kg+> 1870mg/kg+> Organoclorados ¢ 5.0+2.0 k4 10.0+2.0 5.0+1.5
14700mpg/kg {rato) 10000mg/ke {coctho) Clorodifenilsullona
Dicofol+Tetradifon  Acardifon CE Acaricida I 668-842me/kg+> 1870me/kg+> Organoclorados e 5.0+2.0 14 10,0+20 50+15RF
14700mg/kg {rato) 10000mg/kg (coclhe) Clorodifenilsnlfona
Dimetoato Dimexion CE Inset/Acaric 1 500-600mg/k g (rato) >800mg/kg (rato) Organofosforados 2.0 3 2,0 20
Dimetoato Dimetoato 200 GR GR Inset/Acaric Il 500-680mg/k g (rato) >B00mg/kg (rato) Organofosforados 2.0 3 2,0 20
Nortox
Dimetoato Dimetoato 500 CE  CE Inset/Acaric 1 500-680mg/k g (rato) >800mg/kg (rato) Organofosforados 2.0 3 20 2,0
Nortox
Dimetoato Dimetoato CE CE Inset/Acaric 1 500-680mg/k g (rato) >800mg/kg (rato} Organofosforades 2,0 3 2.0 2,0
Dimetoato Perfekthion CE Inset/Acaric I 500-680mg/k g (rato) >800mg/kg (rato) Organofosforados 2,0 3 20 2,0
Dimetoato Dimetoato Fersol  CE Inset/Acaric 1 500-680mp/k g (rato) >800mg/kg (rato) Organofosforados 2,0 3 20 20
400 CE
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Nome Nome Formu- Classe do Classe Dose letal 50 Dose letal 50 Grupoe Limite Limite Limite
Técnico comercial Iagho produto toxico- oral dérmica quimice miximo de miximo mhximo de
l6gica residuo residuo vesiduo
Brasil LMR/ EUA Europa
Caréncia -
Dimeloato Tiomet 400 CE CE Inseticida | 500-680mg/kg (rato) >800me/kg (rato) Organofosforados 2.0 3 20 20
Dimetoato Agritoato 400 CE Inset/Acaric I 500-680mg/ke (rato) >B00mgskg (rato) Organofosforados 20 3 20 2.0
Diquat Reglone Sol. Aquo. Conc. Herbicida I 231mp/kg (rato) - Bipirid{lios 0.02 14 0.02 -
Diuron Diuron Bayer SC Herbicida Il 3400me/kg (rato) - Uréias or 110 1.0 -
Diuron Diuron 8C Hoechst  SC Herbicida I 3400mgfkg (rato) - Uréias 01 110 1.0 -
Diuron Karmex 500 SC 5C Herbicida 1 3400mg/kg (rato) - Uréias 0.1 110 1.0 -
Diuron Karmex-300 PM Herbicida I 3400mgfkg (rato) - Uréias 0.1 110 [RY
Diuron Cention 800 PM Herbicida I 3400mg/kg (rato) - Uréias 0.1 110 1.0 -
Diuron Cention SC SC Herbicida I 3400mg/ke (rato) - Urdias 01 110 1.0
Diuron Diuron 500 SC SC Herbicida Il 3400me/kg (rato) - Uréias ol 110 1.0 -
Defensa )
Diuron Diuron Nortox PM Herbicida I 3400mg/kg (rato) - Uréias 01 110 1.0 -
Diuron Herburon 500 BR  SC Herbicida I 3400mg/kg (rato} - Uréias ot 110 1.0 -
Diuron + Bromacil  Krovar BR M Herbicida . 3400mp/kg + - +>5000me/kg Uréias e Uracilas  0.1+0.] 1.0+0.0 -+-
7 5200mg/kg (rato) (coelho)
Dieron+ MSMA  Fortex SC SC Herbicida I 3400mg/kg+300mg/kg - +imil. média (coelho) Urdias ¢ Arsenical  0.1+0.03 Lo+ - -t
(rato) Organicos
Enxofre Elosal SC SC Fung/Acaric. IV~ Nio téxico ao homem  Pode causar irritagdo  Sulfurados SR - -
inorgdnicos
Enxofre Sulficamp MM Fung/Acaric. IV~ Naotéxico ao hemem  Pode causarimritaglo  Enxofre SR - -
Enxofre Microzol SC Fung/Acaric. 1V Niotdxico ao homem  Pode causar imritagdo  Enxofre SR - -
Enxofte Thiovit M Fung/Acaric. IV Nifotéxico aohomem  Pode causarimtago  Enxofre SR - -
Enxofre Kumulus-§ GR Fung/Acaric. IV Nio téxito ao homem  Pode causarimitago  Enxofre SR - -
Enxofre Thiovit 800 SC SC Fung/Acarie. 1V Nio téxico ao homem  Pode causar irritagdo  Enxofre SR - -
Enxofre Enxofre PM Agripec PM Fung/Acaric. [V  N#otéxico ao homem  Pode causar imitagdo  Enxofre SR - -
Enxofre Microsulfan 300 PM PM Fungicida 1V Niotdxico ao homem  Pode causar iritagie  Enxofre SR - -
Ethion Ethion 500 Rhodia CE Inset/Acaric I 208mg/kg (rato) 915mg/kg (coelho) Organofosforados 2.0 15 2,0 2.0
Agro
Fenbutatin Oxide Tanger 5C Acaricida 11 2630mg/kg (rato) >2000mg/kg (coclho) Organoestdnicos 0,02 14 20.0 -
Fenbutatin Oxide Partner SC Acaricida I 2630mg/kg (rato) >2000mg/kg (coclho) Organcestdnicos 002 14 20.0 5,0
Fenbutatin Oxide Torque 500 SC sC Acaricida I 2630mp/keg (rato) >2000mg/kg (coclho) Organoestdnicos 0,02 14 20,0 5.0
Fenilrotion Sumithion 500 CE CE Inseticida II  800mg/kg (ralo) 890-1200mg/ke (rato) Organofosforados 0.5 14 - 2.0
Fention Lebaycid 500 CE Inseticida Il 190-315mg/kg (rato) 330-500mg/kg (rato)  Orpanofosforados 0.5 21 - 0.2 (suco)
Fluazifop - P - Buty] Fusilade 125 CE Herbiclda I 2721-4096mg/kg (ralo) >2400mg/kg (coclho}  Aril Oxifenoxi 0,05 14 - -
Propionato
Folpet Folpan 500 PM PM Fungicida IV 10000mg/kg (rato) >22600mg/kg (coetho) Fralimidas 10,0 7 15.0 10,0
Fosetyl-AL Aliette 2 %1 Fungicida 1l 5800mg/kg (rato) >3200mg/kg (rato) Monoctil Fosfite 0,25 25 0.5 5,0(FR)
Metilico
Foshet Imidan 500 PM MM Inseticida Il 113mg/kg (rato) >5000mg/kg (coctho) Organofosforados 1,0 14 5.0 5.0
Glifosato Roundup S.Aq.C.  Sol. Aquo. Conc. Herbicida I 5600mg/kg (rato) >5000mg/kg (coelho) Glicinas 0.l (2 0,2 C“
ontinua...
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Nome Nome Formu- Classe do Classe Dose Jetal 50 Dose letal 50 Grupo Limite Limilte Limite
Técnico comercial laglio produto toxlco- oral dérmica gquimico méximo de méximo méximo de
légica residuo residuo residuo
Brasit LMR/ EUA Europa
Cartncia -
Glifosato Gliz 480 SAQC Se. Aquo. Conc. Herbicida 11 5$600mg/kg (rato) >5000mg/kg {coelho) Glicinas 0.1 (2) 0.2 N
Glifosato + Sjmazina Tropazin sC Herbicida 1l 5600mg/kg + >5000 {coetho) + Glicinas € Triazinas 0.1+0,02 60 -+0.25 -
>5000mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato}
Hexitiazox Savey PM PM Acaricida Il >5000mg/kg >5000mg/kg (rato) Carboxamidas 0.01 30(LP) 0.5
(rato/camundongo)
Hidréxido de Cobre  Copidrol PM PM Fung/Bacter. v 200mg/kg (rato) - Cdpricos 150 7 - .
Hidréxido de Cobre  Copidrol SC. SC Fung/Bacter, IV 200mg/kg (rato) - Chpricos 150 7 - .
Hidréxido de Cobre  Cupuran 450 PM PM Fungicida v 200mg/kg (rato) - Clpricos 150 7 . .
Malathion Malatol 1000 CE CE Inseticida n 2800mg/kg (rato) 4100mg/kg (coelho)  Organofosforados 4.0 7 8.0 4.0
Malathion Malato| 250 PM PM Inseticida 11§ 2800mg/kg {rato) 4100mg/ke (coelho)  Organcfosforados 4.0 7 8.0 4.0
Mancozeb Manzate 800 PM Fungicida it >8000mg/kg (rato) - Ditiocarbamatos 1.0 14 - .
Mancozeb Manzate BR PM Fungicida 1l >8000mg/kg (rato) Pode causar Imritago  Diliocarbamatos 1.0 14 - -
Mancozeb Dithane PM PM Fungicida 11  >8000mg/kg (rato) Pode causar irvitagdo  Ditiocarbamatos 1.0 14 - -
Mancozeb Dithanc SC sC Fungicida 11l >8000mg/kg (rato) Pode causar irritagdo  Ditiocarbamnatos 1.0 14 - -
Metidation Supracid 400CE ~ CE Inseticida ! 25-54mg/kg (rato) 1546mg/kg {rato) Organofosforades 2.0 28 2.0 2.0
Metidation Suprathion Fersol CE Inseticida 1 25-54mg/kg (rato} 1546mg/kg (rato) Organofosforados 2.0 28 2,0 2.0
400 CE
MSMA Dessecan Sol. Aquo. Conc. Herbicida I 900mg/kg (rato) Irritag3o média Arsenical orgdnico 0.03 143 - -
{coelho)
Multimetil Alquenol Stirrup H sC Feromdnio - - - Alcbois (SR) - -
Naled Ortho Naled-860 CE Inset/Acaric 1 430mg/kg (rato) 1100mg/kg {coctho}  Hatogeno Fosforado 1.0 7 - -
Naproppmide Devrinol 500PM  PM Herbicida 11 4680->5000mg/kg (ralo) >4640mg/kg (coclho) Propionamidas 0.05 (1) 0.l -
Oleo mineral Assist Olco Emulsion.  Inset/acaric v >4300mg/kg - Hidrocarbonetos (S8R} - -
{rato/camundongo)
Oleo mineral Tharol Oleo Emulsion.  Insetacaric v >4300mp/kg . Hidrocarbonelos (SR) - -
(rato/camundongo)
Oleo mineral Sipcamoil Emuls. Concenlr. Inseticida IV >4300mg/kg - Hidrocarbonetos (SR) - -
{rato/camundongo)
Oleo mineral Oleo mineral fersol  Oleo Emulsion.  Inseticida IV >4300mg/kg - Hidrocarbonetos (SR} - .
(rato/camundongo)
Olco mineral Joint CE Inscticida IV >4300mg/kg - Hidrocarbonetos (SR)
(rato/camundongo)
Oleo mincral Triona Emuls. Concentr, Inseticida v >4300mg/kg - Hidrocarbonelos {SR) - -
(rato/camundongo)
Orizalina Surflan 480 sC Herbicida i >1000mp/kg (rato) >2000mg/kg (coelho) Dinitroanilinas 0.01 90 0.0% -
Oxadiazon Ronstar 250 BR CE Herbicida il >8000mg/kg (rato) >8000mg/kg (rato) Oxadiazoles 0,05 (2) - -
Oxict. Cobre + Cuprozeb PM Fungicida il 700mg/kg+>8000mg/kg - + Pode causar imit.  Cdpricos e 15.0+10 14 -t -+
Mancozeb (rato) Ditiocarbamatos
Onxicloreto de cobre  Cupravit Azul BR  PM Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Cupricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Cupravit Verde PM Fungicida IV T00mg/kg (rato) - Cupricos 150 7 - -
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Nome Nome Formu- Classe do Classe Dose letal 50 Dose letal 50 Grupo Limite Limite Limite
Téenlco comercial lacho produto toxico- oral dérmica quimico méximo de méximo méximo de
I6gica residuo residuo residuo
Brasil LMR/ EUA Europa
Caréncia -
Oxicloreto de cobre  Coprantol BR PM Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Cupricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Cuprozan Azul PM  PM Fungicida 1V 700mg/ke (rato) - Capricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Coprantol 300 SC SC Fungicida 1V 700mg/kg (rato) - Ciipricos 15.0 7 - -
Oxicloreto de cobre  Recop PM Fung/bacter. IV 700mg/kg {rato) - Cupricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Recop SC sC Fung/bacter. IV 700mg/kg (rato) - Cdpricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Riconil PM Fung/bacter. IV 700mg/kg (rato) - Capricos 15.0 7 - -
Oxicloreto de cobre  Vitigran Azul BR  PM Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Cuipricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Viricobre PM P Fung/bacter. IV 700mg/kg (ralo} - Cupricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Cobox PM Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Cuipricos 15.0 7 - -
Oxicloreto de cobre  Kauritol Suspens. Oleosa  Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Cipricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Agrinose PM Fungicida IV~ 700mg/kg {(rato) - Ciipricos 150 7 - -
Oxicloreto de cobre  Funguran 500 PM PM Fungicida IV 700mg/kg (rato) - Clipricos 15.0 7 - -
Oxicloreto de cobre  Funguran 350 PM PM Fungicida IV 700mg/kg {rato) - Cupricos 150 7 - -
Oxido cuproso Cobre SandozBR  PM Fungicida IV 470mg/kg (rato) - Cupricos 150 7 - -
Oxido cuproso Cobre Sandoz SC ~ SC Fungicida IV 470mg/kg (rato) - Ciipricos 150 7 - -
Oxyfiuorfen Goal BR CE Herbicida i >5000mg/kg (ralo/caes) >10000mg/kg (coctho) Difenil Eter 005 10 - -
Paraquat Gramoxone 200 Sol. Aquo. Conc. Herbicida I 150mg/kg {rato) 236mg/kg (cociho) Dipindilios 0.05 1 0.05 -
Paraquat Disscka 200 Sol. Aquo. Conc. Herbicida I 150mg/kg (rato) 236mg/kg (coclho) Dipinidilios 0.05 1 03 -
Paraquat Paraquat Sol. Aquo. Conc. Herbicida 1 150mg/kg (rato} 236mg/kg (coclho) Dipiridilios 0,05 1 0.5 -
Herbitecnica
Paraquat + Diuron ~ Gramoxil SC Herbicida 1 150mg/kg +3400mp/kg  236mg/kg (coclho) + - Dipiridilios e uréias 0,05+0.1 110 0.05+1.0 -
(rato)
Paration metilico Folidol 600 CE " Inset/Acaric I l4mg/kg (rato) 67mg/kg (rato) Organofosforados 02 15 - 0.2
Phosalone Zolone 350 CE CE Inset/Acaric 11 120-170mg/kg (reto) 1 500mg/kg (rato) Organofosforados 1,0 i4 3.0 1.0
Pirimifos metflico  Actellic 500 CE CE Inscticida n 2050mg/kg (rato) >2000mg/kg (coelho) Organofosforados 5,0 15 - 2.0
Propargite Propargite Fersol CE Acaricida I 220mg/kg (rato) >300mg/kg (coclho Fenoxi-Ciclohexil 5,0 7 5.0 5.0
720CE
Quinometionate Horestan BR PM Fung/Acaric Ir 2500-3000mg/ke (rato) >500mg/kg (rato) Nitrogenados 05 4 0.5 0.3({RFA)
Quinometionato Horestan 500 SC sc Fung/Acaric Il 2500-3000mg/ke {rato} >500mg/kg (rato) Nitrogenados 05 14 0.5 0.3(RFA)
Quinometionato Horestan 700 PM Acaric/Fung. Il 2500-3000mg/kg (ralo) >500mg/kg (rato) Nitrogenados 05 14 0.5 0.3(RFA)
Simazina Gesatop 500 Ciba- SC Herbicida Hr  >5000mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato) Triazinas 0,02 60 0.25 -
Geigy
Simazina Simazinax SC sSC Herbicida M >5000mg/kg (rato) >3100mg/kg (rato) Triazinas 0,02 60 0.25 -
Simazina + Ametrina Topeze PM Herbicida M >5000mgkg+1!10mg/ >3100mg/kg+>3100  Triazinas 0.02+0.02 60 0.25+ - -t
kg (rato) mg/kg (rato)
Simazina + Ametrina Topeze SC SC Herbicida I >5000mg/kg+1110mg/ >3100mg/ke+>3100  Triazinas 0,02+0,02 60 025+ - -t
kg (rato) mg/kg (rato)
Sulf. Cobre+Hidro.  Bordamil PM Fungicida v 260mg/ke+7340me/keg - Cupricos 150 7 - -
Calcio (rato)
Continua...
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TABELA 1. Continuagdo...

Nome Nome Formu- Classe do ~ Classe Dose letal 50 Dose letal 50

: Grupo Limite Limite Limite
Técnlco comercial lagho produto toxico- oral dérmica qufmico méximo de maximo maximo de
logica residuo residuo residuo
Brasil LMR/ EUA Eurnpa
Cardncia -
Tetradifon Tedion 80 CE Acaricida I >14700mg/kg (ralo) >10000mg/kg.(coclho) Clorodifcnilsulfonas 2.0 14 2.0 1.5(RFA)
Thiabendazole Tecto 450 SC Fungicida 1] 3330mg/kg (rato) - Benzimidazois 10.0 (2) 10.0(PC) 10,0(PC)
Thiabendazole Tecto 600 PM Fungicida IV 3330mp/ike (rato) - Benzimidazais. 10,0 (2) 10,0(PC} 10.0(PC)
Tiofanato Metil Cercobin 500 SC sC Fungicida IV 6640-7500mg/kg (rato)  >10000mg/kg (rato)  Benzimidazois 50 4 - 10,6{PC)y
Tiofanato Metil Cercobin 700 PM  PM Fungicida v 6640-7500mg/kg (rato) >10000mg/kg (rato)  Benzimidazdis 50 14 - 10:0(PC)
Tiofanato Metil Metiltiofan PM Fungicida IV 6640-7500mp/kg (rato) >10000mg/kg (rato)  Benzimidazais 50 14 . 10.0(PC)
Tiofanato Metil Fungiscan 500 SC  SC Fungicida IV 6640-7500mg/kg (rato) >10000mg/kp (rato)  Benzimidazois 50 14 - 10,6(PC)
Tiofanato Metil Fungiscan 700 PM  PM Fungicida IV 6640-7500mg/kg (rato) >10000mg/ke (rato)  Benzimidazais 50 14 - 10.0(PC)
Tiometon Ekatin CE Inset/Acaric I 120-130mg/kg (rato) >1000mg/kg (ralo) Organofosforados 005 30 - -
Triazofos Hostathion 400 BR CE Inset/Acaric | 57-68mp/kg (rato) 1 L0Ome/kg (rato) Organofusforados 0,002 60 . 2.0
Triclorfon Dipterex 500 Sol. Ndo Aquosa Inseticida 1l 560mg/kg (ralo) >2000mp/kg (rato) Organofosforados 0.1 7 - 0.1
Triclorfon Anticar Sol. Ndo Aquosa Inseticida ] 560-630mg/kg (rato) >2000mg/kg (rato) Organofusforados 0.1 7 0.1 0.l
Concentr
Triclorfon Triclorfon 500 Sol. Nio Aquosa Inseticida ] 560-630mp/kg (rato) >2000mg/kg (ralo) Organofosforados 0.1 7 n.) 0.1
Defensa Concents
Trifluralina Trifluralina Bayer CE Herbicida 1] >10000mg/kg (rato) 2000mp/kg (coclho)  Dinitroanilinas 0.05 () 0,05 -
Trifluralina Premerlin 600 CE  CE Hcrbicida 11 >10000mg/ke (rato) 2000mg/hg (coelho)  Dinitroanilinas 0.05 (2) 0.05 -
Trifluralina Trifluralina Defensa CE Herbicida N >10000mp/kg (rato) 2000mg/kg (rato) Dinitroanilinas 0.05 (2) 0,05 -
Trifluralina Tritac Emuts. Concentr. Herbicida il >10000mg/kg (rato} 2000mg/kg (coello}  Dinitroanilinas 0,05 (2) 0.05 -
Trifluralina Trifluralina Nortox CE Herbicida Il >10000mg/kg (rato) 2000mg/kg {coclho)  Dinitroanilinas 0.05 (2) 0.05 -
Trifluralina RHerbiflan CE Herbicida J§| >10000mg/kg (ralo) 2000mg/kg {coelho)  Dinirroanilinas 0,05 (2) 0.08 -
Trifluralina Treflan CE Herbicida n >10000mp/kg (rato}) 2000mg/kg (coclho)  Dinitroanilinas 0.05 () 0.05 -
Trifluralina Controller 443 CE  CE Herbicida Il >10000mg/kg (rato) 2000mg/kg (coelho)  Dinitroanilinas 008 () 0.05 -
Vamidothion Kilval 300 CE Iniseticida 1l 61-105mg/kg (rato) 1160mg/kg (coelho)  Organofosforados  0.] 30 - -
Ziram, Fungitox 500 SC SC Fungicida I [400mg/kg (rato) Podc causar irritagdo  Ditiocarbamatos 70 10 - -
Ziram Rodisan SC SC Fungicida 1] 1400mg/kg (rato) Pode causar irritagde  Ditiocarbamaltos 10 10 - -
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TABELA 1. Continuagho...

Nome Formu-

Nome Classe do Classe Dosc letal 50 Dose letal 50 Grupo Limite Limite Limite
Téenieo comercial lagho produto loxico- oral dérmica quimico maximo de¢ méximo mAximo de
légica residuo residuoc  residuo
Brasil LMR/ EUA Europa
- Caréncia -
Teiradifon Tedion 80 CE Acaricida M >14700mg/kg (rato) >10000mg/kg (coclho} Clorodifcnilsulfonas 2.0 14 2.0 [.S(RTA)
Thiabendazole Tecto 450 SC Fungicida mn 3330mg/kg (rato) - Benzimidazois 10,0 (2) 10,¢PC) 10.0(PC)
Thiabendazole Tecto 600 PM Fungicida v 3330mg/kg (rato) - Benzimidazois 10.0 {2) 10.0(PC) 10.0(PC).
Tiofanato Metil Cercobin 500 5C SC Fungicida v 6640-7500mep/kg (rato) >10000mg/kg (rato)  Benzimidazdis 50 14 - 10.0(1°C)
Tiofanato Metil Cercobin 700 PM  PM Fungicida IV  6640-7500mp/kg (rato) =>10000me/ke (rato)  Benzimidazois 50 14 10.0(PC)
Tiofanato Meiil Metiltiolan PM Furigicida IV 6640-7300mg/kg (rato) >10000mp/kg (ralo}  Benzimidazois 50 14 - 10.0(PC)
Tiofanatc Metil Fungiscan 500 SC  SC Fungicida IV 6640-7500mg/kg (rato) >10000mg/kg (rato)  Benzimidazéis 50 14 - 10.0(PC}
Tiofanato Metil Fungiscan 700 PM  PM Fungicida IV 6640-7500mp/kg (rato) >10000mg/ke (ralo)  Benzimidazéis 50 14 - 10.PC)
Tiometon Ekatin CE Inset/Acaric 1 120-130mg/kg (rato) >1000mg/kg {rato) Organofosforados  0.05 30 -
Triazofos Hostathion 400 BR CE Inset/Acaric 1 57-68mg/kg (ralo} 1100mg/kg (rato) Organolosforados  0.002 60 2.0
Triclorfon Dipterex 500 Sol. Ndo Aquosa Inseticida 11 560mg/kg (rato) >2000mg/kg (raio) Organofosforados 0.1 7 - 0.1
Triclorfon Anlicar Sol. Ndo Aquosa Inseticida I 560-630mg/kg (rato} >2000mg/kg (rato) Organofosforados 0.1 7 0.1 0.l
Concentr
Triclorfon Triclorfon 500 Sol. Ndo Aquosa Inscticida I 560-630mg/kg (rato) >2000mg/kg (rato) Organofesforados 0.1 7 0.1 0.1
Defensa Concentr
Trifluralina Trifluralina Bayer CE Herbicida Il >10000mg/ke (rato) 2000mg/kg (coclho)  Dinitroanilinas 0,05 (2) 0.05 -
Trifluralina Premerlin 600 CE  CE Herbicida Il >10000mp/kg (rato) 2000mg/hg (coclho)  Dinitroanilinas 0.08 (2) 0.05
Trifluralina Trfluralina Defensa CE Herbicida Il >10000mg/kg (rato)} 2000mg/kg (rato) Dinitroanilinas 0.05 (2) 0,05
Trifluralina Tritac Emuls. Concentr. Herbicida I >10000mg/kg (rato) 2000mp/kg {coélho)  Dinitroanilinas 0.05 (2) 0.05
Trifluralina Trifturalina Nortox CE Herbicida 1l >10000mg/kg (rato) 2000mg/kg (coclho}  Dinitroanilinas 0,05 (2) 0.05 -
Trifturalina Herbiflan CE Herbicida 1| >10000mg/kg (rato} 2000mg/kg (coclhoy  Dinitroanitinas 0.05 (2) 0.05 -
Trifturalina Treflan CE Herhicida [ >10000mg/kg (rato) 2000mg/kg (coclho}  Dinitreanilinas 0.05 (2) 0.05
Trifluralina Controller 445 CE  CE Herbicida 1l >10000mg/kg (rawo) 2000mg/kg {coelho)  Dinitroanilinas 0.05 (2) 0.05
Vamidothion Kilval 300 CE Inscticida | 61-105mp/kg (rato) 1160mg/kg {coclho)  Organofosforados 0.1 30 -
Ziram Fungitox 500 SC  SC Fungicida i 1400mp/kg (rato} Pode causar iritagdo  Ditiocarbamatos 7.0 10 - -
Ziram Rodisan SC SC Fungicida I 1400mg/kg (rato) Pode causar irritago  Ditiocarbamatos 70 10 -




As caixas 0301 sdo montadas usando-se cola
ou hot melt. Esse tipo de caixa pode ser pré-montado
e deixado pronto para o enchimento (cédigo 0304,
Fig. 7). As caixas 0301 destinam-se ao acondiciona-
mento de cargas de no maxima 10 quilogramas.

A tampa e o fundo das caixas telescopicas
podem ainda ser formados por sistema de encaixe.
Em principio, todos os tipos de construgdo com as
ondas perpendiculares ao sentido da compressao
podem ser usados para tampa ¢/ou fundo.

O que mais se usa para formar a tampa pelo
sistema de encaixe sdo geralmente adaptagdes das
caixas tipo envoltorio, como a 0422 mostrada na
Fig. 8. Os tipos 0423 e 0424 sdo mais usados para

FI1G. 7. Caixa telescépica tipo 0304,

0422

F1G. 8. Tampa para caixa telescopica a partir da caixa 0422.

formar o fundo (Fig. 9). Embora o tipo 0423 seja o
mais simples, e portanto o mais utilizado, otipo 0424
resiste melhor & compresso.

Dentre as variagdes possiveis da caixa telescé-
pica, as mais utilizadas para a lima dcida sdo estas:
tampa 0422 e fundo 0423 ou 0424; tampa 0320 e
fundo 0301, e tampa 0422 e fundo 0304.
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0423

e daer -
! 1

0424

FIG.9. Fundo para caixa telescpica a partir das caixas 0423
¢ 0424,

Todas as variagdes da caixa telescdpica men-
cionadas sdo feitas com a tampa € o0 fundo da mesma
altura (telescopica total).

Por razdes econdmicas as caixas do tipo pega
tinica vém sendo utilizadas para algumas frutas, entre
asquaisalimaacida, em substitui¢do as telescopicas.
Essetipodecaixa é montado por meio de linguetas de
encaixe, dispensando o uso de grampos, cola ou fita.

Sua construgfio consta basicamente de uma
caixa tipo envoltdrio a 0432, por exemplo, com um
rebordo estreito para ajudar no empilhamento. Esse
rebordo, entretanto, pode chegar a cobrir quase total-
mente o conteido da caixa (Fig. 10).

A gramatura ou o peso dos componentes da
estrutura de papelao ondulado utilizada para a lima
acida ¢ alto; o papel miolo apresenta uma gramatura
média de 150-160g/m? e as capas em torno de
200-250g/m?

A gramatura do papeldo ondulado ndo tem,
enfretanto, uma correlagdo direta com o desempenho
da caixano empilhamento. Dessa forma, o parimetro
mais importante é a especificagdo da resisténcia
minima da caixa & compressiio, que no caso da caixa
da lima acida nas dimensdes especificadas deve ser
de 450kgf, se o transporte previr um empilhamento
colunar de 23 caixas de 3,0kg, e 600kgf, se for para
um empilhamento colunar de 17 caixas de 6,0kg.



F1G. 10.Caixa de pe¢a iinica utilizada na embalagem da lima
Acida.

A especificagdo do papelao ondulado deve
incluir ainda o uso de adestvo a prova de umidade.

Para minimizar os problemas de absor¢ao de
umidade pelo papelao ondulado devido as condig¢des
do transporte - baixa temperatura e alta umidade
relativa -, alguns exportadores aplicam revestimento
impermeabilizante no papelao ondulado. Existem
varios produtos para esse fim, sendo a parafina um
deles.

QOutro recurso para diminuir os problemas
causados pelaabsorgdo dedgua é oempregodemiolo
resinado, ou seja, um papel miolo com baixo poderde
absorgdo de agua.

Tendo em vista a preocupagio generalizada
com a reciclagem dos materiais, € aconselhavel que
o exportador verifique se o pais de destino admite
esses tratamentos impermeabilizantes.

As caixas de papelao ondulado utilizadas para
o transporte da lima acida devem possuir furos para
ventilagao, uma vez que esta frutaésensivel a presen-
¢a deetileno, embora libere em pequena quantidade,
como foi dito antes. A area minima de ventilagao
deve corresponder a aproximadamente 3% da area
total da caixa.

Os furos devem possuir no minimo 25mm de
didmetro, estar dispostos normalmente nas laterais,
natampa e no fundo das caixas, tendo-se o cuidado de
coloca-los o mais distante possivel das arestas, uma

vez que estas sdo responsaveis por dois tergos da
resisténcia a compressdo. Deve-se sempre manter o
equilibrio entre a necessidade de ventilagdo do pro-
dutoea posigdo e dimensdo dos furos, de modo aniio
comprometer a resisténcia da caixa, que deve supor-
tar o peso do produto e o empilhamento. Também é
necessario que a posi¢do e dimensao dos furos sejam
precisas, a fim de assegurar que coincidam tanto na
montagem da caixa como noempilhamento e permi-
tam uma ventilagio eficiente.

ROTULAGEM

Simbolos de manuseio

* 1‘ t (Este lado para cima)

° ? (Fragil}
)

(Temperatura maxima: 10 °C)
(Temperatura minima: 7 °C)

Informagdes sobre o produto (colocadas no
painel lateral).

Recomenda-se que as informagGes sejam na
lingua do pais de destino.

» Origem (pais, localidade, se relevante)

* Nome do Produto (LIME)

* Cultivar

s Classe (de acordo com a classificagdo
internacional de qualidade)

* Peso liquido (kg)

* Nimero de unidades

» Tamanho (de acordo com padrdes internaci-
onais)

* Agente quimico (menciona-se algum agente
quimico foi usado para controlar a deterioragdo)

* Data do acondicionamento (aberta ou em
cddigo)

* Peso bruto (kg) e desvio maximo (%)

* Exportador ou embalador: nome e enderego
ou codigo autorizado

+ Produtor: nome ou codigo

PALETIZACAO

Desde a introdugdo do palete no mercado
brasileiro, seu uso tem-se voltado paraa movimenta-
¢do e armazenagem de produtos internamente nas
indastrias. Numa anélise mais profunda, constata-se
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que os principais motivos para que o palete ndo scja
utilizado na distribuigdo e tranporte dos produtos sdo
a grande diversidade das dimensdes e dos tipos de
paletes encontrados no mercado brasileiro, a faltade
padronizagdo das carrocerias dos caminhdes que
circulam no pais e a falta de padronizagio dos equi-
pamentos de movimentagio de cargas. Pode-se con-
cluirainda que a falta de padronizagéo das carrocerias
e equipamentos de movimentagdo advém principal-
mente da falta de padronizagdo ndo s dos paletes,
como, indo um pouco mais longe, das proprias uni-
dades de carga brasileiras.

Quando falamos em padronizar um palete para
fins de movimentagdo, estocagem e distribui¢do de
produtos, temos que considefar as etapas a serem
cumpridas, as quais podem ser assim resumidas:

1. Padronizagido das dimensdes planas do
palete. |

2.Padronizagdo das caracteristicas de constru-
¢do do palete.

3. Padronizag¢dio da unidade de carga.

4. Padronizagio dos meios de transporte.

Define-se unidade de carga como o grupamento
de volumes isolados que sdo arranjados de forma a
possibilitar a movimentagio mecanizada do conjun-
to, permitindo maior eficiéncia nas operagbes de
estiva e desembarago das mercadorias.

No caso de cargas paletizadas, o arranjo das
mercadorias se da na superficie do palete. Uma vez
que essa superficie é padronizada para os diversos
usudrios da cadeia, temos que as unidades de carga
terdo sempre a mesma base (ou seja, o palete). Resta
a definigio de dois pardmetros: a altura e o peso
maximo de uma unidade de carga.

A altura de uma unidade de carga responde por
sua maior ou menor estabilidade, além de permitir o
correto dimensionamento das estruturas porta-paletes,
entre outras implicagdes.

Os estudos e observagdes sobre os sistemas de
distribuigdo brasileiro, europeu e americano permi-
tem sugerir que uma altura limite de 1,80m atenda a
grande parte dos produtos pertencentes as cadeias de
distribui¢do.

O peso de uma unidade de carga implica a
maior ou menor agilidade com que é movimernitada
horizontalmente e - sobretudo - verticalmente.

Com base nos equipamentos de movimenta-
¢do de cargas, nas alturas em que estas sio
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posicionadas e na lei da balanga (limite de carga por
eixo do caminhdo), conclui-se que o peso limite de
uma tonelada por unidade de carga atende ds exigén-
ciasda maioria dos sistemas de distribui¢do. Nonivel
internacional, os paletes mais utilizados variam de
pais para pais.

Nos Estados Unidos os paletes padrdes de
maior circulagdo sdao 044" x 44" (1.118x 1.1 18mm)
e048" x 40" (1.219x 1.016mm).

No Mercado Comum Europeu os paletes pa-
drdes de maior circulagdo sdo o I1SO 01, ou 800 x
1.200mm, e 0 ISO 02, ou 1.000 x 1.200mm.

E facil perceber que o palete 48" x 40", ame-
ricano, aproxima-se bastante do ISO 02 europeu, nio
existindo em principio problemas no uso do ISO 02
no mercado dos Estados Unidos. Jao palete 44" x 44"
seaproximado |.100x |.100mm utilizado em alguns
paises, porém sem expressao no mercado europeu.

Quanto ao palete 800 x 1.200mm, que circula
exclusivamente na Europa, este muitas vezes ¢ iden-
tificado como “europallet”

Acompanhandoa tendéncia mundial, sugere-se
0 uso padronizado do palete 1.000 x 1.200mm no
transporte da lima acida de exportagdo, tanto para a
Europa como para os Estados Unidos.

Construgio

A construgdodos paletes deve ter presente que
estes podem ser do tipo multiviagem ou de viagem
tnica (one way), segundo o seu uso.

O palete multiviagem ¢ de construgdo robusta,
na qual se utilizam madeiras nobres ou outros mate-
riais duraveis, além de possuir um desenho que
permite maior resisténcia a flexdo e ao choque. Este
tipo de palete so sera economicamente utilizado na
exportagdo quando houver um acordo técnico-
-econdmico entre os importadores e exportadores no
sentido de que seu uso atende as exigéncias da cadeia
de “pallet-poll” geralmente existente nos principais
paises importadores, possibilitando que o importa-
dor reembolse ao exportador o investimento feito na
aquisi¢do desse modelo de alta qualidade.

Dada a dificuldade para se obter tal acordo, o
palete normalmente utilizado na exportagdo ¢é o de
viagem simples, que deve ter resisténcia para supor-
tar uma tnica viagem. Ele deve, pois ser economica-
mente configurado para que ndo haja desperdicio



FIG. 11. Dois exemplos de palete one way e grade para exportagfio de frutas.

devido a um superdimensionamento, nem perdas
provocadas por um subdimensionamento.

O palete mais usado é confeccionado em
“pinus”, tem face simples e quatro entradas, confor-
me ilustrado na Fig. 1 1. Recomenda-se a distribuigdo
da forga de cintamento com a ajuda de uma grade,
também apresentada na Fig. 11.

No caso da lima acida, que ¢ transportada a
uma temperatura proxima a 7 °C, o arranjo das
embalagens no palete deve ser feito de forma a
facilitar a0 maximo o resfriamento das frutas nas
embalagens. Na Fig. 12 sio apresentados dois exem-
plos de arranjo das embalagens sugeridas na Tabela
2, no palete 1.000 x 1.200.

Além do seu arranjo adequado, as embalagens
devem ser amarradas para evitar a quebra da unidade
da carga. No caso de frutos ndo fumigados a amarra-
¢do da carga deve ainda garantir a troca de ar nas
embalagens. Um exemplo de amarragdo para lima
acida ndo fumigada ¢ apresentado na Fig. 13.

J4 no caso da lima acida fumigada além de
garantir a unidade da carga, sua amarragio deve
impedir a penetragio de insetos, sem com isso preju-
dicar a troca de ar nas embalagens. Para tanto, utili-
Zam-se normalmente uma tela de 2mm de espessura

FIG. 12. Exemplos de arranjo das embalagens no palete
padriio 1.000 x 1.200mm. Observe-se como.a disposicio dos
furos concorda com o arranjo das caixas.
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FIG. 13, Amnrracho dn unidade de cargn em que sho usndas cintns horizontais e verticais, hem como cantonelrns pnrn distribulr

e um sistema de amarragio como o que se vé na
Fig. 14,

TRANSPORTE

Como a lima dcida ¢ um produto cuja conser-
vagloexige refrigeragio, oscuidados paratransporté-
-la devem ser tomados desde a coleta do fruto no
campo, onde, uma vez completada a carga de uma
caixa, esta deve ser imeditamente celocada na som-
bra para que atemperatura do fruto nllose eleve, oque
prejudicaria seu resfriamento e conservagio.

Sempre que possivel, o transporte para a
packing house serd feito em veiculos dotados de um
sistema de refrigeraglo que jé deve fazer parte do
esquema de resfriamento do fruto. Quando nio for
possivel o uso de veiculos refrigerados, cuidados
especiais devem ser tomados para evitar ao maximo
a elevagiio da temperatura do fruto, que sempre
prejudicaasuaqualidade final. Deve-se, como partes
desses cuidados:
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- Proceder cuidadosamente ao manuseio e
transporte dos frutos, para evitar que sofram da-
nos mecfinicos e a conseqfiente proliferagfio de fun-
ROS,

- Cobriro veiculo com lona, de preferéncia
de cor clara,deixando espago livre entre a coberta o
os produtos.

- Bvitar que no arranjo das caixas de colheita
a ventilaglio entre elas seja prejudicada.

- Nilo permitir que o fundo da caixa superior
entre em contato com os frutos colocados na inferior,

- Fazer sempre o transporte pela manhil ou no
final da tarde, quando atemperaturaambiente é mais
amena,

- Encurtar ao miximo o tempo de transporte,

Transporte maritimo

Quando se falaem transportar a lima dcida por
viamar(tima, tem-s¢ em mente o transporte decaixas
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FICG, 14, Amnrragho do unidade de earga em que sc utiliza
teln parn Impodir a penctragho de innctos.

paletizadas, em contéineres marftimos dotados de
sistema de refrigeragdo,

Os contdineres marftimos mais usados medem
de comprimento 40 pés (o preferido pelo mercado
americano) ¢ 20 pés (o preferido pelo mercado euro-
peu). Destes, oscomumente utilizados na exportagdo
de frutas slio os tipos Reefer ¢ Con-Air.,

Otipo Reeferserefere a contéineres refrigera-
dos em que o frio é gerado por um sistema de
refrigeragio instalado no préprio contéiner ¢ cujo
acionamento pode ser ¢létrico ou feito por motor de
comhusto inte¢rna (gasolina ou dicscl). As medidas
internas médiasdocontéinerdc 40 péssdo | 1.574mm
dccomprimento, 2.282mm de largurac¢ 2.527mm de
altura, ¢ as do modelo de 20 pés, 5.280mm dc
comprimento, 2.180mm de largura ¢ 2.020mm de
altura.

Nos contéineres refrigerados tipo Con-Air o
frioé gerado em umsistema de refrigeragdo instalado
fora deles. Sua estrutura ¢é dotada de uma entrada ¢
uma salda de ar gelado, responstveis pcla manuten-
¢doda temperatura interna do contéiner. As medidas

internns médins do maodelo de 40 pés sao 11, 840mm
de comprimento, 2.250mim de largorn e 2.22 1mim de
ilturn,

Fan ambos ox casos o altura maxima da carga
niio deve exceder a dois mietros, sendo 1,80 inetro a
olturs de carga sugerida,

Atemperatura doscontéineres dursnte o trans-
porte da litnideida ndo deve sersuperiors 10°C, para
nfo acelerar sua deterioragfio, ¢ também deve ser
inferior s 7 “C, para s¢ evitarem danos por injiria
térmica do produto,

lim geral os contéineres sllo preparados para
manter a temperatura da lima dcida ¢ ndo para
reslrifi-ln. Os frutos, portanto, devem cstar a uma
temperalura proxima 4 de cstocagem e transporte
quando sao acondicionados no cont@iner, cujo siste-
ma de refrigeraglio, por sua vez, jadeverd estar ligado
pura o resfriamento das paredes ¢ do ar interior, ou o
mesmo efeito serd obtido com usa de spray de nitro-
génio llguido.

A renovagdio dc ar dos contéineres durante o
trunsporte constitui um fator complicador no que
respeita 4 manutenglo da sua temperatura interna.
No caso da lima 4dcida c¢la ¢ descjdvel ¢ pode ser
proporcionada pela abertura breve das janclas de
renovagdo de ar dos contéineres a cada 48 horas, 4
noie ou quando a temperatura exterior for baixa.

Na Fig., 15 sdio apresentados exemplos de
arranjos do palete 1,000 x 1.200mm nos conldincres
de 20 ¢ 40 pés.
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FIG. I5. Arranjos do palete 1.000 x 1.200mm nos contdineres
de 20 & 40 pés. Observe-se o travamento doa paletes feito com
madeira pinus de 40 x 120mm.
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Transporic a¢reo

No transporte adreo os aspectos téenicos im-
portantes sdo 0 tempo, a temperatura, o pressio
atmostérica e a umidade relativa.

Tempo

A redugdo do tempo do transporte ¢ sem divi-
da o fator mais importante da exportagdo da lima
dcida por via aérea, uma vez que mesmo 0s vios
transatlanticos ndo levam mais que 14 horas para
completar-se. Esse fator faz com que a preocupagio
com aconservagdo da lima dcidadurante o transporte
se torne secundaria.

Ao contrdrio do fator tempo, que diminui o
custo do transporte aéreo, (nuitas vezes ullrapassa o
somatorio de todos os demais custos, quando a lima
icida ¢ colocada no mercadv consumidor, o que
inviabiliza a sua colocagdo em mercados nos quais
seu prego ndo justifica tal investimento.

Temperatura

A temperatura durante o véo pode ser contro-
lada nos diferentes compartimentos das aeronaves,
porém ocompartimento principal de carga é em geral
responsfivel por 70% da capacidade nominal de car-
ga, que no Boeing 747 ¢ de 120 toneladas e no DC-10
de 83 toneladas. para um volume cibico méximo de
utilizaglio de 760m’, no caso do Boeing 747, contra
467m’ no do DC-10.

Os avides tém capacidade instalada para man-
terdurante o voo niveis de temperaturade até 7°Cem
um dia extremamente quente (38°C aonivel domar),
ou 25 °C em um dia extremamente frio (-50 °C ao
nivel do mar).

Também possuem condigdes de renovar até
40m’ de ar fresco por minuto, ou seja, 14 vezes o
volume total de ar a cada hora.

Isso faz com que, tecnicamente, o transporte
aéreo seja altamente recomendado para a lima 4cida.

Pressdo atmosférica

Durante 0 vdo a pressdio atmosférica no interi-
ordos avides serd sempre inferior 4 normal, apresen-
tando valores de cerca de 600-650mmHg, contra
760mmHg no nivel do mar. Isso causa um aumento
de aproximadamente 20% na taxa de perda de 4gua
por parte das frutas em relagio ao indice registrado
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em iguais condiyoes de temperatura e umidade rela-
tiva, av nivel do mar.

Umidade relativa

A umidade relativa no interior dos avides, que
serd semipre baixa, contribui, junto com a pressdo
atmostérica, para aumentar significativamente ataxa
de perda de dgua da lima dcida quando transportada
por via adrea.

Paletes nércos

Os paletes aéreos mais usados no transporte da
litna dcida sdo os seguinte:

PIP: 3.180 x 2.240mm ¢ 1.630mm dc altura
mixima utilizdvel (compartimento secundario de
carga) - 4.500kg carga maxima.

P6P: 3.180 x 2.430mm e 2.438mm de altura
mdxima(compartimento principal decarga)-4.500kg
cargn mixima.

POP: 3.180 x 1.530mm e |.630mm de altura
méxima (secunddrio) - 3.090kg carga maxima.

Na Fig. 16 sdo apresentados exemplos de
arranjos do palete 1.000 x 1,200mm nos paletes
aéreos P1P, P6P e POP,

PIP

P6P

P9P

FIG. 16. Arranjos do pallet 1000 x 1200mm nos pallets aéreos
PLP, PSP e POP,



Compatibilidade

No transporte de cargn mista, os futores
determinantes da compatibilidade ou ndo da lima
acihtcom outras frutas ¢ produtoes sdo atemperatura,
o tempo de vingem, a umidade relativa do ar, a taxa
de respiragdo dos frutos ¢ o sensibilidade destes no
ctileno ¢ ao €O,

No transporte aéreo, de um modo geral todos
esses tutores sdo pouco sentidos, pelofato de otempo
de vingem ser curto, ajudado por uma operagiio
acroportuirin agil ¢ eliciente.

Ji no transporte de cargas maritimas, que
costunuun levar entre trés ¢ quatro semanas para
chegar ao seu destino, ¢ importante considerar o tipo
de pradwto que serii embarcado junto com a lima
acida, tendo ein vista o aspecto da compatibilidade
entre elus.

A lima ticida pertence ao grupo de frutas que
devem ser estocadas ¢ tranportadas a temperaturas
em torno de 7°C, mas que tanto t¢ém problemas de
injuria por frio nas temperaturas inferiores a 7 °C,
como sua vida Gtil se reduz nas superiores a 10 °C.
Além desse aspecto da temperatura, o grupo de
produtos compativeis com a lima Acida deve ser

transpurtado em um ambiente com 90 a 95% de
umidade relativa do ar.

I‘'azem parte desse grupo as laranjas, tungeri-
nas, pomelo e beringelas.

Monitoramcnto

Nn medida do possivel, o exportador bra-
sifeiro deve ncompanhar bem de perto todos os
procedimentos de preparo da carga, transporte pa-
ra o porto de embarque, estocagem no porto e em-
barque no navio ou avidio, procurando certificar-
-5¢ que a cadeia de frio ¢ os procedimentos pa-
drdes de embarque foram rigorosamente observa-
dos.

Por sun vez, antes de completar o desembar-
que, o importador deve checar a cargn para compro-
var se a mesma atende és especificagdes de qualida-
de, tamanho e embalagem.

A temperatura da Jima Acida em toda a exten-
sflo da carga deve ser tomada e se possivel registrada
por meio de um termégrafo apropriado colocado no
“contéiner” pelo exportador. Tanto o exportador co-
mo o transportador devem ser notificados no caso de
se encontrarem temperaturas fora das especificagdes.
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PROGRAMA DE APOIO A PRODUCAO
E EXPORTACAO DE FRUTAS, HORTALICAS,
FLORES E PLANTAS ORNAMENTAIS - FRUPEX

Vinculado 3 Secretaria de Desenvolvimento Rural do
Ministério e apresentado coino um Programa Mobilizador, o
FRUPEX desenvolve agdes de conscientizagio. motivagio e
articulagdo junto a orpdos. entidades e associagdes. 1anto do
setor piblico quanto da area privada no pais ¢ no exterior.

Todas essas agdes articulam-sc¢ em tomo dos seguintes sub-
programas:

1 - Pesquisa agrondmica aplicada e transferéncia de
tecnologia. em cooperagio com a EMBRAPA, a FINEP
(Financiadora de Estudos e Projetos) do Ministério da Ciéncia
¢ Tecnologia. e entidades estaduais.

2 - Fitossanidade. voltado ao combate de pragas e doengas
e a0 controle de residuos quimicos, em esireita cooperagdo
corn a Secretariade Defesa Agropecudria (SDA), do Ministério
da Agricultura, além de universidades, centros de pesquisa,
empresas e associagdes.

3 - Capacitagiio de recursos humanos, nas dreas de técnicas
agricolas, gerenciais. ¢ de pos-colheita, em cooperagiio com o
Ministério da Educagio e Cultura, Ministério do Trabalho,

FINEP, Confederagdo Nacional da Agricultura e o Sebrae.

4 - Qualidade e produtividade, para certifica¢do daqualidade
da fruta brasileira, em parceria com o Programa Brasileiro da
Qualidade e Produtividade (MCT), FINEP, Sebrae, INMETRO
{Instituto Nacional de Metrologia) e outras instituigdes.

5 - Crédito e financiamento para investimentos, custeio e
capital de giro de empreendimentos agricolas e agroindustriais,
em parceria com diversas instituigdes de crédito, do pais e do
exterior,

6 - Reorientagio de perimetros irrigados, para direciona-
los visando a produgiio competitiva de frutas, hortaligas,
plantas e flores omamentais, em parceria com 0 Ministério da
Integragdo Regional.

7 - Informagdes de mercado e promogdo comercial em
parceria com o Ministério das Relagdes Exteriores e o
Ministério da Indastria, Comércio e Turismo.

O FRUPEX atua, por defini¢do, em estreita articulagdo
com as associagdesrepresentativas dosetorprivado. Ha especial
preocupagiio em assimilar o ponto de vista empresarial no
desenvolvimento das atividades. Exemplos dessa filosofia sdo
os convénios firmados pelo Programa com diversas entidades
plblicas e privadas.

Impressdo. EMBRAPA-SPI



LIMA ACIDA ‘TAHITI’ PARA EXPORTACAO

Este trabalho contém informagdes sobre aculturada
Limaacida ‘tahiti’. relacionadas as fases de colheitae pos-
-colherta.

“Limadcida 'tahiti’ para Exportagdo: Procedimentos
de Colheita e Pos-colheita™ € uma vahosa referéncia para
produtores, empresarios, pesquisadores, técnicos e estudan-
tes que se dedicam a esta cultura com diferentes niveis de
interesse.
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