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[ Introducio } Resultados e Discussao
Contaminagao microbiana b /Os OE de mandarina verde,\ O OE de laranja azeda inibiu
em alimentos > ~ madura e laranja ndo E. coli e L. monocytogenes na
- ) ] " = apresentaram acdo frente as maior concentragdo avaliada
Doengas Transmitidas por 7 S X4 \_ cepas avaliadas. ) (75pL.mL").
Alimentos (DTA) Oleos essenciais (OE) Ve R
C f O OE de tangerina inibiu S. O OE de cardamomo inibiu S.
S aureus na CIC)ncentraQQQ de aureus, L. monocytogenes, E.
Propriedades 37,7 puL.mL" e as derlnals em coli e Salmonella spp. nas
‘V antibacterianas _ 18,75 pL.mL". J C(;Iéc;‘isltriﬁﬁfs 1de ?9’:73?%1111]:11 >
,75uL.mL ! e 37,5pL.mL-
Sal lla spp. .
Sa moneiia Spp 4+ O OE de tea tree demonstrou respectivamente.
taphylococcus aureus Ihores resultados in vifr
Escherichia coli : melhores resultados in vitro,
Listeri Extratos vegetais apresentando menores CIM e
isteria monocytogenes

CBM

CIM de 9,37uL.mL"! para L. monocytogenes e de 4,68

O objetivo foi avaliar o potencial antibacteriano de diferentes o6leos uL.mL! para as demais; CBM de 37,5uL.mL"! para

essenciais frente a patdgenos alimentares, sendo eles Salmonella
Typhimurium, E. coli O157:H7, S. aureus e L. monocytogenes.

E. coli e S. aureus e de 75uL.mL"! para as demais
bactérias avaliadas

Metodologia { Conclusoes }

< Oleos essenciais adquiridos comercialmente . - . . .
a Dentre os sete 0leos essenciais analisados, os de Citrus spp. obtidos

Extragdo a frio | Extracdo arraste Extra¢do Extraciio por extragdo a frio ndo demonstraram acdo contra os patdogenos
das cascas: a vapor das arraste a vapor | arraste a vapor alimentares, enquanto que 6leo essencial de Melaneuca alternifolia
-Laranja cascas: das sementes: das folhas: L. (tea tree) foi o mais eficiente, por inibir a multiplicagdo de todos
madura (Citrus | -Tangerina (Citrus | - Cardamomo - Tea tree patdgenos avaliados e em baixas concentragdes. Entretanto, mais
sinensis L) | reticulata Blanco) (Elletaria (Melaleuca testes sdo necessarios visando aplicacdes futuras em alimentos.
-Mandarina -Laranja azeda cardamomum alternifolia
verde e madura (CerZtZrZu{fr;;um (L.) Maton) €L.)) [ Referéncias }
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