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Resumo — Este trabalho teve como objetivo caracterizar frutos de genétipos de cajazeira (Soondias
mombin L.) visando identificar materiais de interesse industrial e para trabalhos de melhoramento.
Frutos de 30 gendtipos foram caracterizados avaliando-se: pH, solidos solGveis totais (SST), acidez
total tituldvel (ATT), vitamina C, relacdo solidos solUveis total/acidez total titulavel, aglcares totais,
rendimento industrial, massa total do fruto, massa da semente, massa da casca, massa da polpa e
porcentua de rendimento de polpa. Os resultados (médias de trés amostras) foram avaliados por esta-
tistica descritiva utilizando-se medida de tendéncia central (média) e de variabilidade de dados
(desvio-padrdo e coeficiente de variagdo). Foram realizadas andlises estatisticas multivariadas, utili-
zando-se as técnicas de andlise de agrupamento e andlise de componentes principais. Os frutos que
apresentaram melhores caracteristicas para 0 processamento foram os provenientes dos genétipos
AJO4UB, VSO7UB, TF25TN, TF26TN, TF29TN, TF30TN e TF31TN. A andlise de agrupamento
mostrou aformagao de quatro grupos de gendtipos, o que demonstra avariabilidade genética existente
na espécie.

Termos para indexacdo: Spondias mombin, caracteristica agronémica, variagdo genética, melhora-
mento de plantas.

Physical, physico-chemical and chemical characterization of fruitsof trueyellow mombin

Abstract — The objective of this work was to characterize fruits of true yellow mombin (Spondias
mombin L.) genotypes to identify materials of industrial interest and for breeding works. Fruits of
30 genotypes were characterized by evaluation of pH, total soluble solid (TSS), titratable total acidity
(TTA), vitamin C, TSS/TTA rate, total sugars, industrial income, total fruit mass, seed mass, rind mass,
pulp mass, and percentage of pulp income. The results (average of three samples) were evaluated by
descriptive statisticsusing central trend (average) and variability of data (standard error and coefficient
of variation). Multivaried statistical analyseswere carried out, by means of grouping and main compo-
nentstechniques. Fruitsfrom the genotypesAJ04UB, VSO7UB, TF25TN, TF26TN, TF29TN, TF30TN
and TF31TN presented the best features for processing. Grouping analysis showed formation of four
genotypes groups showing the existence of genetic variability in the species.

Index terms: Spondias mombin, plant characters, genetic variation, plant breeding.
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A cgjazeira(Spondiasmombin L.), plantadafami-
liadasAnacardiéceas (Lorenzi, 1992), tem como cen-
tro de origem a América Tropical e encontra-se am-
plamente disseminadano Brasil. Na Amazbnia, évul-
garmente conhecida por taperebd; em S&o Paulo e
MinasGerais, por cgjazeira-mildae cgjé-pequeno; nos
estados do Sul, por cgjazeiraou cgamirim, e namai-
oria dos estados do Nordeste, por cgjd. No Nordeste
ocorre espontaneamente em condi¢des silvestres, com-
petindo com outras espécies vegetais e em quintais,
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sitios e, até mesmo, ha protecdo e sombreamento do
cacaueiro (Bosco et al., 2000).

E um fruto tropical com crescente valor de mer-
cado, principalmente no Nordeste brasileiro, onde
ocupa lugar de destaque na producdo e
comercializacdo de polpa, pela excelente qualidade
sensorial que apresenta. O aumento dademandavem
despertando o interesse pelo seu cultivo, porém o
incipiente acervo de informag8es e conhecimentos
existentesimpede ainstalacdo de pomares comerci-
ais (Souza, 1998). A expansao do cultivo da
cajazeira, em escala comercial, depende do uso de
material propagativo com elevado potencial produ-
tivo e com caracteristicas qualitativas desejaveis
(Bosco et d., 2000).

A qualidade dos frutos é atribuida aos caracteres
fisicos que respondem pela aparéncia externa, entre
0s quais destacam-se o tamanho, aforma do fruto e
acor dacasca. Essas caracteristicas estdo relaciona-
das ao conjunto de atributos referentes a aparéncia,
sabor, odor, textura e valor nutritivo (Chitarra &
Chitarra, 1990).

Na produgéo de frutos destinados a industria de
sucos, deve-se dar énfase a tecnologias que confi-
ram aos frutos alto rendimento em suco, boaconsis-
téncia, maior teor de aglcar e acidez elevada.

A deficiénciade tecnologias de producéo de fru-
teiras tropicais consiste no principal obstaculo a
exploragdo comercial, tanto para o mercado interno
quanto para o externo.

Este trabalho teve por objetivo caracterizar fru-
tos de gendtipos de cajazeiras provenientes dos
municipiosde Ubaira, Amargosae Tancredo Neves,
no Estado daBahia, visando identificar materiaisde
interesse agroindustrial e paramelhoramento da es-

pécie.

Material e M étodos

Foram coletados frutos de 30 gendtipos de cajazeiras
nos municipios de Ubaira (latitude 13°16'0" S e longitude
30°40'0" W; 320 mdedltitude e climasubimido), Amargosa
(latitude 13°2'0" Selongitude39°36'0" W; 400 m dealtitu-
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de e clima subimido a seco) e Tancredo Neves (latitude
13°27'0" S e longitude 39°25'0" W; 160 m de dtitude e
climaumido). A coletafoi realizadaem &reasdeplantio de
cacau, quetem acajazeiracomo sombreamento, emidades
guevariaram entre 9 e 60 anos. Os frutos foram coletados
no mesmo diadaqueda, ensacados em sacos de polietileno
preto e conservados em cémara fria para andise no dia
seguinte. Selecionaram-se 30 frutos por planta, descartan-
do-se aqueles com danos e uniformizando-os quanto ao
estédio de maturagdo. Os frutos sel ecionados foram anali-
sados no Laboratério de Fisiologia Vegeta da Embrapa-
Centro Naciona de Pesquisade Mandioca e Fruticulturae
L aboratdrio de QuimicadaEscoladeAgronomiaddUFBA, em
Cruz dasAlmas, BA. Foram avaliados 0s seguintes aspectos
fisico-quimicos, quimicos e fisicos: pH, pelo método
potenciométrico (Association of Official Agricultural
Chemists, 1975); sdlidos sol Gveistotais (SST), pelo método
refratométrico (Pearson, 1973); acidez totdl titulével (ATT),
pelo método acidimétrico (Association of Official
Agricultural Chemists, 1975); vitamina C (Association of
Officia Agricultural Chemists, 1975); agUcarestotais (AT)
(Association of Official Agricultural Chemists, 1975); re-
lagdo SST/ATT,; rendimento industrial, calculado pelo quo-
ciente de porcentual de polpa e porcentual de SST em
%Brix, em laboratério; massa total do fruto, massa da se-
mente, massa da casca, massa da polpa, obtidas por
gravimetria, e o porcentual de rendimento de polpa.
Os resultados foram analisados por estatistica descritiva
utilizando-se medidas de tendéncia central (média) e de
variabilidade de dados (desvio-padréo e coeficiente de va-
riacdo) pelo SAEG (Ribeiro Junior, 2001).

Foram realizadas andlises estatisticas multivariadas,
por meio de técnicas de andlise de agrupamento ou de
cluster e andlise de componentes principais. Como medi-
dade dissimilaridade foi utilizada a distancia euclidiana
médiae como método hierérquico aglomerativo, o méto-
do deWard (1963). Com base nos célcul os, foi estabel eci-
do o dendrograma, o qual permite verificar o grau desimi-
laridade entre os gendtipos e grupos similares, ou entre
dois grupos distintos. As andlises de agrupamento e por
componentes principais foram realizadas utilizando-se os
programas Statistica for Windows (Statsoft Inc., 2002) e
Cruz (2001), respectivamente.
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Resultados e Discussao

O pH foi avaridvel que apresentou amenor varia-
¢&o, com coeficientede 6,45% (Tabela 1). A amplitude
de variagdo foi de 2,26 (gendtipo MS11UB) a2,95
(gendtipo GR22UB), com médiade 2,61. Essesvalo-
res estdo acima dos vaores minimos do Padréo de
| dentidade e Qualidade (Pl Q) para polpade cga, que
éde 2,2 (Brasil, 1999). A médiaobservadafoi superi-
or &s encontradas, em polpa congelada, por Oliveira
etal. (1999) (2,57) e Bastos et a. (1999) (2,54), e
inferiores as apresentadas por Oliveiraet a. (2000),
quefoi de 2,81 em pol pas congel adas, no Estado da
Bahia, e por Aldrigue (1988), de 2,90 em polpa
in natura. Os resultados obtidos com o0s 30 gendtipos
analisados sdo considerados satisfatérios, segundo
0 padrdo exigido para polpade cgja
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Oteor de SST dosfrutosvariou de 7,07 a 14,00°Brix,
commédiade 11,01°Brix e um coeficiente devariagdo
de 16,53% (Tabelal). Alguns gendtipos (LI01UB,
L102UB, AJO5UB, | S15UB e GR20UB) gpresentaram
niveisabaixo do minimo exigido (9,00°Brix) peloPIQ
parapolpadecga(Brasil, 1999). No entanto, amédia
(11,01°Brix) foi superior asrelatadaspor Oliveiraet a.
(1998, 1999, 2000) e Bastos et d. (1999) 8,10°Brix,
8,74%Brix, 9,39°Brix e 7,6 7°Brix, respectivamente, com
polpas congeladas, porém, inferior & descrita por
Aldrigue (1988), 11,30°Brix, com polpain natura. Des-
tacam-se como 0s genétipos mais promissores
MPO3UB, MS11UB, WL 14UB, JC17AM, GR21UB,
GR22UB, TF28TN, TF29TN e TF30TN, por gpresenta:
rem valores acima de 12°Brix. Apenas 16,66% dos
gendtipos estdo fora do padréo de identidade e quali-
dade de polpa de cgja do Ministério da Agricultura,

Tabela 1. Caracteristicas fisico-quimicas, quimicas e rendimento industrial de 30 gendtipos de cajazeira?.

Gendtipo pH SST ATT Vit.C SST/ATT AT Rendimento
(°Brix) (mg/100 g) (mg/100 g) (% de sacarose) (%)
LI 01UB 2,74 8,00 0,73 13,46 10,9 6,61 3,65
LI 02UB 2,86 7,07 0,67 6,99 10,6 578 393
MPO3UB 2,70 12,53 1,00 16,72 12,5 11,53 6,63
AJ04UB 247 9,30 1,05 12,01 89 7,18 455
AJ05UB 248 8,07 1,03 10,69 78 6,28 375
DB06UB 245 10,20 085 13,34 12,0 857 448
VSO7UB 2,75 11,27 1,20 19,70 94 9,49 5,89
VS08UB 2,90 9,37 073 13,78 12,8 7,25 478
VS09UB 258 9,93 0,76 13,08 131 7,82 2,72
MS10UB 2,62 12,07 0,89 21,43 136 10,40 6,40
MS11UB 2,26 12,93 153 23,85 85 11,58 7,76
MS12UB 237 11,67 1,18 21,16 9,9 10,47 7,22
WL13UB 2,46 12,00 1,19 20,57 10,1 11,07 6,36
WL14UB 2,63 12,93 0,82 1346 15,7 10,69 6,59
IS15UB 2,74 8,87 0,95 14,24 93 6,84 458
JC16AM 241 11,07 0,83 17,57 134 8,70 6,69
JC17AM 251 12,87 1,05 20,75 12,2 11,32 6,05
GR18UB 258 10,07 083 16,74 12,2 10,75 381
GR19UB 271 11,87 0,89 18,88 134 10,21 6,13
GR20UB 244 8,87 0,90 17,90 98 6,32 3,99
GR21UB 2,55 13,00 0,79 20,76 16,5 11,16 6,89
GR22UB 2,95 12,13 0,58 17,78 21,1 10,57 573
GR23UB 2,54 9,07 1,08 12,48 84 759 5,09
TF25TN 2,90 11,00 1,60 13,36 73 10,62 591
TF26TN 2,60 12,00 1,50 12,01 8,0 11,14 6,34
TF27TN 2,70 10,00 117 16,29 86 823 402
TF28TN 254 14,00 141 17,19 10,0 12,18 6,90
TF29TN 2,55 13,00 1,75 17,19 75 11,08 5,88
TF30TN 2,79 13,00 1,39 15,00 93 11,30 6,61
TF31TN 257 12,00 151 23,63 8,0 10,64 554
Média 2,61 11,01 1,06 16,40 11,03 945 5,50
Desvio-padréo 0,17 1,82 031 4,03 3,09 1,96 1,29
CV (%) 645 16,53 29,00 24,56 28,01 20,73 2342

(MSST: solidos sollveis totais; ATT: acidez total titulavel; AT: aglcares total; UB: Ubaira; AM: Amargosa; TN: Tancredo Neves.

Pesq. agropec. bras., Brasilia, v. 38, n. 9, p. 1059-1066, set. 2003



1062

porém gpresentam caracteristicas fisicas interessan-
tes para trabalhos de melhoramento genético.

OsvaloresdeATT encontradosvariaram de 0,58%
a1,75% de &cido citrico, com médiade 1,06%, com
coeficiente de variagdo de 29,00%, o que mostra a
grande variagdo ocorrida entre os genétipos avalia-
dos. Entre estes, 17 gendtipos apresentaram nivels
acimado minimo (0,90%) exigido pelo PIQ (Brasil,
1999). O valor médio detectado esté abaixo do en-
contrado por Silvaet a. (1999) com polpain natura
(1,43%) e por Bastos et al. (1999) e Oliveira et a.
(2000) com polpa congelada (1,12% e 1,20%), res-
pectivamente. Pode-se considerar 0s gendtipos com
valores acimade 1,00% como os de maior interesse
para a agroindustria e para trabalhos de melhora-
mento da espécie.

Com relagdo aos valores de vitamina C, obteve-
se a média de 16,40 mg/100 g, e faixa de 6,99 a
23,85 mg/100 g, 0 que mostra a ata variabilidade
existente naespécieemrelacdo aestavariavel. O PIQ
ndo especifica limites para esta varidvel quanto a
polpa de cajd. Os resultados observados, com exce-
¢do do gendtipo LI02UB (6,99 mg/100 g), séo su-
periores as médias apresentadas por Oliveira et a.
(1999) (10,29 mg/100 g) e Bastos et al. (1999)
(9,20 mg/100 g).

A relag@o SST/ATT é uma das melhores formas
deavaliacéo do sabor, sendo maisrepresentativaque
a medicéo isolada de acUcares e de acidez.
As andlises realizadas mostraram alta variabilidade
entre os gendtipos estudados, com media geral
de 11,03 e valores méximo e minimo de 21,1 e 7,3,
respectivamente (Tabela 1). Taisval ores sdo superi-
ores aos apresentados por Bastos et a. (1999) em
analise com polpas congeladas (médiade 7,14 efai-
xade 15,32 a2,63), eamédiaé superior amédiade 6,15
relatadapor Silvaet al. (1999) com polpain natura.
Os gendtiposMPO3UB, DB0O6UB, VS08UB, VS09UB,
MS10UB, WL14UB, JC16AM, JC17AM, GR18UB,
GR19UB, GR21UB, GR22UB e TF28TN gpresentaram
niveis acima da média e podem ser considerados
como os mel hores paraum trabal ho de melhoramen-
to.

Os teores de AT variaram de5,78% a12,18%, com
médiade 9,45%. Apenaso gendtipo TF28TN apresentou
vaor acimado méximoestipuladopdo PIQ (Bredil, 1999),
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queéde 12,00%.A médiaobservadaestaabaixodosvao-
res médios encontrados por Aldrigue (1988) (13,3%), e
acima das médias apresentedas por Silva et d. (1999)
(4,53%), por Bastos et d. (1999) (3,54%) e por Oliveira
et d. (2000) (4,93%), em polpas congeladas de cgja
comercidizadas no Estado daBahia

Quanto ao rendimento industrid, amédiaencontrada
foi de’5,50%, e 0s gendtipos que mais se destacaram fo-
ram: MS11UB, com 7,76%; MS12UB, com 7,22%,
GR21UB, com 6,89% e TF28TN, com 6,90%. Na
agroindldtria, os frutos que apresentam os maiores indi-
ces de rendimento industriad sfo os mais desgjévels, por
representarem maior possibilidade de concentracéo de
Slidos solvels

Os dados referentes a caracterizacéo fisca dos frutos
estéo gpresentados na Tabdla2. A massa do fruto, que
teve média de 12,12 g, variou de um minimo de 6,20 g
em VS09UB a um maximo de 18,00g em MSI11UB.
A médiaencontradafoi superior ardatadapor Boscoet d.
(2000), de 10 g; a apresentada por Aldrigue (1988),
de9,5¢, einferior & apresentada por Bosco et al.
(1999), de 13,37 g. Segundo classificacdo apresen-
tada por Bosco et a. (1999), sdo considerados fru-
tos grandes 0s que possuem massa superior a 15 g;
médios, entre 12 g e 15 g; e pequeno, inferior al12 g.
Neste trabalho, constatou-se que 20% dos gendtipos
analisados apresentaram frutos grandes (MS11UB,
MS12UB, WL 13UB, GR23UB, TF27TN e TF30TN);
30%, frutos médios, e 50%, frutos pequenos. Pelos
dados das andlises, observa-se que esta variavel ndo
interfere no rendimento de pol pa, umavez que frutos
pequenos (MPO3UB e 1S15UB) apresentaram rendi-
mento maior quefrutosgrandes(TF27TN e TF30TN).

Quanto amassa da semente nacomposi¢ao do fru-
to, observa-se médiade 4,34 g, que corresponde aum
porcentual médio de 35,80% da massa do fruto.
Os gendtipos que apresentaram maiores massas de
sementes foram TF27TN, com 7,08 g; GR18UB,
com 5,60 g e TF30TN, com 5,46 g. Os resultados en-
contrados neste trabalho s80 superiores aos apresen-
tados por Aldrigue (1988), com porcentagem média
de 28,1%; por Bosco et a. (1999), de 32,29% e por
Bosco et a. (2000), de 31,67%. Observou-seque esta
varidvel estérelacionadacom massadefruto, umavez
gue os frutos mais pesados também apresentaram
maior massade semente.
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A massa média da casca foi de 1,65 g, que
corresponde a 13,61% dacomposi ¢&o do fruto, inferi-
oramédiadosdadosdeBoscoet d. (1999), de 15,94%,
eaapresentadapor Aldrigue (1988), de 29,3%.

Quanto a massa da polpa a média foi de 6,11 g,
comfaixadel,70 gal0,80 g, o quemostraadiversi-
dade existente na espécie quanto a esta variavel.

A médiadacaracteristicarendimento de polpa foi
de 49,96%, resultado préximo aos apresentados por
Bosco et a. (1999), de51,76% e Bosco et al. (2000)
de 51,63% e superior ao apresentado por Aldrigue
(1988), de 42,6%. Na agroindustria, os frutos com
grande potencial sdo os provenientes dos gendtipos
com rendimento acimadamédia, devendo ser mel ho-
rados al guns aspectos quimicos para atender as exi-
géncias de mercado. Os genétipos MS12UB e
JC16AM foram os que apresentaram maior rendimen-
to, com 61,84% e 60,47%, respectivamente.
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A andlisedeagrupamento realizadapermitiu aela-
borac&o do dendrograma hierérquico, apresentado
na Figura 1, em que se observa a formacéo de gru-
pos de gendtipos com algum grau desimilaridadeea
dissimilaridade entre grupos. Foram eliminados des-
saandise as variaveis pH e relacdo SST/ATT. Ob-
serva-seaformac&o de quatro grupos, com o grupo |
formado pelosgendtiposLI01UB, DBO6UB, AJ04UB,
AJO5UB, GR20UB, TF27TN, TF28TN, TF29TN,
TF31TN. Formando o grupo I, tem-se LI02UB,
VS07UB, VS08UB, I1S15UB, TF26TN, GR23UB,
TF25TN, TF30TN. O grupo 11 foi formado pelos
gendtipos GR18UB e VS09UB e o grupo IV pelos
genétiposMPO3UB, GR19UB, WL 14UB, MS10UB,
WL 13UB, GR21UB, JC17AM, GR22UB, MS11UB,
MS12UB e JC16AM. Neste grupo ficaram agrupa
dos 36,66% dos gendtipos. Segundo Dias (1998), duas

Tabela 2. Caracteristicas fisicas de frutos de 30 gendtipos de cajazeirald.

Gendtipo Massa do fruto (g) Massa da semente (g) Massa da casca (g) Massa da polpa (g) Rendimento de polpa (%)
LI 01UB 12,81 519 1,77 584 45,59
LI 02UB 10,00 3,44 1,00 5,56 55,60
MPO3UB 8,50 3,00 1,00 4,50 52,94
AJ04UB 13,35 4,56 2,26 6,53 48,91
AJ05UB 14,76 5,08 2,09 6,86 46,48
DB06UB 13,30 4,92 2,54 5,84 43,91
VS07UB 7,65 2,77 0,88 4,00 52,29
VS08UB 8,33 3,05 1,03 4,25 51,02
VS09UB 6,20 2,72 1,78 1,70 27,42
MS10UB 13,20 3,50 1,10 6,00 45,45
MS11UB 18,00 5,40 1,80 10,80 60,00
MS12UB 15,20 4,50 1,30 9,40 61,84
WL13UB 15,10 4,80 2,30 8,00 52,98
WL 14UB 10,00 3,00 1,50 5,50 55,00
1S15UB 9,07 3,74 0,65 4,68 51,60
JC16AM 12,90 3,70 1,40 7,80 60,47
JC17AM 11,70 4,30 1,90 5,50 47,01
GR18UB 11,90 5,60 1,80 4,50 37,82
GR19UB 12,00 4,60 1,20 6,20 51,67
GR20UB 11,69 4,63 1,80 5,26 45,00
GR21UB 13,20 4,40 1,80 7,00 53,03
GR22UB 10,80 4,40 1,30 5,10 47,22
GR23UB 15,48 4,89 191 8,68 56,07
TF25TN 13,92 4,70 1,73 7,48 53,74
TF26TN 8,92 3,07 1,13 4,71 52,80
TF27TN 16,08 7,08 2,53 6,47 40,24
TF28TN 11,74 3,98 1,96 579 49,32
TF29TN 12,96 4,73 2,37 5,86 45,22
TF30TN 15,26 5,46 2,04 7,76 50,85
TE31TN 12,31 4,98 1,65 5,68 46,14
Média 12,12 434 1,65 6,11 49,96
Desvio-padréo 2,76 1,00 0,51 1,78 7,01
CV (%) 22,56 23,00 30,82 29,15 14,13

(MUB: Ubaira; AM: Amargosa; TN: Tancredo Neves.
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popul agBes 5o declaradas similares quando ocorrem  dustrial. A Tabela 3 mostraos respectivos coeficien-
namesmaregi&o do espago multidimensional, exibin-  tes de ponderacdo associados as variaveis, assim
do pequena distancia entresi. A classificagdo obti- o, eqfimativas dos autovalores de cada compo-
da é consequiéncia da similaridade baseada no con- nente considerado na andlise.

junto de caracteres avaliados. “odosdeandised d
Na andlise de componentes principais, 0s Os metodosde andlisede agrupamento e de cor-

caracteres que mais contribuiram para a formagdo ~ Ponentes principais mostraram concordancia nade-
doscomponentes 1 e 2, foram: massadacasca, mas-  terminagéo de similaridade entre gendtipos, com a
sa da polpa, SST, agucares totais e rendimento in-  formagéo de quatro grupos distintos (Figura 2).
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Figura 1. Dendrogramadasimilaridade entre 30 genétipos de cajazeira, obtido pelo método de Ward (1963), baseado
nadistancia euclidianamédia. Gendtipo 1: LI01UB; 2: LI02UB; 3: MPO3UB; 4: AJ04UB; 5: AJOSUB; 6: DBO6UB;
7:VS07UB; 8: VS08UB; 9: VS09UB; 10: MS10UB; 11: MS11UB; 12: MS12UB; 13: WL13UB; 14: WL14UB;
15: IS15UB; 16: JC16AM; 17: JC17AM; 18: GR18UB; 19: GR19UB; 20: GR20UB; 21: GR21UB; 22: GR22UB;
23: GR23UB; 25: TF25TN; 26: TF26TN; 27: TF27TN; 28: TF28TN; 29: TF29TN; 30: TF30TN; 31: TF31TN.

Tabela 3. Componentes principais (CP) e estimativas dos autoval ores obtidos da andlise de dez caracteres e coeficien-
tes de ponderac&o das varidveis que mais contribuiram para a formagéo destes componentes.

Componente principa Estimativa dos autovaores Coeficiente de ponderacgo
Raiz (%) % acumulada Massadecasca Massadepolpa Solidossoliveis AgUcarestotas  Rendimento
totais industrial
CP1 5,6171 56,17 0,3664 0,3642 0,3179 0,3202 0,3382
CP2 2,4750 80,92 0,2645 0,2852 0,3415 0,3294 0,3100
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Figura 2. Dispersdo grafica dos escores de 30 genotipos
de cgjazeira, em relagdo aos componentes principais (CP)
1 e 2. Gendtipo 1: LIO1UB; 2: LI02UB; 3: MPO3UB;
4: AJ04UB; 5: AJO5UB; 6: DB06UB; 7: VSO7UB;
8: VS08UB; 9: VS09UB; 10: MS10UB; 11: MS11UB,;
12: MS12UB; 13: WL 13UB; 14: WL14UB; 15: IS15UB;
16: JC16AM; 17: JC17AM; 18: GR18UB; 19: GR19UB;
20: GR20UB; 21: GR21UB; 22: GR22UB; 23: GR23UB;
25: TF25TN; 26: TF26TN; 27: TF27TN; 28: TF28TN;
29: TF29TN; 30: TF30TN; 31: TF31TN.

Conclusbes

1. Os frutos de cagjazeira que apresentam melho-
res caracteristicas para o processamento sdo 0s pro-
venientesdosgendtiposAJ04UB, VSO7UB, TF25TN,
TF26TN, TF29TN, TF30TN e TF31TN.

2. A diversidade genética existente na espécie
propiciaacoletade materiais parafuturostrabalhos
de melhoramento e montagem de banco de
germoplasma.

3. Acidez, vitamina C, SST/ATT, rendimento in-
dustrial, massa do fruto, massa da semente, massa
da casca e massa da polpa séo as medidas de maior
variabilidade.
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